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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubehorteile sind
zusatzliche Anwendungen moglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehdrteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenrdumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefiuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

m Gerat ausschliel3lich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!
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Wichtige Sicherheitshinweise de

Gerat nicht auf oder in die Nahe heiler Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heilden Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat
nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Werkzeuge nur mit eingesetzter Schissel, angebrachtem

Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schussel, Deckel und
Antriebsschutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schussel oder den
Einfullschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in

die Schussel oder den Einfullschacht einfuhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern halten.
Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehore gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehdrs sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Zubehdr nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehor nur in der
daflr vorgesehenen Arbeitsposition verwenden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen beruhren.

Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzten Deckel betreiben.

Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiRem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus.

A Erstickungsgefahr!

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.
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de Wichtige Sicherheitshinweise

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen,
wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.

Nicht im Leerlauf betreiben.
/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen (= ,Reinigen und

Pflegen” siehe Seite 17).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Uﬂ Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schissel (11) eingesetzt und bis
zum Einrasten gedreht wurde.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor lauft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann die
gleichzeitige Verarbeitung zu groRer Mengen
an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Stérungen®.

Das Gerat ist wartungsfrei.



Auf einen Blick
Bild IX:

Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
»Easy Armlift‘-Funktion zur Unterstiitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fiir gewtinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7). Blinkt bei
Fehlern in der Bedienung des Geréates,
beim Auslésen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutz-
deckels auf den hinteren Bereich
dricken und Deckel abnehmen.

6 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehdr).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fiir Werkzeuge
(Ruhrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehor)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehor

11 Edelstahl-Riihrschiissel

12 Deckel

Werkzeuge

13 Profi Flexi-Riihrbesen

14 Profi Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

Auf einen Blick de

16 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler
17 Stopfer
18 Deckel mit Einfiillschacht
19 Zerkleinerungsscheiben
a Profi Supercut Wendescheibe —
dick / diinn
b Raspelwendescheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — fein
d Schneid-Raspel-Wendescheibe*
20 Scheibentrager
21 Gehéause mit Auslassoéffnung
Mixer*
22 Mixbecher
23 Deckel
24 Trichter
*Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferum-
fang enthalten ist, kann es lber den Handel
und den Kundendienst erworben werden.

Arbeitspositionen
Bild [&:

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehor nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,,Easy Armlift*-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstiitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und Schwenk-
arm bewegen. Bewegung mit einer Hand
unterstitzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

13



de Bedienen

Position Antrieb Werkzeug/ Arbeits-

Zubehor

geschwin-
digkeit

1-5

1-3

+ K

5-7

0

Y

¢
e

LY

J

i

7‘j<_

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-, Ruhr-
besen und Knethaken.

Bedienen

/A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in
Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer
betreiben. Gerat und Zubehdrteile keinen
Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht
mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch grundlich reinigen, siehe
.Reinigen und Pflegen®.

14

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel in einem Zug bis zur gewlinschten
Lange (max. 100 cm) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert
(Bild [4).

m Kabel-Arbeitslange vermindern: Leicht
am Kabel ziehen und bis zur gewunschten
Lange aufrollen lassen. Dann erneut leicht
am Kabel ziehen und langsam loslassen;
das Kabel ist arretiert.

Achtung!
Wenn sich das Kabel verklemmt, Kabel ganz
herausziehen und dann aufrollen lassen.

m Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge
Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle.

A Verletzungsgefahr durch

rotierende Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des Werk-
zeugs bewegen.

Nicht genutze Antriebe stets mit den
Antriebsschutzdeckeln abdecken.

Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Geréat

verwenden.
Profi Flexi-Riihrbesen (13) !

zum Rihren von Teig, z.B. Kuch-
enteig, Obstkuchen usw. und zum
Unterheben von Zutaten wie
Rosinen und Schokoladensttickchen

Profi Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee und
Sahne (mindestens 30 % Fettgehalt)
und zum Mischen von Biskuitteig

Knethaken (15)

zum Kneten von Teig, z.B. Hefeteig,
Brotteig, Pizzateig, Nudelteig,
Gebackteig und zum Unterheben
von Zutaten wie Saaten in den Teig



Wichtiger Hinweis zur Verwendung des

Schlagbesens (Bild [):

Der Schlagbesen sollte den Schiisselboden

beinahe berihren, um die Zutaten

optimal zu vermischen. Wenn nicht, die

Hoheneinstellung des Schlagbesens

folgendermalen anpassen:

m Netzstecker ziehen.

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schlagbesen bis zum Einrasten in
den Antrieb einstecken.

m Schlagbesen festhalten und Mutter mit
Maulschlussel (SW 8) im Uhrzeigersinn
I6sen.

m Hohe des Schlagbesens durch Drehen
des Besens auf optimale Hohe einstellen:
Im Uhrzeigersinn drehen: Anheben.
Gegen den Uhrzeigersinn drehen:
Absenken

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Hohe des Schlagbesens utberpri-
fen, wenn erforderlich korrigieren.

m Wenn die Hohe korrekt eingestellt
ist, Entriegelungstaste driicken j
und Schwenkarm in Position 2
bringen.

m Schlagbesen festhalten und Mutter
mit Maulschlissel (SW 8) gegen den
Uhrzeigersinn festziehen.

Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen (Bild [EH):

m Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schiissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Rihr-
besen, Schlagbesen oder Knethaken bis
zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schissel einflllen.

Bedienen de

Schwenkarm in Position 1
bringen.
m Deckel aufsetzen.
m Drehschalter auf gewtinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfiilléffnung im
Deckel nachfiillen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und j

m Entriegelungstaste driicken und j

Schwenkarm in Position 2
bringen.
m Zutaten einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Werkzeug aus dem Antrieb
nehmen.

m Schissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler
Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle. M

A\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfas-
sen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefuhrten Betriebsposition betreiben.
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de Bedienen

Schutz vor Uberlastung

Bild [d:

Um bei einer Uberlastung des
Durchlaufschnitzlers groRere Schaden an
Ihrem Gerat zu verhindern, verflgt die
Antriebswelle des Durchlaufschnitzlers tber
eine Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei
Uberlastung bricht die Antriebswelle an
dieser Stelle. Ein neuer Scheibentrager mit
Antriebswelle ist beim Kundendienst
erhaltlich.

Profi Supercut Wendescheibe

—dick / diinn ®
zum Schneiden von Lebensmitteln

in dicke oder diinne Scheiben, z.B. Obst und
Gemise.

Kennzeichnung:

m Grob = dicke Scheiben

m Fein = dlnne Scheiben

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbei-
tung von Hartkase, Brot, Brétchen oder
Schokolade.

Tipp: Schneiden Sie gekochte Kartoffeln erst
nach dem Auskihlen.

Raspelwendescheibe —

grob / fein

zum Raspeln von Lebensmitteln in
grobe oder feine Stlicke, z.B. Obst, Gemuse
oder Kase, wie Gouda oder Edamer.
Kennzeichnung:

m 2 = grobe Seite

m 4 = feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung
von Nissen oder Hartkase, z.B. Parmesan.
Tipp: Raspeln Sie Weichkase mit der
groben Seite.
Reibscheibe - fein

zum Raspeln von Lebensmitteln
fein, z.B. Nusse oder Hartkase, wie

Eod S

mﬂ"/\gcg

Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung
von Weichkase und Schnittkase.
Schneid-Raspel-Wendescheibe

zum Reiben roher Kartoffeln oder
zum Schneiden in Scheiben.

Hinweis: Nicht geeignet zur Verarbeitung
von faserigen Lebensmittel, z.B. Lauch oder
Mango.
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Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Bild [€:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schiissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten drehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 j
bringen.

m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [€-5a).

m Scheibentréger am unteren Ende
festhalten, dabei miissen die beiden
Spitzen nach oben zeigen.

m Gewilinschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des Scheibentra-
gers auflegen (Bild [€1-6a).

Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewinschte Seite nach oben zeigt.

m Scheibentrager am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [€]-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [€1-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Ruckstau des Schneidgutes in der

Auslassoffnung vermeiden.

Tipp: Fir gleichmaRige Schneidergebnisse

diinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-

mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,

Kichenmaschine ausschalten, Netzstecker

ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,

Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen

und Einfiillschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-

sinn drehen und abnehmen.



m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild [z).

m Teile reinigen.

Mixer
Beachten Sie die Anwendungsbeispiele in
der Tabelle. M

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer
nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /
aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben. Mixer nicht leer betreiben.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilRem Mixgut tritt

Dampf durch den Trichter im Deckel aus.

Arbeiten mit dem Mixer

Bild MI:

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 j
bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel
abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgeréat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einfillen.

Maximalmenge flussig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heille
Flissigkeiten = 0,75 Liter.

m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewilinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild N1-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfull6ffnung einfillen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter

einfillen.

Reinigen und Pflegen de

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.

/\ Achtung!

Durch ungeeignete Lebensmittel kann das

Gerat beschadigt werden.

m Keine heilden Lebensmittel Gber 70°C im
Mixbecher verarbeiten.

m Verarbeiten Sie keine gefrorenen Zutaten
auller Eiswurfeln, es sei denn, sie wurden
in eine ausreichende Menge Flussigkeit
gegeben.

m Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte
Bestandteile enthalten. Vor der Verar-
beitung von Kern- und Steinobst (Apfel,
Pfirsiche usw.) die Kerne oder Steine
entfernen.

Hinweise

Einschrankungen fiir die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwiebeln,
Petersilie und Fleisch zerkleinern.

m Der Mixer kann Aufstriche wie Erdnussbut-
ter, Kokosnussbutter oder Nussmus nicht
herstellen.

m Feste Lebensmittel mit ausreichend Flis-
sigkeit mischen.

m Pulverférmige Lebensmittel vor dem Mixen
mit ausreichend Flussigkeit mischen oder
vollstandig in Flissigkeit I6sen. Pulverfor-
mige Lebensmittel sind z. B. Puderzucker,
Kakaopulver, gerostete Sojabohnen, Mehl,
EiweiRpulver.

Reinigen und Pflegen

Die verwendeten Zubehorteile missen nach
jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden.
=> Tabelle [€]

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel ver-
wenden. Oberflachen kénnen beschadigt
werden.

Grundgerat reinigen

A\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten. Keinen
Dampfreiniger verwenden.
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de Aufbewahrung

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas Splil-
mittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spllmaschinenfest. Kunststoffteile in

der Spilmaschine nicht einklemmen,

da bleibende Verformungen wahrend des
Spulvorgangs maglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen
/A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen. Zum
Reinigen eine Blrste benutzen.

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach
der Verarbeitung von z.B. Karotten etwas
Speisedl auf ein Tuch geben und den Durch-
laufschnitzler (nicht die Zerkleinerungs-
scheiben) damit abreiben. Durchlaufschnitz-
ler dann spllen.

Mixer reinigen

/\ Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen
berthren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flussigkei-
ten reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne
ihn vom Gerat abzunehmen.

Dazu 700 ml Wasser mit einem Tropfen
Spulmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
Fir ca. 1 Minute den Mixer einschalten
(Stufe 7). Spulwasser ausschutten und Mixer
mit klarem Wasser ausspulen.

Wichtiger Hinweis:
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.
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Aufbewahrung

/A Verletzungsgefahr!
Bei Nichtbenutzung des Gerates den
Netzstecker ziehen.

Bild [&:

m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehortasche verstauen.

m Zubehortasche in der Schiissel
aufbewahren.

Hilfe bei Storungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den
Netzstecker ziehen.

Wichtiger Hinweis:

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes, ein
Ausldsen der elektronischen Sicherungen
bzw. ein Geratedefekt wird durch Blinken der
Betriebsanzeige angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise zu
beseitigen.

Stoérung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberprifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schiissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurlick
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe
m Gerat abschalten.
m Verarbeitungsmenge reduzieren.



Stoérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehent-
lich die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe
m Drehschalter auf 0/off stellen.
m Schwenkarm in Position 1
bringen.
m Geréat einschalten (Stufe 1).
m Gerat wieder ausschalten.
Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

Stoérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
zorummt“. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Geréat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

ij

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die allgemeinen Empfehlungen

in den Tabellen. M, @ und M.

Zulassige Hochstmengen nicht
Uberschreiten.

Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heiles Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auRRer Mehl und Starkemehl) ca.
4-6 Minuten auf Stufe 7 mit dem Schlag-
besen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. V2 bis
1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig
Grundrezept

Anwendungsbeispiele de
— 6 Eier
— 500 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 2 Packchen Vanillezucker oder Schale von
Y, Zitrone

— 500 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 1000 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 250 ml Milch

m Eier, Zucker, Salz und Vanillezucker bzw.
Zitronenschale ca. 10 Sekunden auf Stufe
1 mit dem Rihrbesen verrihren.

m Auf Stufe 5 stellen und ca. 120 Sekunden
verarbeiten.

m Butter hinzufligen und ca. 60 Sekunden
auf Stufe 3 verarbeiten.

m Mehl und Backpulver hinzufiigen und ca.
2 Minuten auf Stufe 1 verarbeiten.

m Auf Stufe 3 stellen und innerhalb 2
Minuten die Milch nach und nach
hinzufugen.

Hoéchstmenge: 1 x Grundrezept

Schwerer Fruchtkuchen

Basic recipe

— 3 Eier

— 135 g Zucker

— 135 g Margarine

— 255 g Mehl

— 10 g Backpulver

— 150 g Korinthen

— 150 g gemischte Trockenfriichte

m Rihrbesen einsetzen.

m Alle Zutaten aul3er den Trockenfriichten
einfillen.

m 30 Sekunden auf Stufe 1verarbeiten.

m Dann 3-5 Minuten auf Stufe 5 verarbeiten.

m Auf Stufe 2 stellen.

m Innerhalb von 30-60 Sekunden die Tro-
ckenfriichte dazugeben.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

v
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de Sonderzubehor

Miirbeteig

Grundrezept a @

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. ¥z Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Riihrbesen verarbeiten.

Ab 250 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute
auf Stufe 1, dann ca. 5-6 Minuten auf
Stufe 3 kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig

Grundrezept a

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen
Trockenhefe

— Schale von 2 Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept a

— 300 g Mehl

— 3 Eier

— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
3 zu einem Teig verarbeiten.

Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

20

Brotteig
Grundrezept é
— 1000 g Mehl

— 2 Packchen Trockenhefe

— 2TL Salz

— 600-650 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 6-7 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Knethaken verarbeiten.

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten missen Zimmertemperatur haben.

Zubereitung von Mayonnaise ist nur mit

ganzen Eiern moglich.

m Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 oder 4 im Mixer verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 7 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gie3en und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht
aufbewahren.

Mayonnaise

- 1Ei

— 1TL Senf

- %10l

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

Sonderzubehor

Zubehor konnen Sie beim Kundendienst, im
Fachhandel oder im Internet kaufen. Ver-
wenden Sie nur Originalzubehdr, da dieses
genau auf Ihr Gerat abgestimmt ist.
Zubehor ist geratespezifisch. Geben Sie
beim Kauf immer die genaue Bezeichnung
(E-Nr.) lhres Geréats an.

Welches Zubehdr fur lhr Gerat verfligbar ist,
erfahren Sie in unserem Katalog, im Online-
Shop oder beim Kundendienst.

www.bosch-home.com



Entsorgung
Entsorgen Sie die Verpackung

E umweltgerecht. Dieses Geréat ist

m=mm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Ruicknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege

bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Entsorgung

de
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use.

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances

or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances. Only use the appliance
indoors at room temperature and up to 2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off. Never
connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. Never leave the appliance unattended while it is
switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.
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Important safety information en

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from
the mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected
from the power supply. After switching off, the drive continues for a
short time. Wait until the drive has come to a standsitill.

m Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

m Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!

m While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts.

m Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

m Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

m Do not touch blender blades with bare hands.

m Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

m Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!
We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate
at no-load.
/\ Important!
It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (=» “Cleaning and
servicing” see page 29).
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en Important safety information

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

[ji Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

@ Caution! Rotating tools. Do not place fingers in the feed tube.

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Safety systems

Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in posi-

tion 1 and 3 only:

m when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power
is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.
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Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.

A possible cause may be that too much
food was processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The appliance requires no maintenance.

Overview
Figure [X:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm
(see “Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed — slow,
7 = high speed — fast.

4 Operating indicator
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes
if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has
tripped or the appliance is defective —
see section “Troubleshooting”.



5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.
6 Drive for
— continuous-feed shredder and
— citrus press (optional accessory*).
When not in use, attach the drive cover.
7 Drive for tools
(stirrer, whisk, kneading hook) and
mincer (optional accessory*)
Blender drive cover
Drive for blender
(optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.
10 Automatic cord winder

© o

Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

Tools
13 Professional flexi stirring whisk
14 Professional beating whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and
cutting discs.

Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
a Professional Supercut reversible
disc — coarse / fine
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
¢ Fine grating disc
d Reversible slicing / shredding disc*
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening

Blender*

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions en

Operating positions
Figure [E1:

Attention:

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note:

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.

Position  Drive Tool / Operating
Accessory speed

1-7

1-5

i i

=

> | B |

o ko] L8
e h ¢ &
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en Operation

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook.

Operation

A\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all
preparations for working with the appliance
are complete.

/A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory / tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the cord in one go to the required
length (max. 100 cm) and slowly release;
the cord is locked (Figure [€).

m Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the
cable is locked.

Warning!

Do not twist the cord when inserting it. If

the appliance features an automatic cord

winder, do not insert the cord manually. If
the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

m Insert the mains plug.

Bowl and tools
Observe the application examples in
table

/\ Risk of injury from rotating tools!
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (12) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance

is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
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Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.

Always secure unused drives with
protective drive covers.

Attention!
Use bowl with this appliance only.

Professional flexi stirring
whisk (13)

for stiring mixtures, e.g. cake @

mixture, fruit cake, ... and folding in

ingredients such as raisins and chocolate
chips

Professional beating whisk (14)

for whisking egg whites and cream

(min. 30 % fat content) and for

mixing sponge mixture

Kneading hook (15)

for kneading dough e.g. yeast

dough, bread dough, pizza dough,

pasta dough, pastry and folding in ingre-

dients such as seeds into the dough

Important information concerning the

use of the whisk

Figure [3]:

The whisk should almost touch the bottom

of the bowl to ensure that the ingredients

are optimally mixed. If not, adjust the height
of the whisk as follows:

= Remove mains plug.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Insert the whisk into the drive
until the whisk locks into position.

m Hold whisk in place and loosen nut
clockwise using open-ended wrench
(size 8).

m Set the whisk to the optimum height by
rotating the whisk:

— Turn clockwise: Raise

— Turn anti-clockwise: Lower

m Press the Release button and

move the swivel arm to

position 1.

m Check the height of the whisk

and, if required, correct.

i



m When the height has been set

correctly, press Release button ﬁ
and move the swivel arm to

m Hold whisk in place and tighten nut
anticlockwise using open-ended wrench
(size 8).

Figure [3:

m Press the Release button and
move the swivel arm to j

m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks

m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Figure [3-4b).
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed

or

m Remove lid.

m Press the Release button and
position 2.

m Add ingredients.

m Switch off the appliance with the rotary

switch.

m Remove mains plug.

position 2.
Working with the bowl and the tools
position 2.
into place.
Note:
m Put the ingredients to be processed into
position 1.
Adding more ingredients
tube in the cover.
move the swivel arm to j
After using the appliance
= Remove lid.

Operation en

hi

m Press the Release button and
move the swivel arm to
position 2.

m Take the tool out of the drive.

= Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Continuous-feed shredder
Observe the application examples in

table M

A\ Risk of injury!

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Figure [@:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the
continuous-feed shredder breaks. However,
the drive shaft can easily be replaced.

A new disc holder with drive shaft is
available from customer service.

Professional Supercut

reversible disc — coarse / fine ®
for cutting food into thick or thin slices, e.g.
fruit and vegetables.

Marking:

m  Grob = thick slices

m Fein = thin slices

Note: Not suitable for processing hard
cheese, bread, rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked potatoes once they
have cooled down.
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en Operation

Reversible shredding disc — ey L
coarse / fine
for shredding food coarsely or finely, e.g.
fruit, vegetables or cheese as Gouda or
Edam.

Marking:

m 2 =coarse side

m 4 =fine side

Note: Not suitable for processing nuts or
hard cheese, e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with the coarse side
only.

Fine grating disc

for shredding food finely, e.g. nuts
or hard cheese such as Parmesan.
Note: Not suitable for processing soft

cheese and cheese slices.

Reversible slicing / shredding

disc
for grating raw potatoes or cutting into
slices.

Note: Not suitable for processing very
fibrous foods, e.g. leek or mango.
Working with the continuous-feed
shredder

Figure [€:

m Press the Release button and

move the swivel arm to j
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 3.

m Remove drive cover from the
drive of the continuous-feed shredder
(Figure [d-5a).

m Hold disc holder at the lower end,
ensuring that the two tips are face up.

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Figure [€-6a). In the case of
reversible discs, ensure that the required
side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Figure [€-6b).
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m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Figure [€]-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

A Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Figure [).

m Clean parts.

Blender
Observe the application examples in
table M

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove / attach the blender until
the drive is at a standstill! Operate the
assembled blender only and with the lid
attached. Do not operate blender when
empty.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid.



Working with the blender

Figure HI:

m Press the release button and
move the swivel arm to j
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

m Add ingredients.

Maximum capacity — liquid = 1.25 litres;
maximum capacity frothing or hot liquids
max. 0.75 litres.

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

Figure HI-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients.

or
m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening.

or
m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise
direction and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.

A\ Attention!

Using unsuitable food may damage the

appliance.

m Do not process food that is hotter than
70°C in the blender jug.

m Do not process frozen ingredients, apart
from ice cubes, unless they have been
added into a sufficient amount of liquid.

m Do not process food that contains hard
components. Before processing pip
and stone fruits (apples, peaches, etc.),
remove the pips or stones.

Cleaning and servicing en

Notes

Restrictions on processing:

m Do not use it to chop ingredients like
almonds, onions, parsley and meat.

m The blender cannot produce spreads,
such as peanut butter,coconut butter or
nut spreads.

m Use enough liquid when mixing solid
food.

m  Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely
in liquid. Examples of powdered food
include icing sugar, cocoa powder,
roasted soy-beans, flour, protein
powder.

Cleaning and servicing

The attachments and accessories used
must be thoroughly cleaned after each use.
= Table [0]

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents. Sur-
faces may be damaged.

Cleaning the base unit

/\ Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-

proof. Do not wedge plastic parts in the
dishwasher, as they could be permanently
deformed during the washing process!

Cleaning the continuous-feed
shredder

A\ Risk of injury from sharp blades!
Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Clean them with a brush.

All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.
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en Storage

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a
cloth and rub the film off the continuous-
feed shredder (not the cutting discs). Then
rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour 700 ml of water
and a drop of washing-up liquid into the
attached blender. Switch on the blender

for aproximately 1 minute (setting 7). Pour
out the water and rinse out the blender with
clear water.

Important information

If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

A\ Risk of injury!
When the appliance is not in use, pull out
the mains plug.

Figure [4:

m Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

Troubleshooting

/\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Note:

The Operating indicator flashes if the
appliance has been operated incorrectly

or the electronic fuse has tripped or the
appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.
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Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Troubleshooting
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on
as far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Troubleshooting

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed
at one time.

Remedial action
m Switch off the appliance.
m Reduce processing quantity.

Troubleshooting

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The
swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.

Remedial action
m Set the rotary switch to 0/off.
m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.
Tool stops in tool change position.

Troubleshooting

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade
is blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.



m Re-attach the blender.
m Switch on the appliance.

Important information
If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Application examples

Observe general recommendations in

table M, table [, table M.

Do not exceed permitted maximum
quantities.

Sponge mixture

Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 until frothy.

m Rotate switch to setting 1 and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

— 500 g sugar @

— 1 pinch of salt

— 2 packets of vanilla sugar or peel from
2 lemon

— 500 g butter or margarine
(room temperature)

— 1000 g flour

— 1 packet of baking powder

— 250 ml milk

m Mix the eggs, sugar, salt and vanilla
sugar or lemon peel with the stirrer for
approx. 10 seconds at setting 1.

m Set to setting 5 and process for approx.
120 seconds.

m Add butter and process for approx.
60 seconds at setting 3.

Cake mixture
— 6 eggs

Application examples en

m Add flour and baking powder and process
for approx. 2 minutes at setting 1.
m Set to setting 3 and gradually add the

milk within 2 minutes.

Maximum quantity: 1 x basic recipe

Heavy fruit cake
Basic recipe
— 3eggs
— 135 g sugar
— 135 g margarine
— 255 gflour
— 10 g baking powder
— 150 g currants
150 g mixed dried fruit
Insert stirring whisk.
Add all ingredients except the dried fruit.
Process for 30 seconds at setting 1.
Then process for 3-5 minutes at
setting 5.
Select setting 2.
m Add the dried fruit within the next
30-60 seconds.
Maximum quantity: 2 x basic recipe

v

Short pastry

Basic recipe
— 125 g butter
(room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 72 minute at setting 1, then for
approx. 3-6 minutes at setting 3.

From 250 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1,
then for approx. 5-6 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough a_/

Basic recipe
— 500 g flour

—1egg
— 80 g fat (room temperature)
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en Special accessories

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 g fresh yeast or 1 packet of dried
yeast

— Peel of 2 lemon

— 1 pinch of salt

m Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for

— 300 g flour

approx. 3-6 minutes at setting 3.
Maximum quantity: 2 x basic recipe
— 3 eggs
— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required
m Process all ingredients for approx. 3-5

minutes at setting 3 until a dough forms.
Maximum quantity: 1.5 x basic recipe
— 2 tsp. salt

— 600-650 ml warm water
m Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for

approx. 6-7 minutes at setting 3.

Pasta dough

Basic recipe

Bread dough

Basic recipe
— 1000 g flour
— 2 packets of dry yeast

Mayonnaise

- 1egg

— 1 tsp. mustard

- Yalail

— 1 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at room temperature.

Making mayonnaise is only possible with

whole egg.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
3or4.

m Switch the blender to setting 7 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.
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Special accessories

You can buy accessories from the after-
sales service, from specialist retailers or
online. Only use genuine accessories as
these have been specifically designed for
your appliance.

Accessories vary from one appliance to
another. When purchasing accessories,
always quote the exact product number
(E-Nr.) of your appliance.

You can find out which accessories are
available for your appliance in our cata-
logue, in the online shop or from our after-
sales service.

www.bosch-home.com

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
Ei mentally-friendly manner. This
mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.



Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniquement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d'utilisation. Respecter les instructions
qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si 'appareil change de
propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect des instructions
permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage le fabricant de
toute responsabilité envers les dommages qui pourraient en résulter.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de l'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. Il faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas
leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux indica-
tions figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que
si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre service
apres-vente est habilité a réparer 'appareil, comme par exemple
procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation endommagé.

m Allumez et éteignez I'appareil uniquement par l'interrupteur rotatif.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!
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Consignes de sécurité importantes

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables

de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre
dans un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
Ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!
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L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de I'utilisation d’'ustensiles, monter le bol,

son couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet

(p- ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout.
Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles
a distance des piéces en rotation.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires

ni 2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter
aussi bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé. Ne
jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base. Utiliser
uniquement I'accessoire dans la position de travail prévue.
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place!

Ne jamais exploiter 'appareil sans couvercle.

Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.



/\ Risque de briilures !

Consignes de sécurité importantes fr

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.

A Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner

I'appareil a vide.
A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou apres
une longue durée sans utilisation (= « Nettoyage et entretien » voir

page 42).

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

d’utilisation.

®O

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.

Prudence! Lames rotatives.
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Respectez les instructions figurant dans la notice

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau « Positions de travail ».

L’appareil se met en marche sur les

positions 1 et 3 uniquement:

m Sivous avez mis le bol (11) en place
et 'avez fait tourner jusqu’a ce qu'il
encrante.

Sécurité anti-réenclenchement
En cas de coupure de courant, 'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez I'interrupteur rotatif
sur 0/off puis ramenez-le en position
allumée.
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fr Vue d’ensemble

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée. L'une des
causes possibles: trop grande quantité
d’aliments traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le
systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement ».
L'appareil ne nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble
Figure IX:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras
(voir « Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Apres I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-7, vitesse de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.

4 \Voyant de fonctionnement
Il reste allumé pendant la marche
(interrupteur rotatif sur M ou 1-7). |l
clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le
fusible électronique disjoncte ou en
présence d'un défaut dans I'appareil,
voir le chapitre «Aide en cas de
dérangement».

5 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriere puis retirez le couvercle.
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6 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes
(accessoire en option™).
Lorsque vous n’utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)
8 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur
9 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)
Lorsque vous n’utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
10 Enrouleur automatique de cordon

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

Accessoires
13 Fouet mixeur «Profi Flexi»
14 Fouet batteur « Profi»
15 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate
16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.
Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
a Disque réversible « Profi
Supercut » — épais / fin
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque a raper — fin
d Disque réversible a émincer / raper*
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

22 Bol mixeur

23 Couvercle

24 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et auprées du service
apres-vente.



Positions de travail

Figure [(:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en posi-
tion de travail. Le bras pivotant doit encran-
ter dans chaque position de travail.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail:

m  Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant.
Aidez le mouvement d’une main.

m  Amenez le bras pivotant sur la position

voulue jusqu’a ce qu’il encrante.
Position Entrainement Outils/  Vitesse de

travail

Acces-
soires

@1-7
il N
Ak
SIS IEE
3 6l £|3-7
. EL@JM

Positions de travail fr

Vitesse de
travail

Entrainement Outils /

Acces-
soires

o § U
H‘;_La 5-7

* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir.

¢ B

Utilisation

A Risque de blessure!

Ne branchez la fiche méale dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil qu'avec les

accessoires / outils en position de travail.

Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.

N’exposez pas I'appareil et ses accessoires

a des sources de chaleur. Les piéces ne

vont pas au four a micro-ondes.

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyez soigneusement I'appareil
et ses accessoires, voir le chapitre
intitulé « Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

m Posez I'appareil de base sur une
surface lisse et propre.

m Tirez continuellement le cordon jusqu’a
sortir la longueur voulue (1,00 métre
maxi.) puis relachez-le lentement. Le
cordon s’immobilise sur la longueur
voulue. (figure [€).

m Pour réduire la longueur du cordon:
Tirez légerement sur le cordon, puis
laissez-en la longueur voulue s’enrouler.
Ensuite, tirez a nouveau légérement sur
le cordon, puis relachez-le lentement.
Le cordon s’immobilise sur la longueur
voulue.
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fr Utilisation

Attention!

Si le cordon se coince en route, sortez-en

la longueur maximum puis laissez-le a

nouveau s’enrouler.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires
Tenez compte des exemples d’utilisation
donnés dans le tableau.

A Risque de blessure avec les piéces
en rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniquement avec le couvercle
(12) en place!

Changez les accessoires uniquement
lorsque I'appareil est au repos — une

fois I'appareil éteint, le mécanisme
d’entrainement continue de tourner un
certain temps puis s'immobilise sur la
position de changement des accessoires.
Tournez le bras pivotant seulement aprés
que l'appareil s’est immobilisé.

Toujours recouvrir les entrainements qui
ne servent pas avec des couvercles de
protection.

Attention!
Utilisez le bol uniquement en
fonctionnement sur cet appareil.

Fouet mixeur « Profi Flexi » (13)
pour pétrir de la pate, par exemple
de la pate a gateau, de la tarte aux
fruits, etc. et pour incorporer des

éclats de chocolat

Fouet batteur « Profi » (14)

pour monter des ceufs en neige,
battre de la créme (au moins 30 %
de matiére grasse) et pour mélan-
ger de la pate génoise

pour pétrir de la pate, par exemple

de la pate levée, de la pate a pain,

de la pate a pizza, de la pate a

nouilles, de la pate a viennoiserie et pour
incorporer des ingrédients comme des
graines dans la pate
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ingrédients comme des raisons secs et des

)

Crochet pétrisseur (15) a

Information importante sur I'utilisation
du fouet batteur (Figure [B):

Le fouet batteur devrait presque toucher le
fond du bol afin que les ingrédients soient
parfaitement mélangés. Si ¢ca n’est pas le
cas, réglez la hauteur du fouet batteur de la
maniére suivante:

Débranchez la fiche male de la prise de
courant.
Appuyez sur la touche de ﬁ
bras pivotant sur la position 2.
Enfoncez le fouet batteur

jusqu’a ce qu’il encrante dans
I'entrainement.

Retenez le fouet batteur et desserrez
en tournant dans le sens des aiguilles
d’'une montre.

Réglez la hauteur du fouet batteur en
tournant ce dernier jusqu’a parvenir sur
une hauteur optimale.

montre : Soulever

Tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre : Abaisser
Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le j
Vérifiez la hauteur du fouet

batteur et corrigez-la si nécessaire.
Une fois la hauteur correcte-

ment réglée, appuyez sur la ﬁ
touche de déverrouillage et

position 2.

Retenez le fouet batteur et serrez
I'écrou avec la clés a fourche (calibre
8) en tournant en sens inverse des

Travailler avec le bol et les outils
Figure [3:

Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le

déverrouillage et amenez le

I'écrou avec la clé a fourche (calibre 8)
Tournez dans le sens des aiguilles d’une
bras pivotant sur la position 1.

amenez le bras pivotant sur la

aiguilles d’'une montre.

bras pivotant sur la position 2. ﬁ



m Mise en place du bol:
Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le. Tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'’il encrante dans

I'entrainement.

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur

tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que

le crochet encrante (figure [3-4b).

m Versez les ingrédients a préparer dans
le bol.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le j
bras pivotant sur la position 1.

m Mettez le couvercle en place.

m  Réglez I'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue.

Rajouter des ingrédients

m FEteignez l'appareil par l'nterrupteur
rotatif.

m Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

ou

m Enlevez le couvercle.

m  Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le ﬁ
bras pivotant sur la position 2.

m Ajoutez des ingrédients.

Apreés le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Enlevez le couvercle.

m  Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le j
bras pivotant sur la position 2.

m Détachez I'accessoire de
I'entrainement.

m Retirez le bol.

m Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Utilisation fr

Accessoire rapeur / éminceur
Tenez compte des exemples d'utilisation
donnés dans le tableau. M

/\ Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et
des arétes, tranchantes, des disques a
réduire. Ne saisissez les disques a réduire
que par leurs bords! Ne posez/retirez
I'accessoire rapeur / éminceur qu’'aprés
avoir éteint le moteur et débranché la fiche
maéle de la prise de courant. N'introduisez
pas les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
gu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge

Figure [@:

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de l'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En
cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit. Un nouveau porte-
disques a arbre d’entrainement est dispo-
nible auprés du service aprés-vente.

Disque réversible

« Profi Supercut » — épais / fin

pour émincer des aliments en tranches
épaisses ou fines, par exemple des fruits et
des légumes.

Marquage :

m  Grob = tranches épaisses

m Fein = tranches fines

Remarque : Ne convient pas pour le
fromage a pate dure, le pain, les petits-
pains ou le chocolat.

Conseil : Ne coupez les pommes de terre
cuites qu’une fois qu’elles ont refroidi.
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fr Utilisation

Disque réversible a raper —
grossier / fin A
pour raper des aliments en morceaux

gros ou fins, par exemple des fruits, des
légumes ou du fromage comme le gouda
ou I'édam.

Marquage :

m 2 = cOté grossier

m 4 =coté fin

Remarque : Ne convient pas pour les noix
ou les fromages a pate dure, par exemple
le parmesan.

Conseil : Rapez le fromage a pate molle
avec le coté grossier.

Disque a raper — fin

pour raper finement des aliments,
par exemple des noix ou du fromage a pate
dure comme le parmesan

Remarque : Ne convient pas pour le
fromage a pate molle et le fromage en

tranches.

Disque réversible a
émincer / raper ~—
pour raper des pommes de terre crues ou
les couper en tranches.

Remarque : Ne convient pas pour les ali-
ments trés fibreux, par exemple le poireau
ou la mangue.

Travailler avec I’accessoire rapeur /

éminceur

Figure [€:

m  Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le ﬁ
bras pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le j

bras pivotant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entraine-

ment de 'accessoire rapeur/éminceur

(figure [€-5a).
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Retenez I'extrémité inférieure du
portedisque; il faut ce faisant que les
deux pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a décou-
per ou le disque a raper sur les pointes
du porte-disques (figure [€-6a). Avec
les disques réversibles, veillez bien a
ce que le cbté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du
portedisques et introduisez-la dans le
boitier (figure [€-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez I'accessoire rapeur / éminceur
sur I'entrainement comme sur la figure
[€-8, puis tournez-le dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter

dans I'ouverture d’ajout et faites-les

avancer avec le pilon poussoir.

Attention!

Evitez que les aliments coupés ne
s’accumulent directement a la sortie.
Conseil: pour que la coupe des aliments
soit réguliere, présentez les aliments
minces en bottes.

Remarque: Si les aliments a traiter
devaient se coincer dans I'accessoire
rapeur / éminceur, éteignez le robot
culinaire, débranchez la fiche male de

la prise de courant et attendez que
'entrainement se soit immobilisé, retirez le
couvercle de I'accessoire rapeur/éminceur
puis videz I'ouverture d’ajout.

Apreés le travail

m FEteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Tournez 'accessoire rapeur / éminceur
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis
retirez-le.



m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [3).

m Nettoyez les piéces.

Mixeur
Tenez compte des exemples d'utilisation
donnés dans le tableau. M

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / ’entrainement en rotation!
N’introduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place! Ne retirez / posez le
mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement!
N’utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et
avec son couvercle en place. Ne pas faire
fonctionner le mixeur a vide.

/\ Risque de briilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménageé dans le couvercle.

Utilisation du mixeur

Figure HI:

m Appuyez sur le bouton de
déverrouillage et amenez le j
bras pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repére
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25
litre ;

quantité maximale de liquides mous-
sants ou trés chauds = 0,75 litre.

m Posez le couvercle et tournez-le en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée dans la poignée du
mixeur. Le couvercle doit avoir encranté.

m  Réglez I'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

Rajouter des ingrédients

Figure N1-8:

m FEteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

Utilisation fr

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez 'entonnoir et rajoutez progres-
sivement les ingrédients fermes par

I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I’'entonnoir.

Apreés le travail

m FEteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement aprés utilisation.

A\ Attention !

Des aliments non appropriés peuvent

endommager I'appareil.

m Ne pas traiter d’aliments chauds a plus
de 70 °C dans le bol mixeur.

m Ne pas traiter d’aliments surgelés, sauf
des glacgons s’ils sont placés dans une
quantité de liquide suffisante.

m Ne pas traiter d’aliments qui comportent
des constituants durs. Avant de traiter
des fruits a pépins et noyaux (pommes,
péches, etc.), enlever les pépins et
noyaux.

Remarques

Restrictions d'utilisation :

m Ne pas broyer d’ingrédients tels que des
amandes, des oignons, du persil et de
la viande.

m Le mixeur ne peut pas réaliser de pates
a tartiner telles que du beurre de caca-
huétes, du beurre de noix de coco ou de
la compote de noix.

m Mélanger les aliments durs avec suffi-
samment de liquide.

m Avant de les mixer, mélanger les ali-
ments en poudre avec suffisamment de
liquide ou les dissoudre complétement
dans du liquide. Les aliments en poudre
sont, par exemple, le sucre glace, le
cacao en poudre, les féeves de soja
torréfiées, la farine, le blanc d’oeuf en
poudre.
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fr Nettoyage et entretien

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

= Tableau [0

Attention!
N’utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I’appareil de base

/\ Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans

I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du

robinet! Ne le nettoyez jamais avec un

nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

m Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et

des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires
peuvent aller au lave-vaisselle. Ne coincez
pas les pieces en matiére plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /
éminceur

A Risque de blessures avec les
lames tranchantes!

N’approchez pas les doigts des lames

et des arétes, tranchantes, des disques

a réduire. Pour les nettoyer, utilisez une

brosse.

Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.
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Conseil: Pour enlever le dép6t rouge
laissé aprés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez 'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et 'entonnoir
vont au lave-vaisselle.

Conseil : Aprés le traitement de liquides, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil.

Pour cela, versez 700 ml d’eau additionnée
d’'une goutte de détergent dans le mixeur
en place. Faites fonctionner le mixeur
pendant env. 1 minute (position 7). Jetez
I'eau de nettoyage puis rincez le mixeur a
I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

/\ Risque de blessure!
Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa
fiche méle de la prise de courant.

Figure [:

m Rangez les accessoires et les
disques a réduire dans la sacoche
d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

Aide en cas de dérangement

A Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.



Remarque importante

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’un défaut dans 'appareil, le voyant de
fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.
Commencez par supprimer le probléme
a l'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez 'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche male.

m Controlez le bras pivotant. Position
correcte ? Encranté ?

m Faites tourner le mixeur ou le bol
jusqu’a la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur
les entrailnements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.

Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation.

La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimen-

taires traitée en méme temps.

Solution
m Eteignez l'appareil.
m Réduisez la quantité a traiter.

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée
par mégarde pendant que le mécanisme
d’entrainement tournait. Le bras pivotant

se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’outil.

Solution

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m  Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

j

Exemples d'utilisation fr

m  Allumez I'appareil (vitesse 1).

m FEteignez a nouveau I'appareil.
L’appareil s'immobilise en position de
changement d’accessoire.
Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou

s’arréte pendant l'utilisation. Le moteur
«bourdonne ». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez 'appareil et débranchez la
fiche méale de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m  Allumez I'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous adresser
a notre service aprés-vente.

Exemples d’utilisation

Respectez les recommandations générales
données dans les tableaux M, [ et M.

Ne dépassez pas les quantités maximales.

)

Pate a biscuits

Recette de base

— 2 oeufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau tres
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine
et la fécule) env. 4 a 6 minutes avec le
fouet batteur a la vitesse 7, jusqu’a ce
que vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse 1
et, en %2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que
vous aurez préalablement passées au
tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de

base
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Pate a cake

Recette de base

— 6 oeufs

— 500 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 2 sachets de sucre vanillé ou
le zeste dVz citron

— 500 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

— 1000 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 250 ml de lait

m Travailler les ceufs, le sucre, le sel et le
sucre vanillé ou le zeste de citron avec
le fouet pendant env. 10 secondes a la
vitesse 1.

m Régler a la vitesse 5 et travailler la pate
pendant env. 120 secondes.

m Incorporer le beurre et travailler la
pate pendant env. 60 secondes a la
vitesse 3.

m Ajouter la farine et la levure chimique et
travailler la pate durant env. 2 minutes a
la vitesse 1.

m Régler la vitesse 3 et verser le lait peu a
peu dans les 2 minutes qui suivent.

Quantité maximale : 1 x la recette de base

v

v

Gateau aux fruits secs

Recette de base

— 3 ceufs

— 135 g de sucre

— 135 g de margarine

— 255 g de farine

— 10 g de levure chimique

— 150 g de raisins de Corinthe

150 g de mélange de fruits secs

m Mettez en place le fouet mixeur.

m Versez tous les ingrédients a I'exception
des fruits secs.

m Travaillez pendant 30 secondes sur la
position 1.

m Continuez ensuite pendant 3 a
5 minutes sur la position 5.

m  Réglez sur la position 2.

m Ajoutez les fruits secs en I'espace de 30
a 60 secondes.

Quantité maximale : 2 x la recette de base
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Pate brisée

Recette de base

— 125 g de beurre (a la
température ambiante)

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du
sucre vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Travaillez tous les ingrédients pendant
env. 2 minute sur la position 1, puis
pendant env. 3 a 6 minutes sur la posi-
tion 3 avec le fouet mixeur.

A partir de 250 g de farine :

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute a la
vitesse 1, puis env. 5 a 6 minutes a la
vitesse 3.

Quantité maximale: 2 fois la recette de

base

(@

Pate a la levure de

boulanger

Recette de base

— 500 g de farine

— 1 oeuf

— 80 g de matiére grasse
(a la température ambiante)

— 80 gde sucre

— 200 a 250 ml de lait tiede

— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure.

— Le zeste d’'un demi-citron

— 1 pincée de sel

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 3 avec le
crochet pétrisseur.

Quantité maximale: 2 fois la recette de

base



Pate a pates

Recette de base a

— 300 g de farine

— 3 oeufs

— 1 a2cuilléres a soupe (10 a 20 g) d'eau
froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant
3 a 5 minutes environ a la vitesse 3
jusqu’a obtention d’une péate.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de

— 2c. acafé de sel

base
— 600-650 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
6-7 minutes a la vitesse 3 avec le
crochet pétrisseur.

— 1 c. a café de moutarde @

— Yal d’huile

— 1c. as. de jus de citron ou de vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent étre a la tempéra-

ture ambiante. La mayonnaise ne peut étre

préparée qu’avec des ceufs entiers.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec
le mixeur réglé a la vitesse 3 ou 4.

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 7,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas long-
temps, consommez-la rapidement.

Pate a pain
Recette de base

— 1000 g de farine
— 2 sachet de levure

Mayonnaise
— 1 ceuf

Accessoires en option fr

Accessoires en option

Accessoires en optionVous pouvez acheter
les accessoires aupres de notre service
aprés-vente, de revendeurs spécialisés ou
sur Internet. Utilisez uniquement les acces-
soires d’origine, car ils sont parfaitement
adaptés a votre appareil.

Les accessoires sont spécifiques a
I'appareil. Lors de I'achat, indiquez toujours
la désignation exacte de votre appareil
(E-Nr.).

Pour connaitre les accessoires disponibles
pour votre appareil, consultez notre cata-
logue, notre boutique en ligne ou le service
apres-vente.

www.bosch-home.com

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

K I'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

45



it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare

altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare
mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e conservarle!
Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le presenti istruzioni.
L'inosservanza delle istruzioni per l'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.

m Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione.

m Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.

m Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori
0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per 'uso.

m Usare I'accessorio solo completamente montato. Non
assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

m Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

m Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel
coperchio esce vapore.

/\ Pericolo di soffocamento!

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare
a vuoto 'apparecchio.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita (=» “Pulizia e cura” ved. pagina 54).

A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[E Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione! Lame rotanti.

Attenzione! Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

L’apparecchio puo essere acceso nelle

pos. 1 e 3 solo:

m se la ciotola (11) & stata inserita e
ruotata fino allo scatto.

48

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne
automaticamente, si € attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea
di quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di
attivazione di un sistema di sicurezza
vedi «Rimedio in caso di guasto».
L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.

Guida rapida

Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armlift» per favorire
il movimento del braccio verso l'alto
(vedi «Posizioni di lavoroy).



3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-7, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
7 = alto numero di giri — veloce.

4 Spia di funzionamento
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso
di un difetto dell’apparecchio, vedi il
capitolo «Rimedio in caso di guasti».

5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

6 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)
e tritacarne (Accessori speciali*)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

9 Motore per frullatore
(Accessori speciali*)
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

10 Avvolgicavo automatico

Ciotola con accessori

11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio

Utensili

13 Frusta “Profi Flexi”

14 Frusta per montare professionale
15 Braccio impastatore con spatola

Posizioni di lavoro it

16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione
Profi Supercut — spesso/sottile
b Disco grattugia — fine/grossa
¢ Disco a fori fini per grattugiare
d Disco doppia funzione taglio/
grattugia®
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

22 Bicchiere frullatore
23 Coperchio

24 Imbuto

* Se un accessorio non & compreso

nella fornitura, pud essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.

Posizioni di lavoro
Figura [E1:

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella
€ applicato all'ingranaggio indicato nella
posizione corretta ed € in posizione di
lavoro. Il gancio oscillante deve essere
arrestato in ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante € dotato della
funzione «Easy Armlift», che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione

di lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere |l
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m  Muovere il braccio oscillante fino
all'arresto nella posizione desiderata.
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Posizione  Ingranaggio Utensili/ Velocita di

accessori lavoro

@ 1-7
il N
z |
: R | -
3 6 : £I v
j j Ll@JU 35
o § s

+ K
7 ‘j(_ d;a 5-7

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore.

Uso

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /

accessorio in posizione di lavoro. Non fare

funzionare I'apparecchio a vuoto. Non

esporre apparecchio ed accessori a fonti di

calore. Le parti non sono idonee per 'uso in

forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».
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Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo con un solo movimento
continuo fino alla lunghezza desiderata
(max. 100 cm) e rilasciarlo lentamente;
il cavo si arresta (figura [).

Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo
riavvolgere fino alla lunghezza
desiderata. Tirare poi di nuovo un poco
il cavo e rilasciarlo lentamente; il cavo si
arresta.

Attenzione!

Se il cavo si blocca, estrarlo completamente
e poi lasciarlo riavvolgere.

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

Osservare gli esempi d’'impiego nella
tabella.

/A Pericolo di lesioni da utensili

in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Lavorare solo con
il coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
€ fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio
gira ancora un poco per inerzia e si ferma
nella posizione di sostituzione utensile.
Muovere il braccio oscillante solo quando
I'utensile si € fermato.

Coprire sempre gli ingranaggi non utilizzati
con gli appositi coperchi di sicurezza.
Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con
questo apparecchio.

Frusta “Profi Flexi” (13)

per mescolare impasti, ad es.
impasti per torte, torte alla frutta
ecc. e per incorporare ingredienti
quali uvetta e cioccolato in pezzi

Frusta per montare
professionale (14)

per montare albume d‘uovo e
panna (almeno il 30% di grassi) e
per preparare la pasta biscotto

\
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per lavorare impasti, ad es. pasta
lievitata, pasta per il pane, impasto

per la pizza, pasta, impasti per dolci

e per incorporare nellimpasto ingredienti
come i semi

Avvertenza importante per I'impiego
dello sbattitore (Figura []):

Per mescolare nel modo migliore gli
ingredienti, lo sbattitore deve essere
quasi a contatto con il fondo della ciotola
impastatrice. In caso contrario adattare la
regolazione in altezza come segue:

m Staccare la spina.

m Premere il pulsante di sblocco e lﬁ

Braccio impastatore (15) a

portare il braccio oscillante
nella posizione 2.

m Inserire lo sbattitore nell’ingra-
naggio fino all’arresto.

m Tenere ferma la frusta per montare e
con la chiave fissa (8 mm) allentare il
dado in senso orario.

m Regolare l'altezza ottimale mediante
rotazione dello sbattitore:

Ruotare in senso orario: sollevare.
Ruotare in senso antiorario: abbassare

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante j
nella posizione 1.

m Controllare I'altezza dello sbatti-
tore, se necessario correggerla.

m  Quando l'altezza é corretta-
mente j
regolata, premere il pulsante di
sblocco e portare il braccio
oscillante nella posizione 2.

m Tenere ferma la frusta per montare
e stringere il dado con la chiave fissa
(8 mm) in senso antiorario.

Lavoro con la ciotola e gli utensili

(Figura [3):

m Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante ﬁ
nella posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

Uso it

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell’ingranaggio
la frusta, lo sbattitore o il gancio
impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,
finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura [3-4b).
m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante j
nella posizione 1.

m Applicare il coperchio.

Ruotare la manopola sulla velocita

desiderata.

Aggiungere ingredienti

m  Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e ﬁ

portare il braccio oscillante
nella posizione 2.
m Introdurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Staccare la spina.

Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e ﬁ

portare il braccio oscillante
nella posizione 2.
m Estrarre l'utensile
dallingranaggio.
Rimuovere la ciotola impastatrice.
m Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e
curay.

Sminuzzatore continuo

Osservare gli esempi d’'impiego nella
tabella. M

A\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare
i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
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it Uso

Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di
carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo

nello stato di montaggio completo. Non
montare mai lo sminuzzatore continuo
sull’apparecchio principale. Usare lo
sminuzzatore continuo solo nella posizione
di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico

Bild [[:

Al fine di evitare maggiori danni
all’'apparecchio in caso di sovraccarico sullo
sminuzzatore continuo, I'asse di
azionamento dello sminuzzatore continuo &
dotato di un intaglio (punto di rottura
prestabilita). In questo punto I'asse di
azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con
asse di azionamento pud essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Disco doppia funzione Profi ®
Supercut — spesso/sottile

per tagliare alimenti a fette spesse o sottili,
ad es. frutta e verdura.

Identificazione:

m  Grosso = fette spesse
m Fine = fette sottili

Nota: non idoneo per la lavorazione di
formaggio duro, pane, panini o cioccolato.

Consiglio: tagliare le patate bollite solo a
freddo.

Disco grattugia — fine/grossa Y
per grattugiare finemente o grosso- <2
lanamente ad es. frutta, verdura o formag-
gio, come Gouda o Edamer.
Identificazione:

m 2 =lato grosso

m 4 =lato fine

Nota: non idoneo per la lavorazione di noci
o formaggio duro, ad es. parmigiano.

Consiglio: grattugiare il formaggio tenero
con il lato grosso.
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Disco a fori fini per grattugiare
per grattugiare alimenti, ad es. noci
o formaggio duro, per es. parmigiano.

Nota: non idoneo per la lavorazione di for-

maggio tenere e formaggio da taglio.

Disco doppia funzione

taglio/grattugia

per grattugiare patate crude o per tagliarle

a fette.

Nota: non adatto per lavorare alimenti

fibrosi, ad es. porri o mango.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Bild [€:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante ﬁ
nella posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante j
nella posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di
sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore
continuo (figura [€-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita
inferiore con le due punte rivolte verso
I'alto.

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura
[€-6a). Nel caso di dischi doppia
funzione prestare attenzione che il lato
desiderato sia rivolto in alto.

Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [€]-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario
fino all'arresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [€]-8, e ruotarlo in senso orario
fino all’arresto.



m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell’alimento
tagliato nell’apertura di uscita.
Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore
continuo dovessero restare attaccati
alimenti da lavorare, spegnere il robot
da cucina, estrarre la spina, attendere
che l'ingranaggio sia fermo, rimuovere il
coperchio dello sminuzzatore continuo e
vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

m  Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

m  Rimuovere il portadisco con il disco.
A tal fine spingere da sotto I'asse di
azionamento con il dito (figura [d).

m Pulire le parti.

Frullatore

Osservare gli esempi d'impiego nella
tabella. M

/A Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore € fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.
Non fare girare a vuoto il frullatore.

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.

Uso it

Lavorare con il frullatore

Figura Bl:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante
nella posizione 4.

m  Rimuovere il coperchio di sicu-
rezza dell'ingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore
(riferimento sul manico allineato al
riferimento dell’apparecchio base)
e ruotarlo in senso antiorario fino
all'arresto.

m Introdurre gli ingredienti.
Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,75 litro.

m Applicare il coperchio e ruotarlo in
senso antiorario fino all’arresto nell'im-
pugnatura del frullatore. Il coperchio
deve innestarsi.

Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

Figura HI-8:

m  Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m  Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attra-
verso I'imbuto.

Dopo il lavoro

m  Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.

/\ Attenzione!

Con alimenti non adatti 'apparecchio puo

danneggiarsi.

m Non lavorare alimenti caldi con una tem-
peratura superiore a 70 °C nel bicchiere
frullatore.

i
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it Pulizia e cura

m Non lavorare ingredienti surgelati,
tranne i cubetti di ghiaccio, se sono stati
immersi in una quantita sufficiente di
liquido.

m Non lavorare alimenti contenenti parti
dure. Prima della lavorazione di frutta
con semi o con nocciolo (mele, pesche
ecc.) rimuovere i semi o i noccioli.

Note

Limitazioni per la lavorazione:

® non sminuzzare alimenti quali mandorle,
cipolle, prezzemolo e carne.

m |l frullatore non € idoneo per produrre
mousse spalmabili come il burro di
arachidi, burro di cocco o salsa di noci.

m Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

m Prima di frullare, mescolare i cibi in
polvere con una quantita di liquido
sufficiente oppure farli sciogliere com-
pletamente. | cibi in polvere sono ad es.
lo zucchero a velo, il cacao in polvere,
semi di soia tostati, farina, integratori
proteici.

Pulizia e cura

Le parti degli accessori utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.
= Tabella [o

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I'apparecchio base

/\ Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base

in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Non usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.
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Pulire la ciotola impastatrice

e 'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare
deformazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

A\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori. Per la
pulizia usare una spazzola.

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare
Su un panno e con questo strofinare

lo sminuzzatore continuo (non i dischi
sminuzzatori). Lavare poi lo sminuzzatore
continuo.

Pulire il frullatore

/\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: dopo la lavorazione di liquidi
spesso ¢ sufficiente lavare il frullatore
senza separarlo dall’apparecchio.

A tal fine introdurre 700 ml di acqua con una
goccia di detersivo nel frullatore montato.
Accendere il frullatore per ca. 1 minuto
(velocita 7). Versare via I'acqua e sciac-
quare il frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa
portaccessori. Osservare le indicazioni per
il trattamento nella borsa.



Conservazione

/\ Pericolo lesioni!
Quando I'apparecchio non € in uso estrarre
la spina di rete.

Figura [d:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzza-
tori nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

Rimedio in caso di guasti

/\ Pericolo lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina d’alimentazione.

Avvertenza importante

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall’intermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L'apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola
impastatrice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non
utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione.
Disporre l'interruttore su 0/off e poi
indietro sul grado desiderato.

Guasto

L’apparecchio si spegne durante I'uso.
La sicurezza di sovraccarico si € atti-
vata. Sono stati lavorati troppi alimenti
contemporaneamente.

Conservazione it

Rimedio
m  Spegnere I'apparecchio.
m Ridurre la quantita di lavorazione.

Guasto
Ad ingranaggio in rotazione é stato azionato
per errore il pulsante di sblocco. Il braccio
oscillante si solleva. L'ingranaggio si
disinserisce, ma non resta fermo nella
posizione di cambio utensile.
Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella

posizione 1. j
m Accendere I'apparecchio

(velocita 1).
m Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante I'uso, l'ingranaggio “ronza”.

La lama & bloccata.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere
I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

Avvertenza importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Seguire le raccomandazioni generali nelle

tabelle M, M e M.

Non superare le quantita massime
ammesse.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato
— 70gfarina

— 70 gfecola
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it Esempi d’impiego

— eventualmente lievito in polvere

m  Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6
minuti alla velocita 7.

m Disporre linterruttore rotante sul grado
1 e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. %2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

v

Pasta fluida miscelata

Ricetta base

— 6 uova

— 500 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 2 bustine zucchero vanigliato o
buccia di 7z limone

— 500 g burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g farina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 250 ml latte

m Mescolare uova, zucchero, sale e
zucchero vanigliato o buccia di limone
con la frusta per ca. 10 secondi alla
velocita 1.

m Impostare la velocita 5 e lavorare per
ca. 120 secondi.

m Aggiungere il burro e lavorare per
ca. 60 secondi alla velocita 3.

m Aggiungere la farina e il lievito in
polvere e lavorare per ca. 2 minuti alla
velocita 1.

m Impostare la velocita 3 e aggiungere
lentamente il latte durante i 2 minuti
successivi.

Quantita massima: 1 volta la dose della

ricetta base

Torta alla frutta

Ricetta base

— 3uova

— 135 g di zucchero

— 135 g di margarina

— 255 gdifarina

— 10 g di lievito in polvere

— 150 g di uvetta di Corinto

— 150 g di frutta secca mista

m Inserire la frusta per mescolare.
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m Versare tutti gli ingredienti tranne la
frutta secca.

m Frullare per 30 secondi alla velocita 1.

m  Quindi lavorare per 3-5 minuti alla
velocita 5.

m Portare alla velocita 2.

m Entro 30-60 secondi aggiungere la frutta
secca.

Quantita massima: 2 volta la ricetta base

(@

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro
(a temperatura
ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero

— vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Lavorare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca.
3-6 minuti alla velocita 3.

A partire da 250 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i
gancio impastatore per ca. %2 minuto
alla velocita 1, poi ca. 5-6 minuti alla
velocita 3.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g dilievito fresco o 1 pacchetto di
lievito secco

— Buccia di 2 limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-6 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 3.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce é



Pasta

Ricetta base

— 300 g farina

— 3uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai
(10-20 g) di acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredienti da 3 a
5 minuti circa alla velocita 3 in una
pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

C

¢

Pasta per pane

Ricetta base

— 1000 g farina

— 2 confezioni lievito secco

— 2 cucchiaini sale

— 600-650 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 6-7 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 3.

— 1 cucchiaino di senape @

— Y.ldiolio

— 1 cucchiaio di succo di limone o aceto

— 1 pizzico di sale

— 1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere a temperatura

ambiente. La maionese pud essere prepa-

rata soltanto con uova intere.

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 3 oppure 4.

m  Commutare il frullatore alla velocita 7
e versare lentamente l'olio attraverso
il bicchierino dosatore e continuare
mescolare fino ad emulsionare la
maionese.

Consumare la maionese subito. Non
conservarla.

Maionese
— 1 uovo

Accessori speciali it

Accessori speciali

Gli accessori speciali possono essere
acquistati presso il servizio clienti, i riven-
ditori specializzati o su Internet. Utilizzare
solo gli accessori originali, i quali sono stati
progettati appositamente per I'apparecchio.
Gli accessori sono specifici dell’apparec-
chio. Al momento dell’acquisto indicare
sempre il codice prodotto preciso (E-Nr.)
dell'apparecchio.

Per conoscere gli accessori disponibili per il
proprio apparecchio consultare il catalogo, il
punto vendita online o il servizio clienti.

www.bosch-home.com

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het deksel
is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is geplaatst!
Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en het aandrij-
vingsbeschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing aanbrengen!
Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.
Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in
de hiervoor bestemde werkstand.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

/A Gevaar voor brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

/\ Attentie!

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast

laten lopen.
/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen (=» “Reiniging en onderhoud”

Zie pagina 66).

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

[:[ﬂ Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Inhoud

Bestemming van het apparaat.................. 58
Belangrijke veiligheidsinstructies.............. 58
Veiligheidssystemen..........ccccccoeiienen. 60
In één oogopslag.......ccceeeiuiieeiiiiiiiieeeee 61
BedrijfSposities .........ccccoviiiiiiiiiiiiieeen 61
Bedienen ........coccceiiiiiii 62
Reiniging en onderhoud ................ccoe...... 66
Opbergen.......cooieeeecieeeeee e 66
Hulp bij storingen...........ccccoiiiiiie. 67
Toepassingsvoorbeelden ............ccccoo.ee. 67
Speciale accessoires........cccccouriiiieieeannnne 69
AFVAL e 69
Garantie........ccooeeeeieniiie 69

60

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel ,Bedrijfsposities”.

Het apparaat kan in positie 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (11) is aangebracht en
vastgeklikt door deze te draaien.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw
inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een
veiligheidssysteem wordt geactiveerd,
zie ,,Hulp bij storingen”.

Het apparaat behoeft geen verzorging.



In één oogopslag
Afb. IX:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
,Easy Armlift’-functie ter ondersteuning
van de opwaartse beweging van de arm
(zie ,Bedrijfsposities”).

3 Draaiknop
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
positie voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
0/off = Stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-7, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
7 = hoog toerental — snel.

4 Functie-indicatie
Brandt tijdens het gebruik
(draaischakelaar op M of 1-7). Knippert
bij een bedieningsfout van het apparaat,
bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie
het hoofdstuk ,Hulp bij storingen”.

5 Aandrijvingsbeschermingsdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren*).

Het aandrijvingsbeschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.

7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak) en
vleesmolen (extra toebehoren*)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

9 Aandrijving voor mixer
(extra toebehoren*)

Het aandrijvingsbeschermingsdeksel
mixer aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

10 Automatische snoeropwikkeling

In één oogopslag nl

Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde ,,Profi Flexi”

14 Professionele garde

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder
17 Stopper
18 Deksel met vulschacht
19 Fijnmaakschijven
a Draaischijf ,Profi Supercut® — dik/dun
b Raspschijf — grofffijn
¢ Maalschijf — fijn
d Snij-/raspschijf*
20 Schijfhouder
21 Behuizing met uitlaatopening
Mixer*
22 Mixkom
23 Deksel
24 Trechter
* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de servicedienst worden aangeschaft.

Bedrijfsposities
Afb. [E:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel op
de juiste aandrijving en in de juiste positie
is aangebracht en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

Aanwijzing

De draaiarm beschikt over een

-Easy Armlift’-functie, die de opwaartse
beweging van de draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m  Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm draaien. De beweging met een
hand ondersteunen.
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nl Bedienen

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.

Positie Aandrijving Hulpstuk/ Werksnel-

heid

toebeho-
ren

1-7

1-5

1-3

3-5

5-7

¢ K

5-7

)

Y,

¢
N

LY

J

o

7j{_

* Aanbrengen / verwijderen van de klop-
garde, roergarde en kneedhaak.

Bedienen

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.
Het apparaat niet zonder ingrediénten
gebruiken. Apparaat en toebehoren niet
blootstellen aan warmtebronnen. De
onderdelen zijn niet geschikt voor gebruik
in een magnetron.
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m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer in één keer tot de gewenste
lengte uittrekken (max. 100 cm)
en langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd (afb. [4).

m  Werklengte van het snoer korter maken:
lichtjes aan het snoer trekken en laten
opwikkelen tot de gewenste lengte. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken
en langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.

Attentie!
Wanneer het snoer klem zit: het snoer
geheel afwikkelen en dan laten opwikkelen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

Kom en hulpstukken
Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht.

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Grijp tijldens het gebruik nooit in de
mengkom. Altijd werken met aangebracht
deksel (12)!

Hulpstuk alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en blijft dan staan
op de hulpstukwisselpositie.

De draaiarm pas bewegen wanneer het
hulpstuk stilstaat.

Niet-gebruikte aandrijvingen altijd afdekken
met aandrijvingsbeschermdeksels.

Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde ,,Profi Flexi” (13)

voor het roeren van deeg, bijv. @
taartdeeg, fruittaart enz. en voor het
mengen van ingrediénten, zoals

rozijnen en stukjes chocolade



Professionele garde (14)

voor het kloppen van eiwit en
slagroom (minstens 30 %
vetgehalte) en voor het mengen
van biscuitdeeg

Kneedhaak (15)
voor het kneden van dag, bijv.

gistdeeg, brooddeeg, pastadeeg,

gebakdeeg en voor het mengen
van ingrediénten zoals zaden in het deeg

Belangrijke aanwijzing over het gebruik

van de klopgarde (Afb. [3]):

Om de ingrediénten optimaal te mengen,

dient de klopgarde de bodem van de kom

bijna te raken. Als dit niet het geval is, past

u de hoogte-instelling van de klopgarde als

volgt aan:

m Stekker uit het stopcontact halen.

m  Ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op positie 2 zetten. j

m Klopgarde in de aandrijving
steken tot deze vastklikt.

m Garde vasthouden en de moer m.b.v.
een muilsleutel (SW 8) met de klok mee
losdraaien.

m De optimale hoogte van de klopgarde
instellen door de garde te draaien:
met de klok mee draaien: optillen.
tegen de klok in draaien: neerlaten

m  Ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op positie 1 zetten. j

m De hoogte van de klopgarde
testen en indien nodig
corrigeren.

m  Wanneer de hoogte goed is
ingesteld, op de ontgrendelknop j
drukken en de draaiarm op
positie 2 zetten.

m Garde vasthouden en de moer m.b.v.
een steeksleutel (SW 8) tegen de klok in
vastdraaien.

Werken met de kom en de hulpstukken

(Afb. [H):

m  Ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op positie 2 zetten. j

Bedienen nl

m  Kom aanbrengen: Kom iets naar voren
laten overhellen, plaatsen en vastklikken
door deze tegen de klok in te draaien.

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in
de aandrijving steken tot deze vastklikt.

Aanwijzing:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien

tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt

(afb. [3-4b).

m De ingrediénten in de kom doen.

m  Ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op positie 1 zetten. j

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de
gewenste stand zetten.

Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Ingrediénten toevoegen via de vulope-
ning in het deksel.

of

m Deksel verwijderen.

m  Ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m  Stekker uit het stopcontact halen.

m Deksel verwijderen.

= Ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op positie 2 zetten.

m Hulpstuk uit de aandrijving
trekken.

m  Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

hi
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nl Bedienen

Doorloopsnijder
Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht. [

/\ Gevaar voor letsel!

Niet in de scherpe messen en randen van
de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand vast-
pakken! Doorloopsnijder alleen aanbren-
gen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is
getrokken. Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfspositie.

Beveiliging tegen overbelasting

Bodefeac™

Afb. &d:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
voorkomen, is de aandrijfas van de
doorloopsnijder voorzien van een inkerving
aandrijfas op dit punt. Een nieuwe
schijfhouder met aandrijfas is verkrijgbaar
Draaischijf ,,Profi Supercut“ —

dik/dun

in dikke of dunne plakken, bijv. fruit en
groente.

m  Grof = dikke plakken

m  Fijn = dunne plakken

king van harde kaas, brood, broodjes of
chocolade.

ze zijn afgekoeld.

Raspschijf — grof/fijn 2l
delen in grove of fijne stukken, bijv. fruit,
groente of kaas, zoals Goudse of Edammer

grotere schade aan uw apparaat te
(breekpunt). Bij overbelasting breekt de
bij de servicedienst.

N
voor het snijden van levensmiddelen
Aanduiding:

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
Tip: snij gekookte aardappelen pas nadat
voor het raspen van levensmid-

kaas.
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Aanduiding:

m 2 = grove zijde

m 4 =fijne zijde

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van noten of harde kaas, bijv. Parme-
zaanse kaas.

Tip: rasp zachte kaas met de grove zijde.
Maalschijf - fijn

voor het raspen van levensmid-
delen fijn, bijv. noten of harde kaas, zoals
Parmezaanse kaas.

Aanwijzing: niet geschikt voor de verwer-
king van zachte kaas en snijdbare kaas.
Snij-/raspschijf

voor het raspen van rauwe aardap-

pelen of voor het snijden in plakjes.

Aanwijzing: niet geschikt voor het verwer-

ken van vezelachtige levensmiddelen, bijv.

prei of mango.

Werken met de doorloopsnijder

Afb. [€:

m  Ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Kom aanbrengen:

Kom iets naar voren laten over-
hellen, plaatsen en vastklikken door
deze tegen de klok in te draaien.

m  Ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op positie 3 zetten. j

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving
van de doorloopsnijder (afb. [€-5a).

m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzich-
tig op de punten van de schijtfhouder
leggen (afb. [€1-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijfhouder bovenaan vastpakken en
in de behuizing aanbrengen (afb. [€-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de

klok mee draaien.



m Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

m Draaischakelaar op de aanbevolen
stand zetten.

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!
Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitlaatopening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf
tegen de aandrijfas drukken (afb. [F).

m  Onderdelen reinigen.

Mixer
Neem de toepassingsvoorbeelden in de
tabel in acht. M

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Grijp niet in de aangebrachte mixer! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat! Gebruik
de mixer uitsluitend in samengebouwde
toestand en met aangebracht deksel. Mixer
niet zonder vulling laten lopen.

/\ Risico van brandwonden!
Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.

Bedienen nl

Werken met de mixer

Afb. BI:

= Ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op positie 4 zetten. j

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m  Mixkom aanbrengen (markering op
de handgreep tegen de markering op
het basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.

m Ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof = 1,25
liter; maximumhoeveelheid schuimende
of hete vloeistof = 0,75 liter.

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

Afb. H1-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste
ingrediénten beetje bij beetje toevoegen
via de vulopening

of

m Vvloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m  Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.

A Attentie!

Door ongeschikte levensmiddelen kan het

apparaat beschadigd raken.

m  Geen hete levensmiddelen heter dan
70 °C in de mengbeker verwerken.

m  Geen diepvriesproducten verwerken,
met uitzondering van ijsblokjes als die
in een voldoende grote hoeveelheid
vloeistof werden gedaan.
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nl Reiniging en onderhoud

m  Geen levensmiddelen verwijderen die
harde bestanddelen bevatten. Vooér de
verwerking van pit- en steenvruchten
(appels, perziken enz.) moeten de
pitten/stenen worden verwijderd.

Aanwijzingen

Beperkingen voor de verwerking:

m  Geen ingrediénten zoals amandelen,
uien, peterselie of vlees verkleinen.

m De menger kan geen smeerbeleg zoals
pindakaas, cocosnootboter of noten-
pasta maken.

m Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

m Poedervormige levensmiddelen voor
het mixen met voldoende vloeistof
mengen of volledig in vloeistof oplossen.
Poedervormige levensmiddelen zijn bijv.
poedersuiker, cacaopoeder, geroosterde
sojabonen, meel, eiwitpoeder.

Reiniging en onderhoud

Het gebruikte toebehoren moet na elk
gebruik grondig worden gereinigd.
—> tabel [¢]

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen

of onder stromend water houden. Geen

stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Basisapparaat en
aandrijvingsbeschermdeksel afvegen
met een vochtige doek. Indien nodig
een beetje afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen
De kom en de hulpstukken kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.
Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!
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Doorloopsnijder reinigen

/\ Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen. Voor het
reinigen een borstel gebruiken.

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u

een beetje slaolie op een doek doen

en daarmee de doorloopsnijder (niet de
fijnmaakschijven) schoonwrijven. Daarna
de doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!

Raak het mixermes niet met blote handen
aan.

De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiervoor doet u 700 ml water met een
druppel afwasmiddel in de gemonteerde
mixer. Gedurende ca. 1 minuut de mixer
inschakelen (stand 7). Afwassop weggieten
en de mixer uitspoelen met schoon water.
Belangrijke aanwijzing:

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

A\ Gevaar voor letsel!

Trek de stekker uit het stopcontact als het

apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. [&:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.

m Opbergzak in de kom bewaren.



Hulp bij storingen

A\ Gevaar voor letsel!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing:

Een fout bij de bediening van het apparaat,
een activering van de elektronische
zekeringen en een apparaatdefect wordt
aangegeven door een knipperende
functie-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen
aan de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren.
Juiste positie? Vastgeklikt?

m  Mixer/kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op niet-
gebruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het
gebruik. De overbelastingsbeveiliging
is geactiveerd. Er werden teveel
levensmiddelen tegelijk verwerkt.
Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving scha-
kelt uit, maar blijft niet op de hulpstukwissel-
positie staan.

Hulp bij storingen nl

Oplossing

m Draaischakelaar op 0/Off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1).
m Apparaat weer uitschakelen.
Het hulpstuk blijft op de
hulpstukwisselpositie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving ,bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m  Mixer van het apparaat nemen en de
belemmering verwijderen.

m  Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de servicedienst als

de storing niet kan worden verholpen.

i

Toepassingsvoorbeelden

Neem de algemene aanbevelingen in de
tabellen M, M en M in acht.

Toegestane maximumhoeveelheden niet

overschrijden.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2eieren

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 g meel

— 70 g zetmeel,

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7.

m De draaischakelaar op stand 1 zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. %2 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
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nl Toepassingsvoorbeelden

Roerdeeg

Basisrecept @

— 6 eieren

— 500 g suiker

— 1 snufje zout

— 2 pakjes vanillesuiker of de schil van
Y citroen

— 500 g boter of margarine
(op kamertemperatuur)

— 1.000 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— 250 ml melk

m Eieren, suiker, zout en vanillesuiker of
citroenschil ca. 10 seconden op stand 1
met de roergarde roeren.

m Op stand 5 zetten en ca. 120 seconden
door elkaar werken.

m Boter toevoegen en ca. 60 seconden op
stand 3 door elkaar werken.

m Bloem en bakpoeder toevoegen en
ca. 2 minuten op stand 1 door elkaar
werken.

m Op stand 3 zetten en binnen 2 minuten
geleidelijk de melk toevoegen.

Maximum hoeveelheid: 1 x basisrecept

v

Zware vruchtencake

Basic recipe

— 3eieren

— 135 g suiker

— 135 g margarine

— 255 gbloem

— 10 g bakpoeder

— 150 g krenten

— 150 g gemengde gedroogde vruchten

m Roergarde plaatsen.

m Alle ingrediénten behalve de gedroogde
vruchten erin doen.

m 30 seconden op stand 1 verwerken.

m Vervolgens 3-5 minuten op stand 5
verwerken.

m Op stand 2 zetten.

m Binnen 30-60 seconden de gedroogde
vruchten erbij doen.

Maximale hoeveelheid: 2 x basisrecept

68

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter
(kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- 1lei

— 1 snufje zout

— stukje citroenschil of vanillesuiker

— 250 g meel

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand 3
met de roergarde verwerken.

Vanaf 250 g bloem:

m De ingrediénten ca. 2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1, daarna
ca. 5-6 minuten op stand 3.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

¢

(@

Gistdeeg

Basisrecept

— 500 g meel

- 1lei

— 80 g vet (kamertemperatuur)

— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde
gist

— schil van % citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwer-
ken op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op
stand 3 verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

— 300 g meel

— 3eieren

— naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud
water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg
Basisrecept



Brooddeeg

Basisrecept a

— 1000 g meel

— 2 pakjes gedroogde gist

— 2TL zout

— 600-650 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwer-
ken op stand 1, dan ca. 6-7 minuten op
stand 3 verwerken met de kneedhaak.

Il

Mayonaise

- 1ei

— 1 tl mosterd

— Valolie

— 1 el citroensap of azijn

— 1 snuifje zout

— 1 snuifje suiker

Ingrediénten moeten kamertemperatuur

hebben. Bereiding van mayonaise is alleen

met hele eieren mogelijk.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 of 4.

m De mixer op stand 7 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.

Speciale accessoires

Speciale accessoires kunt u bij de service-
dienst, in de vakhandel of op het internet
kopen. Gebruik alleen originele accessoi-
res, omdat deze precies op uw apparaat
zijn afgestemd.

Accessoires zijn apparaatgerelateerd. Geef
bij de aankoop altijd de precieze aanduiding
(E-Nr.) van uw apparaat op.

Welke accessoires beschikbaar zijn voor
uw apparaat, kunt u in onze catalogus, in
de online-shop of bij de servicedienst te
weten komen.

www.bosch-home.com

Speciale accessoires nl

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, selte og piske fadevarer. Apparatet

ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma kun taendes og slukkes med drejekontakten.Tilslut
aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan fiernbetjenes.
Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.

70



Vigtige sikkerhedshenvisninger da

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
kgrer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt og
drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa anbring
skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afhaengigt af anvisningen!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Fgr ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tgj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgar eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de pagaeldende
vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af tilbehgret.

m Tilbeharet ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhaknings-
skiverne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!

m Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar
beholderen tammes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud

gennem tragten i laget.

/\ Fare for kvalning!

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ 0OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa laeenge fadevarerne

forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A\ Vigtigt!

Renggar altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter lzengere tid,

hvor det ikke har veeret i brug (=» "Renggaring og pleje” se side 77).

71



da Vigtige sikkerhedshenvisninger

A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgr

[E Folg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kobet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Sikkerhedssystemer
Indkoblingssikring

Se tabel ,Arbejdspositioner.

Apparatet kan kun teendes i position 1 og 3:

m hvis skalen (11) er sat i og drejet fast,
indtil den falder i hak.

Genindkoblingssikring

Ved stremsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang

igen. For at genindkoble apparatet drej da
drejekontakten hen pa 0/off, og sa teend for
det igen.
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Overbelastningssikring

Slukker motoren af sig selv under brug, hvis
overbelastningsbeskyttelsen er aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store masngder
fedevarer er blevet forarbejdet pa en gang.
Se under ,,Hjeelp i tilfelde af fejl“,

hvad der skal gores, hvis et af
sikkerhedssystemerne aktiveres.
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Overblik

Billede [X:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
-Easy Armlift‘-funktion til understgttelse
af armens bevaegelse opad (se
~Arbejdspositioner).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-7, arbejdshastighed:
1 = lavt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

4 Driftsindikator
Lyser under driften (drejekontakt pa
M eller 1-7). Blinker, hvis apparatet
betjenes forkert, hvis den elektroniske
sikring udlgses, eller hvis der opstar en
defekt pa apparatet, se kapitel ,Hjeelp i
tilfaelde af fejl“.



5 Drevbeskyttelseslag
Til aftaging af drevbeskyttelseslaget
tryk da pa det bageste omrade, og tag
laget af.
6 Drev til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (ekstratilbehgr*).
Saet drevbeskyttelseslaget pa, nar
drevet ikke er i brug.
7 Drev til redskaber
(rareris, piskeris, aeltekrog) og
kedhakker (ekstratilbehgr*)
Beskyttelseslag til blenderdrev
Drev til blender (ekstratilbehor*)
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar drevet ikke er i brug.
10 Automatisk ledningsoprul

Skal med tilbehor
11 Roreskal af rustfrit stal
12 Lag

Redskaber
13 Roreris ,,Profi Flexi“
14 Piskeris ,,Profi“
15 Altekrog med dejskraber
16 Tilbehorstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter
17 Frugt-/grontsagsstopper
18 Lag med pafyldningsskakt
19 Finhakningsskiver
a Vendeskive ,Profi Supercut® —
tyk/tynd
b Vendbar raspeskive — grov/fin
¢ Riveskive — fin
d Vendbar skaere-/raspeskive*
20 Skiveholder
21 Hus med udgangsabning

Blender*

22 Blenderbzger

23 Lag

24 Tragt

* Falger en tilbehorsdel ikke med
leveringen, kan den kgbes i handlen og
hos kundeservice.

© oo

Arbejdspositioner da

Arbejdspositioner
Billede [E:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/
tilbehgr er anbragt pa det rigtige drev og

i den rigtige position iht. denne tabel og
befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal
veere faldet i hak i enhver arbejdsposition.
Bemaerk

Svingarmen er udstyret med

.Easy Armlift“-funktionen, der understatter
svingarmens beveegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m  Tryk pa sikkerhedsknappen, og bevaeg
svingarmen. Understgt bevaegelsen
med en hand.

m Bevaeg svingarmen, indtil den falder i
hak i den gnskede position.

Position Drev Redskab/ Arbejds-

@ 1-7
il IR
C 1-3
: AP Q|| -
3 6 : £I 7
j j UI@J_J 3-5
o § U]

¢« M
7 j(_ H;_Lﬂ 5-7

* |seetning / udtagning af piskeris, rereris og
eeltekrog.
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da Betjening

Betjening

/\ Fare for at komme til skade!
Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar/
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Brug
ikke apparatet, hvis det er tomt. Udseet ikke
apparat og tilbehgrsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Renger apparat og tilbehgr grundigt,
for de tages i brug ferste gang, se
,Rengaring og pleje“.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Traek ledningeni et treek ud i den
gnskede leengde (maks. 100 cm), og
slip den langsomt. Ledningen er fastlast
(Billede [).

m Ledningens arbejdslaengde reduceres:
ved at treekke let i ledningen og rulle
den op, indtil den gnskede leengde er
naet. Traek herefter igen let i ledningen,
og slip den langsomt. Ledningen er
fastlast.

OBS!

Hvis ledningen kommer til at sidde i
klemme, traek da ledningen helt ud, og rul
den sa op igen.

m  Saet netstikket i.

Skal og redskaber
Veer opmaerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen.

/\ Fare for at komme til skade som
folge af roterende redskaber!

Stik aldrig fingrene ned i skalen under
driften. Arbejd kun med pasat lag (12)!
Udskift kun redskab, nar drevet star
stille - drevet karer stadig lidt kort efter, at
apparatet er slukket, og bliver stdende i
redskabsskiftepositionen.

Beveeg farst svingarmen, nar redskabet
star stille.

Tildeek altid ikke anvendte drev med
drevbeskyttelseslagene.
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OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Roreris ,,Profi Flexi“ (13)

til at rgre dej, f.eks. kagedej, frugt-
kagedej osv. og til at iblande ingre-
dienser sasom rosiner og
chokoladestykker

Piskeris ,,Profi“ (14)

til at piske aggehvider og flade
(fedtindhold p& mindst 30 %) og til
at blande lagkagedej

FKltekrog (15)

til at aelte dej, f.eks. geerdej,
breddej, pizzadej, pastadej, smaka-
gedej og til at iblande ingredienser
sasom frg i dejen

Vigtig henvisning mht. brug af piskeris

(Billede [)):

Piskeriset skal naesten bergre skalens

bund, for at ingredienserne blandes godt.

Hvis dette ikke er tilfeeldet, indstilles

piskeriset i hgjden pa felgende made:

m  Traek netstikket ud.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 2. ﬁ

m Saet piskeriset i drevet, indtil det
falder i hak.

m Hold fast i piskeriset, og lasn matrikken
i retning med uret vha. gaffelngglen
(SW 8).

m Indstil piskeriset i den optimale hgjde
ved at dreje riset: Drej i retning med
uret: Loft.

Drej i retning mod uret: Seenk

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 1. j

m Kontrollér piskerisets hgjde, og
korrigér den efter behov.

m Nar hgjden er indstillet rigtigt,
tryk da pa sikkerhedsknappen, ‘j
og stil svingarmen i position 2.

m Hold fast i piskeriset, og spaend

mgtrikken i retning mod uret vha.

gaffelngglen (SW 8).



Arbejde med skal og redskaber
(Billede [H):
m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 2. ﬁ
m Seetskaleni:
Vip skalen fremad, og seet den
pa plads. Drej den i retning mod uret,
indtil den falder i hak.
m Alt efter forarbejdningsopgave seet da
roreriset, piskeriset eller seltekrogen i
drevet, indtil de falder i hak.

Bemeerk:
Ved eltekrogen drejes dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak (Billede [3-4b).
m Kom ingredienserne, der skal forarbej-
des, i skalen.
m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 1. j
m Seet laget pa.
m Stil drejekontakten pa det
gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

m  Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.

eller

m Tag laget af.

m  Tryk pa sikkerhedsknappen,
og stil svingarmen i position 2.

m Pafyld ingredienserne. j
Efter brug
m Sluk for apparatet med drejekontakten.
m  Treek netstikket ud.
m Tag laget af.
m  Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 2. ﬁ
Tag redskabet ud af drevet.
Tag skalen ud.
m Renger alle dele, se ,Rengaring og
pleje”.
Hurtigsnitter
Veer opmeerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen. M
/\ Fare for tilskadekomst!
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne.
Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

Betjening da

Hurtigsnitteren ma kun seettes pa/tages
af, nar drevet star stille, og netstikket er
trukket ud.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den er
helt samlet. Forsgg aldrig at samle hurtig-
snitteren pa motorenheden. Hurtigsnitteren
ma kun bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning

Billede [[:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker sterre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braekker pa dette sted i tilfeelde af
overbelastning. En ny skiveholder med
drivaksel kan kabes hos kundeservice.

Vendeskive ,,Profi Supercut® —

tyk/tynd ®
Til skeering af frugt og grent.
Forarbejdning pa trin 5.
Betegnelse pa vendeskaereskiven:
,Grob“ (grov) for den tykke skeereside
.Fein” (fin) for den tynde skaereside

OBS!

Vendeskeereskiven er ikke egnet til at
skeere hard ost, brad, rundstykker og
chokolade. Kogte fastkogende kartofler
skal altid veere kolde, fgr de skeeres.

Vendbar raspeskive — grov/fin
til at raspe fedevarer i grove eller
fine stykker, f.eks. frugt, grentsager eller ost
sasom gouda eller edamer.

Meerkning

m 2 =grov side

m 4 =fin side

Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde
ngdder eller hard ost, f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blgd ost med den grove side.
Riveskive - fin

til at raspe fegdevarer fint, f.eks.
ngdder eller hard ost sdsom parmesan.

Bemaerk: lkke egnet til at forarbejde blgd

ost og skeereost.

Vendbar skaere-/raspeskive
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til at rive ra kartofler eller til at
skeere dem i skiver.



da Betjening

Bemaerk: Ikke egnet til at forarbejde meget

mango.

Arbejde med hurtigsnitteren

Billede [€:

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 2. ﬁ
Vip skalen fremad, og szt den
pa plads. Drej den i retning mod uret,
indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 3. j
drevet til hurtigsnitteren (Billede
[€-5a).

m Hold fast i nederste ende pa
skiveholderen, her skal de to spidser
pege opad.
riveskive forsigtigt pa spidserne af
skiveholderen (Billede [€1-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal
man vaere opmaerksom pa, om den
onskede side peger opad.
skiveholderen, og seet den ind i huset
(Billede [€]-6b).

m Szt laget pa (hold @je med markerin-
gen), og drej det i retning med uret indtil
stop.
den i retning med uret indtil stop som
vist pa billede [€1-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalede
trin.

m Kom fgdevarerne, der skal forarbejdes,
med stopperen.

OBS!

Undga tilstopning af det, som skeeres,

i udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde fgdevarer i bundter,

fiberholdige f@devarer, f.eks. porre eller
m Saztskaleni:
m Tag drevbeskyttelseslaget af
m Anbring den gnskede skeere- eller
m Tag fati den gverste ende pa
m Seet hurtigsnitteren pa drevet, og drej
i pafyldningsskakten, og skub dem ned
det giver et mere ensartet snit.
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Bemeerk: Hvis fedevarerne, der

skal forarbejdes, klemmer sig fast i
hurtigsnitteren, sa sluk for kekkenmaskinen,
treek netstikket ud, vent til drevet star

stille, tag laget af hurtigsnitteren, og tam
pafyldningsskakten.

Efter brug

m  Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Drej hurtigsnitteren i retning mod uret,
og tag den af.

m Drej laget i retning mod uret, og tag det
af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk
hertil fingeren mod drivakslen nedefra
(Billede [H).

m  Renggr delene.

Blender
Vaer opmaerksom pa eksemplerne pa brug i
tabellen. M

A\ For for at komme til skade som falge
af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ned i den pasatte
blender! Blenderen ma kun tages af/saettes
pa, nar drevet star stille! Blenderen ma kun
anvendes, nar den er samlet, og laget er
sat pa. Brug ikke blenderen, hvis den er
tom.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget.

Arbejde med blenderen

Billede HI:

m  Tryk pa sikkerhedsknappen, og
stil svingarmen i position 4. J

m Tag beskyttelseslaget til
blenderdrevet af.

m Seet blenderbzegeret pa (markering pa
grebet skal veere ud for markering pa
motorenheden), og drej det i retning
mod uret indtil stop.

m Pafyld ingredienserne.

Maks. maengde, flydende konsistens =
1,25 liter; maks. meengde skummende
eller varme vaesker = 0,75 liter.



m Seet laget pa, og drej det i retning mod
uret ind i blendergrebet indtil stop. Laget
skal veere faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

Billede F1-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Tag laget af, og pafyld ingredienserne

eller

m fjern tragten, og pafyld faste
ingredienserne lidt ad gangen i
pafyldningsabningen

eller

m pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter brug

m  Sluk for apparatet med drejekontakten.

m Drej blenderen i retning med uret, og tag
den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen
straks efter brug.

/\ 0oBS!

Uegnede fadevarer kan beskadige

apparatet.

m Forarbejd ikke varme fadevarer pa over
70 °C i blenderbaegeret.

m Forarbejd ikke dybfrosne fgdevarer,
undtagen isterninger, nar de er kommet i
en tilstraekkelig maengde veeske.

m Forarbejd ikke fedevarer, som
indeholder harde bestanddele. Far
forarbejdningen af kerne- og stenfrugt
(aebler, ferskner osv.) skal kernerne eller
stenene fjernes.

Henvisninger

Begraensninger for forarbejdningen:

m Ingredienser sasom mandler, lag, per-
sille eller ked ma ikke hakkes.

m Blenderen kan ikke bruges til fremstilling
af smerepaleeg sasom jordngddesmar,
kokossmaer eller ngddemos.

m Bland faste fadevarer med tilstreekkelig
meget vaeske.

Renggring og pleje da

m Bland fadevarer i pulverform med
tilstraekkelig meget vaeske, eller oplas
dem fuldsteendigt i vaeske, for de
blendes. Fgdevarer i pulverform er
f.eks. flormelis, kakaopulver, ristede
sojabgnner, mel, proteinpulver.

Rengegring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal renggres

grundigt efter hver brug.
= Tabel [0]

OBS!
Brug ikke skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenhed

/\ Fare for elektrisk stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand, og hold

den aldrig ind under rindende vand. Brug

ikke nogen damprenser.

m  Traek netstikket ud.

m  Tor motorenhed og drevbeskyttelseslag
af med en fugtig klud. Brug lidt
opvaskemiddel efter behov.

m  Tor apparatet af med en ter klud.

Rengering af skal og redskab
Skal og redskaber kan tale
opvaskemaskine. Kunststofdele ma ikke
klemmes fast i opvaskemaskinen, da de
kan blive varigt deformeret under opvasken!

Rengoring af hurtigsnitter

/\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Benyt en

barste til rengaring.

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den ra@de belsegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom da
en smule spiseolie pa en klud, og gnid
med den hen over hurtigsnitteren (ikke
over finhakningsskiverne). Vask herefter
hurtigsnitteren.
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Rengoring af blender

/\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare
heender.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Efter forarbejdning af veesker behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengering.

Kom hertil 700 ml vand med en drabe
opvaskemiddel i den pasatte blender. Teend
for blenderen, og lad den kgre i ca. 1 minut
(trin 7). Heeld opvaskevandet ud, og skyl
blenderen med rent vand.

Vigtig henvisning:

Renger tilbehgrstasken efter behov. Fglg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for at komme til skade!

Traek netstikket ud, nar apparatet ikke er

i brug.

Billede [X:

m  Opbevar redskaber og finhakningsskiver
i tilbehgrstasken.

m  Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

/\ Fare for at komme til skade!

Treek netstikket ud, fgr du afhjaelper en fejl.
Vigtig henvisning:

Forkert betjening af apparatet, en udlgsning
af de elektroniske sikringer eller en defekt
pa apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.

Svingarmen skal vaere faldet i hak

i enhver arbejdsposition.

Forseg farst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjeelp af efterfglgende
henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning

m  Kontrollér stremforsyningen.
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m  Kontrollér netstikket.

m  Kontrollér svingarmen.
Rigtig position? Faldet i hak?

m Drej blenderen eller skalen fast indtil
stop.

m Saet blenderlaget pa, og drej det fast
indtil stop.

m Saet drevbeskyttelseslag pa de drev, der
ikke er i brug.

m  Genindkoblingssikringen er aktiv. Stil
forst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Overbelastningssikringen er aktiveret. Der

er blevet forarbejdet for mange fgdevarer

pa en gang.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmasngden.

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en

fejltagelse betjent, mens drevet var i

gang. Svingarmen bevaeger sig opad.

Drevet slukker, men bliver ikke staende

i redskabsskiftepositionen.

Afhjeelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Stil svingarmen i position 1.

m Teend for apparatet (trin 1).

m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver staende i

redskabsskiftepositionen.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende

under brug, drevet ,brummer®. Kniven er

blokeret.

Afhjzelpning

m Sluk for apparatet, og traek netstikket
ud.

m Tag blenderen af, og fijern hindringen.

m Seet blenderen pa igen.

m Taend for apparatet.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjaelpes pa denne made,

sa kontakt kundeservice.
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Eksempler pa brug

Folg de generelle anbefalinger i tabel-
lerne [, M og M.

Overskrid ikke tilladte maks. maengder.

)

Lagkagedej
Grundopskrnft
2 &g
— 2-3 spsk varmt vand
— 100 g sukker
— 1 pakker vanillesukker
— 70g mel
— 70 g maizenamel
— evt. bagepulver
m Roringredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter

pa trin 7 med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakt pa trin 1 og tilseet det

m sigtede mel og maizenamel skevis i
Igbet af et halvt til et minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rort dej |

Grundopskrift

- 6eg

— 500 g sukker

— 1 knivspids salt

— 2 breve vaniljesukker
eller skal af en % citron

— 500 g smer eller magarine
(stuetemperatur)

— 1000 g mel

— 1 brev bagepulver

— 250 ml meelk

m Rar &g, sukker, salt og vaniljesukker
eller citronskal sammen i ca. 10 sekun-
der med piskeriset pa trin 1.

m Indstil pa trin 5, og forarbejd blandingen i
ca. 120 sekunder.

m Tilszet smer, og forarbejd i
ca. 60 sekunder pa trin 3.

m Tilseet mel og bagepulver, og forarbejd
i ca. 2 minutter pa trin 1.

m Indstil pa trin 3, og tilseet maelken lidt ad
gangen inden for 2 minutter.

Maks. mangde: 1 x grundopskrift

Eksempler pa brug da

v

Rig frugtkage

Grundopskrlft
3 &g

— 135 g sukker

— 135 g margarine

— 255gmel

— 10 g bagepulver

— 150 g korender

— 150 g blandede tgrrede frugter

m Seetroreriset i.

m Fyld alle ingredienserne i, bortset fra de
tgrrede frugter.

m Forarbejd i 30 sekunder pa trin 1.

m Forarbejd herefter i 3-5 minutter pa
trin 5.

m Indstil pa trin 2.

m Tilseet de tgrrede frugter inden for
30-60 sekunder.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

(@

Moardej
Grundopskrlft
125 g smar
(stuetemperatur)
— 100-125 g sukker
- 1&g
— 1 knivspids salt
— en smule citronskal eller vanillesukker
— 250 g mel
— evt. bagepulver
m Forarbejd alle ingredienserne i ca. %2
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minut-
ter pa trin 3 med rareriset.

Fra 250 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 med eeltekrogen, herefter
dejen &ltes i ca. 5-6 minutter pa trin 3.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift

Gardej
Grundopskrift a-/
— 500 g mel

- 1eeg

— 80 g fedt (rumtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken meelk

— 25 g frisk geer eller 1 pakke tgrgaer

— skal af 2 citron

— 1 knivspids salt
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da Ekstratilbehar

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minut-
ter pa trin 3 med aeltekrogen.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Nudeldej
Grundopskrift a
— 300 g mel
- 3eg
— Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g)
koldt vand
m Alle ingredienser rgres til en dej i ca. 3

til 5 minutter pa trin 3.
Maks. mangde: 1,5 gange grundopskrift

Broddej

Grundopskrift a

— 1000 g mel

— 2 pakker tgrgeer

— 2tsksalt

— 600-650 ml varmt vand

m  Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 6-7 minut-

ter pa trin 3 med aeltekrogen.

Mayonnaise

- 1&g

— 1 tsk. sennep

- Yalolie

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

— 1 knsp. salt

— 1 knsp. sukker

Ingredienserne skal have stuetemperatur.

Det er kun muligt at tilberede mayonnaise

med hele ag.

m /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 eller 4.

m Stil blenderen pa trin 7. Heeld langsomt
olie gennem hullet i Iaget og bliv ved
med at blande mayonnaisen, til den har
faet en fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i Igbet af kort

tid og ikke opbevares.
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Ekstratilbehor

Ekstratilbehgr kan kabes hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.
Anvend kun originalt tilbehgr, fordi det er
fuldsteendig tilpasset til det aktuelle apparat.
Tilbehgr er specifikt for det enkelte apparat.
Angiv altid den ngjagtige betegnelse (E-Nr.)
for apparatet ved kgb af ekstratilbehar.

Det tilgaengelige tilbehgr til det aktuelle
apparat kan ses i vores katalog, i onlines-
hoppen eller hos kundeservice.

www.bosch-home.com

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa

E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfagrt indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfart mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tlf. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander
eller substanser. Ved bruk av andre tilbeharsdeler som er godkjent
av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk
og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

m Det ma aldri brukes verktay og tilbehgr eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene falges.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

m Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

m Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjgring.

/\ Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang.

A\ Viktig!

Det er tvingende nagdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode

(=» "Rengjaring og pleie” se side 88).
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

[E Anvisninger i bruksveiledningen ma falges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.

Innhold
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Hjelp ved feil ... 89
Eksempler pa bruk .........cccoooeiiiiiiiinnns 90
Spesialtilbehar..........ccccoooiiiiiiiii 91
Avfallshandtering.........cccccoveiiiiieiiiiieens 91
Garanti......cocceeiiiiiiei 91
Sikkerhetssystemer
Innkoblingssikring

Se tabell “Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i posisjon

109 3:

m nar bollen (11) er satt inn og dreiet til
den har smekket i I&s.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strgmbrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen nar
strgmmen kommer tilbake. For a sla
apparatet pa igjen ma du vri dreiebryteren
pa 0/off og deretter sla den pa.

Overlastvern

Hvis motoren slas av av seg selv under
bruk, er overlastvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse
av for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se
“Hjelp ved feil”.

Apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt
Bilde IX:

Basismaskin

1 Utlesningstast

2 Svingkarm
“Easy Armlift’-funksjon for
understgttelse av armens bevegelse
oppover (se “Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = Stopp
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — sakte,
7 = hayt turtall — hurtig.

4 Driftsindikator
Lyser under drift (dreiebryter pa M eller
1-7). Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlgst hhv. ved
en defekt pa apparatet, se kapittel “Hjelp
ved feil”.
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no Arbeidsposisjoner

5 Beskyttelseslokk for drev
For & ta beskyttelseslokket av drevet,
ma du trykke pa det bakre omradet og
ta av lokket.

6 Drev for
— gjennomlgpskutter og
— sitruspresse (spesialtilbehar*).
Nar det ikke brukes ma
beskyttelseslokket settes pa drevet.

7 Drev for verktay

(rarepinne, visp, eltekrok) og kjattkvern

(spesialtilbehar*)

Beskyttelseslokk for mikserdrevet
Beskyttelseslokk for mikserdrevet
(spesialtilbehor*)

Nar det ikke er i bruk, ma
beskyttelseslokket settes pa
mikserdrevet.

10 Kabelopprullingsautomatikk

Bolle med tilbehor
11 Rerebolle i rustfritt stal
12 Lokk

Verktoy

13 Visp “Profi Flexi”

14 Profi-visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Tilbehgrsveske
For oppbevaring av verktgy og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter
17 Stoter
18 Lokk med pafyllingssjakt
19 Kutteskiver
a Vendeskive “Profi Supercut” —
tykk / tynn
b Raspevendeskive — grov/fin
¢ Riveskive —fin
d Skjaere-/raspe-vendeskive*®
20 Skiveholder
21 Hus med utlepsapning

Mikser*

22 Miksebeger

23 Lokk

24 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er
med i leveringsomfanget, kan den faes i
handelen og hos kundeservice.

© oo
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Arbeidsposisjoner
Bilde [&:

Obs!

Apparatet ma kun brukes nar verktgyet/
tilbeheret er satt pa det riktige drevet

i henhold til denne tabellen og satt i

riktig posisjon og er i arbeidsstilling.
Svingarmen ma vaere smekket i las i hver
av arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med

“Easy Armlift’-funksjon som understgtter
svingarmens bevegelse oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m  Trykk pa utlgsningstasten og beveg
svingarmen. Statt bevegelsen med en
hand.

m Beveg svingarmen til gnsket posisjon til
den smekker i las.

Posisjon Drev Verktey/ Arbeids-

tilbehor/ hastighet

1-7

1-5

1 j 7

=8

1-3

s
=

3-5

5-7

fo.-

w2 ek oGS




* Innsetting/uttaking av visp, rgrepinne og
eltekrok.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stopselet ma farst kobles til nar alle
forberedelsene til arbeidet med maskinen
er avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehar /
verktgy i arbeidsstilling. Apparatet ma ikke
brukes nar det er tomt. Apparatet og tilbe-
hersdelene ma ikke utsettes for varmekilder.
Delene er ikke egnet for mikrobglgeovn.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjgres
grundig fer ferste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.

Forberedelser

m Plasser basismaskinen pa et glatt og
rent underlag.

m  Trekk ut kabelen med ett trekk inntil
gnsket lengde (maks 100 cm) og slipp
den langsomt igjen. Kabelen er na sikret
(bilde [4).

m Nar kabelen skal ha mindre
arbeidslengde: Trekk lett i kabelen og la
den rulle opp til gnsket lengde. Deretter
trekkes det lett i kabelen igjen og slippes
langsomt; kabelen er sikret.

Obs!

Dersom kabelen klemmes fast, ma du
trekke kabelen helt ut og deretter rulle den
opp igjen.

m  Sett i stapselet.

Bolle og verktoy
Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen.

/\ Fare for skade pa grunn av
roterende verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i
bollen. Det ma kun arbeides med pasatt
lokk (12)!

Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen fortsetter drevet &
ga i kort tid og blir stdende i posisjonen for
skift av verktay.

Betjening no

Svingarmen ma farst beveges etter at
verktgyet star stille.

Drev som ikke blir brukt, ma alltid dekkes til
med beskyttelseslokk for drev.

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med

dette apparatet.
Visp “Profi Flexi” (13) I

til rering av deig, f.eks. kakedeig,
fruktkake, osv., og til & skjaere inn
ingredienser som rosiner og
sjokoladebiter

Profi visp (14)

til pisking av eggehvite og krem-
flate (minst 30 % fett), og til blan-
ding av sukkerbrgdrare

Eltekrok (15)

til elting av deig, f.eks. gjeerdeig,
breddeig, pizzadeig, pastadeig,
smakakedeig, og til & skjeere inn ingredien-
ser som frg i deigen

Viktig henvisning om bruk av vispen
(Bilde )):
Vispen bgr nesten bergre bunnen pa
bollen, for & blande ingrediensene best
mulig. Dersom ikke, kan hgydeinnstillingen
til vispen innstilles som folger:
m  Trekk ut stgpselet.
m  Trykk pa utlgsningstasten og
sett svingarmen i posisjon 2. ﬁ
m Stikk vispen inn i drevet til den
smekker i I&s.
m Hold vispen fast og Igsne mutteren med
urviseren med fastngkkel (SW 8).
m Hgyden pa vispen kan sa innstilles ved
a dreie vispen til optimal hgyde:
Dreies med urviseren: lgftes
Dreies mot urviseren: senkes
m  Trykk pa utlgsningstasten og
sett svingarmen i posisjon 1. j
m  Kontroller hgyden pa vispen,
juster om ngdvendig.
m  Nar hgyden er riktig innstilt,
trykkes utlgsningstasten og j
svingarmen settes i posisjon 2.
m Hold fast vispen og skru mutte-
ren fast mot urviseren med fastngkkel
(SW 8).
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no Betjening

Arbeider med bollen og verktoy
(Bilde [H):
m  Trykk pa utlgsningstasten og
sett svingarmen i posisjon 2. ﬁ
m Innsetting av bollen:
Hold bollen pa skra framover og
sett den pa, plasser den og drei den mot
urviseren til den smekker i Ias.
m Alt etter arbeidsoppgave, stikkes
rgrepinnen, vispen eller eltekroken inn
i drevet til de smekker i Ias.
Henvisning:
Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen til
eltekroken kan smekke i las (bilde [3-4b).
m Fyll ingrediensene som skal bearbeides
pa bollen.
m  Trykk pa utlgsningstasten og
sett svingarmen i posisjon 1. j
m Lokket settes pa.
m Sett dreiebryteren pa gnsket
trinn.
Pafylling av ingredienser
m Sla av apparatet med dreiebryteren.
m Fyll pa ingrediensene gjennom
pafyllingsapningen i lokket.
eller
m Ta av lokket.
m  Trykk p& utlgsningstasten og
sett svingarmen i posisjon 2.

m Fyll paingredienser. j
Etter arbeidet
m Sla av apparatet med dreiebryteren.
m  Trekk ut stgpselet.
m Ta av lokket.
m  Trykk p& utlgsningstasten og
sett svingarmen i posisjon 2. ﬁ
Ta verktgyet ut av drevet.
Ta ut bollen.
m Rengjgr alle delene, se “Rengjgring og
pleie”.
Gjennomligpskutter
Ta hensyn til eksemplene pa bruk i
tabellen. M
/\ Fare for personskader!
Ikke grip tak i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene.
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Grip kun tak i kanten av kutteskivene!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa/tas
av nar drevet star stille, og nar stgpselet er
trukket ut.

Grip ikke ned i pafyllingssjakten.

Obs!

Gjennomlgpskutteren ma kun brukes

i komplett sammensatt tilstand.
Gjennomlgpskutteren ma aldri settes
sammen pa basismaskinen.
Gjennomligpskutteren méa kun brukes i den
oppfarte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [3:

For & forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir
overbelastet, er drivakslingen pa
giennomlgpskutteren utstyrt med en kjerv
(fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
brekkes drivakslingen pa dette stedet. En
ny skiveholder med drivaksling faes hos

kundeservice.
Vendeskive “Profi Supercut” —
tykk / tynn ®
til skjeering av matvarer i tykke eller tynne
skiver, f.eks. frukt og grennsaker.

Merking:

m  Grov = tykke skiver

m Fin = tynne skiver

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av hard
ost, brgd, rundstykker eller sjokolade.

Tips: Vent med & skjeere kokte poteter til de
er blitt kalde.

Raspevendeskive — grov/fin

til rasping av matvarer i grove eller
fine biter, f.eks. frukt, grennsaker eller ost,
som gouda eller edamer.

Merking:

m 2 =grov side

m 4 =fin side

Merk: lkke egnet til bearbeidning av ngtter
eller hard ost, f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den grove siden.




Riveskive - fin

til fin rasping av matvarer, f.eks.

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av myk

ost og ost i skiver.

til & rive eller skjeere i skiver ra

poteter.

rer med mye fiber, f.eks. purre eller mango.

Arbeide med gjennomligpskutteren

m  Trykk pa utlgsningstasten og
sett svingarmen i posisjon 2. j
Hold bollen pa skra framover og
urviseren til den smekker i Ias.

m  Trykk utlgsningstasten og sett j

m Ta av beskyttelseslokket pa
drevet pa gjennomlgpskutteren

m Hold skiveholderen fast i nederste
enden. Begge spissene ma da peke

m Den gnskede skjeere- eller raspeskiven
legges forsiktig pa skiveholderens
Ved bruk av vendeskiver ma det passes
pa at den gnskede siden peker oppover.
sett den inn i huset (bilde [€-6b).

m Lokket settes pa (ta hensyn til markerin-

m  Sett gjennomlgpskutteren pa drevet,
som vist pa bilde [€]-8, og drei den til

m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
med stoteren.

Obs!

opp i utlgpsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

ngtter eller hard ost, f.eks. parmesanost.

Skjare-/raspe-vendeskive

Merk: Ikke egnet til bearbeidning av matva-

Bilde [€:

m Innsetting av bollen:
sett den pa, plasser den og drei den mot
svingarmen i posisjon 3.

(bilde [€-5a).
oppover.
spisser (bilde [€-6a).

m Hold skiveholderen i den gvre enden og
gen) og dreies til stopp med urviseren.
stopp med urviseren.
pa pafyllingssjakten og skyv dem ned

Det ma unngas at skjeeregodset hoper seg

skjeeregods bearbeides i bunter.

Betjening no

Henvisning: Dersom matvarene

som skal bearbeides blir klemt fast i

gjennomigpskutteren, ma du sla av

kjokkenmaskinen, trekke ut stgpselet, vente
til drevet star stille, ta lokket av og tamme
pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren mot urviseren
og ta av den.

m Drei lokket mot urviseren og ta det av.

m Ta av skiveholderen med skiven. Trykk
da med fingeren nedenfra mot drivaks-
lingen (bilde []).

m Rengjgr delene.

Mikser
Ta hensyn til eksemplene pa bruk i

tabellen. M

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Grip aldri inn i den pasatte mikseren!
Mikseren ma kun settes pa / tas av nar
drevet star stille! Mikseren ma kun brukes
i komplett sammensatt tilstand og med
pasatt lokk. Blenderen ma ikke brukes nar
den er tom.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut gjennom trakten i
lokket.

Arbeide med mikseren

Bilde FI:

m  Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4. j

m Ta av beskyttelsesdekselet pa
mikserdrevet.

m  Sett miksebegeret pa (markeringen
pa handtaket mot markeringen pa
basismaskinen) og drei det med
urviseren til stopp.

m Fyll paingredienser.
Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,75 liter.

m Sett lokket pa og drei det med urviseren
til stopp inn i mikserhandtaket. Lokket
ma veere smekket i Ias.
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no Rengjgring og pleie

m Sett dreiebryteren pa ansket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde HI-8:

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Ta av lokket og fyll pa ingrediensene,

eller

m ta ut trakten og fyll de faste ingredien-
sene pa pafyllingsapningen litt etter litt,

eller

m fyll flytende ingredienser pa gjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparatet med dreiebryteren.

m Drei mikseren med urviseren og ta den
av.

Tips: Mikseren bgr helst rengjgres straks
etter bruk.

/\ oBs!

Uegnede matvarer kan skade apparatet.

m Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke
tilberedes i miksebegeret.

m Det ma ikke bearbeides dypfryste

matvarer, unntatt isbiter, med mindre det

tilsettes en tilstrekkelig mengde vaeske.
m |kke bearbeid matvarer som inneholder

harde komponenter. Far bearbeiding

av kjerne- og steinfrukt (epler, fersken

osVv.), ma kjernene eller steinene fjernes.

Merknader

Begrensninger for tilberedning:

m Ingredienser som mandler, Igk, persille
og kjott ma ikke moses.

m Blenderen kan ikke brukes til & lage
palegg som peangttsmar, kokosnatts-
mer eller ngttemasse.

m Faste matvarer ma mikses med tilstrek-
kelig veeske.

m Matvarer i pulverform ma blandes
med tilstrekkelig vaeske fgr miksing
eller Igses helt opp i vaeske. Matvarer
i pulverform er f.eks. melis, kakao-
pulver, ristede soyabgnner, mel og
proteinpulver.
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Rengjoring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjgres

grundig etter hver bruk.
=> Tabell [0]

Obs!
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stat!
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann
eller holdes under rennende vann. Det ma
ikke brukes damprenser.

m  Trekk ut stapselet.

m Basismaskinen og beskyttelseslokkene
for drevene tarkes av med en fuktig
klut. Ved behov kan du bruke litt
oppvaskmiddel.

m  Gni deretter apparatet tort.

Rengjoring av bolle og verktay
Bollen og verktgyene kan rengjares i
oppvaskmaskin. Plastdelene ma ikke
klemmes fast i maskinen, de kan bli varig
deformert under vaskingen!

Rengjoring av
gjennomlgpskutteren

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. For rengjgring
brukes en bgrste.

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjeres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av redt belegg etter
bearbeiding av f.eks. gulrgtter, kan

du smgre litt matolje pa en klut og
terke av gjennomlgpskutteren (ikke
kutteskivene) med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.

Rengjoring av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn

av skarpe kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare
hender.



Miksebeger, lokk og trakt kan rengjgres i
oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av veesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjgre blenderen uten a
ta den av apparatet.

Fyll da 700 ml vann med en drape opp-
vaskmiddel pa den pasatte blenderen.
Blenderen slas pai ca. 1 minutt (trinn 7).
Vaskevannet helles av, og blenderen skylles
med klart vann.

Viktig henvisning:

Tilbehgrsvesken ma rengjeres etter behov. Ta
hensyn til henvisningene om pleie i vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!
Nar apparatet ikke brukes, ma stgpselet
trekkes ut.

Bilde [4:

m  Oppbevar verktgyene og kutteskivene i
tilbeharsvesken.

m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i
bollen.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Far feil utbedres, ma stgpselet trekkes ut.
Viktig henvisning:
Driftsindikatoren blinker dersom det oppstar
en feil ved betjeningen av apparatet,
dersom de elektroniske sikringene utlgses,
eller dersom det oppstar en defekt pa
apparatet.
Svingarmen ma vare smekket i las
i hver av arbeidsposisjonene.
Forsgk farst a utbedre det oppstatte
problemet ved hjelp av de fglgende
henvisningene.
Feil
Apparatet starter ikke.
Utbedring
m  Kontroller stramforsyningen.
m  Kontroller stopselet.
m Kontroller svingarmen.
Er den i riktig posisjon? Er den smekket
ilas?

Oppbevaring no

m  Skru fast mikseren hhv. bollen til stopp.

m  Sett pa mikserlokket og skru det fast til
stopp.

m Beskyttelseslokkene settes pa de drev
som ikke brukes.

m Sikringen mot gjeninnkobling er aktiv.
Sett apparatet pa 0/off, og sett det der-
etter tilbake pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slar seg av under bruk. Overlast-

vernet er aktivert. Det ble bearbeidet for

store mengder matvarer samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Arbeidsmengden ma reduseres.

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten betjent
nar drevet var i gang. Svingarmen beveger
seg oppover. Drevet slas av, men blir ikke
stdende i posisjonen for skift av verktay.

Utbedring

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla apparatet pa (trinn 1).

m Sla apparatet av igjen.
Verktayet blir stdende i posisjonen
for skift av verktay.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide, eller
blir stdende under bruk, drevet “brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Sla av apparatet og trekk ut stapselet.

m Ta av mikseren og fiern hindringen.

m  Sett mikseren pa igjen.

m Sla pa apparatet.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice.
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no Eksempler pa bruk

Eksempler pa bruk

Folg de generelle anbefalingene i tabell [,
M og M.

Tillatte starste mengder ma ikke
overskrides.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pakker vaniljesukker

— 70g mel

— 70 g potetmel

— evt. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og

potetmel) i 4-6 min. pa trinn 7 med
vispen til det hele blir kremaktig.
m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 og
bland inn det silte melet og potetmelet
i porsjoner av ca. Y2 til 1 minutt med én
skje av gangen.
Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften
Rort deig
Grunnoppskrift @
- 6egg
— 500 g sukker
— 1 klype salt
— 2 pk vaniljesukker eller skall av %z sitron
— 500 g smgr eller margarin
(romtemperatur)
— 1000 g mel
— 1 pk bakepulver
— 250 ml melk
m  Rgr sammen egg, sukker, salt og
vaniljesukker eller sitronskall i ca.
10 sekunder pa trinn 1 med vispen.
m Still inn pa trinn 5 og la den arbeide i ca.
120 sekunder.
m Tilsett smgr og arbeid i ca. 60 sekunder
pa trinn 3.
m Tilsett mel og bakepulver og arbeid i
ca. 2 minutter pa trinn 1.
m Still inn pa trinn 3 og tilsett melken litt
etter litt i lgpet av 2 minutter.
Storste mengde: 1 x grunnoppskriften
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Tung fruktkake

Grunnoppskrift

- 3egg

— 135 g sukker

— 135 g margarin

— 255gmel

— 10 g bakepulver

— 150 g korinter

— 150 g blandet tarr frukt

m Sett inn rgrepinnen.

m Fyll pa alle ingrediensene, bortsett fra
tarr frukt.

m Bearbeid i 30 sekunder pa trinn 1.

m Bearbeid deretter i 3-5 minutter pa
trinn 5.

m Still inn pa trinn 2.

m Tilsett tgrr frukt innen 30-60 sekunder.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

(@

v

Mordeig
Grunnoppskrift
— 125gsmgr
(romtemperatur)
— 100-125 g sukker
- legg
— 1 klype salt
— litt skall av sitron eller vaniljesukker
— 250 g mel
— evt. bakepulver
m Bearbeid alle ingrediensene i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-6 minutter pa trinn 3 med rerepinnen.

Fra 250 g mel:

m Elt alle ingrediensene med eltekroken ca.
Y2 min. pa trinn 1, deretter 5-6 min. pa
trinn 3.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

¢

Gjeerdeig
Grunnoppskrift
— 500 g mel
- 1egg
— 80 g fett (romtemperatur)
80 g sukker
200-250 ml lunken melk
25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr
— skall av % sitron
1 klype salt



m Alle ingrediensene bearbeides med elte-
kroken i ca. 2 minutt pa trinn 1, deretter
ca. 3-6 minutter pa trinn 3.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

— 300 g mel

- 3egg

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann
m alle ingrediensene bearbeides i ca.
3 til 5 minutter pa trinn 3 til det dannes
en deig.

Pastadeig
Grunnoppskrift

Storste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften
Braddeig

Grunnoppskrift

— 1000 g mel

— 2 pakker tgrrgjeerr

- 2tssalt

— 600-650 ml varmt vann
m Alle ingrediensene bearbeides med

eltekroken i ca. %2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 6-7 minutter pa trinn 3.

Majones

- Tegg

— 1ts sennep

- Yilolje

— 1 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene ma ha romtemperatur.

Tilberedning av majones er bare mulig med

hele egg.

m Bland sammen alle ingrediensene i
noen sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3
eller 4.

m Sla mikseren over pa trinn 7. La oljen
renne langsomt igjennom trakten og
miks til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke

oppbevares.

Spesialtilbehgr no

Spesialtilbehor

Spesialtilbehgr Tilbehgr kan kjgpes hos
kundeservice, hos forhandleren eller pa
Internett. Bruk bare originalt tilbehgr, etter-
som dette er ngyaktig tilpasset apparatet.
Tilbehgr er apparatspesifikt. Oppgi alltid
den ngyaktige betegnelsen (E-Nr.) pa appa-
ratet nar du kjgper tilbehar.

Du kan fa mer informasjon om hvilket tilbe-
hgr som finnes for apparatet ditt, i katalogen
var, i nettbutikken eller hos kundeservice.

www.bosch-home.com

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
ﬁ pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nadvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten ar avsedd for omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehdérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehor.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengoéring och om ett fel skulle uppkomma.

92



Viktiga sakerhetsanvisningar sv

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Andra inte den stallbara funktionsarmen medan apparaten ar
igang.

m Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt
och skyddslocken 6ver drivningarna har monterats. Satt in
skalen, locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du
anvander tillbehor!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra féremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyliningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar.

m Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medféljande bruksanvisningar.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget.

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall
bara i kanten pa riv- och skarskivorna!

m ROr inte mixerknivarna med bara handerna.

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

A\ Risk for brannskador.

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid

an vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten

ga pa tomgang.

A\ Viktigt!

Du maste reng6ra apparaten noggrant efter varje anvandning och

om den inte har anvants under en langre tid (= "Rengdring och

skotsel” se sidan 99).
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbehoren

[E F&lj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyliningsdppningen.

Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

Innehall

Anvandning for avsett andamal................ 92
Viktiga sakerhetsanvisningar.................... 92
Sakerhetssystem........cccococeeiiiiiiiiecieennn 94
OVEISIKL ... 94
Arbetslagen ... 95
ANVANANING.....ccvviiiiiee e 96
Rengoring och skotsel..........ccccoveeeinienn. 99
FOrvaring ......cccovvveeeieciieeeeeeeeee e 100
Rad vid fel ..., 100
Anvandningsexempel ...........ccccccoiineeen. 100
Specialtillbehor ..., 102
Avfallshantering........cccocoeeiiiiiniicienn, 102
Konsumentbestammelser....................... 102
Sakerhetssystem
Sakerhetssparr

Se tabellen "Arbetslagen®.

Det gér bara att starta apparaten i lage 1

och 3:

m om blandarskalen (11) har satts in och
vridits tills den snappt fast.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid stromavbrott forblir apparaten paslagen,
men motorn startar sedan inte pa nytt.
Starta om apparaten genom att forst vrida
stromvredet till 0/off och darefter starta
apparaten.

94

Overbelastningsskydd

Om motorn stanger av sig sjalv under
anvandningen har dverbelastningsskyddet
aktiverats. En mgjlig orsak kan vara att
alltfér stora mangder matvaror bearbetas
samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nér
ett sakerhetssystem aktiveras.
Apparaten ar underhallsfri.

Oversikt
Bild IN

Motordel

1 Lasknapp

2 Stéllbar funktionsarm
Funktionen Easy Armlift stdder armens
uppatrorelse (se "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Efter avstangningen (lage 0/off) kors
apparaten automatiskt till optimalt 1age
for byte av verktyg.
0/off = Stopp
M = momentldge med hdgsta
varvtal, hall fast under den dnskade
mixningstiden.
Steg 1-7, Arbetshastighet:
1 = lagt varvtal — langsam,
7 = hogt varvtal — snabb.

4 Driftsymbol
Lyser nar apparaten anvands
(stromvredet star i lage M eller 1-7).
Blinkar nar apparaten anvands felaktigt
satt, nar den elektroniska sakringen
I6ser ut eller vid apparatfel, se kapitlet
Rad vid fel.



5 Skyddslock 6ver drivning
Ta bort skyddslocket Over drivningen
genom att trycka baktill pa locket och
ta av det.
6 Drivning for
— gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehor*).
Satt pa skyddslocket nar drivningen inte
anvands.
7 Drivning for verktyg
(grovvisp, ballongvisp, degkrok) och
kottkvarn (extra tillbehor*)
Skyddslock 6ver mixerdrivningen
Mixerdrivning (extra tillbehor*)
Satt pa skyddslocket pa mixerdrivningen
nar den inte anvands.
10 Automatisk kabelupprullning

Blandarskal med tillbehor
11 Blandarskal av rostfritt stal
12 Lock

Verktyg

13 Grovvisp Profi Flexi

14 Ballongvisp Profi

15 Degkrok med degavstrykare

16 Tillbehorsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare
17 Pamatare
18 Lock med pafylinings6ppning
19 Riv- och skarskivor

a Vandskiva Profi Supercut —

tjock / tunn

b Strimlingsvandskiva — grov/fin

¢ Rivskiva —fin

d Vandbar skar- och strimlingsskiva*
20 Skivhallare
21 Hus med utlopps6ppning
Mixer*
22 Mixerbagare
23 Lock
24 Tratt
* Om ett tillbehor inte ingar i leveransen
kan det kdpas i fackhandeln och fran var
kundtjanst.

© oo

Arbetslagen sv

Arbetslagen

Bild [3]

Varning!

Anvand apparaten bara om verktygen /
tillbehoren ar fastsatta enligt tabellen pa
ratt drivning och i ratt position och star i
arbetslage. Den stéllbara funktionsarmen
maste snappa fast i varje arbetslage.

Obs.!

Den stéllbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift” som stéder
funktionsarmens uppatrorelse.

Instéllning av arbetslage:

m  Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen. Stdd rérelsen med ena
handen.

m Vrid funktionsarmen tills den snapper
fast i 6nskat lage.

Drivning Arbets-

hastighet

Lage

Verktyg/
tillbehor

1-7

1-5

=8

1-3

%%

EB«—

3-5

5-7

-
w2 ek oGS

95



sv Anvandning

* Insattning / borttagning av ballongvisp,
grovvisp och degkrok.

Anvandning

/\ Risk foér personskador!

Satt inte in stickkontakten i vagguttaget

forran alla forberedelser for arbetet med

apparaten ar klara.

Varning!

Anvand bara apparaten med tillbehéren /

verktygen i arbetslage. Kor inte en

tom apparat. Utsatt inte apparaten och

tillbehoren for stark varme. Delarna ar inte

lampliga for mikrovagsugn.

m Rengor apparaten och tillbehdren
noggrant fore férsta anvandningen, se
"Rengoring och skotsel”.

Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt och rent
underlag.

m Dra ut kabeln till 6nskad I&ngd (hégst
100 cm) med ett enda drag och slapp
den sedan langsamt. Da sparras kabeln
(bild [¢).

m  Minskning av kabelns arbetslangd:

Dra latt i kabeln och Iat den rulla in till
onskad langd. Dra darefter pa nytt latt
i kabeln och slapp den langsamt; da
sparras kabeln.

Varning!

Om kabeln fastnar maste du dra ut den helt

och sedan lata den rullas upp igen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.
Blandarskal och verktyg

Folj tildmpningsexemplen i tabellen.

/\ Risk for personskador pa grund av
roterande verktyg!

Stick inte in handen i blandarskalen nar
apparaten ar igang. Locket (12) ska alltid
vara pasatt nar maskinen ar igang!

Byt verktyg bara nar drivningen star stilla
— nar apparaten har stangts av fortsatter
drivningen att rotera en kort stund och
stannar i verktygsbyteslaget.
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Ror inte funktionsarmen férran verktyget
Tack dver drivningar som inte anvands med
skyddslocken.
Anvand blandarskalen bara for arbeten med
Grovvisp Profi Flexi (13)
for knadning av smet, t.ex.
nedrérning av ingredienser som
russin och chokladspan
for vispning av &ggvita och gradde @
ning av kaksmet
Degkrok (15)
for knadning av deg, t.ex. jasdeg,
kakdeg, och fér nedrérning av
ingredienser som fron i degen
ballongvispen (bild [):
optimalt bér ballongvispen nastan vidréra
blandarskalens botten. Om den inte gor det
m Dra ut kontakten.
m Tryck pa lasknappen och vrid ﬁ
m Satt in ballongvispen i driv-
m Hall fast ballongvispen och lossa
muttern medurs med skiftnyckeln (nyck-
m Stall in optimal hojd for ballongvispen
Vridning medurs: Lyft.
Vridning moturs: Sank
funktionsarmen till lage 1.
m Kontrollera ballongvispens héjd
m  Nar hdjden ar ratt installd
trycker du pa lasknappen och

star stilla.
Varning!
denna apparat.
kaksmet, fruktkakor etc. och for @
Ballongvisp Profi (14)
(minst 30 % fetthalt) och for bland-
bréddeg, pizzadeg, nudeldeg,
Viktigt papekande om anvéndning av
For att ingredienserna ska blandas
kan du justera ballongvispens hdjd sa har:
funktionsarmen till lage 2.
ningen tills den snapper fast.
elvidd 8 mm).
genom att vrida vispen:
m  Tryck pa lasknappen och vrid
och justera den om det behdvs.
for funktionsarmen till lage 2.



m Hall fast ballongvispen och dra at

muttern moturs med skiftnyckeln (nyck-

elvidd 8).

Arbete med blandarskalen

och verktygen (bild [3):

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Insattning av blandarskalen:
Luta skalen framat, satt pa den
och stéll ned den. Vrid den moturs tills
den snapper fast.

m Satt allt efter bearbetningsdndamalet
in grovvispen, ballongvispen eller
degkroken i drivningen tills de snapper
fast.

OBS.!

Nar du anvander degkroken maste du vrida

degavstrykaren tills degkroken kan snappa

fast (bild [3-4b).

m Fyll pa de ingredienser som ska
bearbetas i blandarskalen.

m  Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1. j

m Satt pa locket.

m Stall stromvredet i dnskat lage.

Pafylining av ingredienser

m Stang av apparaten med strémvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

eller

m Ta av locket.

m  Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j

m Fyll paingredienserna.

Efter arbetet

m Sténg av apparaten med stromvredet.

m Dra ur kontakten.

m Ta av locket.

m  Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j
Ta ut verktyget ur drivningen.

Ta bort blandarskalen.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och

skotsel”.

Anvandning sv

Gronsaksskarare
Folj tillampningsexemplen i tabellen. M

/\ Risk for personskador!

Ror aldrig riv- och skarskivornas vassa
knivar och kanter. Hall bara i kanten pa

riv- och skarskivorna! Gronsaksskararen far
bara séttas pa eller tas av nar drivningen
star stilla och stickkontakten ar uttagen.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningsroret.
Varning!

Anvand gronsaksskararen enbart i komplett
hopmonterat tillstand. Montera aldrig ihop
gronsaksskararen pa motordelen. Anvand
gronsaksskararen enbart i det beskrivna
arbetslaget.

Overbelastningsskydd

Bild [

For att inte allvarliga skador ska uppkomma
pa din apparat om gronsaksskararen
Overbelastas ar gronsaksskararens drivaxel
forsedd med en skara (brottanvisning). Vid
Overbelastning bryts drivaxeln av i denna
punkt. Du kan bestalla en ny skivhallare
med drivaxel fran kundtjansten.

Véandskiva Profi Supercut —
tjock / tunn

fér skarning av matvaror i tunna eller tjocka
skivor, t.ex. frukt och gronsaker.

Markning:

m  Grov = tjocka skivor

m  Fin = tunna skivor

Obs.: Inte 1amplig for bearbetning av
hardost, brod ,smabrod eller choklad.

Tips: Skar kokt potatis forst efter att den
har svalnat.

Strimlingsvandskiva — grov/fin
for strimling av matvaror i grova
eller fina bitar, t.ex. frukt, gronsaker eller
ost, som Gouda eller Edamer.

Méarkning:

m 2 =grova sidan

m 4 =fina sidan

Obs.: Inte lamplig for bearbetning av notter
eller hardost, t.ex. parmesan.

Tips: Strimla mjukost med den grova sidan.

2V
a@"/ rry

P

97



sv Anvandning

Rivskiva — fin
for finstrimling av matvaror, t.ex.
nétter eller hardost, t.ex. parmesan.

Obs.: Inte lamplig for bearbetning av
mjukost och skivad ost.

Vandbar skér- och
strimlingsskiva

for strimling av ra potatis eller for skarning
i skivor.

Obs.: Inte Iamplig for bearbetning av fiber-

rika matvaror , t.ex. vitlok eller mango.

Arbete med gronsaksskararen

Bild [€:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Inséattning av blandarskalen:

Luta skalen framat, satt pa den
och satt sedan ned den. Vrid den moturs
tills den snapper fast.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 3. j

m Lossa skyddslocket fran gron-
saksskararens drivning (bild
[€-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill. De bada
spetsarna ska peka uppat.

m Placera den 6nskade skar- eller
strimmelskivan forsiktigt pa
skivhallarens spetsar (bild [€]-6a).

For vandskivor maste du kontrollera att
den 6nskade sidan ar vand uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och sétt in den
i huset (bild [€]-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid det medurs till stopp.

m Satt gronsaksskararen pa drivningen sa
som bild [€-8 visar och vrid den medurs
till stopp.

m Vrid strdmvredet till rekommenderat
lage.

m Lagg de matvaror som ska bearbetas
i matarréret och tryck ned dem med
pamataren.

Varning!

Lagg inte in for mycket skargods sa att det

blir stopp i utloppsdppningen.

Tips: For att fa ett jamnt skarresultat bor du

bearbeta tunt skargods i buntar.
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Obs.! Om de matvaror som du bearbetar

fastnar i gronsaksskararen maste du stanga
av koksmaskinen, dra ut stickkontakten och
vanta tills drivningen star stilla. Ta sedan av
gronsaksskararens lock och tém matarréret.

Efter arbetet

m Stang av apparaten med strémvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och ta av
den.

m Vrid locket moturs och ta av det.

m Lyft ut skivhallaren och skivan. Tryck
da med fingret underifran mot drivaxeln
(bild [E).

m  Rengor alla delar.

Mixer
Falj tilampningsexemplen i tabellen. M

/\ Risk fér personskador pa grund

av vassa knivar / roterande drivning!
Stick aldrig in fingrarna i den pasatta
mixern! Mixern far bara sattas pa eller tas
av nar drivningen star stilla! Mixern far bara
kdéras hopmonterad och med pasatt lock.

Kor inte mixern nar den ar tom.

A\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern

tranger anga ut genom tratten i locket.

Bild MI:

m  Tryck in lasknappen och stall
svangarmen i lage 4.

m Ta bort skyddslocket fran

m Satt pa mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid den moturs
till stopp.
Storsta mangd vatska = 1,25 liter;
storsta mangd skummande eller heta
vatskor = 0,75 liter.

m  Satt pa locket och vrid det moturs till
snappa fast.

m  Stall stromvredet i 6nskat lage.

Pafylining av ingredienser

Bild KJ-8:

Att arbeta med mixern
!
mixerdrivningen.
m  Fyll pa ingredienserna.
stopp i mixerhandtaget. Locket maste
m Stang av apparaten med strémvredet.



m Ta av locket och fyll pa ingredienserna

eller

m ta ut tratten och fyll pa de fasta
ingredienserna litet i taget genom
pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet
m Sténg av apparaten med stromvredet.
m Vrid mixern medurs och ta av den.

Tips: Rengor helst mixern direkt efter
anvandningen.

/\ Varning!

Olampliga matvaror kan skada apparaten.

m Bearbeta inga matvaror som ar varmare
an 70°C i mixerbagaren.

m Bearbeta inte djupfrysta matvaror, med
undantag for istdrningar om de har legat
i en tillrdcklig mangd vatska.

m Bearbeta inte matvaror som innehaller
harda bestandsdelar. Innan du bear-
betar karn- och stenfrukter (applen,
persikor etc.) maste du ta bort kdrnor
och stenar.

Anmarkningar:

Begransningar for bearbetningen:

m Finférdela inte ingredienser som
mandel, 10k, persilja och kott.

m  Mixern kan inte framstalla palagg som
jordndtssmaor, kokossmor eller ndtsmor.

m Blanda ut fasta matvaror med tillracklig
mangd vatska.

m Blanda ut pulverformiga matvaror
fére mixningen med tillracklig mangd
vatska eller |6s upp helt i vatska. Pul-
verformiga livsmedel ar t.ex. florsocker,
kakaopulver, rostade sojab&nor, mjol,
aggvitepulver.

Rengoring och skotsel

Rengdr alla anvanda tillbehdrsdelar
noggrant efter varje anvandning.

= Tabell [0]

Varning!

Anvand inga repande rengdringsmedel.
Du kan skada ytorna.

Rengdring och skotsel sv

Rengoéring av motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Doppa aldrig motordelen i vatten och hall

den inte under rinnande vatten. Anvand inte

angrengorare.

m Dra ur kontakten.

m Torka av motordelen och skyddslocken
med en fuktig trasa. Anvand vid behov
litet handdiskmedel.

m Torka sedan apparaten torr.

Rengoring av blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen gar att
maskindiska. Klam inte fast plastdelarna i
diskmaskinen eftersom de kan deformeras
under diskningen!

Rengoring av gronsaksskararen

A\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Anvand en borste
for rengodring.

Alla gronsaksskararens delar gar att
maskindiska.

Tips: Ta bort réd belaggning efter bearbet-
ning av t.ex. mordtter genom att halla nagra
droppar matolja pa en trasa och gnida gron-
saksskararen (inte riv- och skarskivorna)
med den. Skolj sedan gronsaksskararen.

Rengoring av mixern

/\ Risk fér personskador pa grund av
vassa knivar!
Ror inte mixerknivarna med bara handerna.

Mixerbagaren, locket och tratten gar att
maskindiska.

Tips: Efter bearbetning av vatskor ar det
ofta tillrackligt att reng6ra mixern utan att ta
av den fran apparaten.

Hall da 700 ml vatten med en droppe
diskmedel i den pasatta mixern. Kor mixern
i ungefar 1 minut (lage 7). Hall bort diskvatt-
net och skélj ur mixern med rent vatten.
Viktigt papekande:

Rengbér tillbehérsvaskan vid behov. Folj
skotselanvisningarna som finns i vaskan.
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sv Férvaring

Forvaring

/\ Risk foér personskador!
Dra ut stickkontakten om apparaten inte ska
anvandas.

Bild [

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor
i tillbehorsvaskan.

m Forvara tillbehérsvaskan i
blandarskalen.

Rad vid fel

/\ Risk fér personskador!

Dra ut stickkontakten innan du atgardar
ett fel.

Viktigt papekande:

Om apparaten anvands pa felaktigt satt,
om de elektroniska sékringarna l6ser ut
eller vid ett apparatfel visas detta genom att
driftsymbolen blinkar.

Den stéllbara funktionsarmen maste
snappa fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand att atgarda problemet
med hjalp av anvisningarna nedan.

Fel

Maskinen startar inte.

Atgard

m Kontrollera strémférsoérjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen.

Star den i ratt [age? Har den snappt
fast?

m Vrid mixern eller blandarskalen till stopp.

m Satt pa locket pa mixern och vrid det till
stopp.

m Satt pa skyddslock pa drivningar som
inte anvands.

m Sakerhetssparren vid strdmavbrott har
aktiverats. Stéll apparaten i lage 0/off
och darefter tillbaka till 6nskat lage.

Fel

Apparaten stangs av under anvandningen.

Overbelastningsskyddet har aktiverats.

F6r mycket matvaror har bearbetats

samtidigt.
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Atgard
m Stang av apparaten.
m Minska bearbetningsmangden.

Fel

Lasknappen har tryckts in av

misstag medan drivningen var

igang. Funktionsarmen ror sig uppat.
Drivningen stéangs av men stannar inte i
verktygsbyteslaget.

Atgard

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till Iage 1.

m Starta apparaten (lage 1).

m Stang av apparaten.

Verktyget stannar i verktygsbyteslaget.

i

Mixern borjar inte arbeta eller stannar under

anvandning, drivningen "brummar”. Kniven

har fastnat.

Atgard

m Sténg av apparaten och dra ut
stickkontakten.

m Ta av mixern och ta bort det som har
fastnat.

m Satt pa mixern igen.

m Starta maskinen.

Viktigt papekande

Om felet inte gar att atgarda pa detta satt

maste du vanda dig till kundtjansten.

Anvandningsexempel

Folj de allmanna rekommendationerna i

tabellerna [, M och M.

Overskrid inte de tillatna maximala
mangderna.

Deg for sockerkaka
Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 pkt vaniljsocker

— 70 g vetemjol

— 70 g potatismjél

— ev. bakpulver



m Vispa ingredienserna med ballongvis-
pen (utom vete- och potatismjol) ca 4-6
min i l&ge 7 till skum.

m Vrid strdmvredet till IAge 1 och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet

skedvis under ca 2-1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Sockerkaksmet:

Grundrecept

- 6é&gg

— 500 g socker

— 1 nypa salt

— 2 smapaket vanillinsocker
eller skalet av %% citron

— 500 g smor eller margarin (rumsvarmt)

— 1000 g mjol

— 1 smapaket bakpulver

— 2,5dl mjolk

m ROr ihop agg, socker, salt och vanillin-
socker eller citronskal cirka 10 sekunder
pa steg 1 med vispen.

m Stallin steg 5 och bearbeta i cirka
120 sekunder.

m Tillsatt smoret och bearbeta cirka
60 sekunder pa steg 3.

m Tillsatt mjoél och bakpulver och bearbeta
cirka 2 minuter pa steg 1.

m Stall in steg 3 och tillsatt mjélken undan

for undan under 2 minuter.

Stérsta mangd: 1 x grundreceptet

Tjock fruktkaka

Basrecept

- 3agg

— 135 g socker

— 135 g margarin

— 255 g mjol

— 10 g bakpulver

— 150 g korinter

— 150 g blandad torkad frukt

m  Sétt in grovvispen.

m Tillsatt alla ingredienser utom den
torkade frukten.

Bearbeta i 30 sekunder i lage 1.
Bearbeta sedan 3-5 minuter i lage 5.
Stall in lage 2.

Tillsatt inom 30-60 sekunder den
torkade frukten.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Anvandningsexempel sv

Mordeg
Grundrecept
— 125 g smor (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

- 1agg

— 1 krm salt

— lite citronskal eller vaniljsocker

— 250 g vetemjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienserna i cirka 72
minut i lage 1, och sedan i cirka 3-6
minuter i lage 3 med grovvispen.

Minst 250 g mjol:

m Knada ingredienser med degkroken
ca Y2min i lage 1, och sedan ytterligare

ca 5-6 min i lage 3.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet
Jasdeg

Grundrecept

— 500 g vetemjol

- 1agg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 gfarsk jast eller 1 pkt torrjast

— Skalet av en ' citron

— 1krm salt

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 minut i Iage 1 och sedan
ca 3-6 minuter i lage 3.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Nudeldeg a./

— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt
vatten

m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till

5 minuter i 1age 3 till deg.

Grundrecept
— 300 g vetemjol
Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

— 3agg
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sV Specialtillbehor

Bréddeg

Grundrecept

— 1000 g vetemjol

— 2 pkt torrjast

— 2tsksalt

— 600-650 ml varmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca %2 minut i Idge 1 och sedan

ca 6-7 minuter i lage 3.

¢

Majonnas

- 1agg

— 1 tsk senap

- Yilolja

— 1 msk citronsaft eller attika

— 1 nypa salt

— 1 nypa socker

Ingredienserna ska ha rumstemperatur.

Tillredning av majonnas maste ske med

hela agg.

m Bearbeta ingredienserna (utom matol-
jan) nagra sekunder i mixern i lage 3
eller 4.

m  Stall mixern i Iaget 7 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt
blanda tills majonndsen emulgerar.

Majonndsen ska inte forvaras utan

konsumeras snart.

Specialtillbehor

Specialtillbehor/tillbehdr kan képas fran
kundtjansten, i fackhandeln eller pa Inter-
net. Anvand enbart originaltillbehér. De ar
exakt anpassade till apparaten.
Tillbehoren ar apparatspecifika. Ange alltid
din apparats exakta beteckning (E-Nr.) vid
kopet.

De tillbehér som finns till din apparat visas
i var katalog, i online-shopen och hos
kundtjansten.

www.bosch-home.com
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Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sitd myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperéisia osia ja varusteita. Al koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta
laitetta marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/A Loukkaantumisvaara!

Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

Ala muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.
Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantdjen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttoliitantdjen suojakannet ohjeiden mukaisesti!
Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
Ala kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita

ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttdohjeita.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen
laitteen runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttbasennossa.

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.

Tartu hienonnusteriin vain teran reunastal!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle!

Al koskaan kayta tehosekoitinta iiman kantta.

Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!
Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!
Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

104



/\ Tirkeaa!

Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan (= "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 111).

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset
[E Noudata kayttoohjeita.

Varoitus! Pyoériva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Ala tartu tayttdéaukkoon.

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.
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Kayttdasennot..........cccvveeeiiiiiieneiniieee. 106
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Kayttdesimerkkeja .......cccoooviieeiiiiiiinen. 112
Lisavarusteet..........cocovviiiiiiiicen 114
JAtehuolto ......c.ovviii e 114
TaKUU ..o 114

Turvajarjestelmat

Turvalukko

Katso taulukko "Kayttdasennot”.

Koneen voi kdynnistaa asennoissa 1 ja 3

vain:

= kun kulho (11) on paikallaan ja lukkiutu-
nut kiinni.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kaynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kdynnista sitten kone.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori sammuu itsestédan kayton
aikana, ylikuormitussuoja on aktivoitunut.
Syyna saattaa olla, ettd on kasitelty
samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita
kayttohairididen varalle” miten on
toimittava, jos turvajarjestelma
aktivoituu.

Laite ei tarvitse huoltoa.
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Yhdella silmayksella
Kuva IX:
Peruslaite
1 Vapautuspainike
2 Varsi
"Easy Armlift” -toiminnon avulla varsi

likkuu ylospain (katso "Kayttdasennot”).

3 \Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista
varten.
0/off = pysaytys
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Teho 1-7, kdytténopeudet:
1 = alhainen kierrosnopeus — hidas,
7 = suuri kierrosnopeus — nopea.
4 Toiminnan naytt6
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7). Valo
vilkkuu, jos laitetta kaytetédan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
"Toimenpiteita kayttdhairididen varalle”.
5 Kayttoliitannan suojakansi
Irrota kayttélitdnnan suojakansi
painamalla sita takaosasta ja
poista kansi.
6 Kayttoliitanta
— vihannesleikkurille ja
— sitruspusertimelle (lisdvaruste™).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
7 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispila, vispila, taikinakoukku) ja
lihamyllylle (lisdvaruste *)
8 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi
9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste®)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
10 Johdon automaattinen kelaus
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Kulho varusteineen
11 Teraskulho
12 Kansi

Varusteet
13 Vispila ”Profi Flexi”
14 Pallovispila ”Profi”
15 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttosuppilo
19 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera
"Profi Supercut” — paksu / ohut
b Ka&annettdva raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — hieno
d Kaannettava viipalointi-
ja raastintera*
20 Teranpidin
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo
* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
liikkeista tai huoltopalvelusta.

Kayttoasennot
Kuva [E:

Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste/lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttoliitantaan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttdasennossaan. Kaantyvan
varren tulee aina lukittua kayttéasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift” -toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylos.



Kayttéasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda
varren asento. Kayta apuna katta.

m Siirra varsi haluamaasi asentoon niin,
etta se lukittuu kiinni.

Asento Kayttoliitanta Varuste/  Kayt-

lisavaruste tonopeus

@1-7
il
é 1-3
: R | -
3 6l £|3_7
Tr3 g
gj Djs-?

¢ K
7j(_e;_\ﬂ 5-7

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys/irrotus.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki valmistelut koneella tyoskentelya
varten on tehty.

Huomio!

Kéayta konetta vain, kun lisdvaruste/varuste
on kayttdasennossaan. Ala kaynnista
konetta ilman varustetta. Al3 altista konetta
ja varustetta [Bmmonlahteille. Osat eivat
sovellu kaytettaviksi mikroaaltouunissa.

Kaytts  fi

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus ja hoito”.

Esivalmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda yhdella vedolla liitdntéjohtoa ulos
haluamasi maara (enint. 100 cm) ja
paasta johto hitaasti irti; johto lukittuu
(kuva [d).

m Jos johto on liian pitka: Veda kevyesti
johdosta ja anna sen kelautua takaisin,
kunnes pituus on sopiva. Veda sitten
uudelleen johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.

Huomio!
Jos johto juuttuu kiinni, veda se kokonaan
ulos ja anna sen sitten kelautua paikalleen.

m Liita pistoke pistorasiaan.

Kulho ja varusteet
Huomioi taulukossa annettavat
kayttéesimerkit.

A\ Varo pyérivii varusteita —
loukkaantumisvaara!

Al tartu kulhoon laitteen ollessa
toiminnassa. Muista aina laittaa kansi (12)
kulhon paalle kayton aikana!

Vaihda varuste vain, kun kayttdakseli on
pysahtynyt — akseli liikkuu viela jonkin
aikaa pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy
varusteiden vaihtoasentoon.

Siirra varsi toiseen asentoon vasta sitten,
kun varuste on pysahtynyt.

Aseta aina suojakannet niiden
kayttoliitantdjen paalle, jotka ei ole
kaytossa.

Huomio!

Kayta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.

Vispila "Profi Flexi” (13)

Sekoittaa taikinat, esim. kakkutai- @
kinan, hedelmakakkutaikinan jne. ja
sekoittaa joukkoon ainekset kuten

rusinat ja suklaarouheen
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Pallovispila ”Profi” (14)

Vatkaa valkuaisvaahdon ja kerman
(rasvapitoisuus vahintaan 30 %)
seka sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (15)
Vaivaa esim. hiivataikinan,

leipataikinan, pizzataikinan, nuu-

delitaikinan, pikkuleipataikinan ja
sekoittaa joukkoon esim. siementen kalta-

iset ainekset
Tarkea pallovispilan kayttoon liittyva
Pallovispilan on lahes kosketettava
kulhon pohjaa, jotta ainekset sekoittuvat
pallovispilan korkeus seuraavasti:
m Irrota pistoke pistorasiasta.
kadanna varsi asentoon 2.
m Napsauta pallovispila kiinni
m Pida kiinni pallovispilasta ja avaa mutteri
kaantamalla sita kiintoavaimella (koko 8)
m Saada pallovispilan korkeus sopivaksi
kaantamalla vispilaa:
Vastapaivaan: alaspain
m Paina avaamispainiketta ja j
m Tarkista pallovispilan korkeus,
korjaa tarvittaessa.
paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 2.
kiristd mutteri kdantamalla sita kiintoa-
vaimella (koko 8) vastapaivaan.
m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 2. ﬁ
Kallista kulhoa eteenpain, aseta
se paikalleen ja kdanna vastapaivaan,

ohje (kuva []):
optimaalisesti. Jollei, niin saada
m Paina avaamispainiketta ja j
kayttoliitantaan.
myotapaivaan.
Myétapaivaan: yléspain
kdanna varsi asentoon 1.
m  Kun korkeus on séadetty oikein, j
m Pida kiinni pallovispilasta ja
Kulhon ja varusteiden kaytto (kuva [H):
m Aseta kulho paikalleen:
kunnes se lukittuu kiinni.
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= Kiinnita kayttotarkoitukseen sopiva
varuste — vispilad, pallovispila tai
taikinakoukku — niin, etta se lukittuu
kayttoliitantaan.

Huomautus:

Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(kuva [3-4b).

m TAayta ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja
k&anna varsi asentoon 1. j

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi teho
valitsimella.

Ainesten lisdaminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Lisda ainekset kannessa olevan
tayttdaukon kautta.

tai

m Ota kansi pois.

m Paina avaamispainiketta ja
ka&anna varsi asentoon 2.

m Tayta ainekset.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Ota kansi pois.

m Paina avaamispainiketta ja

k&anna varsi asentoon 2.

Irrota varuste kayttoliitdnnasta.

Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus ja hoito”.

Vihannesleikkuri
Huomioi taulukossa annettavat
kayttéesimerkit. [

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai
syrjiin.

Tartu hienonnusteriin vain teran reunasta!
Kiinnita ja irrota vihannesleikkuri vain, kun
kayttdakseli on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Al laita sormia tayttdsuppiloon.

hi

hi



Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen
kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
Kokoa ensin vihannesleikkuri ja kiinnita
se vasta sitten peruslaitteeseen. Kayta
vihannesleikkuria vain ilmoitetussa
kayttbasennossa.

Ylikuormitussuoja

Kuva [&:

Kayttdakselissa on lovi (murtumiskohta),
joka suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
vihannesleikkurin ylikuormittuessa.
Kéayttdakseli murtuu tasta kohtaa
ylikuormituksessa. Uuden teranpitimen ja
kayttéakselin voit tilata huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera

”Profi Supercut” — paksu / ohut ®
Leikkaa elintarvikkeet, esim. hedelmat ja
vihannekset paksuiksi tai ohuiksi viipaleiksi.
Merkinta:

m Karkea = paksut viipaleet

m Hieno = ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan juuston,
leivan, sampyldiden tai suklaan viipalointiin.

Vinkki: Viipaloi keitetyt perunat vasta, kun

ne ovat jadhtyneet.
Kaannettava raastintera — Ea o
karkea/hieno
Raastaa elintarvikkeet, esim. hedelmat,
vihannekset tai juuston kuten goudan

tai edam-juuston karkeaksi tai hienoksi
raasteeksi.

Merkinta:

m 2 = karkea puoli

m 4 = hieno puoli

Huomautus: Ei sovellu pahkindiden

tai kovan juuston, esim. parmesaanin
rouhimiseen.

Vinkki: Raasta pehmeda juustoa teran kar-
kealla puolella.

Raastetera — hieno

Tekee hienoa raastetta esim.
pahkindista tai kovasta juustosta, esim.
parmesaanista.

Huomautus: Ei sovellu pehmeén juuston
tai juustoviipaleiden kasittelyyn.

Kayttd fi

Kaannettava viipalointi-

ja raastintera

Raastaa tai viipaloi raa’at perunat.

Huomautus: Ei sovellu hyvin saikeisten

elintarvikkeiden, esim. purjon tai mangon

kasittelyyn.

Vihannesleikkurin kaytto

Kuva [€:

Paina avaamispainiketta ja

k&anna varsi asentoon 2. ﬁ
m Aseta kulho paikalleen:

Kallista kulhoa eteenpain, aseta

se paikalleen ja kdanna vastapaivaan,

kunnes se lukittuu kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
k&anna varsi asentoon 3. j

m Irrota vihannesleikkurin kayttolii-
tannan suojakansi (kuva [€-5a).

Pida kiinni teranpitimen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
yléspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai
raastintera varovasti paikalleen
teranpitimen karkiosien paalle
(kuva[€]-6a).

Kun kaytat kdannettavaa teraa, varmista
etta tarvitsemasi kayttépuoli on yléspain.

m Tartu teranpitimeen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [6-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi
merkintd) ja kdanna myo6tapaivaan
vasteeseen asti.

m Aseta vihannesleikkuri kayttélitdnnan
paalle kuten kuvassa [6-8 ja kdanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tyénna
niitd sisdanpain syottdpainimella.

Huomio!

Varo, etta hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.
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Huomautus: Jos ainekset juuttuvat

kiinni vihannesleikkuriin, katkaise virta

yleiskoneesta, irrota pistoke pistorasiasta,

odota etta kayttdakseli pysahtyy, poista
vihannesleikkurin kansi ja tyhjenna
tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m K&anna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidin ja terd. painamalla
sormella kdyttdakselia vasten
alhaaltapéin (kuva [i).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin
Huomioi taulukossa annettavat
kayttéesimerkit M

/\ Varo tervia terid/py6rivaa
kayttoliitantdaa — loukkaantumisvaara!
Ala koske paikalleen kiinnitetyn
tehosekoittimen sisalle! Irrota/kiinnita
tehosekoitin vain, kun kayttdakseli on
pysahtynyt! Kayta tehosekoitinta vain, kun
sen kaikki osat ovat kiinnitettyina ja kansi
on paikallaan. Ala kayté tehosekoitinta
tyhjana.

/\ Palovamman vaara!
hdyrya, kun sekoitetaan kuumia aineksia.
Tehosekoittimen kaytto

Kuva HI:

m Paina avaamispainiketta ja j

m Poista tehosekoittimen
kayttoliitdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruslaitteen merkki
vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
kéanna varsi asentoon 4.
kohdakkain) ja kaanna vastapaivaan
nesteitd = 0,75 litraa.
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m Aseta kansi paikalleen ja kdanna
vastapaivaan tehosekoittimen kahvassa
olevaan vasteeseen asti. Kannen tulee
lukittua kiinni.

m Valitse haluamasi teho valitsimella.

Ainesten lisddminen

Kuva HI-8:

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.

Vihje: Puhdista tehosekoitin heti kdyton
jalkeen.

/\ Huomio!

Tarkoitukseen sopimattomat elintarvikkeet

voivat vaurioittaa laitetta.

m Al3 kasittele sekoituskulhossa kuumia
elintarvikkeita, joiden lampdtila on yli
70 °C.

m A4 kasittele pakasteita, paitsi jadpaloja,
jos ne on sekoitettu riittdvaan maaraan
nestetta.

m A4 kasittele elintarvikkeita, jotka sisél-
tavat kovia aineksia. Kun hedelmissa
(esim. omenat, persikat jne.) on sieme-
nia tai kivia, poista ne ennen hedelmien
kasittelya.

Huomautuksia

Kayton rajoitukset:

m Al3 hienonna aineksia kuten manteleita,
sipuleita, persiljaa tai lihaa.

m Sekoittimella ei voi valmistaa levitteita
kuten maapahkinavoita, kookospahkina-
voita tai pahkinasosetta.

m Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittavaan
nestemaaraan.



m Sekoita jauhemaiset elintarvikkeet
riittdvaan nestemaaraan tai liuota ne
kokonaan nesteeseen ennen kuin
aloitat sekoittamisen. Jauhemaisia
elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri,
kaakaojauhe, paahdetut soijapavut,
jauhot, valkuaisjauhe.

Puhdistus ja hoito

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

=»> Taulukko [€]

Huomio!

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruslaitteen puhdistus

/\ Sihkoéiskun vaara!

Ala upota peruslaitetta veteen tai pese

sita juoksevan veden alla. Al& kayta

hdéyrypuhdistinta.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi peruslaite ja kayttoliitannan
suojakansi puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m  Kuivaa laite lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet voit pesta astianpesu-
koneessa. Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pesun aikana!

Vihannesleikkurin puhdistus

/\ Varo terivaa terad —
loukkaantumisvaara!

Al4 koske hienonnusterien teréviin teriin tai

syrjiin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat

astianpesukoneessa.

Vihje: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varia, jonka voit pyyhkia
pois vihannesleikkurista (ei hienonnuste-
rista) liinalla ja muutamalla tipalla ruokadl-
jya. Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Puhdistus ja hoito fi

Tehosekoittimen puhdistus

A\ Varo terivai teras —
loukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen teraan paljain
kasin.

Tehosekoittimen kulhon, kannen ja suppilon
voi pesta astianpesukoneessa.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen irrotta-
matta sité laitteesta.

Kaada koneeseen Kiinnitettyyn sekoittimeen
700ml vetta, johon on lisatty kdsinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kaynnista
tehosekoitin noin 1 minuutiksi (nopeu-

della 7). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

Téarkea ohje:
Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

A\ Loukkaantumisvaara!

Kun et kayta konetta, irrota pistoke

pistorasiasta.

Kuva [{:

m Sailytd varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailytd varustelaukkua kulhossa.

Toimenpiteita
kayttohairididen varalle

A\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairién
poistamista.

Téarkea ohje:

Jos kaytét laitetta vaarin, elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee
vika, toiminnan naytén valo alkaa vilkkua.
Kaantyvan varren tulee aina lukittua
kayttoasentoon.

Yrita poistaa hairié ensin seuraavien
ohjeiden avulla.

Hairio

Laite ei kdynnisty.
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fi Kayttdesimerkkeja

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistoke.

m Tarkista varsi. Onko asento oikea?
Onko se lukittunut kiinni?

m K&anna tehosekoitin tai kulho vastee-
seen asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen
ja kdanna vasteeseen asti.

= Kiinnitd suojakansi kayttamattomien
kayttoliitantojen paalle.

m Uudelleenkaynnistysmissuoja on akti-
voitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off ja
sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairid

Kone kytkeytyy kayton aikana pois

paalta. Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

Késiteltavia aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m  Kytke laite pois paalta.

m Pienennd kasiteltavien ainesten
maaraa.

Hairio

Kaytdn aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi k&antyy yl6s.

Kayttdakseli kytkeytyy pois paalta,

mutta laite ei pyséhdy varusteiden

vaihtoasentoon.

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta varsi asentoon 1.

m  Kaynnista laite (teho 1).

m  Kytke laite jalleen pois paalta.

Varuste pysahtyy varusteiden

vaihtoasentoon.

Hairié

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton

j

aikana, moottori "hurisee”. Tera on jumittunut.

Toimenpide

m Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

m lrrota tehosekoitin ja poista este.

Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m  Kytke laite paalle.
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Tarkea ohje

Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

Kayttoesimerkkeja

Noudata taulukoissa M, M ja M annettavia

yleisia suosituksia.

Al ylita maksimimaaria.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2 munaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 tl vaniljasokeria

— 70 gjauhoja

— 70 g tarkkelysjauhoa

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) pallovispilalla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan nopeudella 7.

m  Kaanna valitsin asentoon 1 ja lisaa
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin ¥2-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje

— 6 kananmunaa

— 500 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 2 pussia (= 4 tl) vaniljasokeria tai
Y2 sitruunan raastettu kuori

— 500 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 1000 g jauhoja

— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

— 250 ml maitoa

m Sekoita kananmunia, sokeria, suolaa
ja vaniljasokeria tai sitruunankuorta n.
10 sekuntia vispilan nopeudella 1.

m Aseta nopeudeksi 5 ja sekoita n.
120 sekuntia.

m Lisda voi ja sekoita n. 60 sekuntia
nopeudella 3.

m Lisda jauhot ja leivinjauhe ja sekoita
n. 2 minuuttia nopeudella 1.



m Aseta nopeudeksi 3 ja lisda maito vahi-

tellen 2 minuutin kuluessa.

Maksimimaara: 1 x perusohje

Meheva hedelmakakku

Perusohje

— 3 kananmunaa

— 135 g sokeria

— 135 g margariinia

— 255 gjauhoja

— 10 g leivinjauhetta

— 150 g korintteja

— 150 g kuivattuja sekahedelmia

= Kiinnita vispila.

m Lisaa kulhoon kaikki muut ainekset
paitsi kuivatut hedelmat.

m Kasittele 30 sekuntia nopeudella 1.

m Kasittele sitten 3-5 minuuttia
nopeudella 5.

m Valitse nopeus 2.

m Lisda kuivatut hedelméat 30-60 sekunnin

kuluessa.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita
(huoneenlampoista)

— 100-125 g sokeria

— 1 muna

— ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa vispilalla kaikkia aineksia noin
% minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3.

250 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
% minuuttia nopeudella 1, sitten noin
5-6 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina
Perusohje a
— 500 g jauhoja

— 1 muna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

Kayttdesimerkkeja fi

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

— Vs sitruunan kuori

— ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3-6 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Pastataikina

Perusohje a./

— 300 g jauhoja

— 3 munaa

— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g)
kylmaa vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 3.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina

Perusohje a-/

— 1000 g jauhoja

— 2 pussillinen kuivahiivaa

— 2tlsuolaa

— 600-650 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten

noin 6-7 minuuttia nopeudella 3.

Majoneesi

— 1 kananmuna

— 1 tl sinappia

— Yaloljya

— 1 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 1 ripaus suolaa

— 1 ripaus sokeria

Ainesten taytyy olla huoneenlampdisia.

Majoneesi voidaan valmistaa vain kokonai-

sista kananmunista.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 3 tai 4.

m  Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 ja
kaada 6ljy hitaasti suppilon kautta ja
sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, dla sailyta.
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fi Lisavarusteet

Lisavarusteet

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan
liikkeista tai Internetin kautta. Kayta vain
alkuperaisia varusteita, koska ne sopivat
tarkasti laitteeseen.

Varusteet ovat laitekohtaisia. lImoita
ostaessasi aina laitteesi tarkka mallinumero
(E-Nr.).

Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista
|6ydat esitteestdmme, verkkokaupasta tai
huoltopalvelusta.

www.bosch-home.com

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

ﬁ lisesti. Taman laitteen merkint&

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de experiencia
y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados del
aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar el
aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de
conexion o el propio aparato presenten dafos visibles. Para
evitar riesgos, el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio
de un cable de alimentacion dafiado) por nuestro servicio de
asistencia técnica.

m Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras
esté funcionando!
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es Indicaciones de seguridad importantes

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

m Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que
se muevan durante el funcionamiento, apagar el aparato
y desconectarlo de la red eléctrica. Tras desconectar el
aparato, el accionamiento del mismo continua girando durante
unos instantes. Esperar a que el accionamiento se detenga
completamente.

m No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

m jUtilizar las herramientas solo si el recipiente estd montado y
tapado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa
y las tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las
indicaciones!

m No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

m No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.

m jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar
nunca el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio
unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello.

m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el
borde!

m No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

m jNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada!
No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

m Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.
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A jPeligro de quemaduras!

Indicaciones de seguridad importantes es

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

A iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

/\ jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado soélo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar

el aparato en seco, sin alimentos.

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado (= «Cuidados y limpieza» véase la pagina 123).

A Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorio

[jz] jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

®

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.
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jAtencion! jAccesorios giratorios! No introducir las manos en
la abertura para incorporar ingredientes.

Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de

conexién

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se

puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (11) esta colo-
cado en la maquina y se ha encajado
girandolo.

Proteccién contra puesta en

marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del
suministro de corriente, el aparato
permanece conectado, aunque el motor no
vuelve a ponerse en marcha. Para volver
a conectar el aparato, girar el mando a la
posicion «0/off».
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es Descripcion del aparato

Seguro contra sobrecarga

Si el motor se desconecta automaticamente
durante el uso, la proteccién contra
sobrecarga esta activada. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso
de activarse uno de los sistemas

de seguridad, debera consultarse el
capitulo «Localizaciéon de averias».
El aparato no requiere mantenimiento.

Descripcion del aparato
Figura IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcion «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo».

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion 6ptima
para cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Nivel 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad baja — lento,
7 = velocidad alta — rapido.

4 Indicador de funcionamiento
Se ilumina durante el funcionamiento
del aparato (mando giratorio en
M o 1-7). Parpadea en caso de un
error en el manejo del aparato, al
dispararse el fusible electrénico o en
caso de registrarse una averia en el
aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacién de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.
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6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional *).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

9 Accionamiento para batidora
(accesorio especial*)

En caso de no utilizar los accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora «Profi Flexi»

14 Varilla batidora profesional

15 Garfio amasador con separador de
masa

16 Bolsa para accesorios
Para guardar los accesorios y los discos
picadores.

Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Discos picadores
a Disco reversible «Profi Supercut»
(fino y grueso)
b Disco rallador reversible con dos
grosores (fino y grueso)
¢ Disco rallador — fino
d Disco reversible para cortar y rallar*
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

22 Vaso de la batidora
23 Tapa

24 Embudo



* En caso de que el equipo de serie de

su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo o
solicitarlo al servicio de asistencia técnica.

Posiciones de trabajo

Figura [1:

jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio tiene
que estar siempre enclavado, con indepen-
dencia de la posicién de trabajo que ocupe.
Nota

El brazo giratorio esta equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los
movimientos de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
el brazo giratorio. Apoyar el movimiento
con una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicién de trabajo
deseada.

Velocidad
de trabajo

Acceso-
rios

Acciona-
miento

Posicion

@1-7
A A
z |
. Sy |-
R R puu
j ELL@J_J&S

Posiciones de trabajo es

Velocidad
de trabajo

Acciona- Acceso-
miento rios

* Montar/Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador.

Posicion

5-7

5-7

Usar del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos los
preparativos para trabajar con el aparato.
jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios en
posicion de trabajo. jNo hacer funcionar el
aparato en vacio! No exponer el aparato

y sus accesorios a la accion de fuentes

de calor. Las piezas no son aptas para
emplear en el microondas.

m Limpiar a fondo el aparato y los
accesorios antes de usarlos por primera
vez. Véase al respecto también el
capitulo «Cuidados y limpieza».

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

m Tirar del cable, una sola vez, hasta
alcanzar la longitud deseada (maxima
longitud 100 cm) y soltarlo lentamente;
el cable queda retenido en esta posicién
(figura [d).

m Reducir la longitud del cable de
conexion: Tirar ligeramente del cable y
desenrollarlo hasta alcanzar la longitud
de trabajo deseada. Volver a tirar ligera-
mente del cable y soltarlo lentamente; el
cable queda retenido en esta posicion.

jAtencion!

En caso de que el cable se quede

enganchado, extraerlo completamente de

su alojamiento y enrollarlo.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.
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es Usar del aparato

Recipiente de mezclay

accesorios
Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla.

/\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorios!

iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar sélo con la tapa

(12) colocada! Cambiar los accesorios

sélo con el accionamiento parado — jEl
aparato contintia funcionando durante unos
instantes tras desconectarlo y se detiene en
la posicion para cambiar el accesorio!
Mover el brazo giratorio s6lo una vez que
se ha parado el accesorio usado.

Cubrir siempre los accionamientos que no
se utilicen con sus tapas protectoras.
jAtencion!

Utilizar el recipiente de mezcla sélo para
elaborar alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora

«Profi Flexi» (13)

para preparar masas como, por

ejemplo, masa de bizcocho, biz-

cocho de fruta, etc. y para mezclar ingre-
dientes como pasas y trocitos de chocolate

Varilla batidora profesional (14)

para montar la clara de huevo a

punto de nieve, preparar nata (al

menos un 30 % de grasa) o batir masa para
galletas

Garfio amasador (15)

para amasar masas solidas, por
ejemplo, masa de levadura, masa

de pan, masa de pizza, masa de pasta,
masa de reposteria y para mezclar ingre-
dientes como semillas en la masa

Advertencia importante para la
utilizacion de la varilla batidora

(figura []):

La varilla batidora debera estar casi en
contacto con el fondo del recipiente a

fin de mezclar 6ptimamente todos los
ingredientes. De lo contrario habra que
adaptar el ajuste de altura de la varilla
batidora procediendo del modo siguiente:
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m Extraiga el cable de conexion de la
toma de corriente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicién 2.

m  Encajar la varilla batidora en
el accionamiento correspondiente,
haciéndola enclavar en el mismo.

m Sujetar la varilla batidora y soltar la
tuerca girandola en sentido horario con
una llave fija (ancho de boca 8).

m Ajustar la altura correcta de la varilla
girandola hasta alcanzar la altura
optima:
girando en sentido horario se eleva;
girando en sentido antihorario se baja

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicién 1.

m  Comprobar la altura de la varilla
ajustada; corregirla en caso necesario.

m En caso de que el ajuste de la
altura de la varilla fuera ﬁ
correcto, pulsar la tecla de des-
torio en la posicién 2.

m Sujetar la varilla batidora y apretar la
tuerca en sentido antihorario con una

Trabajar con el recipiente de mezcla

y los accesorios (figura [H):

m Pulsar la tecla de desbloqueo y j
posicién 2.

m Colocar el recipiente:

Colocar el recipiente, inclinado hacia
sentido antihorario hasta que encaje.

m Montar el accesorio que vaya a
utilizarse, varilla mezcladora, varilla
dolo encajar hasta el tope en el
accionamiento.

Nota:

de masa hasta que encaje la varilla en el

accionamiento (figura [@-4b).

m Incorporar los ingredientes en el

bloqueo y colocar el brazo gira-
llave fija (ancho de boca 8).
colocar el brazo giratorio en la
delante, y después asentarlo, girarlo en
batidora o garfio amasador, hacién-

En la varilla de amasado, girar el separador
recipiente.



m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el
recipiente.

m  Colocar el mando giratorio en el nivel
deseado.

Agregar o reponer ingredientes
m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 2.

m Incorporar los ingredientes a través de
m Poner los ingredientes en la
jarra batidora.

la abertura de la tapa.
Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.
m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
m Retirar la tapa.
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.
m Retirar el accesorio del
accionamiento.
m Retirar el recipiente del aparato.
m Limpiar todas las piezas y elementos.
Véase al respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza.
Cortador-rallador
Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla. [M
A iPeligro de lesiones!
No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas afiladas ni cantos de los discos
picadores. jSujetar los discos picadores
solo por el borde! Colocar o retirar el corta-
dor-rallador de la base motriz sélo una vez
que el accionamiento de ésta se ha parado
completamente y se haya extraido el cable
de conexion de la toma de corriente. No
introducir las manos en la boca de llenado.

Usar del aparato es

jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador solo si esta
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la
base motriz. Usar el cortador-rallador sélo
en la posicién de trabajo mostrada.

Proteccion contra sobrecarga

Figura [@:

Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del
cortador-rallador, el eje de accionamiento
de éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el servicio de asistencia
técnica.

Disco reversible «Profi Super- ®
cut» grueso / fino

para cortar frutar y verdura.

Procesar en el nivel 5.

Denominacion en el disco reversible para
picar y cortar:

«Grueso» designa la cara mas gruesa
«Fino» designa la cara mas fina
jAtencion!

El disco reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sdlo en frio.

Disco rallador reversible con
dos grosores (fino y grueso)
para rallar alimentos en trozos finos o
gruesos (p. €j. frutas, verduras o quesos,
como gouda o edam).

Identificacion:

m 2 = parte gruesa

m 4 = parte fina

Nota: No adecuado para procesar nueces
0 queso duro (p. €j., queso parmesano).

Consejo: Rallar el queso blando solo con
la cara gruesa del disco.

Disco rallador - fino
para rallar alimentos finos
(p. €j. frutos secos o queso duro, como
parmesano).

Coddons®
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es Usar del aparato

Nota: No adecuado para procesar quesos

blandos o queso en lonchas.

Disco reversible para cortar y

rallar ~—

para rallar patatas crudas o para cortar en
rodajas.

Nota: No adecuado para procesar alimen-

tos con fibra (p. ej. apio o puerro).

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. [€:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Colocar el recipiente:

Colocar el recipiente, inclinado hacia
delante, y después asentarlo, girarlo en
sentido antihorario hasta que encaje.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento del cortador-rallador
(figura [€]-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencion a que
las dos puntas estén hacia arriba,.

m Colocar cuidadosamente el disco
picador o el disco rallador sobre
las puntas del soporte portadiscos
(figura [€]-6a).

En los discos reversibles debera
prestarse atencion a que la cara que se
desea utilizar esté hacia arriba.

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (figura [€-6b).

m Montar la tapa (teniendo en cuenta la
marca) y girarla en sentido horario hasta
el tope.

m  Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra
en la figura [€-8, y girarlo en sentido
horario hasta el tope.

m Colocar el mando giratorio en el nivel
recomendado.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga 'y

empujarlos con el empujador.
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jAtencion!

Prestar atencién a que no se produzcan
retenciones u obstrucciones de alimentos
en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Nota: Si los alimentos se quedan
atascados en el cortador-rallador,
desconectar el robot de cocina, extraer el
cable de conexion de la toma de corriente
y esperar a que el accionamiento se haya
detenido. A continuacion retirar la tapa
del cortador-rallador y vaciar la boca de
llenado.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador en sentido
antihorario y retirarlo.

m Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
Para ello, presionar con el dedo contra
el eje de transmision desde abajo
(figura [3).

m Limpiar las piezas.

Batidora
Tenga en cuenta los ejemplos de uso de la
tabla. M

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la
batidora montada! Retirar o montar

la batidora sélo con el accionamiento
parado. Trabajar siempre con la batidora
completamente armada y la tapa colocada.
No hacer funcionar la batidora en vacio.

/\ iPeligro de quemaduras!
Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa.

Trabajar con la batidora

Figura Bl

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 4.

i



m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la batidora.

m Montar el vaso de la batidora (la marca
en el asa de la jarra debe coincidir con
la marca de la base motriz); girarla en
sentido antihorario hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Cantidad maxima de liquido = 1,25
litros. Cantidad maxima de liquidos
calientes o que producen espuma= 0,75
litros.

m Montar la tapa en la jarra y girarla en
sentido antihorario hasta el tope en el
asa. La tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio al nivel
deseado.

Agregar o reponer ingredientes

Figura H1-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

m retirar el embudo y agregar los
ingredientes sdlidos a través de la
abertura

m agregar los ingredientes liquidos a
través del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar y extraer la batidora en sentido
horario.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.

A jAtencion!

El aparato puede resultar dafiado si se

utiliza para alimentos no apropiados.

m No procesar alimentos calientes por
encima de 70°C en el vaso de la
batidora.

m No tratar de procesar alimentos conge-
lados, excepto cubitos de hielo si se han
introducido en una cantidad suficiente
de liquido.

Cuidados y limpieza es

m No procesar alimentos que contengan
elementos duros. Para procesar frutas
con corazoén o hueso (manzanas,
melocotones, etc.) deberan eliminarse
previamente los corazones o huesos de
la fruta.

Notas

Limitaciones a la hora de la elaboracion:

m no picar ingredientes como almendras,
cebollas, perejil y carne.

m La batidora no es capaz de elaborar
productos para untar, como mantequilla
de cacahuete, de coco o de nueces.

m Mezclar los alimentos sélidos con sufi-
ciente liquido.

m Mezclar los alimentos en polvo con
suficiente liquido antes de mezclarlos
o disolverlos del todo en liquido. Por
alimentos en polvo se entienden azucar
glas, cacao en polvo, habas de soja
tostadas, harina o proteina en polvo,
entre otros.

Cuidados y limpieza

Limpiar bien todos los accesorios
empleados después de cada uso.

=> Tabla [0]

jAtencion!

No emplear productos de limpieza
abrasivos. Las superficies podrian dafiarse.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descarga eléctrica!

No sumergir nunca la base motriz en agua

ni lavarla bajo el grifo de agua. No utilizar

nunca una limpiadora de vapor.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz y las tapas
protectoras sélo con un pafio humedo.
En caso necesario, agregar un poco de
lavavajillas.

m Secar la base motriz.
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es Guardar el aparato

Limpiar el recipiente y los

accesorios

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar
las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos

las cuchillas ni los discos picadores. jUsar

siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

Todas las piezas del cortador-rallador son
aptas para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias o
productos similares, se acumula sobre las
piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite de cocina y frotando
con un pafio el cortador-rallador (jno los
discos picadores!). Aclarar a continuacion el
cortador-rallador con agua.

Limpiar la batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
directamente con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son
apropiados para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: después de procesar
liquidos, muchas veces se puede limpiar la
jarra batidora sin necesidad de retirarla de
la base motriz.

Simplemente basta con poner 700 ml de
agua y con una gota de lavavajillas manual
en la batidora montada en el aparato.
Activar durante aprox. 1 minuto la batidora
(posicion 7). Verter el agua al desagiie y
enjuagar la jarra con agua limpia.

Advertencia importante

En caso necesario, limpiar la bolsa de los
accesorios. Prestar atencién a los consejos
de lavado y cuidado que figuran en la bolsa.
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Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!
Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Figura [{:

m Guardar los accesorios y los discos
picadores en la bolsa de accesorios.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electronico o registrarse
una averia en el aparato, el piloto de
funcionamiento del aparato parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar
siempre enclavado, con independencia
de la posicion de trabajo que ocupe.
Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia
El aparato no se pone en marcha.

Solucion

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de cone-
xion del aparato.

m \Verificar el brazo giratorio.
¢, Se encuentra en la posicion correcta?
¢ Esta enclavado en su posicion?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamien-
tos que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en marcha
fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicion «0/off» y a continuacion
ajustar el nivel deseado.



Averia

El aparato se desconecta durante la
marcha. La proteccion contra sobrecarga
se ha activado. Se ha elaborado una
cantidad excesiva de alimentos.

Solucion

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

Averia

Durante el funcionamiento del
accionamiento se pulsé accidentalmente
la tecla de desbloqueo. El brazo giratorio
se desplaza hacia arriba. El accionamiento
se desconecta, pero no permanece en la
posicion para cambio de accesorios.
Solucién

m Colocar el mando giratorio en la posi-
cion 0/off.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo «1». j

m Conectar el aparato (nivel 1).

m Desconectar el aparato.

El accesorio permanece en la posicién para

cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o

se para de repente. El motor produce

un murmullo sordo. Las cuchillas estan

bloqueadas.

Solucién

m Desconectar el aparato y extraer
el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

m Volver a colocar la jarra batidora sobre
la base motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia

con estos consejos, avisar al servicio de

asistencia técnica.

Ejemplos practicos es

Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las recomendaciones
generales de las tablas [, [ y [.

No sobrepasar las cantidades maximas

admisibles.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de
agua caliente

— 100 gramos de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gramos de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto
la harina y la maicena) con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la
posicion de trabajo 7, hasta formar una
masa esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 1y agregar y mezclar la
harina y la fécula de maiz (previamente
agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa batida @

— 6 huevos

— 500 g de azucar

— 1 pizca de sal
céascara Yz limon

— 500 gramos de margarina o mantequilla
(temperatura ambiente)

— 1 sobrecito de levadura en polvo

— 250 ml de leche

m Batir los huevos, el azucar, la sal y
limén durante unos 10 segundos con la
batidora en el nivel 1.

m Llevar al nivel 5 y batir durante aprox.

= AfAadir la mantequilla y batir 60 segun-
dos en el nivel 3.

m Afadir la harina y la levadura en polvo y

tamizadas) durante aprox. ¥2-1 minuto.
Receta basica
— 2 sobrecitos de azucar de vainilla o la
— 1000 g de harina

el azucar de vainilla o la cascara de

120 segundos.

batir unos 2 minutos en el nivel 1.
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es Ejemplos practicos

m Pasar al nivel 3 y afiadir poco a poco la
leche durante 2 minutos.
Maxima cantidad: 1 x la receta basica

Pudin de frutas I

deshidratadas

Receta basica

— 3 huevos

— 135 g de azulcar

— 135 g de margarina

— 255 gde harina

— 10 g de impulsor

— 150 g de pasas de Corinto

— 150 g de mezcla de frutas
deshidratadas

m Montar la varilla mezcladora.

m Agregar todos los ingredientes excepto
las frutas deshidratadas.

m Procesar durante 30 segundos en la
posicion 1.

m A continuacion, batir 3-5 minutos en la
posicion 5.

m Ajustar la posicién 2.

m Afadir las frutas deshidratadas una vez
transcurridos 30-60 segundos.

Maxima cantidad: 2 receta basica

Masa quebrada Z_/ |

(pastaflora)
Receta basica
— 125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)
— 100-125 gramos de azucar
— 1 huevo
— 1 pizca de sal
— unas cascaras de limon
0 un poco de azucar de vainilla
— 250 gramos de harina
— levadura en polvo
m Procesar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
2 minuto en la posicion de trabajo 1
y, a continuacioén, durante aprox.
3-6 minutos en la posicién de trabajo 3.

A partir de 250 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. 2 minuto en
la posicion 1y a continuacion, durante
5-6 minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica
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Masa de levadura

Receta basica

— 500 gramos de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 80 gramos de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 gramos de levadura
o 1 paquetito de levadura seca

¢

— Cascara de %2 limén
— 1 pizca de sal
m  Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.
2 minuto en la posicién de trabajo 1
y a continuacion, durante aprox. 3-6
minutos, en la posicion de trabajo 3.
Maxima cantidad: 2 veces la receta basica
Masa para pasta
Receta basica C
— 300 gramos de harina
— 3 huevos
— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria
m Batir todos los ingredientes durante
3 a 5 minutos en la posicidn de trabajo
3, hasta formar una masa.
Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
basica
Masa para pan
Receta basica é
— 1000 g gramos de harina
— 2 paquetito de levadura seca
— 2 cucharillas de sal
— 600-650 ml de agua templada
m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2
minuto en la posicion de trabajo 1y a
continuacion, durante aprox. 6-7
minutos, en la posicion de trabajo 3.
Mayonesa
— 1 huevo @
— 1 cucharadita de mostaza
— Vil de aceite
— 1 cucharada sopera de zumo de limén
0 vinagre
— 1 pizca de sal
1 pizca de azucar



Los ingredientes deben estar siempre a
temperatura ambiente. La mayonesa solo
puede prepararse con huevos enteros.

m Colocar el mando selector en la posi-
cion de trabajo 3 o 4. Mezclar todos los
ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la jarra batidora en
dicha posicién.

m Colocar el mando en la posicion 7.
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su

elaboracion. jNo guardarla!

Accesorios opcionales

Pueden adquirirse accesorios opcionales
en el servicio de asistencia técnica, en
comercios especializados o en Internet.
Utilice solo accesorios originales, ya que
estan adaptados a la perfeccion a su
aparato.

Los accesorios son especificos de cada
aparato. Al comprarlos, indique siempre la
denominacioén exacta (E-Nr.) de su aparato.
La informacion relativa a los accesorios
para su aparato esta disponible en nuestro
catalogo, a través del servicio de asistencia
técnica o en la tienda en linea.

www.bosch-home.com

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
=mm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Accesorios opcionales es

Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domeéstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencioén en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso domestico.

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.
O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos
de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes adicionais
mediante utilizagado de outros acessorios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecgas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugbes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacdes sobre a utilizacdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentagéo ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelo nosso Servigo de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situagdes de perigo.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes pt

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apés cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessoérias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

0 acionamento esteja completamente parado.

Nao alterar a posi¢cao do braco moével enquanto o aparelho
estiver ligado.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecéo do
acionamento de acordo com as instrugdes!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as méaos na tigela
nem no canal de enchimento. Nao introduzir objetos (p. ex.,
concha) na tigela nem no canal de enchimento. Manter as maos,
os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotacao.

Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um ou

2 acessorios. Na utilizagao dos acessorios, respeitar estas
instrucdes de servico, bem como as instrugdes anexas.

S6 utilizar o acessério em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So utilizar o acessério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de
picar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as mé&os na lamina do misturador.

Nunca segurar no misturador depois de este estar montado! Nunca
colocar o misturador em funcionamento sem a tampa colocada.
Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o
esvaziamento do recipiente e durante a limpeza.

/\ Perigo de queimaduras!
Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa.

129



pt Indicacdes de seguranca importantes

A Perigo de asfixia!

Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que
0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em vazio.

A\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizacdo ou apds um longo periodo de n&o utilizagao (= “Limpeza

e manutengdo” ver pagina 136).

A Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[ji_] Seguir as indicagdes das Instrugdes de servico.

Cuidado! Laminas em rotagéo.

Cuidado! Ferramentas em rotagao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado
um novo aparelho da marca Bosch.
Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informagoes sobre os
nossos produtos.
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Sistemas de segurancga

Protecéao de ligagao

Ver tabela «Posi¢des de trabalho»

O aparelho s6 pode ser ligado na

posicao 1 e 3:

m se atigela (11) tiver sido colocada e
rodada até prender.

Protecdo contra ligagao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho conti-
nua ligado, mas, depois disto, 0 motor néo
volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o
seletor para 0/off, e, depois, ligar.

Protecao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagao, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi ativada a
protecao contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na ativagdo de um
sistema de segurancga, ver «Ajuda em
caso de anomalias».

O aparelho ndo carece de manutengao.



Panoramica do aparelho

Fig. [X:

Aparelho base

1 Botao de desbloqueio

2 Brago moével
Fungéo de «Easy Armlift» para apoio do
movimento ascendente do brago (ver
«Posigdes de trabalho»).

3 Seletor
Depois de desligar o aparelho
(posicéao 0/off), ele muda automatica-
mente para a posi¢ao ideal para troca
da ferramenta.
0/off = Parar
M = Ligagéo instantanea com veloci-
dade maxima; nao largar o seletor, se
se pretender um funcionamento conti-
nuo do misturador.

Fases 1-7, velocidade de funciona-
mento:

1 = velocidade reduzida — lento,

7 = velocidade elevada — rapido.

4 Indicagao de funcionamento
Esta iluminada durante o funcionamento
(seletor em M ou 1-7). Pisca em caso
de erros na utilizagéo do aparelho, na
ativacao do dispositivo eletronico de
seguranca ou de defeito no aparelho,
ver capitulo «Ajuda em caso de
anomalias».

5 Tampa de protecdo do acionamento
Para retirar a tampa de prote¢do do
acionamento, pressionar a zona traseira
e retirar a tampa.

6 Acionamento para
— dispositivo para cortar e ralar e
— espremedor de citrinos
(Acessorio especial®).

Em caso de néo utilizagéo, aplicar a
tampa de protec¢ao do acionamento.

7 Acionamento para ferramentas
(varas para massas leves e para
bater claras em castelo, varas para
massas pesadas) e picador de carne
(Acessorio especial*)

8 Tampa de protegao do acionamento
do misturador

9 Acionamento do misturador
(Acessorio especial*)

Panoramica do aparelho pt

Em caso de ndo utilizagdo, aplicar a
tampa de protegéo do acionamento.

10 Sistema automatico de enrolamento
do cabo

Tigela com acessérios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramentas
13 Vara para massas leves «Profi Flexi»
14 Vara para claras em castelo «Profi»
15 Vara para massas pesadas com
protecao para as massas
16 Bolsa de acessoérios
Para arrumacao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
19 Discos de triturar
a Disco reversivel «Profi Supercut» —
grosso/fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso/fino
¢ Disco de raspar — fino
d Disco reversivel de cortar/ralar®
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida

Misturador*

22 Copo misturador
23 Tampa

24 Funil

* Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos.

Posigoes de trabalho

Fig. EI:

Atencao!

Utilizar o aparelho apenas se 0s acessorios
forem aplicados, de acordo com esta
tabela, no acionamento correto e na
posicao correta e se estiverem em posi¢cao
de funcionamento. O brago moével tem que
estar engatado numa posigéo de trabalho.
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Nota

O brago movel esta equipado com a fungao
de «Easy Armlift», que apoia 0 movimento
ascendente do brago.

Ajuste da posicao de trabalho:

m Acionar a tecla de desbloqueamento
e deslocar o brago mével. Apoiar o
movimento com uma das méos.

m  Movimentar o brago mével até este
encaixar na posic¢ao de trabalho
pretendida.

Acionamento Ferra- Veloci-
menta/ dade de
Acessorio funciona-
mento

Posigao

1-7

1-5

3-5

5-7

5-7

weh ¢S

+ K
7j(_

* Montar / desmontar as varas para
massas leves, para bater claras em castelo
e massas pesadas.
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Utilizacao

/\ Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com
acessorios/ferramentas na posicao de
funcionamento. Nao colocar o aparelho
vazio em funcionamento. Ndo expor o
aparelho nem os acessorios a qualquer
fonte de calor. As pegas nado sao proprias
para utilizar no micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagéo, ver
«Limpeza e manutengéo».

Preparacgao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora, até ao
comprimento pretendido (max. 100 cm)
e, depois, liberta-lo lentamente; o cabo
fica bloqueado (Fig. [@).

m  Reduzir o comprimento de servigo
do cabo: puxar suavemente o cabo e
deixa-lo enrolar até ao comprimento
desejado. Depois, puxar novamente o
cabo e liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado.

Atencao!

Se o cabo prender, puxa-lo totalmente para

fora e, depois, deixa-lo enrolar até ao fim.

m Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas
Observe os exemplos de aplicagédo na
tabela.

/A Perigo de ferimentos devido a
ferramentas em rotagao!

Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a
tampa colocada (12)!



Trocar as ferramentas s com o
acionamento completamente imobilizado —
depois de desligado, o acionamento ainda
se movimenta por breves instantes e fica
imobilizado na posigao de substituicdo de
ferramentas.

Movimentar o brago mével s6 depois de a
ferramenta ficar completamente imobilizada.
Cobrir os acionamentos néo utilizados
sempre com as respetivas tampas de
protegéo.

Atencao!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com
este aparelho.

Vara para massas leves

«Profi Flexi» (13)

para bater massas, p. ex. massa

para bolos, bolo de frutas, etc., e

para envolver ingredientes, como passas e
pedacos de chocolate

Vara para claras em castelo
«Profi» (14)

para bater claras de ovo e natas

(no minimo 30 % de teor de
gordura) e para misturar massa para
biscoitos

Vara para massas pesadas (15)

para amassar massas, p.ex.

massa léveda, massa de pao,

massa para pizza, massa alimenti-

cia, massa para bolos e para envolver
ingredientes, como sementes, na massa

Indicag6es importantes sobre a
utilizagao da vara para bater claras em
castelo (Fig. B):
A vara quase deve tocar o fundo da taga,
para otimizar a mistura dos ingredientes.
Se tal ndo acontecer, adaptar da seguinte
forma o ajuste em altura da vara para bater
claras em castelo:
m Retire a ficha da tomada.
m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar ﬁ
0 brago moével na posigao 2.
m Introduzir a vara para bater
claras em castelo no acionamento até
ao encaixe.

Utilizagao pt

m Segurar bem a vara para claras em
castelo e soltar a porca com uma chave
de bocas (tamanho 8) no sentido dos
ponteiros do relogio.

m Ajustar a altura da vara rodando-a até
atingir a altura ideal:

Rodar no sentido dos ponteiros do
relégio: levantar.

Rodar no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio: baixar.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar
o brago moével na posigéo 1.

m Controlar a altura da vara e, se
necessario, corrigir.

m Se a altura estiver corretamente
ajustada, premir a tecla de

i

desbloqueamento e deslocar o ﬁ

braco moével para a posicao 2.

m Segurar bem a vara para claras em
castelo e apertar a porca com uma
chave de bocas (tamanho 8) no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

(Fig. [3@):

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar ﬁ
o brago moével na posigéo 2.

m Colocar a tigela: Colocar a
tigela inclinada para a frente e pousar;
rodar no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até engatar.

m  Em fungéo do trabalho a realizar,
introduzir a vara para massas leves, a
vara para bater claras em castelo ou a
vara para massas pesadas até ela ficar
bem fixa no acionamento.

Nota:

No caso de massas pesadas, rodar a

protecdo das massas até que a vara possa

encaixar (Fig. [3-4b).

m Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar
o brago moével na posicao 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o seletor para a fase

pretendida.
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Adicionar ingredientes
m Desligar o aparelho através do seletor.
m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa.
ou
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de

desbloqueamento e colocar j

o brago moével na posigéo 2.
m Introduzir os ingredientes.
Depois do trabalho
m Desligar o aparelho através do seletor.
m Retire a ficha da tomada.
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de

desbloqueamento e colocar j

o brago moével na posigéo 2.
m Retirar a ferramenta do

acionamento.
m Desmontar a tigela.
m Limpar todos os componentes, ver

«Limpeza e manutengéo».
Dispositivo para cortar e ralar
Observe os exemplos de aplicagédo na
tabela. M
/A Perigo de ferimentos!
Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas dos discos de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos
bordos! Montar/desmontar o dispositivo
para cortar e ralar somente com o
acionamento completamente imobilizado
e com a ficha desligada da tomada. Nao
tocar no compartimento de enchimento.
Atencgao!
O dispositivo para cortar e ralar s6 deve
ser utilizado na situagéo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base. O dispositivo
para cortar e ralar s6 deve funcionar na
posicao de funcionamento apresentada.
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Protecao contra sobrecarga

Fig. [{d:

Para se evitarem danos importantes no
seu aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
acionamento deste dispositivo dispbe de
um entalhe (ponto tedrico de rutura). Em
caso de sobrecarga, o veio de acionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de acionamento pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.

Disco reversivel «Profi Super- ®
cut» — grossol/fino

para cortas alimentos em rodelas grossas
ou finas, p.ex. fruta e legumes.

Marcacéo:

m  Grosso = rodelas grossas

m Fino = rodelas finas

Nota: ndo adequado para processar queijo
rijo, pao, paezinhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas apenas depois
de arrefecerem.

Disco reversivel de ralar — God e
grossol/fino AT
para ralar alimentos em pedacos grossos
ou finos, p.ex. fruta, legumes ou queijo,
como Gouda ou Edamer.

Marcacao:

m 2 =lado grosso

m 4 =lado fino

Nota: ndo adequado para processar nozes
ou queijo duro, p.ex. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com o lado mais
grosso.

Disco de raspar — fino

para raspar alimentos finamente,
p.€ex. nozes ou queijo duro, tal como
parmesao.

Nota: ndo adequado para processar queijo
mole e fatiado.

Disco reversivel de cortar/ralar
para ralar batatas cruas ou cortar
em rodelas.

Nota: ndo adequado para processar
alimentos fibrosos, p.ex. alho francés ou
manga.




Trabalhar com o dispositivo para cortar

e ralar

Fig. [€:

m Premir a tecla de
desblogqueamento e colocar j
o braco moével na posigéo 2.

m Colocar a tigela:

Colocar a tigela inclinada para a frente e
pousar; rodar no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio até engatar.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar j
o braco moével na posigéo 3.

m Retirar a tampa de protegao
do acionamento do dispositivo de corte
(Fig. [€-5a).

m Segurar o suporte de discos pela
extremidade inferior; nesta situagéo, as
duas pontas tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de
cortar e de ralar pretendidos nas pontas
do suporte de discos (Fig. [€-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atencéao para que o lado pretendido
fique virado para cima.

m Segurar o suporte de discos pela extre-
midade superior e inseri-lo na caixa
(Fig. [€-6b).

m Assentar a tampa (atengéo a marcagéo)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até prender.

m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no acionamento, conforme ilustrado
na Fig. [€-8, e rodar no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender.

m Posicionar o seletor na fase
recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchi-
mento e empurrar com o calcador.

Atencgao!

Evitar a acumulagao de alimentos cortados

na saida.

Dica: Para obter cortes uniformes, preparar

o produto para cortar em molhos de

pequeno volume.

Utilizagao pt

Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o acionamento
estar completamente parado, retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de aciona-
mento (Fig. [).

m Limpar os varios componentes.

Misturador
Observe os exemplos de aplicacdo na
tabela. M

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos acionamentos em rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois de
este estar montado! Desmontar/montar

o misturador sé com o acionamento
completamente parado! O misturador

s6 deve funcionar na situagao de
completamente montado e com a tampa
colocada. Nao utilize o misturador vazio.

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor através
do funil para a tampa.

Trabalhar com o misturador

Fig. HI:

m Premir a tecla de destrava-
mento e colocar o brago movel j
na posicao 4.

m Retirar a tampa de protegéo do
acionamento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagao
na asa com marcagéao do aparelho
base) e rodar no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio até prender.
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pt Limpeza e manutengéao

m Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima de liquido =
1,25 litros; quantidade maxima de
liquidos quentes ou que formem
espuma = 0,75 litros.

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
ao batente no punho do misturador. A
tampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o seletor para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes

Fig. K1-8:

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos
através do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do seletor.

m Rodar o copo misturador no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmontéa-lo.

Dica: Limpar o copo misturador

imediatamente apos utilizagao.

/\ Atengio!

Alimentos inapropriados podem danificar o

aparelho.

m  N&o processe alimentos quentes acima
dos 70°C no copo misturador.

m Nao processe alimentos congelados,
exceto cubos de gelo, se tiver adi-
cionado uma quantidade de liquido
suficiente.

m Na&o processe alimentos que contenham
componentes rijos. Antes da preparagao
de frutos com carogo ou pevides
(macas, péssegos, etc.) retire os
carogos ou as pevides.

Notas

Limitagbes ao processamento:

m Nao triture ingredientes como amén-
doas, cebolas, salsa e carne.
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m O liquidificador n&o consegue produzir
cremes para barrar como manteiga de
amendoim, manteiga de coco ou puré
de frutos de casca rija.

m Misturar alimentos sélidos com uma
quantidade suficiente de liquido.

m Misturar alimentos em p6é com uma
quantidade suficiente de liquido ou
dissolvé-los completamente em liquido
antes de os liquidificar. Alimentos em pé
sdo, p. ex., aglcar de confeiteiro, cacau
em po, graéos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.

Limpeza e manutengao

As pecgas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas apoés cada utilizagao.

=> Tabela (6]

Atencao!

Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos.
As superficies exteriores podem sofrer danos.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque elétrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua

nem lava-lo sob agua corrente. Nao utilizar

aparelhos de limpeza a vapor.

m Retire a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protecao
do acionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga. Nao
entalar as pecgas de plastico dentro da
maquina, pois podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.



Limpar o dispositivo para cortar
e ralar

/A Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas

arestas do disco de picar. Para a sua

limpeza, utilizar uma escova.

Todos os componentes do dispositivo
para cortar e ralar podem ser lavados na
maquina de loiga.

Dica: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparagéo de, p. ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo
para cortar e ralar (ndo nos discos de triturar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

/A Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

N&o tocar com as maos na lamina
do misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.
Dica: Depois da preparacao de liquidos, é
frequentemente suficiente limpar o mistura-
dor sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicione 700 ml de agua com
uma gota de detergente de loiga no mistu-
rador montado na maquina. Ligue o mis-
turador durante aprox. 1 minuto (nivel 7).
Despeje a agua de lavagem e, depois,
fazer nova passagem com agua limpa.
Indicagao importante:

Se necessario, limpar a bolsa de
acessorios. Dar atengéo as indicagdes de
limpeza existentes na bolsa de acessorios.

Arrumacgao

/\ Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nao estiver em utilizagao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [X:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessoérios.

m  Arrumar a bolsa de acessorios dentro
da tigela.

Arrumacao pt

Ajuda em caso de anomalia

/\ Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia,
desligue a ficha da tomada.

Indicagao importante:

A indicagdo de funcionamento a piscar

indica um erro no manuseamento do apare-

Iho, uma ativagéo do dispositivo eletronico

de seguranca ou uma avaria no aparelho.

O brago mével tem que estar engatado

numa posic¢ao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das

indicagbes seguintes.

Avaria

O aparelho ndo arranca.

Solugao

m \Verificar se ha corrente.

m \Verificar a ficha.

m Verificar o brago movel.
Posicéo correta? Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente, o
copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protecéo dos
acionamentos que nao estao em
utilizacao.

m A protecao contra ligacao indevida esta
ativa. Colocar o aparelho em 0/off e
depois retornar para a fase desejada.

Avaria

O aparelho desliga durante o
funcionamento. A protecao contra
sobrecarga foi ativada. Foram preparados
demasiados alimentos em simultaneo.
Solugao

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

Avaria

Com o acionamento a funcionar, a

tecla de desbloqueamento foi ativada
inadvertidamente. O brago moével
desloca-se para cima. O acionamento
desliga, mas, no entanto, nao fica parado
na posicao de substituicdo da ferramenta.
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Solugao

m Posicionar o seletor em 0/off.

m Deslocar o brago moével para a
posicéo 1. j

m Ligar o aparelho (fase 1).

m Desligar de novo o aparelho.

A ferramenta fica parada na posigao de

substituicao.

Avaria

O copo misturador n&o arranca ou para

durante o uso, o acionamento provoca

«zumbidos». A lamina esta bloqueada.

Solucgio

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligue o aparelho.

Indicagao importante

Se néo for possivel eliminar a anomalia,

deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizacao

Observe as recomendacgdes gerais nas
tabelas M, [ e M.
N&o ultrapasse as quantidades maximas

permitidas.

Massa tipo biscoito

Receita base

— 2ovos

— 2-3 colheres de sopa de
agua quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— um pouco de fermento em po

m Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase
7 com as varas para massas leves, até
formar espuma.

m Rodar o selector para a fase 1 e
misturar, colher a colher, a farinha
peneirada e a fécula durante ca. de
Y2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Massas leves

Receita base @

— 6 ovos

— 500 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 2 pacotinhos de agucar baunilhado
ou a casca de 7z liméo

— 500 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g de farinha

— 1 pacote de fermento em pé

— 250 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
0s 0vos, 0 agucar, o sal e 0 agucar
baunilhado ou a casca de lim&o durante
ca. de 10 segundos na fase 1.

m Seleccionar a fase 5 e processar
durante ca. de 120 segundos.

m Adicionar a manteiga e misturar durante
ca. de 60 segundos na fase 3.

m Adicionar a farinha e o fermento e
processar durante ca. de 2 minutos na
fase 1.

m Seleccionar a fase 3 e, em 2 minutos,
adicionar o leite aos poucos.

Quantidade maxima: 1 x a receita base

v

Bolo de fruta pesado

Receita base

— 3ovos

— 135 g de agucar

— 135 g de margarina

— 255 gde farinha

— 10 g de fermento em poé

— 150 g de corintos

— 150 g de mistura de frutos secos

m Coloque a vara para massas leves.

m Deite todos os ingredientes exceto os
frutos secos.

m Processe durante 30 segundos no
nivel 1.

m Depois, processe durante 3-5 minutos
no nivel 5.

m  Regule para o nivel 2.

m Adicione os frutos secos dentro de
30-60 segundos.

Quantidade maxima: 2 x a receita base



Massa quebrada

Receita base

— 125 g de manteiga
(a temperatura
ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de limao
ou agucar baunilhado

— 250 g de farinha

— um pouco de fermento em pd

m Misturar todos os ingredientes durante
aprox. ¥2 minuto no nivel 1, depois,
aprox. 3-6 minutos no nivel 3 com a
vara para massas leves.

A partir de 250 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de 72 minuto na
fase 1 e, depois, 5-6 minutos na fase 3.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada a_/

(@

Receita base

— 500 g de farinha

- 1ovo

— 80 g de gordura (a temperatura
ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco
ou um pacotinho de fermento seco

— Raspa de casca de ¥z liméo

— 1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de %2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 3 com as
varas para massas pesadas.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Receita base

— 300 g de farinha

— 3ovos

— se necessario, juntar 1-2 colheres de
sopa (10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 3 até formar uma
massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa batida Z_/

Acessorios especiais pt

Massa para pao

Receita base é

— 1000 g de farinha

— 2 pacotinho de fermento em po6

— 2 colheres de cha de sal

— 600-650 ml de agua quente

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de %2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 6-7 minutos na fase 3 com as
varas para massas pesadas.

— 1 colher de cha de mostarda @

— Yalde dleo

— 1 colher de sopa de sumo de lim&o ou
vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os ingredientes tém de estar a temperatura

ambiente. A preparagdo de maionese so6 &

possivel com ovos inteiros.

m Misturar os ingredientes (excepto o
6leo) no misturador, na fase 3 ou 4,
durante alguns segundos.

m  Comutar o misturador para a fase 7
e deitar lentamente o 6leo através
do funil, continuando a mexer até
que a maionese tenha a consisténcia
pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, ndo
a guardar.

Maionese
- 1ovo

Acessoérios especiais

Podera adquirir acessorios especiais

junto da Assisténcia Técnica, no comeércio
especializado ou através da Internet. Utilize
apenas acessorios originais, uma vez que
foram especificamente concebidos para
utilizagdo com o aparelho.

Os acessorios sdo especificos do aparelho.
Quando comprar acessorios especiais,
indique sempre a designagao exata (E-Nr.)
do seu aparelho.

Verifique quais os acessorios disponiveis
para o seu aparelho no nosso catalogo, na
loja online ou junto do Servigo de Assistén-
cia Técnica.

www.bosch-home.com
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Eliminagao do aparelho

Eliminagao do aparelho

)¢

Eliminar a embalagem de forma
ecoldgica. Este aparelho esta
marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia €,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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Xprion cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH n ouokeun TTpoopileTal HOVOo yia TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIOKK XPHon.

H ouokeun gival KATGAANAN yia TO avokATepa, 10 CUPWPA KAl TO
XTUTTNHA TPOQiNwY. H cuokeun dgv eTITRETTETAI VA XPNOIUOTTOINBEI
yla TNV €1Tegepyacia GAAWV ouoiwy A avTIKeEInévwy. Me Tn xprion Twv
EYKEKPIPMEVWV OTTO TOV KATOOKEUQOTH TTEPAITEPW ECAPTAMATWY Eival
OUVATEG TTPOCOETEG EPAPUOYEG. XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO ME
EYKEKPIPEVA, YVNOIA ECAPTAMA KAl TTpOCAPTHHATA. Mn XPNOIKOTIOIEITE
TTOTE TA £OPTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpaacia dwaTiou Kal o€ UPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTtrd
TNV EMIPAVEIQ TNG BANACCOC.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTE TIPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE

QUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTPETTEN va oUVODEUETAI ATTO

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTaV TTAPadideTal O€ Evav AANo XpnoTn. H un

TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPrON TNG OUCKEUNG ATTOKAEIEI TNV

€UBUVN TOU KOTOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AuUTI N CUOKEUR UTTOPEI va XPNOIUOTTOINBEI aTTd ATOUA JE TTEPIOPI-

OMEVEG QUOIKEG, AIOBNTHPIEG ) TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG ) ME AVETTAPKI)

EMTTEIPIA KQI/F) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI 1 £XOUV

EVNUEPWOET OXETIKA PE TNV AOPAAR XPHON TNG CUOKEUNG Kal £XOUV

KATaVONOEl TOUG TTIBavOUG atTd Tn XPron TNG OUOKEUNG KIvOUvougs. Ta

TTAIBIA TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JOKPIA OTTO Tr) CUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO

KaAWDIO oUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV T OUCKEUN. Ta

a1 Oev emMTPETTETAI VA TTaidouv e Tn ouokeun. O KaBapioudg Kai N

ouvTipnon atrd 1o XPHOoTN OV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

Kivduvog nAektpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PE TA OTOIXEIN
oTnV TVoKida TUTToU. XpNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO, OTaV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N oUoKeur Ogv TTapoucialouv Kapia ¢nuid.
ETmokeuég otn ouokeur], OTTWG TT1.X. N aAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG OTO BIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO
eKTEAOUVTAI HOVO ATTO TNV UTTNPECIA EEUTTNPEETNONG TTEAATWYV, WOTE
VQ ATTOQEUYOVTAI Ol KiVOUVOlL.

m OETETE TN OUOKEUN O€ Kal EKTOG AEITOUPYIOG ATTOKAEIOTIKA E TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.

m Mn ouvdEéoeTe TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG I O€
TnAexeIpIoeveG TTPICeC. MapakoAouBEiTe TTAVTOTE TN CUCKEUN KATA
TN dIapKeIa TNG AsiImroupyiag!
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW I} KOVTA O€ TTOAU (EO0TEG
ETMPAVEIES, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KOAWDIO O€ ETTAQPI YE KAUTA AVTIKEIUEVA 1] UNV TO TPARATE TTAVW
aT1Td KOPTEPES AKMEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPO 1 UNV TNV

Badete oTO TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XPNOIUOTTIOINOETE KAVEVAV
atpokaBapioTh. Mn XpNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN WE PPEYUEVA XEPIQ.
H ouokeun peTd atrd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPENONG,
TIPIV aTTO T OUVAPPOAOYNOoN, TNV ATTOCUVAPPOAGyNon 1 Tov
KaBapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOS TTPETTEI VO ATTOOUVOEETA
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpiv TNV aAAayr €CopTNUATWY i TTPOCAPTANATWY, TA OTTOIA KIVOU-
VTl KOTA TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI VA OTTEVEPYOTTOINOEI Kl
va a1ToouvoEBEi atTd TO BIKTUO TOU PeUPATOG. META TNV OTTEVEP-
yoTToinon €€akoAouBei va AEIToupyeEi 0 KIVNTAPAG yia Aiyo XpOvo
akOun. Mepipevere TRV TTAAPN AKIVATOTTOINCN TOU UNXAVIOUOU
Kivnong.

Mnv aAAGEETE TN pUBUION TOU OTPEPOUEVOU Bpaxiova, EVW N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEVN.

N€EITOUPYEITE Ta EPYOAEIQ UOVO E TOTTOBETNPEVO UTTOA,
TOTTOBETNUEVO KATTAKI KA TOTTOBETAMEVA KATTAKIA TWV PUNXAVIOUWV
Kivnong! Ze TepIiTrTwon Xprong Twv £CopTNUATWY TOTTOBETAOTE TO
MTTOA, TO KATTAKI KaI TO KATTAKI TOU UNXAVIOUOU Kivnong cUu@wva
ME TIG 00nyieg!

Katd mn didpkeia Tng Aeiroupyiag pn BAceTe TTOTE Ta XEPIA OOG
MEOQ OTO PTTOA 1 TNV uTTodOoXN TTAPWONG. Mn BAaAeTe kKavéva
QVTIKEIPMEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECQ OTO UTTOA ) OTNV UTTOO0X)
TTANpwong. Kpatdre ta xEpia, Ta JaAAId, Ta pouxa Kal GAAa
QVTIKEIMEVA JAKPIA OTTO TO TTEPICTPEPOUEVA PEPN.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOALIQ Kal EEAPTANATA N

2 CapTANATA. 2€ TTEPITITWON XPNONG TWV ECAPTNUATWY TTPOCEETE
TG00 QUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUUEVES 0BNYiEG XProNG.
XPNOIUOTIOIEITE TO EEAPTAMA JOVO O€ TTANPWGS cuvappoloynuévn
KataoTaon. Mn cuvappoAoyeiTe Ta ECapTrUATA TTOTE OTN BACIKN
OUOKEUN. XPNOIUOTTOIEITE TO £EAPTNUA HOVO OTNV TTPORBAETTOPEVN VI’
auTo B€on epyaaciag.

Mnv TTIAVETE TO KOPTEPA PAXAIPIA KA TIG AKPEG TWV DIOKWV KOTTAG.
Mavete Toug dioKoug KOTTAG HOVO oTNV AKPN.

Mnv ayyieTe TO paxaipl Tou Higep PE TA XEPIA YUVA.

Mn BdadeTe Ta X€PIA OOG TTOTE HECA OTO TOTTOBETNUEVO Higep!

Mn AEITOUPYEITE TTOTE TO MIGEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.

142



2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

m [poooxn Katd TNV Epyacia Pe Ta KOPTEPG Paxaipla, KaTd TO
adeiaopa Tou doxeiou Kal Katé Tov KaBapiouo.

A\ Kivduvog Zepatioparog!

Otav douAeueTe KAUTA UAIKA, ECEPXETAI ATUOG ATTO TO XWVi OTO KATTAKI.

A\ Kivduvog aouéiag!

Mnv a@rjveTe Ta TTaIdIA VA TTAICOUV PE TA UAIKG OUOKEUATIOG.

A Mpoooxn!

2.UVIiOTATAI VO NV QQRVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN YIQ
TTEPIOTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival ATTAPAITATOGS YIA TV
emmeCepyaaia Twv TPOPiIHWV. Mn A&ITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG

TPOYIPa (KEV AsiToupyia).
ZNMAVTIKO!

KaBapilete oTTwodATIOTE T CUOKEUNR PETA aTTO KABE Xprion A 6Tav n
OUOKEUN TTAPAUEIVEL YIa JEYOAUTEPO XPOVIKO OIAOTNHA axXPENOIUOTTOINTN
(=» «KaBapiouog kai gpovrida» BAETe otn ocAida 150).

Emeéiynon Twv cupuBOAwyv oTn OUCKEUN I avTioTOoIXO OTA

ggapriuara

[ji_] AkoAouBAOTE TIG 0dNYieG Twv 0dnyIWV XPHoNG.

Mpoooxn! MNepioTpe@dpeva paxaipia.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva epyaleia.
Mnv TTAVETE GTO AVOIYHA CUUTTAPWONG UAIKWV.

ZuyXapnTApIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung amrd Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TA
poidvTa pag Ba Bpeite oTnV I0TOOEAIdA
HaG.
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el JuoThuaTa acQaAgiag

ZuoTApaTa ao@aAgiog

Aoc@dAeia evepyoTtroinong

BAétre oTov TTivaka "OEo¢eig epyaoiag’.

H ouokeur| pytropei va evepyoTtroindei povo

otn 6¢éon 1 kai 3:

m  Orav 1o utroA (11) €xel ToTToBeTNBEI KA
EXEI OTPOPE HEXPI VO AOQPOAITEI.

Aoc@dAsia eTTavevepyoTToinong

>¢ TTEPITITWON BIAKOTTHG PEUPATOG N
OUOKEUI TTOPAPEVEI JETA TNV ATTOKATACTACN
TNG TPoPodoCiag o€ Asitoupyia, aAAd o
KivnTApag dev Eavagekiva. MNa Tnv ek véou
EVEPYOTTOINGN YUPIOTE TOV TTEPIOTPOPIKO
O1ak6TITN oTo 0/0off, ETG evepyoTTOIRGTE.

Ac@dAcia UTTEPPOPTWONG

2€ TTEPITITWON TTOU O KIVNTAPAG OTAPATACEI
auTtépara Katd Tn xpron, ToTe £XEl
€VEPYOTTOINBEI N TTPOCTACIA UTTEPPOPTWONG.
Mia mBavr aitia uTropei va givai n
TAUTOXPOVN ETTECEPYATIA TTOAU PEYAAWY
TTOOOTHTWY TPOPIUWV.

ZXETIKA JE TN CUUTTEPIPOPA O€ TTEPI-
TITWOT EVEPYOTTOINCNG KATIOIOU CUCTN-
HoTOG ao@aAgiag avaTpEETE OTNV EVOTNTA
«AvTipyeTwTTion BAaBwv».

H ouokeun &g xpeidletal cuvthpnon.

Me pia parié
Eikéva IX:

Baoiki ocuokeun

1 TMAAkTPO atracPdaAiiong

2 Zrpe@popevog Bpaxiovag
Nerroupyia «Easy Armlift» yia tnv utro-
oTAPIEN TNG Kivnong Tou Bpaxiova TTpog
Ta TTAVW (BAETTE «O£TEIG EpyaaTiagy).

3 MNepioTpe@odpevog SIOKOTITNG
Meta Tnv atrevepyotroinaon (Béon
0/off) n ouokeun petaBaiver autéuaTa
oTtnv 1Idavikh B€an yia TNV aAAayr Twv
epyaAgiwv.
0/off = Z1o1r
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M = Z1iypiaia Asitoupyia pe 1o P€yioTo
apIBuod OTPOPWIV, KPATATE TO OIAKOTTITN
yia Tnv €mOupunTA dIdpKEIa avAUEIENG.
Babuida 1-7, TaxutnTa epyaaiog:

1 = XaunAdg apiBuodg oTpopwy — apyd,

7 = YWnA6g apiBudg aTpo®uiv — ypriyopa.

4 'Evdeién Asitoupyiag
AvaBel katd Tn Asiroupyia
(TrepioTpePOUEVOG BIOKOTITNG 0TO M
N 1-7). AvaBoofrvel o€ TTEPITITWON
OQOAPATWY OTOV XEIPIOPO TNG
OUOKEUNG, KOTA TNV EVEPYOTTOINGN TNG
NAEKTPOVIKAG ACPAAEIAG 1] QVTIOTOIXA O€
TepITTwon BAGBNG TNG CUOKEUNG, BAETTE
CAVTIHETWTTION BAGBWVY.

5 Koamrdki TpooTagiog Tou unxaviouou
Kivhong
lMa TNV agaipeon Tou KATTOKIOU
TIPOCTACIOG TOU PINXAvIoPoU Kivnong
MEDTE OTNV TTHIOW TTEPIOXN KOl OPAIPETTE
TO KOTTAKI.

6 Mnxaviouoég Kivnong yia
— TTOAUKOQTN OUVEXOUG AEITOUPYIOG KOl
— AgpgovooTu@Tn (€10IKO £EGPTNHA).
‘Otav dev XpnOIYOTIOIEITAI, TOTTOBETEITE
TO KOTTAKI TTPOCTACIAG TOU UNXAVIGUOU
Kivnong.

7 Mnxaviopog Kivnong yia epyaleia
(avadeutipag, XTUTINTAPI, UUMWTAPI) KAl
KpeaTopunxavn (€101k6 e€apTNUO™)

8 Koamrdki TpooTagiag Tou unxXaviouou
Kivnong Tou yigep

9 Mnxaviopog Kivnong yia 1o Jigep
(€181KOG €EOTTAIONOG)

Otav d¢ xpnoiyoTroigital, TOTToBeTHOTE
KOTTAKI TIPOOTACIAG TOU UNXAVIGUOU
Kivnong Tou piep.

10 AutépaTog TUAIXTAPOG KaAwdiou

M1roA pe eSapTipaTa

11 M1roA a1ré avogeidwro xdaAufa

12 Katrdki

EpyaAcia

13 Avadeutipag «Profi Flexi»

14 EmrayyeApATIKO XTUTINTAPI

15 ZupwTp! pe oTTATOUA

16 Onkn eapTnuUdTWV
Ma ™ @UAAEN Twv epyaAEiwy Kal Twv
OiOKwWV KOTTAG.



MoAuko@TNG oUVEXOUG AsiIToupyiag
17 ESaptnua wénong
18 Katrdki pe utrodoxn TARpwong
19 Aiokol koTig
a Aiokog KoTiG dUo dwewv «Profi
Supercut» - xovTpr] / AeTTr KOTIN
b Aiokog Tpiyiparog dITTAng éyng -
XOVTPO/AETTTO TPiYIHO
¢ Aiokog wiAoU TpiyipaTog
d Aiokog KOTIHG-TPIYINATOG,
OITAnRG 6yng*
20 Popéag diokou
21 NepiAnua pe dvorypa e§65ou
Migep*
22 Aoxeio avapeigng
23 Koatrdki
24 Xodvn
* Edv éva e€aptnua dev cuptrepiAauBaveral
0Tn oucKeuaaia TTapadoong, UTTOPEITE va
TO TTPOMNBOEUTEITE ATTO TO EYTTOPIO KAl TNV
uTTNPEaia eEUTTNPETNONG TTEAATWV.

O¢éoeig epyaoiag

Eikéva [E:

Mpoooxn!

/\EITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO, OTAV TO EPYQ-
Agio / €dpTnua €xel TOTTOBETNOEI TUPPWV
ME auTd TOV TTiVOKA OTO CWOTO PNXAVICHO
KIVNONG Kal 0Tn owaTh B€an kai otav Bpi-
okeTal oTn Béon epyaciag. O oTpe@duEVOg
Bpaxiovag TTPETTeEl va gival ao@alNIoPEVOG O€
KGBe Béon epyaaiag.

Ymodeign:

O oTpepduevog Bpaxiovag givai
€COTTAICEVOG [E TN AsITOupyia

«Easy Armlift», n otoia utrooTnPICel TO
MNXaviouo Kivnong Tou Bpayiova oTpéwng
TTPOG Ta TTAVW.

PUOuIoN TnG BéoNng epyaoiag:

m [latroTe TO TTARKTPO aTTaCPAAIoNG KAl
METOKIVAOTE TO OTPEPOMEVO Bpayiova.
YTrooTnpi&Te TNV Kivnon PE To £va XEPI.

m  MeTakIvroTe TO OTPEPOPEVO Bpayiova
oTnv €moupunTA B€an, Péxp! va
ACQaAioEl.

Ofocig epyaciag el

Mnxaviopég Epyaleio/ Tayotnta

Kivhong E¢apti}- Af:noup-
pora yiag
@ -
i N
A
. WP R |-
R
3 j 6 j UL@_J ”
{
9 | s
+ %
e

* TorroBETnON / agaipean Tou avadeuTrpa,
TOU XTUTTNTNPIOU Kal Tou QUPWTNPIoU.

Xeipiopoég

/A Kivduvog Tpaupatiopou!

BdAte 10 @Ig oV TTPila. aQOU TTPWTA £X0UV
OAOKANPWOET OAEG OI TTIPOETOINATIES YIa TNV
£PYaaia YE TN CUOKEUN.

Mpoooxn!

/N\EITOUPYEITE TN OUOKEUT HOVOV E TO
e€aptnua / epyaheio otn B€on gpyaaiag. Mn
Aeitoupyeite Tn ouokeur adeia. Mnv ekBETETE
TN OUOKEUN KAl Ta EEAPTAUOTA OE TTNYEG
BepudTnTag. Ta pépn dev gival kKatdAAnAa yia
@OUPVO HIKPOKUPATWV.
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el XeIpIopog

m [lpiv TNV TTpwTN XPrion KaBapideTe KOAG
TN CUOKEUN Kal Ta e€apTApaTa, BAETTE OTO
KeQPAAaio «KaBapiopog kai gpovTidar.

MpocToipacia

m  ToTmoBeTOTE TN BACIKA CUCKEUN ETTAVW
o€ Agia Kal kaBapn €TIQAvea.

m  TpaBAgte To KAAWDIO PE PIAG PHEXPI TO
€MOUPNTO PAKOG (To TToAU 100 cm) TTpog
Ta €EW KA OPAOTE TO Apyd EAeUBEPO, TO
KaAwdIo €xel KAeIdwaoel oTn B€on auTh
(Eikova [9).

m  EAATTWON TOU PrKOUG epyaaiag Tou
kaAwdiou: TpaBngre eAa@pd 1o KOAWSIO
Kl aQroTe TO VO TUAIXTED JEXPI TO
€MOUPNTO PAKoG. MeTd TpaBnETe €K vEou
eANO@PA TO KAAWDIO KAl aProTe TO apyd
€AeUBEPO, TO KOAWDIO OTABEPOTTOIEITAL.

Mpoooxn!

Edv paykwbei 1o kaAwdio, TéTe TpARRETE

TO EVTEAWG €W KaI AQACTE TO PETA VA

EavatuAiyTei.

m  2uvO£EQTE TO QIG OTNV TTIPICa TOU
peUUaTOG.

M1ToA Kai epyalegia

MpooégTe Ta TTapadEiyATA EQAPUOYWV GTOV
Trivaka.

A Kivduvog Tpaupatiopou atré Ta
TTEPIOTPEPOHEVA epyaAeial

Katd 1n Aeitoupyia pun BAdeTe TTOTE TO XEPI
0ag uEoa oTO PTTOA. AOUAEUETE POVO PE
TOTTOBETNPEVO TO KOTTAKI (12)!

AMN\GCeTe TO EpyaAeio pOvo PE aKIVNTOTION-
NUEVO TO PNXaviouo6 Kivnong — HETA TV
QATTEVEPYOTTOINGN O PNXAVIOHOG Kivnong
e¢akoAouBei va Aeimoupyei yia Aiyo xpdvo kai
akivntoTroigital otn 6éon aAAayng epyaAeiou.
2TPEYTE TO OTPEPOUEVO Bpayiova, apou
AKIVNTOTTOINBEI TTPWTA TO EPYAAEio.
KaAUTTTETE TOUG PN XPNOIUOTTOIOUPEVOUG
pNxaviopoug Kivnong TTAVTOTE YE T KOTTAKIA
TWV PNXOVICHWYV Kivnong.

Mpoooxn!

XpPNOIPOTTOIEITE TO PTTOA HOVO YIa EPYATIEG
ME AUTA TN CUOKEUN.
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Avadeutipag «Profi Flexi» (13)
yia TO avakdaTepa {uung, Tr.x. CUuN
YAUKOU, YAUKO @poUTWwV K.ATT. Kal yIa

TNV TTPOCEKTIKI] QVAMEIEN UAIKWV

OTTWG OTAPIOEG KAl KOPUATAKIA GOKOAATAG

HayIdg, GuN yia wwpi, {iun yia

TiToa, CUPN yia upapikd, Cuun yia
TTOPOOKEUAOUATA Kal YIa TNV TTPOCEKTIKA
avapeign UAIKWY 0TTwg oTTopwyv oTn {Uun

EtrayyeApaTiké xTutrntipl (14)

yIa TO XTUTTNUO JAPEYKOG Kal OOvVTIyi
(TouAdyioTov 30 % TTEPIEKTIKOTNTA OE
NiTTOG) Kai yia 1o XTUTTNUa CUPNG
MTTIOKOTOU

Zupwrtipi (15)

yia 70 JUpwpa GUuNg, Tr.X. G0N

ZnMAvTIKA UTTO3EIgN yia TN XpRon Tou
XTuTTnTNEI0U (EIKOVa [B])
To xTuttNTAPI B TTPETTEN Va ayyilel aXedoV
TOV TTUBUEVA TOU UTTOA, WWOTE VO AVAEIYVU-
ovTtal 1I8aviké Ta UAIKA. Av OxI, TTPOCAPHOOTE
TN pUBUION UWoug Tou XTUTINTNPIoU WG EENG:
m  TpaPnigrte To @I a1d TNV TIpida.

m [latoTe 10 TTANKTPO aTTaC@AAI-
ongG Kal B¢0Te TO OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova otn Béon 2.

m  TOTTOBETAOTE TO XTUTINTHPI OTO
MNXavIoUO Kivnong HEXP! VO aO@aAICEL.

m  KpatioTe 10 XTUTTATAPI KOl AUOTE TO
TagINad! ye éva yeppavikd KAeIdi (SW 8)
oTn @OopPd TwV SEIKTWY TOoU PoAoyIoU.

m PuBpioTe 10 UYog Tou XTUTTNTNPIOU,
OTPEPOVTAG TO EPYOAEIO OTO 18AVIKO
UWog: ZTPo®n TTPOG TN POPA TWV OEIKTWV
TO poAoylou: AvéBaapa.
2TPOPN AVTIBETA OTN POPE TWV JEIKTWV
Tou poAoyioU: KatéBaoua

m [latoTe 10 TTARKTPO
atmac@AaAiong kai B€oTe TO j
oTPEPOUEVO Bpayiova oTn Béon
1.

m  EAéyEre 1o Uwog Tou xTutinTNpIoU, £V
XpeIageTal, dlopOwaTe TO.

m  Ortav 10 UYog £xel puBIoTEI
OWwOTd, TTATHOTE TO TTARKTPO ﬁ
ATTAoPANIONG KAl PEPTE TO OTPE-

@oOuevo Bpayiova otn Béon 2.



m  KpatroTe TO XTUTINTAPI KAl OQIETE TO
Tagiuad ge éva yepuaviko KAeidi (SW 8)
QavTiBETa 0TN QOPA TWV OEIKTWV TOU
pohoyiou.

Epyaocia pe To u1ToA Ko Ta Epyaleia

(Eikova [H):

m [latrioTe TO TTARKTPO ATTOGPAAI-
ong kal B¢0TE TO OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova oTn B€on 2.

m  ToTToB£TNON TOU PTTOA:

MepdoTe TO KEKAIPEVO TTPOG TA EPTTPOG
MTTOA KOl HETA EVOTTOBEDTE TO, OTPEWTE
TO eVAVTIO OTN QOPA TWV OEIKTWY TOU
poAoyIoU PEXPI VO OOQOAITEL.

= Avdloya pe TNV epyacia TOTTOBETHOTE
OTO PnNXaviouoé Kivnong Tov avadeuTthpa,
TO XTUTTNTAPI A TO UPWTAPI £TOI, WOTE vVa
A0@AAICEL.

Ymodeign:

270 CUUWTNPI OTPEWTE TN OTTATOUAD TNG

CUuNG, MEXP! va PTTOPEl va ao@alioel To

epyaheio (Eikéva [3-4b).

m  BdATe Ta UAIKG TTOU TTPOKEITOI Va
ETTECEPYAOTEITE, HECA OTO YTTOA.

m [latioTe 10 TANKTPO
amac@diiong kal B€0Te TO j
oTpEPOUEVO Bpayiova oTn B€on
1.

m  TOTTOBETACTE TO KATTAKI.

m PubuioTe TOV TTEPIOTPOPIKO SIOKATTITN
oTnv emOuunTr Baduida.

ZUNTTARPWON UAIKWV

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUN OTOV
TTEPIOTPEPONEVO DIAKOTITN.

m  JUUTTANPWOTE UAIKG aTTd TO AVOIYHO
CUPTTAAPWONG UNIKWY OTO KATTAKI.

| el

AQaIpEOTE TO KATTAKI.
m [latioTe 10 TTANKTPO
amac@aiiong
Kal B€0TE TO OTPEPOUEVO
Bpayiova oTn Béon 2.
m [1pocBéoTe Ta UAIKA.
MeTda TnV epyacia
m  ATTEVEPYOTIOINOTE TN GUCKEUN GTOV
TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTTITN.
m  Tpaprgte T0 @I a1Td TNV TIPIla.

XeIpIopog el
AQaIpEDTE TO KATTAKI.
m [lamoTe 10 TTARKTPO
ammag@aAiong kai B¢oTe TO j
OTPEPOUEVO Bpayiova oTn
B¢on 2.
m  AQaipéoTe TO EPYAAEio aTTd TO PNXAvIoUO
Kivnong.
m  AQaIpéOTE TO UTTOA.
m  KaBapioTe 6Aa Ta e€aptrpata, BAETTE
«KaBapiopdg kai ¢povTidar.

MoAuképTNG CUVEXOUG
AeiToupyiag

MpooéTe Ta TTAPAdEIYUATA EQAPUOYWY OTOV
Trivaka. [

/A KivSuvocg Tpaupatiopou!

Mnv mmaveTe Ta KOPTEPG paxaipia Kai Tig
OKMEG TwV BiOKWV KOTING.

Mavete Toug Siokoug KOTTAG Jovo aTnv dkpn!
TotroBeteiTe/apaIpEiTE TOV TTOAUKOPTN OUVE-
XOUG AgIToupyiag JOVO UE aKIVNTOTTOINMEVN
TO UNXAVIOUO Kivnong Kail Je TpaBnypEVo To
@IG aTTo TNV TIPIda.

Mn BadeTe Ta BAKTUAG Oag péoa oTnv
uTtrodoxM TTARpPWaONG.

Mpoooxn!

XPNOIYOTIOIEITE TOV TTOAUKOPTN

ouvexoug Aeitoupyiag pévo o€ TTARpwG
ouvappoAoynuévn katdotaon. Mn
OUVOPUOAOYEITE TTOTE TOV TTOAUKOQTN
ouvexoug Asiroupyiag oTn BaCIKr) GUOKEUN.
NEITOUPYEITE TOV TTOAUKOPTN GUVEXOUG
Aeiroupyiag pévo otnv kabopiopévn BEon
AeiToupyiag.

MpooTacia atré uTrEPEOPTWON

Eikéva [J:

Ma va atmo@euxBouv peyaAeg CnuIEG OTN
OUOKEUN 0aG O€ TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG
TOU TTOAUKOQTN ouveXoUg Asimoupyiag, o
G&ovag Kivnang Tou TTOAUKO@TN ouveXoUg
Aeitoupyiag S100€Tel pia €yKOTTA (OnuEio
TIpokaBopiopévng Bpalong). 2 TTEPITITWON
UTTEPEOPTWONG OTTAlel 0 Ggovag Kivnong o’
auTé 10 onueio. Evav kaivoupyio @opéa
diokou Pe agova Kivnong UTTopEiTe va
TIPOPNOEUTEITE QTTO TNV UTTNPETIa
€CUTTNPETNONG TTEAATW)V.
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el XeIpIopog

Aiokog ko1 800 SYewv

«Profi Supercut» - ®
xovtpn / AETTTh KOTTAH

YIO TNV KOTTI) TPOQINWV O€ XOVTPEG 1) AETTTEG
QETEG, TT.X. PPOUTA KOI AaXAVIKA.
XapakTnpIopog:

m  XovTpda = XovTpoi dioKol

m  WIAG = AetrToi Siokol

Y1odei§n: AkatdAnAa yia Tnv emegepyaaoia
OKANPOU TupioU, YwHIOU, JIKPWY WWHIWV H
OOKOAATOG.

ZupBouAn: KoBeTe TIG Bpacuéves TTATATEG

MOVO apoU KPUWOOUV.
Aiokog Tpigiparog SITARGg 6yng - Sy
XOVTPO/AeTITO TPiYIpO
yia 10 EUOIUO TPOPIPWY O€ XOVTPA i WIAG
KOMMATIA, TT.X. @POUTA, AaXaVIKA ) TUpi,
OTTWG YKOUVTA 1) EVTO.

XapaktnpIopog:

m 2 = XovTph TTAcupd

m 4 =YIA) TAcupd

Yodeign: AkatdAAnAa yia Tnv eTegep-
yagcia Kapudiwyv fj OKANPWVY TUPIWY, TT.X.
Trapuelava.

ZupBoUAn: =U0TE TO JOAQKS TUPi JE TN
XOVTPR TTAEUPA.

Aiokog yiAou Tpiyiparog

yia 10 WIAS EUCIYO TPOPIPWY, TT.X.
Kapudia r) okAnpod Tupi, OTTwG TTapuedava.
Y1odei§n: AkataAnAa yia Tnv emegepyaoia

MOAQKWY TUPIWV.

Aiokog KOTTAG-TPIYiPATOG,

SITAnG 6ywng
yla TO TPIWIHO OTTO WHEG TTOTATEG ] VIO TNV
KOTTA O€ QETEG.

Ymoédeign: AkatdAAnAa yia Tnv eTegepyaaia
IVWOWV TPOYIUWY, TT.X. TTPACO A HAVYKO.
Epyaocia pe Tov TTOAUKO@TN oUVEXOUG

AgiToupyiag

Eikéva [€:

m [laToTe TO TTANKTPO aTTaoPAAI-
ong kal B¢0TE TO OTPEPOUEVO j
Bpaxiova otn Béon 2.
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m  TomroB€tnon Tou PTToA: MePAaTe TO KEKAI-

MEVO TTPOG TA EUTTPOG UTTOA KO ETA EVO-

TTOBE0TE TO, OTPEWTE TO EVAVTIA GTN QOPA
TWV SEIKTWYV TOU POAOYIOU UEXPI VO
ao@aAioel.

m [latoTe 10 TTARKTPO ATTACPAAI-
ong Kal B€0TE TO OTPEPOPEVO j
Bpaxiova otn Béon 3.

m  AQaipéaTe TO KATTAKI TTIPOCTACING
TOU PINXQVIOPOU Kivnong aTrod Tov Kivn-
TAPO TOU TTOAUKOQPTN GUVEXOUG AsITouyiag
(Eikéva [€-5a).

m  KpatioTe o1aBepd 10 Qopéa Tou diokou
OTO KATW AKPO, GUYXPOVWG 01 dUO PUTEG
TIPETTEI va BEiXVOUV TTPOG Ta TTAVW.
TomroBeTrOTE TOV £MOUPNTO BIOKO KOTIMG
1l §UGTUOTOG TTPOCEKTIKG ETTAVW OTIG HUTEG
TOU Qopéa Tou diokou (Eikova [€-6a).
>10Ug SioKOUG BUO BYEWV TTPOCELETE va
deiyvel n emBupnTA TTAEUPA TTPOG Ta
Tavw.

m [lidoTe TOV Popéa Tou BICKOU OTO ETTAVW
AKPO Kal TOTTOBETATTE TOV GTO TTEPIBANMQ
(Eikéva [€]-6b).

m  TomroBeToTE ATTO TIAVW TO KATTAKI
(TTpOoC£ETE TO ONUAdI) KAl OTPEWTE TO GTN
@Oopa TWV BEIKTWV TOU PoAoyIoU PEXP! TO
TEPMA.

m  ToTTOBETACTE TOV TTOAUKOPTN GUVEXOUG
AeiToupyiag, 6TTwG gaiveral aTnv
Eikéva [€-8 ravw oTo pnxavioud
Kivnong KaI OTPEWTE TOV OTN YOPA TWV
OEIKTWV TOU PoAOYIOU PEXPI TO TEPHQ.

m  [upioTe TOV TTEPIOTPOPIKO BIOKAOTTTN OTN
ouvIoTwevn Babpida.

m  BdAte Ta mpog emegepyaaia Tpd@iua
oTnv uttodoxr| TTAPWONG Kal OTTPWETE
TO PE TO €€GPTNUA WONONG.

Mpoooxn!

ATTOQEUYETE TN CUCCWPEUCT TWV

TEPAXIOUEVWYV TPOPIUWY OTO Avolypa £€6d0u.

ZupBouAn: MNa opoiduopea atroTeAéopara

KOTTHG KOBETE TA AETTTA TPOPIUA OE HATOAKIQ.

YTode1n: Ze TePITITWON TTOU JAYKWOOUV

Ta eTeCepyaldPeVa TPOPIUA OTOV TTOAUKOPTN

ouvexoUg AsIToupyiag, aTTEVEPYOTTOINOTE

TNV Kougivounxavr], TPaBRETE TO @IG aTTd TNV



TPIda, TIEPIPEVETE TNV AKIVATOTIOINOT TOU
MNxaviopou Kivnong, aQaipéCTE TO KATTAKI
TOU TTOAUKOQTN GUVEXOUG AgIToupyiag Kai
adeidoTe TNV uTTodOoX T TTANPWONG.

MeTda TnV epyaoia

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUN OTOV
TTEPIOTPEPONUEVO OIAKOTTTN.

m [upioTe TOV TTOAUKOPTN CUVEXOUG
Aeitoupyiag avTiBeTa 0Tn QopPd TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl OQAIPETTE TOV.

m [upioTe TO KOTTAKI QvTIBETA OTN YOPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KaI APaIPETTE TO.

m  AQaipéOTe TO POpEa Tou diokou padi e
10 &ioKo. " auTd TMEOTE PE TO BAXTUAO
atd kdtw Tov agova kivnong (Eikéva [H).

m  KoBapioTe Ta e§apTApaTa.

Migep

MpooégTe Ta TTApadEiyATA EQAPUOYWY GTOV

mivaka. M

A Kivduvog TpaupaTiopol a1ré Ta

KO@TEPA paxaipia Tou Higep / Tov

TEPICTPEPOPEVO UNXaAVIOHO Kivnong!

Mnv BaleTe TTOTE TO XEPI 0OG HEOT OTO

TOTTOBETNEVO HigeEP! ApaipeiTe/TOTTOBETEITE

TO Wigep poévo, 6Tav o PnNxXaviopog Kivnong

eival akivnrotroinuévog! Aeitoupyeite To pigep

povov, oTav gival CUVAPHOAOYNHUEVO KAl HE

TOTTOBETNHEVO TO KOTTAKI. Mn AeIToupyeite To

Miep adelo.

A Kivduvog {epaTtiouaTog!

‘OT1av doUAeUETE KOUTE QVAUEIYVUOUEVA

TPOQIUA, EEEPXETAI ATHOG ATTO TN XOAvVN OTO

KQTTAKI.

Epyaoia pe 10 pigep

Eikéva BI:

m [laTroTE TO KOUUTTi ATTOGQAAI-
ONG KAl PEPTE TO OTEPOUEVO
Bpaxiova otn B¢on 4.

m  AQaIpEOTE TO KATTAKI TTPOCTOCIOG
TOU PNXQVIoPoU Kivnong Tou Wigep.

m TomoBetrioTe TO doyeio avapeigng
(to onuad! oTn Aafr} va GUUTTITITEl YE TO
onuad oTn BaCIKA CUCKEUN) Kal OTPEWTE
QavTiBETa 0TN QOPA TWV OEIKTWV TOU
poAoyIoU PEXPI TO TEPUA.

i

XeIpIopog el

m [pooBéaTe Ta UANIKA.

Méyiotn TroadtnTa, uypd = 1,25 Aitpaq,
MEYIOTN TTOOOTNTA aPpidovTa A KauTd
uypd = 0,75 Aitpa.

m  TOTTOBETACTE TO KATTAKI KAl YUPIOTE TO
avTiIOETO OTN POPAG TWV BEIKTWYV TOU
poAoyIiou péxpl To TEpPa oTn AaBn
TOU pigep. To KOTTAKI TTPETTEI VA £XEI
a0@aAioEl.

m  PuBpioTe Tov TTEPIOTPOPIKS DIOKOTITN
otnv emBuunTn Babuida.

ZupTTARPpWOoN UAIKWV

Eikéva F1-8:

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN OTOV
TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTTTN.

m  AQaipéaTe TO KATTAKI KOI TTPOOBEDTE TA
UANIKG

=N

B AQAIPECTE TN Xodvn Kal TTPOoCBEaTE
ANiya-Aiya T oTEPEd UNIKG HETT OTTO TO
dvolypa oUPTTIANPWONG UAIKWY

=N

m  TTpo0BE£aTe Ta UypPA UAIKE péoa atrod Tn
xoavn.

MeTtd TRV epyacia

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUR GTOV
TTEPIOTPEPOPEVO OIKOTTTN.

m [upioTe TO Pigep oTN POPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyioU Kal apaipéoTeE TO.

ZupBouAn: Zag ouvioToUpe va kaBapileTe TO

Mi€ep apéowg PETA TN XPAON.

A Mpoooxn!

NASYyWw akaTAAANAWV TPOPIUWY, UTTOPEI N

OUOKEUN va UTTooTEl ¢nuId.

m  Mnv ere€epyddeaTe KAUTA TPOPIUA TTAVW
atré Toug 70 °C aTo doxeio avaueigng.

m  Mnv ere€epyddeaTe KATEWUYHEVA
TPOQIYA, EKTOG aTrd TTayOKUBOUG, OTav
£€xouv TOTTO0ETNOEI O€ [Ia ETTAPKI TTOGO-
TNTQ UYpPOU.

m  Mnv emre€epyadeaTe TPOPIUA TTOU
TTePIEXOUV OKANPA cuaTtartikd. Mpiv Tnv
emeCepyacia ePoUTWYV PE KOUKOUTOIA 1
TTUPNVOKAPTIWY @POUTWY (UAAA, poda-
KIVA K.ATT.), QQQIPEDTE TO KOUKOUTOIA 1
TOUG TTUPIVEG.
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el KaBapiopdg kar povrida

Ymodeigeig

Mepiopiouoi yia TNV emTeepyaaia:

m  Mnv Tepayidete UNIKG OTTwg apdydala,
KPEPMUDIA, paivTavo Kal KPEQG.

m  To pigep dev pTTopEi va TTapacKeUdaoel
aAgippaTa OTTWG PUOTIKOBOUTUPO,
BouTupo kapudag r BouTupo Kapudiou.

m  AvapelyvUeTe Ta OTEPEA TPOPIPA PE
ETTAPKI TTOCOTNTA UYPOU.

m  AvaperyvUeTe Ta TPOQIUA UTTO JopYr)
OKOVNG TIPIV TNV QVAUEIEN JE ETTAPKA
TT000TNTA UYPOU 1} SIGAUCTE T EVTEAWG
o€ uypo. TPO@INA UTTO HOPQr OKOVNG
eival 1.x. {ayapn axvn, okovn KaKao,
aAeopévn kaBoupdiouévn adyia, aleupl,
oKovn TPWTEIVNG.

KaBapiopdg kai gpovrida
Ta XpNOIJOTTOIOUPEVA £EQPTANOTA TTPETTEI
va KaBapifovTal TIPOOEKTIKG PETA aTTd KABE
xenon.

=> [ivakag [€]

Mpoooxn!

Mn xpnoigoTrolgiTe OKANPA aTTOPPUTTAVTIKA.
O1 emEAvEIEG UTTOPET Va UTTOGTOUV POOPEG.

KaBapiouog Tng BACIKAG
OUOKEUNG

A\ KivSuvog nAekTpotrAngiag!

Mn BuBiceTe TN BaCIKr) CUCKEUN TTOTE péCa

o€ vepO KAl NV TNV KPOTAOETE TTOTE KATW

aTro TPEXOUUEVO vEPO. Mn XpNOIUOTTOINCETE
aTpokaBapIoTh.

m  TpaPrgre To @Ig a1d TNV TTPIa.

m  2KOUTTIOTE TN BACIKI GUCKEUR Kal TO
KaTTéKI TTPO0TACIOG TOU PNXaviopyou
Kivnong pe Bpeypévo Travi. Av XpelaaTei,
XpnolPotroinaTe Aiyo uypd Kabapiouou
TATWV.

3TN OUVEXEIQ OKOUTTIOTE OTEYVA TN
OUOKEUN.
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KaBapiopdg Tou HTTOA Kol Twv

epyaAgiwv

To PTTOA Kal Ta epyaAcia TTAEvovTal OTO TTAU-
VTAPIO TATWY. Mn JOYKWVETE Ta TTAACTIKA
MépN HECQ OTO TTAUVTHPIO TWV TTIATWY, YIATI
UTTAPXEI KiVOUVOG VIO JOVIUES TTAPAUOPPW-
o€Ig kaTd T diadikagia NG TAUoNg!

KaBapiopnég Tou TTOAUKO@TN
ouvexouUg AsiToupyiag

/A KivSuvog TpaupaTiopos aTmé Ta
KOQTEPA payaipial

Mnv mAveTE TA KOPTEPA PaXaipIa KAl TIG

OKUEG TwV OioKwV KOTTAG. MNa Tov kKabapioud

XPNOIUOTIOIEITE BOUpTOQ.

OAa 1a €PN Tou TTOAUKOPTN OUVEXOUG Al
Toupyiag TTAévovTal OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa tnv ammoudkpuvon Tou
KOKKIVOU XPWHATOG UETA TNV TTEEEPYOTia
T.X. KAapOTwyv, BPEETe éva Travi ue Aiyo Aadi
@aynTou Kal TPIYTE W’ auTtd TOV TTOAUKOPTN
ouvexoug Aeimoupyiag (6x1 Toug diokoug
KOTTAG). MeTd TTAUVETE TOV TTOAUKOQTN CUVE-
X0OUG AgIToupyiag.

KaBapiopég Tou Higep

A Kivduvog TpaupaTtiopol atroé Ta
KOQTEPA payaipial

Mnv ayyileTe TO payaipl TOU Pigep PE YUPVA
Xépla.

To doyeio avaueigng, To KOTTAKI Kal N Xodvn
TTAévovTal GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

ZupBouAn: Metd Tnv eTegepyaaia uypuwv
ouxva apkei va kabapioeTe To pigep, Xwpig
Va TO AQAIPETETE ATTO T CUCKEUT).

Ma Tov okotrd autév TTpocBéoTte 700 mi
VEPO PE HIO OTAYOVA ATTOPPUTTAVTIKOU
TATWV JEGA OTO TOTTOBETNUEVO HigEp.
EvepyotrotroioTe yia Tepitrou 1 AeTrto 10
Mi€ep (BaBpida 7). XuoTe 10 vEPO TTAUGNG KOl
EeTAUvETE TO MiCep pE KaBapd vepod.
ZnUOAVTIKA UTTOdEIgN:

Orav xpeiadetal, kabapioTte TN OAKn
eCaptnudTwy. MNpoo€gTe TIG UTTOBEIEEIG
@povTidag aTn Brkn.



®UAagn

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

Ortav &¢ xpnolpoTToIEiTal N CUCKEU, TPARATE

TO @IG aTTd TNV TTPIda.

Eikéva [&:

m  TOTTOBETAOTE T EPYaAEia Kal TOUG
Oiokoug KOTTAG aTn BAKN e€opTNUATWY.

m  TommoBeTraTe TN BAKN £€apTNUATWY Yéoa
OTO WTTOA.

AvTtipeTwtion BAaBwv

/A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mpiv Tnv avTigeTwTmon piag BAGRNS TpafngTe
TO @IG a1 TNV TIPICa.

ZNMAvTIKN UTTOdEIgN:

‘Eva 0@AAUa OTO XEIPIOUO TNG GUCKEUNG,

N EVEPYOTTOINGN TWV NAEKTPOVIKWV
ao@aAeiwV A katrola BAGRN TNG GUOKEUNG
onuoaTodoTouvTal P To avaBooBnua Tng
€vdeIEng Asimroupyiag.

O oTpepouevog Bpaxiovag TTPETTEI

va gival ao@aliopévog o€ KABe Béon
epyaociag.

MpooTabroTe TTPWTA VA AVTIUETWTTIOETE TO
TTPOBANUA TTOU epQavioTnke pe TN BorBeia
TWV aKOAOUBWV UTTOdEIEEWV.

BAGBn

H ouokeur| dev Eekiva.

AvTIETWTTION

m  EAéyEte TV TpOo@odoCia peduaTog.

m  EAéyEre TO QIG.

m  EAéyEre Tov oTpe@duevo Bpaxiova.
Eival otn owoTA 8¢on; ‘Exel acpaAioel;

m ZQiCTe TO PiCeP ) TO PTTOA PEXPI TEPUO.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI TOU WigeP Kal
OIETE TO PEXPI TO TEPUQ.

m  ToTTOBETAOTE TO KATTAKI TTPOCTACIAG
TOU Pnxaviopou Kivnong oToug un
XPNOIUOTTOIOUUEVOUG UNXAaVIoPoUG
Kivnong.

m  H aogdAcia eTavevepyoTtroinong givai
evepyotroinuévn. PuBuioTte Tn ouokeun
oTo 0/off kal petd Tiow oTnV €mMOUPNTA
0éon.

duAagn el

BAdBn

H ouokeun atrevepyoTroigital katd Tn xprion.
H ao@aAeia utrep@OpTWONG €ival evepyo-
Troinuévn. EmmeepydoTnkav TToAU peyaAeg
TTOGOTNTEG TPOPIKWYV TAUTOXPOVA.
AvTipeTwTTION

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUN.

m  MewaoTte TNV TTo0OTNTA £TTECEPYATIAG.

BAdGBn

Me TTepioTpE@OUEVO PNXavIoPS Kivnong

TTatABNKe KATd AABOG TO TTAAKTPO

amao@aliong. O TTEPIOTPEPOPEVOG

Bpaxiovag kiveital Tpog Ta TTavw. O

MNXavIopog Kivnong atreveEPYOTTOIEITal,

aAAG Bev akivnroTrolgital 0T Béon aAAayng

epyaAeiou.

AvTIJETWTTION

m  O£0Te TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN OTO
0/off.

m  DEpTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO j
Bpaxiova otn Béon 1.

m EvevepyoTtroifoTe Tn cuokeun
(BoBpida 1).

m  ATTevepyoTToINOTE ava TN GUOKEUN).

To epyaAeio akivnToTrolEiTON OTN B0N

aAAayng epyaAeiou.

BAGBn

To pigep dev Eexiva A TTapapével Katd Tn

XPAoN akivnTo, o KIvNTAPag «Bouilel». To

Maxaipr gival JTTAOKAPICUEVO.

AvTipeTwTTION

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUT KAl
TPaPASTE TO @I OO TNV TTPIda.

m  AQaIpéOTE TO iGEP KAI OTTOPOKPUVETE TO
EUTTODI0.

m  TomoBetoTE {Ova TO Higep.

m EvepyotroinaTe Tn cuokeun).

ZNMAVTIKA UTTOBEIEN

> TEPITITWON TTOU OEV PTTOPEI VO avTIUE-

TwTTIoTEl €101 N BAGRN, atTeuBuvBeiTe oTNV
UTTNPEaia eEUTTNPETNONG TTEAATWV.
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el MapadeiypaTa epapuoywyv

Mapadeiypara epapuoywyv

Mpoo£ETe TIG YeEVIKEG OUOTACEIG OTOUG
mrivakeg M, M kai M.

Mnv uTTepBEiTe TIG ETITPETTTEG PEYIOTEG
TTOOOTNTEG.

Z0un PIrokoTou

Baoiki ouvtayn

- 2aBya

— 2-3 kouTaAiég oouTrag (K.0.)
Ce0TO veEPO

— 100 g daxapn

— 1 @ak. Bavikia

— 70 g aAeupi

— 70 g kopv @AGoup

—  eVOEXOUEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m  XTUTTAOTE Ta UNIKA (EKTOG OTTO TO
aAeUpl Kal To Kopv GAGoUp), PEXPI Va
OXNUATIOTEl TINXTO AQPWOEG piyua, TTI
4-6 Aetrté 0TN BaBpida 7 e To epyaAeio
XTUTTAUATOG.

m  [upiCeTe TOV TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
oTn Baduida 1 Kal avauyvUETE TO
KOOKIVIOUEVO aAEUPI Kal KOPV PAGoUp,
TTPOCOETOVTAG TO O€ V2 €wg 1 AeTITO
KOUuTOAIG KouTaNId.

MéyioTn TToooTnTa: 2 POPEG TN BACIKN

ouvtayn

)

ATTAN J0pn

Baoikn ouvrayn

— 6 auyd

— 500 yp. Gaxapn

— 1 péda aAdm

— 2 @akeAdkia Bavilia ) To Euopa
Y AepovioU

— 500 yp.pouTupo 1 papyapivn
(Beppokpaaia dwpartiou)

— 1000 yp. aAeupi

— 1 @AKEAAKI PTTEIKIV TTAOUVTED

— 250 ml yéAa

m  Avopeigte auyd, {axapn, aAaT kai BaviAia
1l @AoUda Agpoviou Trepitrou 10 deuTepod-
AetrTa 0T Babuida 1 pe Tov avadeuTrpa.

m Pubuiote Tn Babpida 5 kar SouAéWTE TO
mepiTTou 120 deutepOAeTTTA.

m [1pocBéaTe To BoUTUPO Kal OOUAEWTE TO
TepiTrou 60 deutePOAETITA OTN BaBuida 3.
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m  [1pooBEaTe TO AAeUPI KAl TN PTTEIKIV
TrdouvTep KAl CUUWAOTE T OAA TTEPITIOU
2 Aemrtd oTn BaBpida 1.

m PuBpioTe omn Babuida 3 kai TpocBéaTe
OIya-01ya 70 YAAQ Yéoa o€ 2 AeTTTd.

MéyioTn TrooéTtnTa: 1 Yopd TN BaCIKA

ouvtayn

Bapu yAuké pe @pouTta

Baoikr) ouvrayn

— 3auya

— 135 yp. daxapn

— 135 yp. popyapivn

— 255 yp. aAeupi

— 10 yp. PTTEIKIV TTGOUVTEP

— 150 yp. EavBiEg oTaYideg

— 150 yp. avapeikta atTonpapéva gpouTa

m  TomroBeTAOTE TOV AVABEUTHAPA.

m [1pocBéaTe OAa Ta UAIKA, EKTOG aTTO TA
ato¢npapéva epouTa.

m  Eme€epyaoTeite Ta yia 30 deutepOAETTTA
oTn Babpida 1.

m  Metd, emegepyaoTeite yia 3-5 AeTrtd 0Tn
Bobuida 5.

m PuBpioTte otn Babpida 2.

m  Evrdg 30-60 deuTtepOAETTTWYV TTPOCBETTE
TO aTTOgNPAPEVA PPOUTA.

MéyioTn TrooéTnTa: 2 YOPES TN BACIKN

ouvTayn

Z0pun TapTag
Baoikni cuvTayn
— 125 g BouTupo (ot Bep-

pokpacia dwuartiou)

— 100-125 g Caxopn

- 1apyo

— 1 mpéda aldm

— Niyo &Uopa Agpoviou A Aiyn Bavilia

— 250 g aAeupi

—  eVOEXOMEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m Emeepyaoteite OAa 1o UAIKG OTN
BaBuida 1 yia TrepiTrou Y2 AETITO Kail
METE e Tov avadeuTtripa oTn Babuida 3
TrEPITTOU yia 3-6 AeTTTd.

A6 250 yp. aAelpl

m  ZupwaTe Ta UNIKG TTi V2 TTEpiTTOU
AETITO 0TN Babuida 1 pe 1o epyaleio
CupWPATOG, CUPWOTE KATOTTIV ETTI TTEP.
5-6 Aetrtéd oTn BaBpida 3.



MéyioTn TTooéTnTa: 2 POPEG TN BACIKN
ouvTayn

ZUpn pe payid

BaoikA ouvrayn C

— 500 g aAeupi

— 1aByo

— 80 g Aitrog (o€ Beppokpacia dwpariou)

- 80gdaxapen

— 200-250 ml xAiap6 yéAa

— 25 g ppéokia payid i 1 gak. amrognpa-
Mévn payid o€ oKOvN

— Z=Uopa Y2 Aepoviou

— 1 1Tpéla aham

m  AouAéyrte OAa Ta UANIKG ETTT TTEPITTOU V2

AeTTT6 01N BaBuida 1 kal KATOTTIV ETTi TTEP.

3-6 Aetrtd oTn BaBpida 3 ue 10 epyaleio
CuPWPATOG.
MéyioTtn TToooTnNTa: 2 POPEG TN BACIKN
ouvTayn

Z0un yia Jupapika

Baoiki ouvtayn a

— 300 g aAeupi

— 3 apya

— av xpeiadetal 1-2 kout. oouTtrag (10-20 g)
KpUo vepd

m  ZupwoTe OAa Ta UAIKA padi yia TTepitrou
3 €wg 5 Aetrtd oTn Babpida 3.

Méyiotn TrooétnTa: 1,5 @opég TN BacikA

ouvtayn

Z0un ywuiou
Baoikn cuvtayn a
— 1000 g aAeupi

— 2 @akeAdkI Enpn payid

— 2K. YA aAam

— 600-650 ml {eoT6 vepd

m  AouAéyTte OAa Ta UANIKG €TT TTEPITTOU V2

AeTTT6 0TN BaBuida 1 kal KATOTTIV ETTi TTEP.

6-7 AetrTd oTn BaBpida 3 ue To pyaleio

CupWPATOG.

Mayiovéla

- 1auyd

— 1 KOUTOAGKI JOUaTAPdO

—  YaToU Aitpou AGdI

— 1 KOUuToAId XUPOG Agpoviou 1 EUdI
— 1 péda aAdm

— 1 mpéla Cayapn

Eidikd e€aptipata el

Ta uNikd TTPETTEN Va £X0UV Bepuokpaaia
dwuaTiou. H TTapackeur) paylovedag ivai
duvartr) pOvo pe OAOKANpa auyd.

m  AvOoKaTeUETE TO UAIKA (EKTOG aTTd TO AGdI)
VIO MEPIKG DEUTEPOAETTTA UE TO WiEEP OTN
Babuida 3 n 4.

m  PuBpicete 10 pigep otn Babuida 7,
pixveTe TO AGdI apyd péoa atrd TO Xwvi
KQI XTUTTATE TO Piyua JEXPI va TTASEN N
Mayiovéla.

KaravaAwvere Tn payiovéla oUvToua,

auTr dev diatnpeital yia ToAU.

Ei1d1ka e§apTpaTa

EidIka e€aptriuaTa PTTopeite va ayopdaoeTe
MEOW TNG UTTNPETiag EUTTNPETNONG
TTeAQTWYV, oTa €I0IKA KATAoTAUATA | OTO
O1adiKTUO. XpNOIUOTIOIEITE JOVO yVrola
eCapTApaTa, €meIdn autd ival akpIBWg
TIPOCAPUOCHEVA OTN CUCKEUR OOG.

Ta eCaptApaTa gival €101KA yia KAOE TUOKEUN.
Aivete katd TNV ayopd TTAVTOTE TOV AKPIRH
XapakTnpiopo (E-Nr.) Tng ouokeung oag.
Moio e¢dpTnua gival SIoBETIo yia T
OuUOKeun oag, Ba To BpeiTe aTov KaTdAoyd
pag, oto Online-Shop A oTnv uTTNpPEaia
€CUTTNPETNONG TTEAATW)V.

www.bosch-home.com

Améoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUAGIQ YE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA PE
TNV eupwTraikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Tpokabopilel Ta TAaigIa yia
Mo atréoupaon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAn TNV
EE. lNa Toug TpOTTOUG ATTOKOUIONG
TT0U 10YUO0UV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O E16IKOG EUTTOPOG.

Me emi@UAagn yia Tig 61ToIEG AANAYEG.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY Pag TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIAoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTraiTeital n eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATTapaitnTn TTpoU-
TO0EDN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un AEIToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBacuévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWon TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekdnAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIA TNV OTToIa KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler i¢in
kullaniniz. Cihaz, besinlerin karistiriimasi, yogrulmasi ve girpiimasi
icin uygundur. Clhaz baska cisimlerin veya maddelerin islenmesi icin
kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar
kullanarak gesitli uygulamalarin gergeklestiriimesi de mumkundar.
Cihaz sadece izin verilen orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilar

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari ¢cocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlt
tehlikenin onlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek tum
onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yartttlmelidir.

m Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve kapatiniz.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutunuz!

m Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uizerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

m Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

m Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sire hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

m Cihaz calisma konumundayken, ¢cevirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

m Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmis durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
icin kabi, kapagd! ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlegtiriniz!

m Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (orn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, sacglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi doner pargalardan
uzak tutunuz.

m Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar ile
birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da dikkate aliniz.

m Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri igin 6ngorulen galisma
konumunda kullaniniz.

m Elinizle keskin bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

m Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile dokunmayiniz.

m Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.

m Keskin bigaklar ile galisirken, kabi bosaltirken ve temizlik yaparken
dikkatli olun.

A Haslanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar gikar.

/\ Bogulma tehlikesi!
Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.
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/\ Dikkat!

Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi icin gerekli olandan uzun sireyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos galistirmayiniz.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa mutlaka
iyice temizlenmelidir (= “Temizlik ve bakim” bkz. sayfa 163).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[:[ﬂ Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.
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Gilivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

Bkz. “Calisma konumlari” tablosu.

Cihaz 1 ve 3 numarali konumdayken sadece

asagidaki kosullar altinda calistirilabilir:

m  Kap (11) yerlestiriimigse ve yerine oturun-
caya kadar dondiriimisse.

Tekrar devreye girme emniyeti
Elektrik kesintisi halinde cihaz agik durumda
kalmaya devam eder ancak kesinti sona
erdiginde motor tekrar calismaya baslamaz.
Cihaz tekrar devreye sokmak icin doner
salteri 0/off konumuna geviriniz ve ardindan
cihazi devreye sokunuz.

Asin yiiklenme emniyeti

Cihaz kullanilirken motor kendiliginden
durursa, asiri yiklenmeye karsi koruma
Ozelligi devreye sokulmus demektir. Bunun
nedeni, ayni anda ¢ok miktarda besinin
islenmeye caligiimasi olabilir.

Bir emniyet sisteminin devreye girmesi
halinde yapilmasi gerekenleri 6grenmek
icin “Anza durumunda yardim” boliimiini
inceleyiniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
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tr Genel Bakis

Genel Bakis
Resim IX:

Ana cihaz

1 Kilit agma tusu

2 GCevirme kolu
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin “Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu (bkz. “Calisma
konumlar”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.
0/off = Durdurma
M = Azami devirli moment devresi,
istenen karistirma slresi boyunca salter
basili tutulmalidir.

Kademe 1-7, calisma hizi:
1 = dusuk devir — yavas,
7 = yiiksek devir — hizli.

4 [gletim gostergesi
Cihazin kullanimi sirasinda yanar (déner
salter konumu M veya 1-7). Cihazin
kullanimi sirasinda hata olugsmasi,
elektronik sigortanin/emniyetin devreye
girmesi veya cihazin arizalanmasi
halinde yanip soner, bkz. “Ariza
durumunda yardim”.

5 Tahrik sistem koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruyucu kapagini
cikartmak icin kapagin arka kismina
bastinimali ve kapak cikartiimalidir.

6 Tahrik sistemi
— Dograyici ve
— Narenciye sikacagi (6zel aksesuar*)
icin.

Cihaz kullaniimadiginda tahrik sistemi
koruyucu kapag takili olmalidir.

7 Tahrik sistemi
Aletler (karistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma uinitesi
(6zel aksesuar*) igin

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi

9 Mikser tahrik sistemi (6zel aksesuar®)
Cihaz kullanilmadiginda tahrik sistemi
koruyucu kapag takili olmalidir.

10 Kablo sarma otomatigi
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Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz celik karigtirma kabi
12 Kapak

Aletler
13 Profi Flexi kanistirma teli
14 Profi ¢cirpma teli
15 Yon degistirmeli yogurma kancasi
16 Aksesuar cantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi icin kullanilr.
Dograyici
17 Tikag
18 Doldurma agizli kapak
19 Dograma diskleri
a Profi Supercut gevrilebilen disk —
kabal/ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —
kabalince
¢ Rendeleme diski — ince
d Kesmek ve raspalamak igin
cevrilir disk*
20 Disk mesnedi
21 Cikis delikli govde

Mikser*

22 Karnistirma kabi
23 Kapak

24 Huni

* Teslimat kapsaminda yer almayan
aksesuar pargalarini ilgili saticilardan, yetkili
servislerden ve musteri hizmetlerinden temin
edebilirsiniz.

Calisma konumlari
Resim [E:

Dikkat!

Cihazi sadece, ilgili alet / aksesuar bu
tabloya gore dogru tahrik sistemine takilmig
ve dogru konuma yerlestirilmis durumdaysa
ve cihaz ¢alisma konumuna getirilmigse
cahstiriniz. Cevirme kolu, her ¢calisma
konumunda yerine oturmus olmalidir.

Uyari

Cevirme kolu, kolun yukari dogru hareketini
destekleyen “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatilmistir.



Calisma konumunun ayarlanmasi:

m Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu hareket ettiriniz. Hareketi bir eliniz
ile destekleyiniz.

m  Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozisyon  Tahrik Alet/ Calisma
sistemi aksesuar hizi
@ 1-7
i i I R I
C 3
Rl I
L ﬁ;r[l >
303
N | 35
!
9 j 5-7
« M
* B8]
-

* Cirpma, karigtirma ve yogurma uglarinin
takilmasi/gikarilmasi.

Kullanim

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak, cihaz ile galismak igin
gerekli olan tim hazirliklarin tamamlanmig
olmasi halinde takiniz.

Kullanim tr

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar/alet takili durumda

ve cihaz ¢calisma konumundaysa c¢alistiriniz.

Cihazi bos olarak ¢alistirmayiniz. Cihazi ve

aksesuar pargalarini 1s1 kaynaklarina maruz

birakmayiniz. Pargalar mikrodalga firinlar

icin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. “Temizlik ve bakim”.

Hazirlama

m Ana cihazi diizgiin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

m  Kabloyu tek bir hareketle istediginiz
uzunluga (maks. 100 cm) kadar ¢ekip
uzatiniz ve yavas yavas serbest birakiniz;
bdylece kablo bu uzunlukta kilitienip kalr
(Resim [¢).

m Kablo ¢alisma uzunlugunun kisaltiimasi:
Kabloyu hafifce cekerek, istediginiz
uzunluga ulagincaya kadar sarilmasini
saglayiniz. Daha sonra kabloyu tekrar
hafifce gekerek yavas yavas serbest
birakiniz; bdylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir.

Dikkat!

Kablo sikisacak olursa, kabloyu tamamen
disari ¢ekip aginiz ve sonra tekrar
sarilmasini saglayiniz.

m  Elektrik figini prize takiniz.

Kaplar ve aletler
Tabloda yer alan kullanim érneklerini
inceleyiniz.

/\ Dénen aletler nedeniyle yaralanma
tehlikesi!

Cihaz ¢alisirken elinizi karigtirma kabinin
icine kesinlikle sokmayiniz. Cihazi sadece
kapak (12) kapaliyken calistiriniz!

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz;
cihaz kapatildiktan sonra da tahrik sistemi
kisa sure galismaya devam eder ve alet
degistirme pozisyonunda durur.

Cevirme kolunu ancak alet durduktan sonra
hareket ettiriniz.

Kullaniimayan tahrikleri her zaman tahrik
koruyucu kapaklar ile kapatiniz.
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tr Kullanim
Kabi sadece bu cihaz ile gerceklestirdiginiz
galismalar igin kullaniniz.
Profi Flexi karnistirma teli (13) !
Kek hamuru, meyveli kek vb.
hazirlamak ve kuru izim ve parca
cikolata gibi malzemeleri hamura katarak
Profi ¢irpma teli (14)
Krema ve kremsanti yapmak (yag
orani en az %30) ve bisklvi hamuru
Yogurma kancasi (15)
Hamur yogurmak icindir, érn.
pizza hamuru, makarna hamuru,
pasta hamuru hazirlamak ve gekirdek igi
gibi malzemelerin hamurun igine katarak
Cirpma telinin kullanilmasi ile ilgili 6nemli
bilgi (Resim []):
Malzemelerin en iyi sekilde karistiriimasi
neredeyse temas etmesi gerekir. Temas
etmiyorsa, ¢irpma telinin ylkseklik ayarini su
sekilde yapiniz:
m Kilit agma tuguna basiniz ve
cevirme kolunu 2 konumuna ﬁ
getiriniz.
m  Cirpma telini yerine oturuncaya
kadar tahrik sisteminin igcine sokunuz.
m  Cirpma telini sabit tutunuz ve agik
ile somunu saat donus yonune dogru
¢ozunuz.
= Cirpma telinin seviyesini, teli cevirerek en
Saat dénlis yoninde gevirme: Kaldirma.
Saat donis yonunin tersine gevirme:
Indirme
cevirme kolunu 1 konumuna j
getiriniz.
m  Cirpma telinin seviyesini kontrol

Dikkat!
Hamurun karistiriimasi igindir, orn.
karistirmak igindir
)
hazirlamak igindir
Mayali hamur, ekmek hamuru,
karistinimasi igindir
icin, ¢cirpma telinin karistirma kabinin dibine
m  Elektrik fisini prizden gekip ¢ikartiniz.
agizh bir anahtar (anahtar genisligi 8)
uygun seviyeye ayarlayiniz:
m Kilit agma tusuna basiniz ve
ediniz ve gerekirse duzeltiniz.
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m Seviye dogru ayarlanmisgsa, kilit
ve gevirme kolunu 2 konumuna ﬁ
= Cirpma telini sabit tutunuz ve agik
ile somunu saat donis yoninin tersine
Karistirma kabi ve aletler ile birlikte ¢alig-
m Kilit agma tusuna basiniz ve
getiriniz.
One egimli karistirma kabini yerlestiriniz
kadar saat dénus yéninun tersine dogru
m Yapilacak ise gore karigtirma telini,
yerine oturuncaya kadar tahrik sisteminin
Uyari:
yerine oturuncaya kadar yon degistirmeli
m Islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.
¢evirme kolunu 1 konumuna
m  Kapag takiniz.
ayarlayiniz.
m Cihazi doner salter (izerinden kapatiniz.
etme agzindan doldurunuz.
m  Kapag ¢ikartiniz.
¢evirme kolunu 2 konumuna j
getiriniz.
Calisma sona erdikten sonra
m  Elektrik fisini prizden ¢ekip cikartiniz.

sistemini agma tusuna basiniz
getiriniz.
agizli bir anahtar (anahtar genisligi 8)
dogru ¢oziiniz.
tirma (Resim [3H):
cevirme kolunu 2 konumuna ﬁ
m Kabi yerlestirme:
ve sonra sabitleyerek yerine oturana
geviriniz.
cirpma telini veya yogurma kancasini,
icine sokunuz.
Yogurma kancasinda, yogurma kancasi
diizenegini geviriniz (Resim [3-4b).
m Kilit agma tusuna basiniz ve
getiriniz. j
m Doner salteri istediginiz kademeye
Malzeme ilave edilmesi
m  Malzemeleri, kapaktaki malzeme ilave
veya
m Kilit agma tusuna basiniz ve
m  Malzemeleri ilave ediniz.
m Cihazi doner salter Gzerinden kapatiniz.
m  Kapag cikartiniz.



m Kilit agma tusuna basiniz ve
gevirme kolunu 2 konumuna
getiriniz.

m Aleti tahrik sisteminden
cikartiniz.

m  Karigtirma kabini ¢ikartiniz.

m TUm pargalar temizleyiniz, bkz.
“Temizleme ve bakim”.

Dograyici

Tabloda yer alan kullanim drneklerini
inceleyiniz. [

A\ Yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Dograma disklerini sadece kenarlarindan
tutunuz!

Dograyicly sadece cihazin tahrik sistemi
(motor) dururken ve elektrik fisi ¢cikariimis
durumdayken takiniz/gikartiniz.

Elinizi besin doldurma adzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiclyl sadece komple monte edilmis
durumdayken kullaniniz. Dograyiciyi
kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Dograyiclyl sadece belirtilen
calistirma konumunda calistiriniz.

Asin yiiklenmeye karsi koruma

Resim [&:

Dograyicinin agiri yuklenmesi durumunda
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir gentik
(zaruri kirllma yeri) 6ngoérulmastur. Asir yuk-
lenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili bu
centigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili servis

Uzerinden temin edilebilir.
Profi Supercut gevrilebilen disk —
kabalince ®
Besinleri kalin veya ince dilimler halinde
kesmek igindir, 6rn. Meyve ve sebze.
Tanimlama:

m Kaba = Kalin dilimler

m Ince = ince dilimler

Bilgi: Sert peynir, ekmek, sandvi¢ ekmegi
veya cikolata islemek icin uygun degildir.
Yararh bilgi: Pismis patatesleri ancak sogu-
duktan sonra kesin.

hj

Kullanim tr

Cevrilebilen rendeleme diski — DV,
kabalince A
Besinlerin kalin veya ince parcalar halinde
rendelenmesi icindir, 6rn. Meyve, sebze veya
Gouda ya da Edamer gibi peynir cesitleri.
Tanimlama:

m 2 = Kaba taraf

m 4 =ince taraf

Bilgi: Findik veya sert peynir igslemek icin
uygun degildir, 6rn. Parmesan.

Yararh bilgi: Yumusak peyniri kaba taraf ile
rendeleyin.

Rendeleme diski — ince
Besinlerin ince sekilde rendelen-
mesi i¢indir, 6rn. Findik veya parmesan gibi
sert peynirler.

Bilgi: Yumusak peynir veya dilim peynir

islemek icin uygun degildir.

Kesmek ve raspalamak icin

gevrilir disk

Cig patatesleri rendelemek veya dilimler

halinde kesmek igindir.

dir, drn. Pirasa veya mango.

Dograyici ile galigma

Resim [€:
¢evirme kolunu 2 konumuna ﬁ

m  Kabi yerlestirme:

One egimli karigtirma kabini yerlestiriniz
ve sonra sabitleyerek yerine oturana
geviriniz.

cevirme kolunu 3 konumuna j
getiriniz.

m Dograyici tahriginden tahrik
(Resim [€-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu sirada iki u¢ da yukari bakmalidir.
disk mesnedinin uglarina dikkatlice
oturtunuz (Resim [€1-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin

Bilgi: Lifli besinleri islemek icin uygun degil-
m Kilit agma tusuna basiniz ve
getiriniz.
kadar saat donus yoninin tersine dogru
m Kilit agma tusuna basiniz ve
sistemi koruyucu kapagini gikartiniz
m Istediginiz kesme ve rendeleme diskini
yukarida olmasina dikkat ediniz.
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tr Kullanim

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz
ve gbvdenin igine yerlestiriniz
(Resim [€-6b).

m  Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz)
ve saat dénus yontine dogru dayanak
noktasina kadar ceviriniz.

m Dograyiclyl Resim [€-8 lizerinde
gOsterilen sekilde tahrik sisteminin
Uzerine takiniz ve saat donls yénine

dogru dayanak noktasina kadar ceviriniz.

m Doner galteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m Islenecek besinleri doldurma agzindan
doldurunuz ve tikag ile iceri itiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini
onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek icin, kesilecek besinler ince ise
bir demet olusturarak kesiniz.

Yararl bilgi: islenecek besinler dograyicida
sikisirsa mutfak robotunu kapatiniz,
elektrik fisini prizden gekip ¢ikartiniz, tahrik

sisteminin durmasini bekleyiniz, dograyicinin

kapagini acip ¢ikariniz ve besin doldurma
agzini bosaltiniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Dograyiciyl saat donls yoninin tersine
dogdru geviriniz ve cihazdan c¢ikartiniz.

m Kapagi saat donls ydnunin tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikartiniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikartiniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (Resim [).

m Pargalari temizleyiniz.
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Mikser

Tabloda yer alan kullanim orneklerini
inceleyiniz. M

/A Keskin bigaklar / dénen tahrik (motor)
nedeniyle yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri sadece tahrik
sistemi durma halindeyken gikartiniz /

takiniz! Mikseri daima tamamen monte

edilmis sekilde ve kapagini kapatarak ¢alisti-

riniz. Mikseri kesinlikle bos ¢alistirmayiniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile galisilirken

kapaktaki huniden sicak buhar ¢ikigi olur.

Mikser ile galigma

Resim BI:

m Kilit agma dugmesine basiniz ve
¢evirme kolunu 4 konumuna j
getiriniz.

m  Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagini yerinden ¢ikariniz.

m  Karnistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki
isarete denk gelmelidir) ve saat donus
yonunun tersine dogru dayanak nokta-
sina kadar geviriniz.

m  Malzemeleri ilave ediniz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre; Azami
kdpuren veya sicak sivi miktari = 0,75
litre.

m  Kapagi takiniz ve saat dénis yoninin
tersine dogru dayanak noktasina kadar
cevirerek mikser kulbunun igine takiniz.
Kapak yerine oturmus olmalidir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

Resim HJ-8:

m Cihazi doner salter Gzerinden kapatiniz.

m Kapag ¢ikartiniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi gikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Uzerinden
ilave ediniz

veya



m sivi malzemeleri huni (izerinden ilave
ediniz.

Calisma sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Gizerinden kapatiniz.

m  Mikseri saat dénus yoninde ceviriniz ve
cihazdan cikartiniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten
sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

/\ Dikkat!

Uygun olmayan besinler cihaza hasar

verebilir.

m 70°C Uzerindeki sicak besinleri karis-
tirma kabinda islemeyiniz.

m Yeterli miktarda sivi ile karistirilarak
islenen kip buzlar hari¢ olmak lzere,
derin dondurulmus besinleri cihaz ile
islemeyiniz.

m Sert pargalar iceren gida maddelerini
cihaz ile islemeyiniz. Cekirdekli ve sert
cekirdekli meyveleri (elma, seftali vs.)
islemeden 6nce meyvelerin ¢ekirdeklerini
cikartiniz.

Bilgiler

isleme icin kisitlamalar:

m Badem, sogan, maydanoz ve et gibi
malzemeleri parcalamayiniz.

m  Mikser ile yer fistigi ezmesi, hindistan-
cevizi yagi veya ceviz puresi gibi Grlinler
yapilamaz.

m Sert besinleri yeterince siviyla
karistiriniz.

m Toz bigcimindeki besinleri karistirma igle-
minden 6nce yeterince siviyla karigtiriniz
veya sivi icinde tamamen ¢6zinuz. Toz
besinlere drnek olarak toz seker, kakao
tozu, kavrulmus soya fasulyesi, un,
protein tozu verilebilir.

Temizlik ve bakim

Kullanilan aksesuar pargalari her
kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.
=> Tablo [e]

Dikkat!

Asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz. Ylzeyler zarar gorebilir.

Temizlik ve bakim tr

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi

icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m  Elektrik figini prizden ¢ekip cikartiniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karigtirma kabinin ve aletlerin

temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulagik
makinesinde yikanmaya elveriglidir.

Plastik pargalari bulagik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi sirasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin

kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Temizleme islemi icin bir firga kullaniniz.

Dograyicinin tim pargalar bulagik makine-
sinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Ornegin havug islendikten
sonra cihazda olusan kirmizi lekeleri
temizlemek igin bir beze biraz sivi yemek
yagi dékuniz ve bu bez ile dograyiciyi
(dograma diskleri harig) siliniz. Ardindan
dograyiciyi yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklar nedeniyle yaralanma
tehlikesi!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi maddeler ile galistiktan
sonra mikserin cihazdan ¢ikartiimadan
temizlenmesi genellikle yeterlidir.

Bunun igin, ana cihaza takili olan miksere
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tr Muhafaza

700 ml bulasik deterjanli su doldurunuz.
Mikseri yakl. 1 dakika galistiriniz (kademe 7).
Deterjanli suyu dokup bosgaltiniz ve mikseri
temiz su ile durulayiniz.

Onemli bilgi:

Aksesuar gantasini ihtiyaca gére
temizleyiniz. Canta icindeki bakim ve koruma
bilgi ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza

/\ Yaralanma tehlikesi!
Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik figini
prizden gekip cikariniz.

Resim [&:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasinda muhafaza yerlestiriniz.

m Aksesuar ¢antasini kabin iginde
muhafaza ediniz.

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderme caligmasindan énce

elektrik fisini prizden cekip cikariniz.

Onemli bilgi:

Cihazin kullanimi sirasinda hata olusmasi,

elektronik sigortanin/emniyetin devreye

girmesi veya cihazin arizalanmasi halinde,

bu durum calisma gdstergesinin yanip

sonmesi ile gosterilir.

Cevirme kolu, her ¢galigma konumunda

yerine oturmusg olmahdir.

S6z konusu olan problemi ilk dnce asagidaki

bilgilere gére gidermeyi deneyiniz.

Ariza

Cihaz calismiyor.

Coziim

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik fisini kontrol ediniz.

m  Cevirme kolunu kontrol ediniz.
Dogru konumda mi? Yerine oturup
kilittenmis mi?

m Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

m  Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Kullanilmayan tahrik sistemlerine tahrik
sistemi koruyucu kapaklarini takiniz.
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m Tekrar calisma emniyeti aktiftir. Cihazi
0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Agiri
yuklenme emniyeti devreye girmis. Ayni
anda ¢ok fazla besin ile ¢alisiimis.
Coziim

m Cihazi kapatiniz.

m Isleme miktarini azaltiniz.

Ariza
Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basilimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket ediyor.
Tahrik (motor) kapaniyor ancak alet
degistirme pozisyonunda durmuyor.
Coziim
m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.
m  Cevirme kolunu 1 konumuna
getiriniz. j
m Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).
m Cihazi tekrar kapatiniz.
Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Ariza

Mikser calismaya baslamiyor veya

kullanim sirasinda duruyor, tahrik sistemi

"homurduyor”. Bigak bloke edilmigtir.

Cozim

m Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini priziden
cekip cikartiniz.

m  Mikseri cihazdan c¢ikartiniz ve ilgili engeli
kaldiriniz.

m  Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihazi galistiriniz.

Onemli bilgi

Ariza giderilemiyorsa litfen yetkili servise

basvurunuz.



Kullanim ornekleri

Tablo M, M ve M iginde belirtilen genel
tavsiyeleri dikkate aliniz.

izin verilen azami miktarlari asmayiniz.

)

Biskiivi hamuru

Ana tarif

—  2yumurta

— 2-3 corba kagIdi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

— 70gun

— 70 g nisasta

— Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig) yak-
lasik 4-6 dakika 7 kademesinde ¢irpma
teli képukld bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz
ve elekten gegirilmis olan unu ve
nisastayi, bu kdpuk kivamindaki
malzemeye yaklasik ¥2-1 dakika
icerisinde kaslik kasik ilave ederek
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Kek hamuru

Ana tarif

— 6 yumurta

— 500 g seker

— 1 tutam tuz

— 2 paket vanilya sekeri
veya %z limonun kabugu

— 500 g tereyagdi veya margarin
(Oda sicakhginda)

— 1000 gun

— 1 paket kabartma tozu

— 250 ml stt

m  Yumurtalari, sekeri, tuzu ve vanilya
sekerini veya limon kabugunu yaklasik
10 saniye slresince kademe 1’de girpici
ile karistirin.

m Kademe 5’e ayarlayin ve yaklasik
120 saniye igleyin.

m Tereyadi ekleyin ve yaklasik 60 saniye
kademe 3'te isleyin.

m Un ve kabartma tozu ekleyin ve yaklagik
2 dakika kademe 1'de igleyin.

v

Kullanim 6rnekleri tr

m Kademe 3’e ayarlayin ve 2 dakika igeri-

sinde yavas yavas sut ekleyin.

Azami miktar: 1 x temel tarif

Agir meyveli kek

Temel tarif

— 3 yumurta

— 135 g seker

— 135 g margarin

— 255gun

— 10 g kabartma tozu

— 150 g kus UzUmu

— 150 g karisik kurutulmus meyveler

m  Cirpma telini takiniz.

m  Kurutulmus meyveler hari¢ tim malze-
meleri doldurunuz.

m  Malzemeleri 30 saniye siireyle kademe 1
ayarinda igleyiniz.

m Ardindan 3-5 dakika slreyle kademe 5
ayarinda igleyiniz.

m Cihazi kademe 2 ayarina getiriniz.

m 30-60 saniye igerisinde kurutulmus

meyveleri ilave ediniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Pogaca hamuru

Ana tarif

— 125 g tereyadi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

— 250 gun

— Gerekirse kabartma tozu

m Karistirma telini kullanarak tim malze-
meleri yakl. %2 dakika slreyle kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-6 dakika
sureyle kademe 3 ayarinda karistiriniz.

250 g un ve sonra:

m  Malzemeleri 6nce yogurma kancasi ile
yaklasik 7z dakika kademe 1’de karistiri-
niz. Sonra yaklasik 5-6 dakika 3 kademe-
sinde yogurma kancasi ile yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli
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tr Ozel aksesuar

Mayali hamur
Ana tarif
— 500gun
— 1 yumurta
— 80 g kati yag (oda sicakliiinda)
— 80 g seker
— 200-250 ml ihk st
— 25 gtaze maya
veya 1 paket kuru (toz) maya
— Yz limonun kabugu
— 1 tutam tuz
m  TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1°de karistiriniz. Sonra yaklasik
— 300gun

3-6 dakika 3 kademesinde yogurma
— 3 yumurta

kancasi ile karistiriniz.
Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

— Ihtiyaca gére, 1-2 gorba kasigi (10-20 g)
soguk su

m Tum malzemeleri yakl. 3-5 dakika 3
kademede bir hamur olusacak sekilde
— 2cay kasigi tuz

karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

— 600-650 ml sicak su

m  TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1°de karistiriniz. Sonra yaklagik

6-7 dakika 3 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

¢

Makarna hamuru
Ana tarif

Ekmek hamuru
Ana tarif

— 1000 gun

— 2 paket kuru maya
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Mayonez

— 1 yumurta @

— 1 cay kasid! hardal

—  Yalitre sivi yag

— 1 corba kasidi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemeler oda sicakliginda olmalidir.

Mayonez hazirlanirken mutlaka yumurtalarin

sarisi ve beyazi birlikte kullaniimaldir.

m  Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
3 veya 4 kademesinde mikser icinde
isleyiniz.

m  Mikseri kademe 7’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni Gzerinden mikserin
icine dokunlz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa suirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari miisteri hizmetlerinden,
bayilerden veya internetten temin edine-
bilirsiniz. Cihazinizla mikemmel bir uyum
icinde galisacak sekilde tasarlandiklarindan
mutlaka orijinal aksesuarlari kullaniniz.
Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her
zaman cihazinizin tam adini (E-Nr.) belirtiniz.
Cihaziniz igin mevcut olan aksesuarlari
katalogumuzdan ve internet magazamizdan
inceleyebilir veya mugteri hizmetlerine
sorabilirsiniz.

www.bosch-home.com



Elden gikartiimasi

Elden ¢ikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu iriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhg tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolli Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Urun, geri doniisimlid ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yUksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden uretilmistir.
Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisUimu igin bir toplama noktasina
g6tirdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yonetime sorun.
Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayh bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bag vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.

tr
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartjala butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ 2anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici 5
LICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara veriimemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzas
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przetwarzania artykutow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania oraz ubijania
artykutow spozywczych. Urzgdzenia nie wolno uzywac do
przetwarzania innych substancji i przedmiotow. Uzycie dodatkowych
akcesoriéw zaaprobowanych przez producenta umozliwia
dodatkowe zastosowania urzadzenia. Urzgdzenia uzywac tylko

z zaaprobowanymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoridw przeznaczonych dla innych urzgdzen.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do
niej i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej
osobie nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niestosowanie
sie do instrukcji prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte stagd szkody.
To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
oraz osoby nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/
lub wiedzy pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem
lub zostaty pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania
z urzgdzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie
dopuszczac dzieci do urzadzenia i przewodu zasilajgcego i nie
pozwalac im na obstugiwanie urzgdzenia. Dzieciom nie wolno
bawic sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia
ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika czynnosci
konserwacyjnych.
Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!
m Urzadzenie nalezy podtgczycC i uzytkowaé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna
uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo
urzagdzenie nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy
zleca¢ naprawy urzagdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu
SEerwisowi.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Urzadzenie wtgczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.
Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiacC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggngé go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowaé¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzadzenie musi by¢ odigczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem

i rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia
usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang akcesoriéw lub czgsci dodatkowych, ktére
znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wylgczy¢ urzgdzenie odtgczy¢ wtyczke od gniazda
sieciowego. Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze
przez krétki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.
Nie zmienia¢ potozenia ramienia urzgdzenia, jezeli urzgdzenie
jest wigczone.

Narzedzia uzytkowac tylko z zatozong miska, pokrywag oraz
zatozonymi ostonami napedu! W przypadku stosowania
akcesoriéw, miske, pokrywe i ostone napedu nalezy zaktadac¢
zgodnie z instrukcja!

Podczas pracy nigdy nie wktadac palcow do miski, ani do otworu
wsypowego. Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw (np. chochli)

do miski ani do otworu wsypowego. Trzymac z daleka od
obracajgcych sie czesci rece, wiosy, odziez i inne utensylia.

Nie uzywac rownoczesnie narzedzia i akcesoriéw lub 2
akcesoriow. Przy stosowaniu akcesoriow przestrzegac
wskazdéwek zawartych w niniejszej instrukcji obstugi oraz

w instrukcjach obstugi akcesoriow.

Akcesoridw uzywac tylko po catkowitym zmontowaniu. Nie
sktadaé przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywaé akcesoriéw
tylko w odpowiedniej pozycji roboczej.

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

Nie dotykac¢ nozy miksera gotymi rekoma.

Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego miksera! Nigdy nie uzywac
miksera bez zatozonej pokrywy.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehstwa

m Nalezy zachowywac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie
z ostrymi nozami, podczas oprdzniania pojemnika oraz
czyszczenia.
/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para.
/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie pozwalac dzieciom na zabawe opakowaniem.
A Uwaga!
Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz jest to
konieczne do obrébki artykutdw spozywczych.
Nie wigczac pustego urzgdzenia.
Wazne!
Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania (=» ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 179).
A Objasnienie symboli na urzadzeniu lub akcesoriach

[E Przestrzega¢ wskazowek zawartych w instrukcji obstugi.

Ostroznie! Obracajgce sie noze.

Ostroznie! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac palcow ani rgk w otwor do napetniania.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu SpIS tresci
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych Uzytkowanie zgodne
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Usuwanie usterek..........ccccoeevieriiecennnen. 180
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wiaczenia

Patrz tabela ,Pozycje robocze®.

Urzadzenie daje sie wigczaé w pozycjach 1

i 3 tylko:

m gdy miska (11) jest zatozona i obrécona
w zablokowane potozenie.

Zabezpieczenie przed ponownym

wiaczeniem

W przypadku przerwy w doptywie prgdu
urzagdzenie pozostaje wigczone, ale po
przywrdceniu zasilania silnik nie zaczyna
ponownie pracowac. W celu ponownego
wigczenia urzgdzenia ustawi¢ przetgcznik
obrotowy na 0/off, a nastepnie wigczy¢
urzadzenie.

Zabezpieczenie przed
przeciazeniem

Jezeli podczas pracy urzgdzenia silnik
wytgczy sie samoczynnie, oznacza to,

ze zadziatat bezpiecznik przecigzeniowy.
Mozliwg przyczyng moze byc¢ jednoczesne
przetwarzanie zbyt duzej ilosci artykutow
spozywczych.

Sposdb postepowania w przypadku
zadziatania jednego z systemoéw zabez-
pieczajacych opisany jest w rozdziale
,Usuwanie drobnych usterek*.
Urzadzenie nie wymaga konserwaciji.

Opis urzadzenia
Rysunek IX:

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy

2 Ramie urzadzenia
Funkcja ,Easy Armlift“ wspierajgca
ruch ramienia urzgdzenia w gére (patrz
,Pozycje robocze®).

Systemy zabezpieczajgce pl

3 Przetacznik obrotowy
Po wytgczeniu (potozenie 0/off)
urzgdzenie pracuje jeszcze chwile
i zatrzymuje sie automatycznie w
optymalnej pozycji wymiany narzedzi.
0/off = stop
M = impulsowe witgczanie z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymywaé
przez potrzebny czas.
Poziomy 1-7, predkosc¢ pracy:
1 = niska predkos¢ obrotowa — wolna,
7 = wysoka predkos¢ obrotowa
— szybka.

4 Wskaznik pracy
Swieci podczas pracy (przetacznik
obrotowy w pozycji M lub 1-7).
Miga w przypadki btednej obstugi
urzadzenia, zadziataniu bezpiecznika
elektronicznego lub uszkodzenia
urzgdzenia, patrz rozdziat ,Usuwanie
drobnych usterek®.

5 Ostona napedu
W celu zdjecia ostony napedu nacisng¢
na tylng cze$¢ pokrywy, a nastepnie
zdjg¢ pokrywe.

6 Naped
—rozdrabniacza oraz
— wyciskarki do owocéw cytrusowych
(akcesoria dodatkowe™*).
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
zatozy¢ ostong na naped.

7 Naped narzedzi
(koncowki do mieszania i do ubijania,
hak do zagniatania) oraz przystawki do
mielenia miesa (akcesoria dodatkowe*)

8 Ostona napedu miksera

9 Naped miksera (akcesoria
dodatkowe*)
Jezeli mikser nie jest uzywany, nalezy
zatozy¢ ostone napedu miksera.

10 Automatyczny zwijacz kabla

Miska z akcesoriami

11 Miska do mieszania ze stali
nierdzewnej

12 Pokrywa
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pl Pozycje robocze

Narzedzia

13 Profesjonalna koncéwka do
mieszania Profi Flexi

14 Profesjonalna koncéwka do ubijania

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torba na akcesoria
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.

Rozdrabniacz
17 Popychacz
18 Pokrywa z otworem do napetniania
19 Tarcze rozdrabniajace
a Profesjonalna tarcza dwustronna do
krojenia na grube i cienkie plasterki
Profi Supercut
b Tarcza dwustronna do wiérkowania —
grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — drobno
d Tarcza dwustronna, tngca na
plasterki/wiorki*
20 Uchwyt tarcz
21 Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser*

22 Dzbanek do miksowania

23 Pokrywa

24 Lejek

* Jezeli jaki$ element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
naby¢ w handlu lub za posrednictwem
naszego serwisu.

Pozycje robocze
Rysunek [EI:

Uwagal!

Urzadzenie wigczacé tylko, gdy narzedzie/
akcesoria s zamocowane w sposéb poka-
zany w tabeli na odpowiednim napedzie

i we wlasciwej pozycji oraz ustawione w
pozycji roboczej. Ramie urzgdzenia musi

by¢ zablokowane w kazdej pozycji robocze;j.

Wskazowka

Ramie urzgdzenia jest wyposazone

w funkcje ,Easy Armlift* wspierajaca ruch
ramienia w gore.

174

Ustawianie pozycji roboczej:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i obréci¢ ramie urzgdzenia. Wspomagac
ruch reka.

m Przesuna¢ ramie urzgdzenia w zgdane
potozenie do momentu jego samoczyn-
nego zablokowania.

Naped

Pozycja

Narze-
dzie /
akcesoria

Predkos¢
robocza

1-7

1-5

=8

1-3

%%

|]:B<—

3-5

5-7

fo-

¢ K

5-7

ieli=lt=II el <=

7j{_

* Wktadanie/wyjmowanie koncéowki do
ubijania, koncéwki do mieszania i haka do
zagniatania.



Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda siecio-

wego dopiero po zakonczeniu wszystkich

przygotowan.

Uwagal!

Urzadzenia uzywac tylko akcesoriami/

narzedziami w odpowiedniej pozycji robo-

czej. Nie wigcza¢ pustego urzadzenia. Nie

narazac urzgdzenia i akcesoriéw na dziata-

nie ciepta. Elementy nie sg przystosowane

do kuchenki mikrofalowe;j.

m Urzadzenie i akcesoria nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczy-
8ci¢, patrz ,Czyszczenie urzadzenia®“.

Przygotowania

m Postawic korpus urzadzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m  Wysungc¢ kabel jednym pociggnieciem
na zgdang dtugos¢ (maks. 100 cm)

i powoli pusci¢; kabel zostaje zabloko-
wany (rysunek [4).

m  Zmniejszanie dtugosci wyciggnietego
kabla: lekko pociggna¢ i zwolni¢ kabel,
aby zwinat sie na zgdang dlugos¢.
Nastepnie ponownie lekko pociggngé
i powoli pusci¢ kabel; kabel jest zostaje
zablokowany.

Uwagal!

Jezeli kabel sie zablokuje, nalezy go catko-

wicie wyciggna¢ i powoli puszczaé, aby sie

zwinat.

m Podigczy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego.

Miska i narzedzia
Proszg sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli.

A Niebezpieczenstwo zranienia przez
obracajace sie narzedzia!

Podczas pracy urzadzenia nigdy nie
wktadac palcéw ani rgk do miski. Pracowac
tylko z zatozong pokrywg (12)!

Narzedzia wymienia¢ tylko po wytgczeniu

i zatrzymaniu sie napedu — po wytgczeniu
urzgdzenia naped pracuje jeszcze przez
krétki czas i zatrzymuje sie w pozyciji
wymiany narzedzi.

Obstuga pl

Ramie urzgdzenia okrecac dopiero po
zatrzymaniu sie narzedzia.
Zawsze ostania¢ nieuzywane napedy

ostonami.
Uwagal!
Miski uzywac tylko razem z tym
urzgdzeniem.
Profesjonalna koncéwka do mie-
szania Profi Flexi (13) @
do mieszania ciast, takich jak np.
ciasta na placek, na placki
owocowe oraz mieszania sktadnikow takich
jak rodzynki czy kawateczki czekolady
Profesjonalna koncéwka do ubi-
jania (14) @
do ubijania biatka i $mietany (o
zawartosci co najmniej 30%
tluszczu) i do mieszania masy biszkoptowej
Hak do zagniatania (15)
do zagniatania ciasta, np. cista C
drozdzowego, chlebowego, na
pizze, na makarony, na wypieki
oraz do mieszania sktadnikow takich jak
nasiona z ciastami
Wazna wskazéwka dotyczaca uzywania
koncowki do ubijania (rysunek []):
Koncowka do ubijania optymalnie miesza
sktadniki, gdy jest ustawiona w minimalne;j
mozliwej odlegtosci od dna miski, prawie
jej dotykajgc. Jezeli tak nie jest, nalezy
dopasowac wysokos¢ koncéwki do ubijania
w nastepujgcy sposob:
m Odtgczy¢ wtyczke urzgdzenia od
gniazda sieciowego.
m Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy
blokade i ustawi¢ ramie urza- j
dzenia w pozycji 2.
m  Wsungc¢ koncoéwke do ubijania
do elementu napedowego tak, by
zostata samoczynnie zablokowana.
m  Przytrzymac¢ koncoéwke do ubijania i
poluzowac¢ nakretke kluczem ptaskim (nr
8) w kierunku ruchu wskazoéwek zegara.
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Ustawi¢ optymalng wysokos¢ koncowki
do ubijania przez jej odpowiednie obré-
cenie:

obracanie w kierunku ruchu wskazéwek

zegara: podnoszenie.
kierunku ruchu wskazéwek zegara:
opuszczanie

Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy j
dzenia w pozycji 1.

Sprawdzi¢ i w razie potrzeby
skorygowac wysokos¢ koncowki do
Jezeli wysokos¢ jest ustawiona
prawidtowo, nacisngc¢ przycisk
zwalniajgcy blokade i ustawi¢
Przytrzymac koncéwke do ubijania i
dokreci¢ nakretke kluczem ptaskim (nr
8) w kierunku przeciwnym do kierunku

obracanie w kierunku przeciwnym do
blokade i ustawi¢ ramie urzg-
ubijania.

hj
ramie urzgdzenia w pozycji 2.
ruchu wskazowek zegara.

Praca z miska i narzedziami (rysunek [H):

Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy

blokade i ustawi¢ ramie urza- j
dzenia w pozycji 2.

Wktadanie miski:

Zatozy¢ przechylong do przodu miske i
osadzi¢, obroci¢ w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazéwek zegara
tak, by samoczynnie sie zablokowata.
W zaleznosci od zadania wsung¢ kon-
céwke do mieszania, koncowke do ubi-
jania lub hak do zagniatania do napedu
tak, by samoczynnie sie zablokowaty.

Wskazoéwka:

Przy zaktadaniu haka do zagniatania
obrécic¢ odgarniacz ciasta, aby hak mégt sie
zablokowac¢ (rysunek [3-4b).

Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.

Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i ustawi¢ ramie urzg- j
dzenia w pozycji 1.

Zatozy¢ pokrywe.

Ustawia¢ przetgcznik obrotowy na
zgdany poziom.
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Dodawanie sktadnikow

m  Wytgczy€ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Dodawac sktadniki przez otwor
w pokrywie.

lub

m  Zdjgc pokrywe.

m Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy
blokade i ustawi¢ ramie urza-
dzenia w pozycji 2.

m  Wiozyc¢ sktadniki.

Po zakonczeniu pracy

m  Wyltgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Odtaczy¢ wtyczke urzgdzenia od
gniazda sieciowego.

m Zdjg¢ pokrywe.

m Nacisngc przycisk zwalniajacy
blokade i ustawi¢ ramie urza- ﬁ
dzenia w pozycji 2.

m  Wyja¢ narzedzie z napedu.

Zdjg¢ miske.

m  Oczysci¢ wszystkie czesci, patrz roz-
dziat ,Czyszczenie i pielegnacja®“.

Rozdrabniacz
Prosza sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli. [

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych.

Tarcze rozdrabniajgce chwytac¢ tylko za
brzeg!

Rozdrabniacz zaktada¢ i zdejmowac tylko,
gdy urzgdzenie jest wytgczone a naped
zatrzymany.

Nie wktada¢ palcéw w otwoér do napetniania.

Uwaga!

Rozdrabniacza mozna uzywac tylko, gdy
jest kompletnie zmontowany. Nie wolno
sktada¢ rozdrabniacza na korpusie urza-
dzenia. Rozdrabniacz uzytkowac tylko

w przedstawionych pozycjach roboczych.



Ochrona przed przecigzeniem

Rysunek [&:

Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony
jest w naciecie (miejsce przewidzianego
przetomu) zapobiegajgce powazniejszemu
uszkodzeniu urzadzenia w przypadku prze-
cigzenia rozdrabniacza. W razie przecigze-
nia wat napedowy famie sie w tym miejscu.
Nowy uchwyt tarcz wraz z watem napedo-
wym mozna naby¢ w serwisie.

Profesjonalna tarcza dwustronna ®
do krojenia na grube i cienkie

plasterki Profi Supercut

do krojenia na cienkie i grube plasterki arty-
kutow spozywczych, takich jak np. owoce i
warzywa.

Oznaczenie:

m duze = grube plasterki

m  mate = cienkie plasterki

Wskazoéwka: Nie nadaje sie do prze-
twarzania twardych seréw, chleba, butek
i czekolady.

Rada: Gotowane ziemniaki kroi¢ dopiero po
wystygnigciu.

Tarcza dwustronna do
wiérkowania — grubo/drobno

do widrkowania na grube lub drobne
kawatki artykutow spozywczych, takich jak
np. owoce, warzywa albo sery takie jak
gouda czy edamer.

Oznaczenie:

m 2 = strona gruba

m 4 = strona drobna

Wskazowka: Nie nadaje sie do przetwa-
rzania orzechéw i twardych seréw, np.
parmezanu.

Rada: Miekkie sery trze¢ przy uzyciu strony
do grubego widrkowania.

Tarcza do tarcia — drobno

do drobnego widrkowania takich
artykutdéw spozywczych jak np. orzechy i
twarde sery, na przyktad parmezan.
Wskazéwka: Nie nadaje sie do przetwarza-
nia seréw miekkich i seréw w plasterkach.

Co Lo
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Tarcza dwustronna,
tngca na plasterki/wioérki
do tarcia surowych ziemniakdw lub krojenia
Wskazéwka: Nie nadaje sie do przetwarza-
nia widknistych artykutéw spozywczych, np.
poréw czy mango.
Rysunek [€:
m Nacisngc przycisk zwalniajacy
blokade i ustawi¢ ramie urza- j
dzenia w pozyc;ji 2.
m  Wktadanie miski:
osadzic¢, obréci¢ w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazéwek zegara
tak, by samoczynnie sie zablokowata.
m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i ustawi¢ ramie urza- j
m Zdjg¢ ostone z napedu rozdrab-
niacza (rysunek [€-5a).
m Przytrzymac¢ uchwyt tarcz za dolny
przy tym skierowane do gory.
m Zatozy¢ ostroznie zgdang tarcze do
krojenia lub tarcia na koncowki uchwytu
W przypadku tarcz dwustronnych
zwrdci¢ uwage, by zgdana strona byta
skierowana do gory.
i wiozy¢ do obudowy (rysunek [€-6b).
m Zatozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage na
oznaczenia) i obrdci¢ jg do oporu w kie-
m Zatozy¢ rozdrabniacz w sposob
pokazany na rysunku [€§-8 na naped
i obréci¢ do oporu w kierunku ruchu
m Ustawic¢ przetacznik obrotowy na zale-
cany poziom.
m Produkty przeznaczone do przetworze-
i popychac¢ popychaczem.
Uwaga!
Unika¢ nagromadzenia produktéw

w plasterki.

Praca z rozdrabniaczem
Zatozy¢ przechylong do przodu miske i
dzenia w pozycji 3.
koniec; obie ostre koncoéwki musza by¢
tarczy (rysunek [€-6a).

m  Chwycic¢ uchwyt tarcz za gérny koniec
runku ruchu wskazoéwek zegara.
wskazéwek zegara.
nia wktadac przez otwér do napetniania

w otworze wylotowym.
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Wskazoéwka: cienkie produkty kroi¢
w wigzkach, zapewni to ich rbwnomierne
rozdrobnienie.

Wskazowka: jezeli produkty zablokujg sie

w rozdrabniaczu, nalezy wytgczyé robot

kuchenny, odigczy¢ wtyczke od gniazda

sieciowego, odczekac na catkowite zatrzy-
manie urzgdzenia, zdjaé pokrywe rozdrab-
niacza i oprézni¢ otwor do napetniania.

Po zakonczeniu pracy

m  Wylgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m  Obrdci¢ rozdrabniacz w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara i zdjgc.

m  Obroci¢ pokrywe w kierunku przeciw-
nym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara i zdjgc.

m Zdja¢ uchwyt tarcz wraz z tarczg. W tym
celu nacisng¢ palcem od dotu na wat
napedowy (rysunek [I).

m  Wyczysci¢ czesci.

Mikser
Proszg sie zapozna¢ z mozliwymi zastoso-
waniami opisanymi w tabeli. M

A Niebezpieczenstwo skaleczenia przez

ostre noze i obracajacy sie naped!

Nigdy nie wktadac ragk do zatozonego

miksera! Mikser zaktada¢/zdejmowac tylko,

gdy naped jest zatrzymany! Mikser mozna
wigczaé tylko po catkowitym zmontowaniu

i z zatozong pokrywa. Nie wigczac pustego

miksera.

A\ Niebezpieczenstwo oparzenial

Podczas przetwarzania gorgcych produk-

tow przez lejek w pokrywie wydostaje sie

para.

Praca z mikserem

Rysunek HI:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i ramie urzadzenia
odchyli¢ w potozenie 4.

m Zdjg¢ ostone napedu miksera.

i
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m Zatozy¢ pojemnik miksera (zgra¢
oznaczenie na uchwycie z oznaczeniem
na korpusie urzgdzenia) i obroci¢ go
do oporu w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara.

m  Wiozyc¢ sktadniki.

Maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikéw
= 1,25 litra; maksymalna ilo$¢ pienia-
cych sie lub goracych ptynéw = 0,75
litra.

m Zatozy¢ pokrywe i obroci¢ w kie-
runku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazoéwek zegara do oporu
w uchwycie miksera. Pokrywa musi by¢
zablokowana.

m Ustawiac¢ przetgcznik obrotowy na
zadany poziom.

Dodawanie sktadnikow

Rysunek HI-8:

m  Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m  Zdjg¢ pokrywe i dodac¢ sktadniki

lub

m  Wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwor do
napetniania

lub

m Dodawac ptynne sktadniki przez lejek.

Po zakonczeniu pracy

m  Wytgczy€ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m  Obréci¢ mikser w kierunku zgodnym
z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

Wskazowka: mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

A Uwaga!

Nieodpowiednie artykuty spozywcze moga

spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.

m Nie przetwarza¢ w dzbanku miksera
gorgcych produktéw spozywczych,
ktorych temperatura przekracza 70°C.

m Nie przetwarza¢ zamrozonych artyku-
tow, z wyjatkiem kostek lodu umieszczo-
nych w dostatecznej ilosci ptynu.



m Nie przetwarza¢ artykutdéw spozywczych
zawierajgcych twarde czesci. Przed
przetworzeniem owocow pestkowych
(jabtek, brzoskwin itp.) nalezy usungé¢
pestki.

Wskazowki

Ograniczenia przetwarzania:

m Nie rozdrabnia¢ takich sktadnikéw jak
migdaty, cebula, natka pietruszki lub
mieso.

m  Mikser nie moze by¢ uzywany do
sporzadzania past i musow, np. masta
orzechowego lub kokosowego czy musu
owocowego.

m  Artykuly spozywcze o konsystencji statej
mieszac zawsze z odpowiednig iloscig
ptynu.

m Przed miksowaniem wymieszac¢ spro-
szkowane artykuty spozywcze z wystar-
czajgca iloscig ptynu lub catkowicie
rozpuscic sie w ptynie. Sproszkowane
artykuty spozywcze to np. cukier puder,
kakao w proszku, prazona soja, maka,
biatko w proszku.

Czyszczenie i pielegnacja

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy doktad-
nie wyczyscic.

=> Tabela [

Uwagal!

Nie stosowac szorujgcych srodkow
czyszczacych. Mozliwos¢ uszkodzenia
powierzchni.

Czyszczenie korpusu urzgdzenia

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢

w wodzie ani nie my¢ pod biezgcg woda.

Nie uzywac myjek parowych.

m Odigczy¢ wtyczke urzadzenia od
gniazda sieciowego.

m Korpus urzadzenia i ostone napedu
wycierac¢ tylko wilgotng sciereczka.
W razie potrzeby uzy¢ nieco ptynu do
mycia naczyn.

m Nastepnie wytrze¢ urzgdzenie do sucha.

Czyszczenie i pielegnacja pl

Czyszczenie miski i narzedzia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Zwrdci¢ uwage na to, by nie
zaciska¢ elementow z tworzywa sztucznego
W zmywarce, poniewaz mogg ulec trwatej
deformacji podczas zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Do czyszczenia uzywac

szczoteczki.

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: w celu usuniecia czerwonego
osadu po przetwarzaniu np. marchewki,
przetrze¢ czesci rozdrabniacza (z wyjgtkiem
tarcz rozdrabniajgcych) sciereczkg nasa-
czong kilkoma kroplami oleju spozywczego.
Nastepnie umy¢ rozdrabniacz.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Nie dotyka¢ nozy miksera gotymi rekoma.
Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna
my¢ w zmywarce do naczyn.

Wskazowka: po przetwarzaniu ptynéw
czesto wystarczy wyczyszczenie miksera
bez zdejmowania go z korpusu urzgdzenia.
W tym celu wla¢ 700 ml wody z kroplg ptynu
do mycia naczyn do zatozonego miksera.
Wigczy mikser na ok. 1 minuty (poziom 7).
Nastepnie wyla¢ wode i wyptuka¢ mikser
czystg woda.

Wazna wskazowka:

W razie potrzeby wyczysci¢ torbe na akce-
soria. Przestrzega¢ wskazowek dotyczg-
cych czyszczenia znajdujgcych sie w torbie
na akcesoria.
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Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Jezeli urzgdzenie nie jest uzywane,

nalezy odtgczy¢ jego wtyczke od gniazda

sieciowego.

Rysunek [&:

m Narzedzia i tarcze rozdrabniajace umie-
Sci¢ w torbie na akcesoria.

m Torbe z akcesoriami przechowywac
w misce.

Usuwanie usterek

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystgpieniem do usuwania usterek
nalezy zawsze odtgczy¢ wtyczke od
gniazda sieciowego.

Wazna wskazoéwka:

Lampka kontrolna miga w przypadku

btednej obstugi urzadzenia, zadziataniu

bezpiecznika elektronicznego lub uszkodze-

nia urzadzenia.

Ramie urzadzenia musi by¢ zabloko-

wane w kazdej pozycji robocze;.

Prosze najpierw sprobowaé usungé

wystepujgcy problem w oparciu o niniejsze

wskazowki.

Usterka

Urzadzenie nie zaczyna pracowac.

Sposob usuniecia

m Sprawdzi¢ zasilanie pradem
elektrycznym.

m Sprawdzi¢ wtyczke sieciowa.

m Sprawdzi¢ ramie urzgdzenia.
Prawidtowa pozycja? Zablokowane?

m  Obrdci¢ mikser lub miske do oporu.

m ZatozyC pokrywe miksera i obréci¢ do
oporu.

m Zatozy¢ ostony na nieuzywane napedy.

m Zabezpieczenie przed ponownym
wigczeniem jest aktywne. Ustawi¢ urza-
dzenie na 0/off, a nastepnie ponownie
obrécic¢ na zgdany poziom.
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Usterka

Urzgdzenie wytgcza sie podczas pracy.

System zabezpieczajgcy przed przecig-

zeniem jest aktywny. Wtozono za duzo

produktéw spozywczych na raz.

Sposéb usuniecia

m  Wytgczy€ urzadzenie.

m  ZmniejszyC ilos¢ przetwarzanych
sktadnikow.

Usterka
Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniajgcy blokade.
Ramie urzgdzenia podnosi sie do gory.
Naped wytgcza sie, ale nie zatrzymuje sie
W pozycji wymiany narzedzia.
Sposéb usuniecia
m Ustawic¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m Ustawic ramie urzadzenia
w pozycji 1. j
m  Wigczy¢ urzadzenie (poziom 1).
m Ponownie wytgczy¢ urzadzenie.
Narzedzie zatrzymuje sie w pozycji
wymiany narzedzi.
Usterka
Mikser nie zaczyna pracowac albo zatrzy-
muje sie podczas pracy, a naped ,brzeczy*.
Zablokowany noz.
Sposéb usuniecia
m  Wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ wtyczke
od gniazda sieciowego.
m  Zdjg¢ mikser i usungc¢ przyczyne zablo-
kowania noza.
m Ponownie zatozy¢ mikser.
m  Wigczy¢ urzadzenie.

Wazna wskazéwka

Jezeli usterki nie mozna usungé w opisany
tutaj sposoéb, nalezy sie zwréci¢ do naszego
serwisu.



Przykiady zastosowan

Stosowac sie do ogolnych zalecen zawar-
tych w tabelach [, M i M.

Nie przekracza¢ maksymalnej dopuszczal-

nej ilosci produktow.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2jajka

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 opakowanie cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane skfadniki (oprocz maki i maki
ziemniaczanej) ubijac¢ korcéwka do
ubijania przez ok. 4-6 minut na zakresie
7, az do mocnego spienienia.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na zakres
1 i dodajgc tyzkg przez otwdr wsypowy
przesiang make i mgke ziemniaczang
mieszac dalej przez ok. %2 do 1 minuty.
Maksymalna ilosé¢: 2 x przepis
podstawowy
Ciasto ucierane
Przepis podstawowy @
— 6 jajek
— 500 g cukru
— 1 szczypta soli
— 2 torebki cukru waniliowego lub otarta
skorka z 7 cytryny
— 500 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowe;j)
— 1000 g maki
— 1 torebka proszku do pieczenia
— 250 ml mleka
m Jajka, cukier, sol i cukier waniliowy lub
skorke z cytryny miesza¢ koncowka
do mieszania przez ok. 10 sekund na
zakresie 1.
m Ustawi¢ na zakres 5 i miesza¢ przez
ok. 120 sekund.
m Dodac¢ masto i mieszac przez
ok. 60 sekund na zakresie 3.
m Dodac¢ make oraz proszek do pieczenia
i mieszac przez ok. 2 minuty na
zakresie 1.

Przyktady zastosowan pl

m Przestawi¢ na zakres 3 i przez 2 minuty

dodawac stopniowo mleko.
Maksymalna ilos$é: 1 x przepis
podstawowy

Ciezkie ciasto owocowe

Przepis podstawowy

— 3jaja

— 135 g cukru

— 135 g margaryny

— 255 g maki

— 10 g proszku do pieczenia

— 150 g rodzynek korynckich

— 150 g mieszanych owocéw suszonych

m Zatozy¢ koncowke do mieszania.

m  Wiozy¢ wszystkie sktadniki z wyjgtkiem
suszonych owocow.

m  Miksowac przez 30 sekund na
poziomie 1.

m Nastepnie przetwarzac przez 3-5 minut
na poziomie 5.

m Ustawi¢ na poziom 2.

m W ciggu 30-60 sekund dodac¢ suszone
owoce.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto kruche
Przepis podstawowy
— 125 g masta
(o temperaturze
pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub
cukru waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m  Wszystkie skladniki miesza¢ koncowka
do mieszania przez ok. %2 minuty na
poziomie 1, nastepnie przez ok. 3-6
minut na poziomie 3.

Powyzej 250 g maki:

m Sktadniki miesza¢ hakiem do zagniata-
nia przez ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 5-6 minuty na zakresie 3.

Maksymalna ilos$é: 2 x przepis

podstawowy
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pl Akcesoria specjalne

Przepis podstawowy

— 500 g maki

— 1jajko

— 80 g tluszczu (o temperaturze
pokojowe;j)

— 80 g cukru

— 200-250 ml letniego mleka

— 25 g Swiezych drozdzy lub 1 paczka
drozdzy suszonych

— otarta skérka z V2 cytryny

— 1 szczypta soli

m Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. %2 minuty na
zakresie 1, nastepnie przez ok. 3-6
minut na zakresie 3.

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto na makaron Z_/

Ciasto drozdzowe Z_/

Przepis podstawowy

— 300 g maki

— 3jajka

— w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe
(10-20 g) zimnej wody

m  Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto
przez ok. 3 do 5 minut na zakresie 3.

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis

podstawowy

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy a

— 1000 g maki

— 2 opakowania suszonych
drozdzy

— 2ltyzeczki soli

— 600-650 ml cieptej wody

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. %2 minuty na
zakresie 1, nastepnie przez ok. 6-7
minut na zakresie 3.
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Majonez

- 1jajo

— 1 tyzeczki musztardy

— Yaloleju

— 1 tyzka soku cytrynowego lub octu

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

Sktadniki muszg mie¢ temperature poko-

jowa. Przygotowywanie majonezu jest

mozliwe tylko z uzyciem petnych jaj.

m Skfadniki (oprocz oliwy) miksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 lub 4.

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na
zakres 7, dolewac¢ powoli oliwe przez
lejek i tak dtugo miksowacé, az powstanie
emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krétkim czasie — nie

przechowywac.

il

Akcesoria specjalne

Akcesoria specjalne mozna naby¢ w
serwisie, w sklepach specjalistycznych lub
przez Internet. Uzywac tylko oryginalnych
akcesoridw, sg one doktadnie dostosowane
do posiadanego urzgdzenia.

Akcesoria sg przeznaczone dla konkretnych
urzgdzen. Przy zakupie nalezy zawsze
podawa¢ doktadne oznaczenie (E-Nr.)
urzgdzenia.

Informacje na temat akcesoriéw dostep-
nych dla posiadanego urzgdzenia mozna
uzyskac¢ w sklepie internetowym lub w
serwisie.

www.bosch-home.com



Ekologiczna utylizacja pl

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
K z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 . ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Urzgdzenie objete gwarancjg. Dystrybutor/
gwarant: BSH Sprzet Gospodarstwa Domo-
wego Sp. z 0.0., Al. Jerozolimskie 183,
02-222 Warszawa. Czas trwania gwarancji:
24 miesigce od wydania rzeczy pierwszemu
kupujgcemu. Terytorialny zasigeg ochrony
gwarancyjnej: Polska. Konieczny dowod
zakupu. Uprawnienia przystugujgce kupu-
jacemu: usuniecie wady fizycznej, a jezeli
to nie jest mozliwe — dostarczenie rzeczy
wolnej od wady. Gwarancja nie wytgcza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujgcego wynikajgcych z przepisow

o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.
Dalsza tres¢ oswiadczenia gwarancyjnego
(wraz z wytgczeniami z napraw gwaran-
cyjnych) dostepna na stronie internetowe;j:
www.bosch-home.pl/gwarancja. Gwarant
udostepni tres¢ oswiadczenia gwarancyj-
nego rowniez na pismie lub e-mailem —

w tym celu oraz w celu skorzystania z
uprawnien z gwarancji prosimy o kontakt

z infolinig: +48 42 271 5555 (optata wg.
stawek operatora).

Zmiany zastrzezone.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOpUCTOBYBATU TiNbKK OS5 Nnepepobku NpoayKTiB Yy
3BMYaNHUX 41151 AOMALLHbOrO rocnogapcTBa KinbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

Llen npunaz npuaatTHUi Ans nepemillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
30vBaHHA Xap4oBKX NPOAYKTIB. He BUKOPUCTOBYWTE Npunas Afs
nepepooky HLIKX PEYOBUH Yv NpeaMeTiB. 3a yMOBW BUKOPUCTaHHS
A03BONEHNX BUPOOHNKOM A0AaTKOBUX AeTarnen MOXINBI TakoX
A00aTKoBI BUAM 3acTocyBaHHSA. BukopuctoByinte npunag Tiflbkn 3
A03BONIEHNMU OpUriHarbHUMKN YacTMHaMK Ta Nnpunagasam. Hikonu He
BUKOPUCTOBYMTE AaHe npuragns ang iHwWux npucTpois.
BukopucTtoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMilLeHb 3a KIMHaTHOI
TemnepaTtypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaxkHO nNpoyunTanTe iIHCTPYKLiO 3 ekcnnyartauil, 4oTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHWKWM Nogsam, goganTte 40 HbOTO i LK IHCTPYKLUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO NPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPoOGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKM, SKi
BUHMKNM BHAcNigokK uboro. Ocobu 3 disnyHnMm, ceHcopHumMmn abo
MeHTanbHUMK Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpuNagomM nuiie nig Harnsaom abo akwo
BOHW MPOWLLNK NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS MpUnagoM Ta po3yMiloTb
MOXNMBY Hebesneky. TpumawnTte npunag i Kabenb XMBMEHHA
nogani Big Aiteu, iM He JO3BOSMSAETLCA KOPUCTYBATUCSA NPUITAL0M.
[itam He MOxHa rpaTtucsa 3 npunagoM. OYULLEHHSA Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHA 3a60POHSETHCS BUKOHYBATU AITAM.

/\ He6ezneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BMHUKHEHHSA nNoxexi!

m [Npunag oo3BoONSETLCSA NigKNIOYaTN 4O PO3ETKN 1 eKCnyaTyBaTu
nuLle BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOACHKiI Tabnuuu,.
He kopuctyntecs npunagom, SKwo kabenb XMBNEeHHS i npunag,
MatoTb Oyab-AKi MOLIKOAXKEHHS. 3 METOI YHUKHEHHST PU3NKIB
PEMOHT Npunaay, Hanpuknag 3amMiHa NoLIKOAXKeHOoro kabernto
XWUBMNEHHS, NOBUHEH BUKOHYBATUCS TifTbKM HALLMM CEPBICHUM
LEHTPOM.

m [lpynag BMukKat Ta BUMUKATU BUKITHOYHO NOBOPOTHUM
nepemMmkadyem.

m Hikonn He nigkniodanTe npunag 4o BUMUKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM YK PO3ETOK 3 ANUCTAHLINHMUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwanTe BBIMKHEHUN npunag 6e3 Harnsay!
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

He ctaBTe npunag Ha rapsidi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnuTy. Kabenb XXMBNEHHSA He MOBMHEH TOPKATUCS 4O rapsynx
YacTuH abo rocTpux Kpais.

Hi B skomy pasi He 3aHypronTe OCHOBHMI OOk Npunagy y Bogy i He
MUWTE B NOCYAOMWUNHIN MaLLnHi. He BUKOPUCTOBYIMTE NAapOOYUCHUK.
He kopucTtymntecsa npunagom, Konuv BaLli pyKu BOSIOTri.

O60B’A3KOBO BigKno4anTe Npunag Bif enekTpomMepexi B Takmx
BUNagKax: Nicrs KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA; Nepes CKnagaHHAM,
po36bupaHHAM abo OYULLIEHHAM; SKLLO BUHMKIA HECnpaBHICTb abo
BW NnaHyeTe 3anuwntu npunag 6es3 gornaay.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHsA!

Mepen 3amiHowo npunagas abo AOLATKOBYX €neMeHTiB, ;u<i
pyxatoTbes nig Yac poboTu, Npunag cnif BUMKHYTU Ta Big enHaTu
BiZ, enekTpomepexi. [icns BUMKHEHHs NpyBOA Lie Aesikui Yac
NpoJoBXye pyxaTucs. [loyekantecs NoBHOI 3ynuHKU NpuBoaa.
He nepecTtaBnante NOBOPOTHUIN BaXifb, MOKN Npunag yBiMKHEHUN.
BukopuctoByBaTn Hacagku OO3BOSISETLCA TiflbKM Y TOMY BUMNAAKY,
SIKLLO BCTAHOBMEHO Yally, KpULLKY npunagy 1a 3axXUCHY KPULLKY
npusoaa! Npu 3acTocyBaHHi Npunagasa 3anexHo Bif, iIHCTPYKLUIN
BCTaHOBITb Yallly, KPpULLKY npunagy Ta 3axucHy KpuLlKy npusoga!
Mig Yac poboTn npunagy kateropudHo 3abopoHEHO 3acoByBaTH
pyKu B Yawly abo npunmanbHUin NOTOK. He BBOAITL B YaLly Yn B
NpUAMarbHUA NOTOK XXOAHUX NPeaMETIB (Hanp., KYXOHHY JTOXKY).
Pyku, Bonoccs, ogsr Ta iHWi iIHCTPYMEHTW Yn Npunagasa cnig
TpuMaTK nogani Big YacTuH npunaay, Wwo obepTaroTbes.

He BMKoOpucTOBYWUTE O4HOYACHO Hacadku Ta npunagasa

abo 2 pi3HVIX npunagas. I'Ii,q 4ac BUKOPUCTaHHS npunaaas
AOTPUMYATECS 5K LMX, TaK | JOAAHUX IHCTPYKLIN 3 ekcrinyaTauir.
Mpunagas BUKOPUCTOBYITE TiNbKW Y NOBHICTIO 3ibpaHomy

cTaHi. MNpunagasa Hikonu He 36npanTe Ha OCHOBHOMY 6roLi.
BukopucToByiiTe npunagas Tinbku B nepeabdadeHomy ans Lboro
po60YOMY NOMOXKEHHI.

He Topkatmncsa roctpmx HOXIB i KaHTIB ANCKIB AN NoApiOHEHHS.
Aunckn gna nogpibHeHHA MoXxHa GpaTu Tinbku 3a kpai!

He Topkatucsa HoxiB GneHaepa oroneHnMm pykamu.

He BcTpomnsaiTe pyku 4O BCTaHOBRNeHoro bnexHgepa!l

He BukopucTtoBynte 6neHgep 6e3 BCTAHOBMEHOT KPULLIKU.
[MOBOOKEHHS 3 TOCTPUMKN HOXXaMW, CIOPOXKHEHHS 1 OYULLLEHHSA
noTpebyoTb 06epEXHOCTI.

/\ He6e3neka oTpMMaHHs onikis!
IMig Yac nepepobkun rapsaymx NpoaykTiB B bneHaepi 3 BOPOHKM B
KpuLLLi BUCTYynae napa.
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uk MpaBuna TexHiku 6eanekn

/\ HeGe3neka 3apyleHHs!

He nossonanTe OiTam rpatucsa 3 nakysasribHUM MaTepianom.

/\ Ygara!

PekomeHayeTbCS Hi B AKOMY pasi He 3anuwiat npunag BBiMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NoTpibHO Ans nepepobkun NpoaykTie. He BMukanTe

npunazg BXOMOCTY.
/A Baxnuso!

[Micna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS, a TakoX Micns TpuBanoro
HEBMKOPUCTaHHA nNpunag HeobxiaHo ounwaty (= «O4uweHHs ma

0oensad» dus. cmop. 192).

A NosicHeHHA cuMmBoOniB Ha npunagi abo npunaaAi

[ji_] [loTpnmyBaTUCA BKa3iBOK IHCTPYKLT 3 BUKOPUCTAHHS.

ObepexHo! ObepToBiI HOXI.

O6epexHo! ObepToBi Hacaaku.
He BCTpoOMNATM pyk 40 3aBaHTa)KyBarlbHOrO OTBOPY.

LLnpo BiTaeMo Bac i3 NOKYNnKo HOBOro
npunany ¢ipmu Bosch. lonaTkoBy
iHdopmauito npo Hawy npoaykKuilo BU
3HaugeTe Ha HalIOMy CanTi.
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Cuctemu 6esneku

3axucT Big YBiMKHEHHS

OwvB. Tabnuuto «Poboyi NONOXEHHS».

Y nonoxeHHsx 1 i 3 npunag BMUKaETLCS,

nuwe:

= Konu vawa (11) BcTaBneHa 1 NoBepHyTa
B 3adhiKCOBaHe MOJTOXEHHS.

EnOKyBaHHﬂ NnOBTOPHOro

BBiMKHEHHS

Y pasi nopyLUeHHs enekTponocTayaHHs
npunag 3anuaeTbcsi BBIMKHEHVM, ane
ABWIYH NiCNsi LbOro He 3anyckaeTbes.
[INsi NOBTOPHOIO YBIMKHEHHS CroYaTkKy
NOBEpPHITb Nepemukay y nonoxeHHs 0/off,
a noTiM yBIMKHITb Npunag.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA
CamocTiliHe BUMKHEHHS ABUryHa Mig yac
BMKOPUCTaHHA O3Hayae, Lo cnpaLoBas
3axuCT Bi nepeBaHTaxeHHs. Lle moxe ByTun
CMpUYMHEHe 0QHOYaCHO NepepobKoto
3aHaaTO BENUKOI KiNbKOCTi MPOAYKTIB.



IHdopmaLuito npo noBeAiHKy B pasi
crnpawroBaHHA cucteMu 6e3nekn auB.
y po3aini «<YCyHeHHs HecrpaBHOCTEMN».
Mpunag He NoTpebye TEXHIYHOIO
0o6cnyroByBaHHS.

Ctucnun ornsag
MantoHok IX:

OcHoBHUM GNoOK npunaay

1 KHonka po36nokyBaHHsA

2 TMoBoOpOTHUI Baxinb
®yHkuia Easy Armlift ans nigTpumaHHs
pyxy Baxens Bropy (auB. «Pobovi
MONOXEHHS»).

3 TlMoBOpOTHUI NepeMuKay
Micnst BUMKHEHHS (nonoxeHHst 0/off)
npunazg aBToMaTuyHO NepPexoanTb Y
onTumarnbHe NONOXEHHS AN 3MiHN
Hacafok.
0/off = 3ynuHka
M = MomeHTanbHe BBIMKHEHHS 3
HanBULLMM YMCriom o6epTiB; yTpumynte
nepemMuvkay nNpoTArom yacy, NoTpibHoro
ans nepepobku.

CTyniHb 1-7, poboya WBMAKICTb:

1 = mane 4ucrno obepTiB - HU3bKa
LUBUAKICTb,

7 = Benuke 4ncno obepTisB - BUCOKA
LUBUAKICTb.

4 |HAukaTop po6Go4oro craHy
CaiTuTbCA Nig 4ac poboTun (NOBOPOTHUIA
nepemMuvkad y nonoxexHi M a6o 1-7).
Bbnumae B pasi Henonagok nig vyac
ynpaBniHHA NPUNagoMm, CripauloBaHHs
eneKkTpoHHOro 3anobixHuka abo
nedbexTy npunagy, AvB. po3gin
«YCYHEHHS1 HECNPaBHOCTEN Y.

5 3axucHa kpuuwka npuBoaa
LLlo6 3HATM 3axMCHY KpULLKY NPYBOAA,
crepLuy HaTUCHITb Ha iT 3a4HI0 YaCTUHY.

6 TpuBoa
— HACKpi3HOI WaTKiBHULi Ta
— npeca Ansa uMTpycoBUX
(cneujaneHe npunagasa™).

AKLo NnprBOA HE BUKOPUCTOBYETHLCS,
3aKpPUNTE NOrO 3aXUCHOK KPULLIKOHO.

Ctucnun ornsag, uk

7 TMpuBoa Hacagok
(BiHMYOK-MilLanka, BiHMYOK-30MBarka,
ra4yok Ans 3amilyBaHHs) Ta
M’sacopyO6kKu (cneuiansbHe npunapgaa™)
8 3axucHa Kpuwka npuBoga 6neHgepa
9 TpuBop 6neHaepa (cnedianbHe
npunaagnsa®)
Axwo npusog ona 6neHgepa He
BMKOPUCTOBYETLCS, 3aKpUIATE MOro
3aXMCHOK KPULLIKOHO.
10 Cncrtema aBTOMaTUYHOIO 3MOTYBaHHA
Kabento

Yawa 3 npunagaam
11 Yawa 3 HepxaBito4oi cTani
12 Kpuwka

Hacapgku

13 BiHn4ok-miwanka Profi Flexi

14 BiHn4vok-36uBanka Profi

15 Mavyok AnsA 3amilyBaHHA 3
BigxunoBayem Ticta

16 Cymka ansa npunanas
[ns 36epiraHHa Hacagok i piky4mx
[UCKIB.

Hackpi3Ha waTtkiBHMUA
17 LWToBxau
18 Kpuwika 3 npuimanbHUmM GyHKepoMm
19 Ouckn gnsa nogpibHeHHA
a [BobGiuHui guck Profi Supercut —
TOBCTIi/TOHKi CKMOKM
b [B0oGiYHMI WATKyBaNbHUN ONCK —
rpy6uin/gpibHun
¢ [wuck-TepTka — gpibHa
d [1B0GiYHMI pizanbHO-LLATKyBanbHUA
aunck*
20 Tpumau guckis
21 Kopnyc i3 BUNyCKHMM OTBOPOM
BneHpep*
22 Yawa 6neHpgepa
23 Kpuwka
24 BopoHka
* [leTani, ski He BXOOATb 4O KOMMIEKTY
NMoCTaBKW, MOXHa NpuabdbaTn B MarasmHax
abo cepsicHil crnyxoi.
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uk Po6oui nonoxeHHs

Pobo4i nonoxeHHA
MantoHok [E:

YBara!

Mpunag moxHa ekcnnyaTtyBaTtu, NULe AKLWO
npunapas/Hacagkn npaBubHO BCTaHOBMEHI
Ha NpaBWbHUIA NPUBOL, BIAMNOBIAHO 4O

uiei Tabnuui Ta 3HaxoasTeCA B poboyoMy
MONOXeHHi. [TOBOPOTHWIA BaXinb y KOXKHOMY
poboyoMy nonoxeHHi mae 6yt 3adikcosa-
HUI Yy nasi.

BkasiBka

[MoBopoOTHMI Baxinb mae yHkLuito «Easy
Armlift», sika niaTpumye noro pyx yropy.

PeryntoBaHHA pobo4oro

NOJTOXeHHA

m  HaTuCHIiTb Ha KHOMKY po36GrnoKyBaHHS
Ta MOBEPHITb NOBOPOTHUI BaXinb.
MigTpumynTe pyx ogHieo pyKoto.

m [loBepHiTb NOBOPOTHUI Baxinb y
OakaHe NONoXXeHHs Ao quikcauii.

MonoxeHnHa [MpuBog Hacagka/ PoGoua
npunapas WBWAKICTb

@1-7
il N
Ak
15 IEE
3 6l £|3-7
j ELL@JU&S
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MonoxeHHs [MpuBoa Hacapgka/ Pob6oua

npunagas WBKAKICTL

9 ‘j @ 5-7

¢ K

7 j(_ H;_Lﬁ 5-7

* YCTaHOBMNEHHS/3HATTS BiHUYKa-361-
Banku, BiHMYKa-Millanky n radka ans
3aMilLlyBaHHS.

YnpaBniHHA

/\ YBara! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHs!

BcTaBnsanTte wTencensHy BUKY B PO3ETKY,
NULLE SKLLO BMKOHAHO BCi onepadii 3
nigroToBku npunagy Ao poboTu.

YBara!

Mpunaa MoxHa ekcnnyaTtyBaTy TinbKu

3 Npunagasm/Hacagkamm B pobovomy
nonoxeHHi. He ekcnnyaryiTte npunag
nopoxHiM. bepexiTe npunag i npunagas
Big Axepen Tenna. [letani He MoXHa
BUKOPUCTOBYBATW B MIKPOXBUIBLOBIN Mevi.

m [lepen neplunmM BUKOPUCTaHHSM npunag
i Npunanas cnig petenbHO O4YNUCTUTH,
OuB. «O4uLLIeHH:A Ta gornsaay.

MiprotoBka

m  YCTaHOBITb OCHOBHWUI BroK Ha PIBHIM i
YUCTI NOBEPXHI.

m  OgHMM pyxOM BUTSITHITL kabenb Jo
BaxaHoi fgoBxuHu (makc. 100 cm)

i NOBINbHO BiANYCTITh; kKabenb
3adgikcyetbes (man. [6).

m LUo6 3mMeHWwnTN poboYy AOBXKUHY
kabento, 3nerka NoTArHiTb 3a HLOro Ta
Aavite nomy 3amotatucs Ao baxaHoi
OOBXUHW. [10TiM 3HOBY 3nerka NoTArHiTL
3a kaberb i NOBINbLHO BiANYCTITh; Kabernb
3adikcyeTbCs.

YBara!

Axwo kabenb 3acTpsArHe, noro cnig

NMOBHICTIO BUTArHYTW, @ NOTIM A4atu Nomy

3moTaTucs.

m Bcraste LiTenceribHy BUIKY B PO3ETKY.



Yawa Ta Hacagku
[uB. npyknagun 3actocyBaHHs B Tabnuui.

/\ HeGe3neka nopaHeHHA 06epToBUMM
Hacagkamu!

IMig yac po6oTK HiKonM He BCTPOMNANTE
pyku oo vawi. Mpautonte nuwe 3
YCTaHOBMEHO KpULLKo (12)!

Hacagku MoXHa MiHATU TiNbKK nicnsa
3YNVHKM NpMBOAA - MPUBOL, NPOLOBXYE
pyxaTucs e OesiKMM Yac Nicnsg BUMKHEHHS
Ta 3yMUHSAETLCSA B MOMOXEHHI ANS 3MiHK
Hacafok.

PyxaviTe noBopoTHUIA Baxinb nuiie nicns
MOBHOT 3YNWHKM HACagKu.

MpvBoAW, WO He BUKOPUCTOBYIOTHLCS,
3aBXAMN 3aKpyBanTe 3axXVCHUMM KPULLIKAMMU.

YBaral!
Yally MoxHa BUKOPUCTOBYBATM TiNbKW Ans
poGOoTK 3 UMM NpUnaaom.

Binnyok-miwanka Profi Flexi (13)
Ons 3amilyBaHHS TicTa,

Hanpvknaz Ha nNuporu, TicTedka 3
dpyKTamMm TOLLO, a TakoX Ansi
NiAMILLYBaHHS IHFPedIEHTIB, Taknx sK
POA3VHKM 1 LLOKOMNAaAHI KpUXTH

BiHn4yok-36uBanka Profi (14)
ansa 36uBaHHA AeYHUX BINKiB i
BEPLUKIB (>KUPHICTb HE MeHLua 3a
30 %), a TakoX AN 3amillyBaHHA
GicksiTHOrO TicTa

Favok ansa 3amiwyBaHHA (15)

Ons 3amilyBaHHSA TicTa,

Hanpuknag apikaoyKoBoro, XnibHoro,

Ha niyy 1 MakapoHW, Ha BUMIYKY,

a TakoX AN NigMillyBaHHSA B TiCTO

iHrpedieHTiB, AK-0T 3epHa

BaxnuBa BkasiBKa L040 3aCTOCYyBaHHSA

BiHMuYKa-36uBanku (man. [3)

[ns onTumManbHOro NnepemillyBaHHs

iHrpeadieHTiB BiHMYOK-30MBanka mae Maixe

TOpKaTUCA QHa Yalli. AKLWO Le He Tak,

BiAperynonTe BUCOTY BiHNYKA-306MBAnKu, sk

OMUCAHO HUXYE.

m  BuiMiTb WiTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKU.

m  HaTucHyTV KHOMKY po36roky-
BaHHS Ta NepeBecTn NMOBOPOT- ﬁ
HWI BaXiNb Y NOMOXEHHS 2.

YnpasniHHs uk

m BcraBre BiHMYOK-36MBanky y npueog 4o
dikcauii.

= MiuHo BTpuMyiTE BiHNYOK-36MBanky
Ta BiANYCTiTb ranky 3a roguHHUKOBOK
CTPINKOIO rankoBMM Krtodem (po3mip 8).

m [loBepTanTte BiHUYOK-30MBanKy, LWo6
BigperyntoBaTy onTMMarnbHy BUCOTY.
MoBepTaHHs 3a FOAMHHUKOBOLO CTPIn-
KOO: Migniom.

MoBepTaHHA NPOTW FOAUHHUKOBOT
CTPINKN: OMYCKaHHS.

m  HartucHyTn KHonKy po36noky-
BaHHS Ta NepeBecTy NOBOPOT-
HWIA BaXinb y NOMOXeHHs 1.

m [lepeBipTe BMCOTY BiHNYKa-36U-

Barku, 3a NoTpebu BigperynionTe.

m  SKWO BUCOTY BigperynboBaHo
KHOMKY po36roKyBaHHs Ta nepe-
BeAiTb MOBOPOTHWI BaXinb Yy

= MiuHO BTPMMYOYM BIHUYOK-30MBarKy,
3aTArHITb ranky NPOTU rOAMHHUKOBOI

Po6orta 3 yaweto Ta Hacagkamu (man. [3)

m  HaTucHyTU KHOMKy po36roky- j
HWIA BaXirb y MNONOXEHHS 2.

m YCcTaHoBKa 4alli:
a noTiM NOoCTaBTe PiBHO; MOBEPHITb
NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPINKMN 40

m  3anexHo Bif MeTn nepepobkn BCTaBTe
y NpvBog4 Ao dikcauii BIHMYOK-MiLLIasKy,
3aMiLLlyBaHHS.

BkasiBka

3aMilllyBaHHs Tak, o0 ra4ok Mir yBinTu

B na3 (man. [3-4b).
pobku 0o YaLli.

m  HaTucHyTu KHoMKy j
NMOBOPOTHWIA Baxinb Y

NOMoXeHHs 1.

NpaBuIbHO, HATUCHITb Ha ﬁ

NONOXEHHSA 2.

CTPINKy rankoBmM Kntodem (po3mip 8).

BaHHS Ta NepeBeCTW NOBOPOT-

YCTaHOBITb Yallly, HaxXUnNuBLLK ii BNepes,

dikcalii.

BiHNYOK-36MBarKy 4 raqyok ans
[MoBepHiTb BigxuntoBay TicTa Ha rayky ans
m 3aBaHTaxTe iHrpeaieHTn Ans nepe-

po36roKyBaHHSA Ta NepeBecTu
B YCTaHOBITb KPULLKY.
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uk YnpaeniHHs

m  YCTaHOBITb NOBOPOTHWI NepemMuKkay Ha
HaxaHui CTyniHb.

[loBaHTaXeHHA iHrpeAieHTIB

m BuMKHITL Npunag 3a 4ONOMorow
NMOBOPOTHOIO NepemMuKaya.

m [loganTe iHrpegieHTn Yepes oTBip And
[OBAHTaXXEHHS B KPULLILL.

abo

m  3HiMiTb KPULLKY.

m  HaTucHyTU KHOMKy
po36roKyBaHHS Ta NepeBecTn j
NOBOPOTHUIA BaxXinb y

MONOXEHHS 2.
m  3aBaHTaxTe iHrpedieHTu.
Micna po6oTtun
m BuMKHITL Npunag 3a 4ONoOMorow
MOBOPOTHOIO NepemMukava.
m  BuiMiTb WTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKU.
3HIMITb KPULLKY.
m  HaTucHyTM KHOMKyY po36roky-
BaHHS Ta NepeBecTn NOBOPOT- ﬁ
HWUI BaXinb y MNONOXEHHS 2.
m BunmiTb Hacagky 3 npusoaa.
3HiMITb Yaruy.
m  Ounctbre Bei getani, amB. «O4nLLEHHS
Ta gornsgy.
Hackpi3Ha waTkiBHMUA
[wvB. npuknagm 3actocyBaHHsi B Tabnuui. [
/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHA!
He TopkanTecs rocTpmx HOXIB i PiKy4nx
Kparnok AuckiB Ans nogpidHeHHs. Ouckn ans
nogpibHeHHs MoxHa 6paTtu Tinbku 3a kpai!
HackpisHy waTkiBHULIO MOXHa BCTaBnsaTu/
3HIMaTW NuyLe nicns 3ynuHKWA NpuBoda i nicns
BUWUMaHHS BUIKM 3 PO3eTkK. He BCTpomnsnte
PYKU A0 NpunmanbHOro ByHkepa.
YBara!
HackpisHy waTkiBHULIKO MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU TiNbKN B NMOBHICTHO
3ibpaHomy cTaHi. KaTteropnyHo 3a60poHeEHO
306MpaTn HACKpPi3HY LIATKIBHULIO Ha
OCHOBHOMY 6noui. HackpisHy waTkiBHULIO
MOXXHa BUKOPUCTOBYBATK NuLLE B
3a3Ha4eHOMY POOOYOMY MOSOXKEHH.
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3axucT Big nepeBaHTaXeHHsA

MantoHok [J:

o6 3ano6irtv 3Ha4yHUM NOLLKOAKEHHAM
npunagy B pasi nepeBaHTaXeHHs
HaCKPI3HOT WaTKiBHUL, HA MPUBOAHOMY
Bany 6aratodyHKLiOHanbHOI Hapi3Kkn
3pobrneHa Haciyka (Micue 3agaHoro 3rnomy).
Y BUNagKy nepeBaHTaXKeHHs NPUBOAHUI
Ban namaeTtbcs B LboMy Micui. Mpuabatu
HOBWIA TPMMay OMCKIB i3 NPUBOAHNM BanoMm

MOXXHa B CEPBICHIl crnyoi.
OBoGiuHun guck Profi Supercut - ®
TOBCTIi/TOHKi CKUOKM

ONS Hapi3aHHS TOBCTUMM ab0 TOHKMMM
cknbkamm Takmx NPoayKTiB, IK OBOMI 1
pyKTU

MapkyBaHHs:

m  Grob = ToBCTi CKMOKM
Fein = ToHKi cknbku

BkasiBka: He nigxoguTb, Wo6 o6pobnsaTu
TBEpAM cup, xnib, 6ynodku 1 Wwokonag.

Mopapa: BapeHy KapTomnmo MOXHa Hapi-
3aTy, TiNbKN KON BOHA OXOJIOHE.
ABOGIYHNM WATKYBaNbHUA AUCK— (Z3 >
rpy6ui/opiGHwii A
ANS WaTkyBaHHs rpyorMm abo TOHKUMK
LUMaTKaMu Takux NPOAYKTIB, K ppyKTy,
oBoui abo cup, Hanpuknag rayga abo egam.
MapkyBaHHS:

m 2 =rpybun Bik

m 4 = gpibHui Gik

BkasiBka: He nigxoguTb, Wo6 06pobnsaTtu
ropixv abo TBepaui cvp, Hanpuknag
napmesaH.

Mopapa: M'sikuin cup waTtkynTe 60Kom 3
BENIVKUMU OTBOPaMMU.
Ouck-TepTka — ApidbHa

ANst TOHKOTO LUaTKyBaHHs MpoaykK-
TiB, HaNpWKNag, ropixis i TBEpAOro cupy,
SIK-OT Napme3aHy.

BkasiBka: He nigxoguTb, Wo6 o6pobnsaTtu

M’SIKUIA | HAPi3HUIA cup.

[Bo6iYHMM pizanbHO-
WwaTKyBanbHUIA AUCK
AN HaTUpPaHHS cMpoi kapTonsi abo ans
Hapi3aHHSA ii cknbkamu.



BkasiBka: He nigxoouTb, WwWob o6pobnaTn
BOSIOKHWCTi NPOAYKTKN, Hanpuknag nopem
abo maHro.

Po6oTa 3 Hackpi3Hoto

WwaTKiBHULEH

MantoHok [€:

m  HaTucHyTM KHOMKY po36noky-

BaHHS Ta NepeBecTn NMOBOPOT- j
HWI BaXinb Y NOMOXEHHSs 2.

m YCTaHoBKa valli:

YCTaHOBITb Yally, HaxunuBLLK Ti Bnepes,
a noTiM nocTaBTe PiBHO; NOBEPHITb
NPOTM FOANHHWKOBOI CTPINKN 4O
dikcauii.

m  HaTucHyTU KHOMKY po36noky-

BaHHS Ta NepeBecTn NMOBOPOT- j
HWI BaXinb Y NOMOXEHHs 3.

m  3HiMiTb 3aXV1CHY KPULLIKY
3 NPMBOAA HACKPI3HOI LWATKIBHULL
(man. [€-5a).

m  MiuHo TpumariTe TpuMad AMCKIB 3a
HWXKHIN KiHeub; nig Yac uboro obnasa
BMCTYNW NMOBUHHI BKA3yBaTu Bropy.

m  OGepexHo noknagite 6axkaHun guck
ONs Hapi3aHHA abo HaTMpPaHHs Ha
BUCTYNW TpMmada avckis (man. [€-6a).
AKLWo naetbcs Npo ABOGIYHMIA AUCK,
noTpibHui Bik Mae BKkasyBaTu Bropy.

m  Bi3bMiTb TpMMay AUCKIB 32 BEPXHIi
KiHeup i BcTaBTe B koprnyc (man. [€-6b).

m  YCTaHOBITb KPULLKY (OMB. NO3HAYKy) Ta
MOBEPHITb 32 FOANHHNKOBOO CTPINKOK
[0 ynopy.

m  YCTaHoBITb GaraTodyHKLiOHaNbLHY
LIATKIBHULIKO HA NPYBOA, SIK MOKa3aHo
Ha man. [6-8, i noBepHiTb ii 3a
rOOVHHUKOBOIO CTPINKO [0 YMopy.

m [loBepHiTb MOBOPOTHMI NepeMmKay y
peKkoMeHO0BaHe MOMOXEHHS.

m  3aBaHTaxTe NpoAayKTN Ans nepepobku y
npuManbHUin ByHKep, MiALWTOBXYH4M iX
LUTOBXa4yeM.

YBara!

He ponyckante HakoNUYeHHs1 Hapi3aHuX

NPOAYKTIB Y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: ons PiBHOMIPHOIO Hapi3aHHSA TOHKI

npoayKTu cnig cknagatu B CTOCK.

YnpasniHHs uk

BkasiBka: y pasi 3aTUCHEHHSA
nepepobnoBaHNX NPOAYKTIB Y HACKPI3HIN
LaTKIBHUL cnig BUMKHYTU KYXOHHWUIA
KOMOalH, BUNHATY BUIKY 3 PO3ETKMU,
AoyekaTucs 3ynuHKK NpYMBOAA, 3HATU

3 HaCKpI3HOI WAaTKIBHWL KPULLKY Ta

CnycTOLNTU NpUAManbHUA GyHkep.

Micnsa po6otm

m  BumkHiTL npunag 3a gonomororo
NMOBOPOTHOIO NepemMukaYa.

m [loBepHiTb HACKpi3HY LLATKIBHULIO NPOTU
FOAVHHWUKOBOI CTPIMKKN Ta 3HIMITb i.

m [TOBEpHITb KPULLKY NPOTW FOANHHUKOBOIT
CTpPINKuK Ta 3HiMiTb Ti.

m  Bunmite Tpumau guckis pasom i3
AVckoM. NS LbOro HaTUCHITL NanbLem
3HM3Y Ha NpuBoaHWI Ban (man. [E).

m  Ouuctbre getani.

bneHpgep
[AvB. npuknaau 3actocysaHHs B Tabnuui. [N

/\ He6ezneka nopaHeHHA rocTpumMmn
HOXaMu/npuBoAOM, WO o6epTaeTbes!
Hikonn He BCTpoMnaAnTe pyku 4o
BCTaHoBneHoro 6neHaepa! bnexHgep
MOXXHa 3HiMaTW/BCTaHOBMIOBATY TifbKW
nicns 3ynuHkn npusoga! bneHgep moxHa
BUKOPWUCTOBYBATU TiNbKK B 3iGpaHOMy
CTaHi Ta 3 YCTaHOBIEHO KPULLKOK. He
ekcnnyatynTte 6neHgep NOPoXHIM.

A IcHye HeGe3neka oniky!

Mg yac nepepobku rapsayumnx NPOAYKTIB y
6neHaepi 3 BOPOHKM B KPULLLII BUXOAUTb
napa.

Po6Gota 3 6neHgepom

MantoHok Hl:

m  HaTuCHIiTb Ha KHOMKY po36roKy-
BaHHS i NepeBeaiTb NOBOPOTHUN i
BaXiNb Yy NONOXEHHS 4.

m  3HiMITb 3aXUCHY KPULLIKY
npveoaa bneHaepa.

m  YCTaHOBITb Yally 6neHaepa (no3Hadka
Ha py4Li Mae 6yTV HaBNPOTW NO3HAYKM
Ha OCHOBHOMY 6110Li) i MOBEPHITL MPOTH
rOAVHHWKOBOI CTPIMKX 0 yrnopy.

m  3aBaHTaxTe iHrPeaieHTH.
MakcumanbHa KinbkicTb: pignHa =
1,25 n; niHvcTi abo rapsavi pignHn =
0,75 n.
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uk OunleHHs Ta gornag

m  YCTaHOBITb KPULLKY i BKPYTiTb il NpOTK
rOOVHHMKOBOI CTPINKM 40 ynopy B
pyyky 6neHpepa. Kpuiika mae 6ytum
3adpikCOBaHOI0.

m  YCTaHOBITb MOBOPOTHUI NepeMuKay Ha
BaxkaHWi CTyNiHb.

[JoBaHTaXeHHA iHrpeAieHTIB

ManoHok F1-8:

m BuMkHITE Npunag 3a 4ONomorow
NMOBOPOTHOrO NepemuKaya.

m  3HiMiTb KpUMLLKY 1 3aBaHTaxTe
iHrpegieHTn

abo

® BUAMITb BOPOHKY 1 MOCTYNOBO
3acunanTe TBepai iHrpeqieHTn Yyepes
3aBaHTaXyBarbHUA OTBIp

abo

®  3anunTe pigki iHrpeaieHTn Yyepes
BOPOHKY.

Micna po6oTtn

m BumkHITE Npunag 3a 4onomorow
NMOBOPOTHOIO NepemMuKaya.

m [loBepHiTb BrieHaep 3a roAVHHMKOBOK
CTPISIKOKO Ta 3HIMITb NOrO.

Mopapa: 6neHaep H6axaHo YMCTUTU oppasy
nicnsi BUKOPUCTaHHS.

/\ YBara!

HenpuaatHi iHrpedieHTn MOXyYTb MOLLKO-

OVTU Npunag.

m He obpobnsanTte B bneHaepi npoayktu 3
Temnepatypoto noHag 70 °C.

m He o6pobnsarite 3aMOpOXeHi NpoayKTH,
3a BUHSITKOM KyOuKiB Nboay B OCTATHIN
KiNbKOCTi pignHun.

m He obpobnarite npogyKkTn, WO MICTATb
TBepai cknagHukn. MNepen o6pobkoto
HaciHHEBKX i KICTOUMKOBMX Nnogis (A6nyk,
MEePCUKIB TOLLIO) HACIHHSA 1 KICTOYKM cnig
BUNHSATMW.

BkasiBku

ObmexeHHs1 06pobku:

m He noppiGHionTe Taki iHrpedieHTn, sk
murganes, umMbynsi, neTpyLuka Ta M’aco.

m Y ubomMy bneHaepi He MOXHa rotyeaTu
nacTu Ans HamasyBaHHS, SK-0T apaxi-
COBY, KOKOCOBY ab0 ropixosy.

m TBepai iHrpeieHTn NoTpiGHO 3MillyBaTh
3 [OCTATHbLOM KiNbKICTIO PiAVHW.
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m [lopoLKoBi iHFrpeaieHTN NOTPiGHO 3Mi-
LIYBaTW 3 OCTaTHLOIO KiMbKICTIO PiavHN
abo MOBHICTIO PO34YMHATM B pignHi. [o
NOPOLLIKOBUX iIHFPeieHTIB HanexaTb,
Hanpuknag, LykpoBa nygpa, kaka-
O-MOPOLLIOK, CMaXeHa cosi, GOPOLLHO,
OiNKOBUIA MOPOLLIOK.

OuunweHHA Ta gornapg,

BukopucTtoByBaHe npunaaas HeobxigHo
I'PYHTOBHO YMCTUTY NICAS KOXHOTO
BUKOPUCTaHHS.

=» Tabnvug [6]

YBara!

He 3acTocoByiiTe abpa3usHi 3acobu
ANs YULLeHHs. Ha NoBepxHsIX MOXYTb
BUHMKHYTU MOLLKOOXKEHHS.

OuunLLEeHHA OCHOBHOro 610Ky

/\ HeGeaneka ypaXkeHHs eneKTPUYHNM

cTpymom!

Y »ogHOMYy pasi He 3aHypronTe OCHOBHUN

Onok B BOAYy Ta He TpMMaWiTe oro nig

NMPOTOYHOM BoAoK. He KopucTyntecs

NapOOYNCHNKOM.

m  BuimiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKN.

m [poTpiTe OCHOBHMIA BMNOK i 3aXMCHY
KPULLIKY Mp1BOAA BOSIOrOK FraH4ipKolo.
3a notpebu ckopucTanTecs HEBEMNMKO
KifTbKICTIO MUIAHOTO 3aco0y.

m [licnga uboro NpoTpiTh Npunag Hacyxo.

OumLleHHSA Yyalli Ta Hacagok
Yally Ta Hacagkv MOXXHa MUTK B
NOCYAOMWIHIN MaLmHi. He 3aTuckante
nnacTmMacoBi eneMeHTV B NOCYAOMUIHIN
MaLLWHi; Lle MOXe NpM3BEeCTM A0 iX
©6e3noBopoTHOI AedhopMalii nig yac mutTts!

OunLeHHA HACKpPi3HOI
WwaTKiBHUL

/\ HeGe3neka nopaHeHHs rocTpuMm
HoXamum!

He TopkaTucsa rocTpmx HOXIB | KaHTIB ANCKIB

Ansa nogpibHeHHs. [ng o4nLEeHHA KOpUCTY-

BaTUCA LLITKOHO.

Yci getani HacKpi3HOT WaTKIBHULI MOXHa
MUTW B NOCYAOMUIHIV MaLLWHI.



Mopapa: onsa BMaaneHHs YepBOHOMO
HanbOoTy nicns nepepobku mopken abo
iHLUIMX NoAibHMX NPOAYKTIB cnifg HanuTK
TPOXW Ofii Ha raHyvipKy Ta NPOTEPTU HELD
HACKPi3HY LIATKIBHMLIO (3@ BUHATKOM OMUCKIB
ans nogpibHeHHs). Micna yboro npomunte
HaACKpi3HYy LIaTKIBHULLIO.

OuunweHHAa 6neHgepa

/\ He6e3neka nopaHeHHs

rocTpumu Hoxamm!

He TopkanTecs HoxiB BrieHaepa ronumm
pykamu.

Yawy 6rneHaepa, KpULLIKY Ta BOPOHKY
MOXHa MUTU B NOCYOOMUMHIN MaLLUHI.
Mopapaa: nicna o6pobku pianHM YacTo
[0CTaTHbO NPOCTO NOMUTK BrneHaep, He
3HiMatouM 3 npunagy.

[Ona yboro Hanunte 700 mn BOAM BOAW 3
Kpannew MUAHOrO 3acoby B yCTAHOBMEHUN
6nengep. YBiMKHITL GrieHaep npnbnusHo
Ha 1 xBUNuHy (LWBKUAKICTb 7). Bununte Boay
nicna MUTTS Ta NPOMUNTE GNeHaep YMCTOo
BOZIOHO.

Baxnusa Bka3iBka

CymKky ons npunagas cnig ouvwaTy B
pasi noTpebun. oTpumyiTecs BKasiBoK i3
nornsay, po3talloBaHuX y Cymui.

36epiraHHA

/\ YBara! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHs!

SAKLLO Npunan He BUKOPUCTOBYETLCS,
BUMMITb LITENCENbHY BUMKY 3 PO3ETKMU.

MantoHok [&:

m [loknapite Hacagku Ta guckn ans
noapibHeHHs 40 CYMKU Ans npunaaas.

m 306epirante cymky ans npunagas B
yaLui.

YcyHeHHS1 HecripaBHOCTEN

/A Ygara! IcHye HeGe3neka
TpaBMyBaHHs!

BuimiTtb WwTENcensHy BUIKY 3 PO3ETKM,
MepLU HXK NOYMHATW YCYHEHHS
HecnpaBHOCTI.

36epiraHHs uk

BaxnuBa Bka3siBka

Y pasi Henonagku nig Yac ynpasniHHS
npunagoM, cnpautoBaHHS eNeKTPOHHOTO
3anobixHuKa abo aedekTy npunagy
onumae iHgmkaTop pobo4oro cTaHy.
MoBoOpPOTHUI BaxXinb y KOXXHOMY
po6oyoMy nonoxeHHi mae 6yTu
3acpikcoBaHuMM y nasi.

Cnoyatky cnpolyiTe yCyHyTU npobnemy,
LLIO BMHMKINA, 3@ JOMOMOrOK HaCTYMHMX
BKa3iBOK.

HecnpagBHicTb
Mpunag He 3anyckaeTbCs.

YcyHeHHs

m [lepeBipTe eneKkTpnyHe XMUBMEHHS.

m [lepeBipTe WTENCENbHY BUKY.

m [lepeBipTe NOBOPOTHUI BaXirb.
U npaBunbHE NONOXEHHS?
Yu 3achikcoBaHo Liel eneMeHT?

m [loBepHiTb Onerngep abo vawy go
ynopy.

m  YCTaHOBITb KpULLIKY BrieHaepa Ta
3aKpyTiTh 4O ynopy.

m  3aKkpuinTe 3aXMCHUMM KpULLIKaMu
npuBoaW, SIKi He BUKOPUCTOBYHOTLCS.

m  AKTMBOBaHe GroKyBaHHSI MOBTOPHOIO
BBIMKHEHHS. [ToBEpHITL NnepemMukad
npvnagy B nonoxeHHsi 0/off, a notim
Ha3ag Ha H6axxaHui CTynMiHb.

HecnpaBHicTb

Mpunag BUMUKaETLCA Nig Yac
BUKOPUCTaHHSA. CnpalboBye 3aXMCT
BiJ nepeBaHTaxeHHsA. 3aHaaTo 6arato
NpoayKTiB Nepepobnsanmcs ogHo4acHo.

YcyHeHHs

m  BumkHiTE npunag.

m  3MmeHLwTe KinbKicTb nepepobnioBaHmx
NPOAYKTIB.

HecnpagBHicTb

IMig yac poboTtn npmeoaa Gyna BMNaaKOBO

HaTUCHYTa KHOMKa Po36roKyBaHHS.

[MOBOPOTHWI BaXifnb pyxaeTbCs Bropy.

MprBOA BUMUKAETLCA, O4HAK HE

3YNMUHSIETLCS B NMOMOXEHHI 4118 3MiHN

HacafoK.

193



uk Mpuknagn BukopucTaHHs

m [lepeBefiTb NOBOPOTHMI BaXifb

Hacapka 3ynuHSIETLCS B NOMOXEHHI ANs

3YNMHAETLCA Nif, Yac BUKOPUCTaHHS,
BUIIKY 3 PO3ETKMU.

BaxnuBa BkasiBka

YcyHeHHs
m YCTaHOBiTb MOBOPOTHUI NepemMukay y
nonoxexHs 0/off.
Y MONOXeHHS 1. I I
m  YBIMKHITb npunag (cTyniHb 1).
m  3HOBY BMMKHIiTb Npunaa.
3MiHWN Hacagok.
HecnpaBHicTb
bneHaep He noynHae npavtoBatn abo
npvBoa ryge. Hix 3abnokoBaHui.
YcyHeHHs
m  BUVMKHITL Nnpunag i BUMMITb LUTENCENbHY
m  3HiMiTb MiKCep i yCyHbTE nepeLuKoay.
m 3HOBY BCTaHOBIiTb GneHaep.
m  YBiMKHITb npunag.
AKLLO YyCYHYTM HECMPaBHICTb B ONUCaHUIA
crocib He BAAETbCS, 3BEPHITLCA A0
CEPBICHOT CNy>0Mu.

anIKna,DM BUKOPUCTAHHA

[vB. 3aranbHi pekomeHaauii B Tabnvusax M,
i M.
He moxHa nepeBwLLyBaT MakcMmarnsHO

OOMYyCTUMY KiNbKiCTb MPOOYKTIB.

BickBiTHe TicTo

OcHoBHMM peuenT

— 2 9anus

— 2-3 CT. n. rapsa4oi Bogn

— 100 r uykpy

— 1 NaKyHOK BaHiNbHOro LyKpy

— 70 r 6opolwHa

— 70 r kpoxmanto

— MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m |HrpedieHTu (Kpim BopoLuHa i Kpoxmanto)
npuon. 4-6 xBunuH 36meaTn B MiHy
BiHWYKOM-30MBarKo Ha CTyniHi 7.

m [TOBOPOTHMIN NepemMmKay BCTaHOBUTU
Ha CTyniHb 1 i gogaBaTyi NO NOXLUi
nepecisiHe GOPOLLHO i KpoxMarb
npoTaromM nNpuon. ¥2-1 XBUNUHU.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTa
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3pn06He TicTo

OcHoBHUM peuenT @

— 6 9eub

— 500 r uykpy

— 1 ny4ka coni

— 2 NaKkeTuKu BaHiNbHOro Lykpy abo
LWKipKa %2 TIMMOHY

— 500 r BepwkoBoro macrna abo mapra-
PUHY (KIMHaTHOT TeMnepaTtypu)

— 1000 r 6opoLuHa

— 1 nakeTuk po3nyLuyBaya TicTa

— 250 mn monoka

m  Anus, uyKop, Cinb i BaHINbHWIA LyKOp
abo LLKIpKY TMMOHY 3MiLLyATe BIHUYKOM-
MiLLanKo Ha CTyneHi 1 npoTarom
10 cekyHA.

m BcTtaHoBiTb Ha CcTyniHb 5 Ta 3miwynTe
npotarom 120 cekyHa.

m [oganTte macna Ta nepemiwymnTe
npotsarom 60 cekyHA Ha cTyneHi 3.

m [opaiiTe 6opoluHa Ta po3nyLuyBaya
TicTa i nepemiwynTe noTarom npuo.

2 XBWIMWH Ha cTyneHi 1.

m BcTaHoBiTb Ha cTyniHb 3 | NpoTSrom
2 XBUNWH NOCTYNOBO AodaBanTe
MorokKa.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1 OCHOBHMN

peuent

CuTHMK chpyKTOBUIM NNpIr

OcHoBHWI peuenT

— 3anuga

— 135 r uykpy

— 135 r maprapuHy

— 255 r 6opowHa

— 10 r posnywyBaya

— 150 r gpibHMX poa3nHOK

— 150 r cymiwi cyxodpykTiB

m BcTaBTe BiHWMYOK-MiLLankKy.

m [loganTe BCi iHrpedieHTu, okpiM
CyXOMpyKTiB.

m  O6pobnanTte 30 cekyHa Ha WwBUAKOCTI 1.

m [loTim o6pobnsavite 3—5 XBUMMH Ha
LUBMAKOCTI 5.

m  YCTaHOBITb Ha LWBUAKICTb 2.

m  Ynpoposx 30—60 ¢ goganTte
CYyXOPYKTH.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUN

peuent



MicoyHe TicTO

OcHoBHMI peuenT

— 125 r BepLUKOBOro
macna (KimHaTHoil
Temneparypw)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 ny4ka coni

— TPOXMW LUKipKM NTMMOHY abo BaHinbHOro
LyKpy

— 250 r 6opoLuHa

— MOXHa po3nylLuyBad TicTa

m  OOGpobnsanTte BCi iHrpeaieHTN 2 XBUMUHM
Ha WBMAKOCTI 1, NOTiM — NpMBNn3HoO
3—6 XBUNMH Ha LWBMAKOCTI 3 3a gono-
MOrO BiHMYKa-Millanku.

(@

MounHatoum Big 250 r 6opoLuHa:

m  BuwmiwanTe raykom Ans BUMiLLyBaHHSA
iHrpeaieHTn Npubn. %2 XBUNMHW Ha
cTyneHi 1, a notiMm Npubn. 5-6 XBUNUHK
Ha 3.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHMX

peLenTa

OpixpxoBe TicTo

OcHoBHUM peuenT a

— 500 r 6opoLuHa

— 1 9anue

— 80 r xupy (kKimHaTHOI TemnepaTypw)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro Morioka

— 25 cBixkux apikmkiB adbo 1 nakeTmk
CYXMX ApDKOXIB

— LKipka %2 NIUMOHY

— 1 ny4ka coni

m Bci iHrpegieHTn nepemiwysatu npundn.
Y2 XBUNIMHU ra4kOM Ansi 3aMillyBaHHs Ha
CTyniHi 1, noTiMm Npnbn. 3-6 XBUNWH Ha
cTyniHi 3.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTa

Mpyknagn BUKOPUCTaHHSA uk

¢

TicTo ona makapoHHUX

BUpoGiB

OcHoBHMM peuenT

— 300 r 6opowHa

— 3 anuga

— 3anotpebun 1-2 cT. n. (10-20 1)
X0rnoAHoi Boaun

m 3amiwanTe TiCTO i3 iHrpedieHTiB npmbn.
3-5 XBUNUH Ha cTyneHi 3.

TicTto ansa xni6a
OCcHOBHUM peuenTt
— 1000 r 6opoLuHa

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX
— 2 nakeTuKa Cyxux OpiKOXiB
— 2y4.n.coni

peuenTa
— 600-650 mn Tennoi Boamn

m Bci iHrpegieHT nepemiwysatu npnbn.
2 XBAINVHW ra4koM A5 3aMillyBaHHS Ha
CTyniHi 1, NoTiM Npnbn. 6-7 XBUNWUH Ha

CTyniHi 3.

MawnoHe3

— 1 9anue

— 1 4. n. ripunui

— Yanonii

— 1 c. n. nMMOHHOro coky abo ouTy

— 1 nydka coni

— 1 nyuka uykpy

IHrpenieHTN NOBUHHI MaTK KIMHATHY Temne-

paTtypy. [loTyBaT! MaioHe3 MOXHa TiNbKku 3

Linnx seyb.

m |HrpegieHTu (Kpim onii) Aekinbka cekyHa
nepepobnaTy B GneHaepi Ha cTyniHi 3
abo 4.

m  brieHgep nepekntoumTi Ha CTynMiHb
7 i 3anuBaTK NOBINbHO ONit0 Yepes
BOPOHKY — 36vBaTV [0 TWX Nip, NOKK
MawoHe3 He eMyIbrye.

MaioHe3 BMKOpucTaTh IKHaulIBuALe,

He 36epiraTu noro.
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uk CneujanbHe npunagas

CneuianbHe npunapaa

CneuianbHe npunagasi MoxHa npuabatu
B CEpPBICHIi cny»0i, y cneLianizoBaHux
mMarasuHax abo yepes IHTepHeT. BukopucTo-
BYMTE TiNbKu opuriHansHe npunagas, 6o
BOHO TOYHO MpunacoBaHe A0 npunagy.
Mpunapas inousigyanbHe AN KOXHOro
npunagy. MNig yac npuabaHHa 3axan
BKasynTe To4yHe nosHayveHHs (E-Nr.) cBoro
npunagy.

HasBHiCTb TOro um iHWoro Nnpunagasa ons
BaLLOro npuragy MoXHa fisHatucs B
HalloMy KaTtanosi, iHTepHeT-marasuHi abo
CEepBICHIl cryxoi.
www.bosch-home.com

YTunisauisa
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NnonoxeHb eBponencekoi Anpektnsemn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €neKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, Wo 6ynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTBO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SKi € AINCHUMMN Y Mexax
€BpONENCcLKOro coay, WoAo
NPUNHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagais.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANs
BMAANEHHS MOXHa Ai3HaTncs
B CrneuianisoBaHoOMy MarasuHi.
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YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy LitoTb yMOBU
rapaHTii, wo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMMm
KOMMNETEHTHMM NpPeaCcTaBHULTBOM B KpaiHi,
B AKii Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B OyOb-sIKMIN Yac ofepXaTv YMOBM rapaHTil
y creujianisaoBaHOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepenHbO

B HalLOMy npeAcTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHTii gna Himewunnn ta agpecu
Bw 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPbLOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MilLieHi TakoX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHMK NocryramMmv HeobXxigHo B
Oyab-AKOMy BMNaAKy MokasaTu KBUTAHLLIO
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

OT0T Npnbop NpegHa3Ha4veH TonbKo A4S JOMAaLLHEro UCnonb30BaHuUS.
Mpnbop MOXHO NCNOMNB30BaTh TOMLKO 4S5 NepepaboTKn Takoro
KonunyecTtsa NpoAyKTOB U B TEYEHME TaKOro BpeMEHU, KOTopble
XapakTepHbl 4Ns JOMaLLHEro Xo3sancTea.

Mpnbop npurogeH ans nepemeLluvBaHnd, 3aMmellmBaHna 1 B3bneaHus
npoaykTo.. MNpnbop 3anpeLyaeTca ncnonb3oBaTb 418 nepepaboTkm
ApYrnx BeLLeCTB unv npegMeToB. [1pn ncnonb3oBaHnn apyrnx
paspeLLeHHbIX NPon3BoauTENeM NPUHAOSIEXXHOCTEN BO3MOXHbI
Apyrue BapuaHTbl npuMeHeHus. [Npubop paspeluaeTca Ncnonb3oBaThb
TOSMbKO C AONYLEHHBbIMWU YacTaMU U NMPUHALNEXHOCTSMMN.
KaTeropuyecku 3anpeLiaeTcst MCMOb30BaTh NPUHALNEXHOCTU AN
Apyrux npubopos.

Mcnonb3ynTte npnbop TOMbKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOM
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoOBHEM MOPS.

BaxxHble npaBuna TexHUKu 6e3onacHoOCTU

BHMMaTenbHO 03HaKoOMbTECH C MHCTPYKLUMEN MO 3KcnyaTaumu,

npu paboTte pykoBOACTBYMTECh YKa3aHUSAMN AaHHOW UHCTPYKLNM

N coXpaHanTe ee Ansa ganbHenwwero ncnons3osaHus! Nepenasas
npubop apyrMm nuuam, npunarante aHHY MHCTPYKLUMIO.
MpownsBoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTYM 3a MNOBpeXAeHus,
BO3HMKLUKNE B pesyrnbraTe HecobrnogeHns ykasaHuin no npaBuIibHOMY
npuMeHeHuno npmbopa.

OTOT NpMBOP MOryT NCMONb30BaThb NMLAa C OrpaHUYEHHbIMM
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU NN YMCTBEHHBIMWN CMIOCOBHOCTAMM
UNN He NMELLMMU SOCTAaTOYHOMO OMblTa UMW 3HAHWIN, eCrN OHU
HaxogATcs nog NPUCMOTPOM UK NPOLLSY COOTBETCTBYHOLLIMM
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e3onacHOro nonb3oBaHus Npubopom

n yscHunu ans cebs, kakyto onacHoOCTb HeceT B cebe npmbop.
HeTen Henb3a nognyckatb K Nprbopy 1 LUHYPY NUTaHWSA, UM HENb3s
nonb3oBaTtbcs Npubopom. [leTam 3anpeLleHo urpatb ¢ npubopom.
Mpon3BoauTb OYUCTKY 1 TEXOBCHYXMBaHUE AETSM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHWsi TOKOM U Bo3ropaHusi!

m [Tpn nogkntoveHmm npubopa n ero akcnnyataumm cobniogante
AaHHble, NpuBeAEHHbIE HA hpMeHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTbes
NprMbopOM paspeLLaeTcs TONbKO NPU OTCYTCTBUN NOBPEXAEHUN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHNSA OMAaCHOM
cuTyauumn, peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NoBPEXOEHHOIO
CETeBOrO LUHYpa, paspeLlaeTca Npon3BoanTb TONMbKO HaLLEn
cepBuUCHOM cnyxbe.

m BknovaTb 1 BbIKNOYaTh NPUBOP MOXKHO UCKMOYUTENBHO C
MOMOLLbI0 MOBOPOTHOIO Nepeknoyarens.
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ru

BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

KaTeropuyecku 3anpeLlaeTcst nogknoyaTte Nnpubop Kk Tanmepam
UM po3eTkam C AUCTaHLUMOHHBLIM yripaeneHnem. Becerga cnegute
3a NpMbopom BO BpeMsi ero paboTbl!

Hu B koem cniyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiune NoOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha 3NeKTPONnuTY, Unn Bonunam Hux. CeteBol kabenb
He OOMKEH ConpuKacaTbCsl C FOpSAYMMM YacTAMM UMK MPOXOONUTb
Yyepes OCTpble rPaHu.

Hu B kOEM cryyae He Norpy»aTb OCHOBHOW GroK B BOAY U He
MbITb B NMOCY4OMOEYHOIN MalLnHe. He ncnonb3yinte napoBble
ounctutenu. He ncnonbayinte npnbop BRaxKHLIMU pyKamu.
Mocne Kaxxgoro NPUMEHEHUS!, MPU OTCYTCTBUM NPUCMOTPA,
nepen c6opKon, pa3GopKol UMM OYUCTKON, a Takke B criyyae
HencnpaBHOCTN 06s13aTeNbHO OTCOEAMHUTE NPUGOP OT CETW.

/\ He ucknioyeHa onacHOCTb TpaBMUpOBaHUs!

Mepen 3ameHon NpUHaLNEXHOCTEN NN OOMOMHUTENBbHbIX
AeTanen, KotTopble BO BpeMsi paboTbl MPUBOAATCS B ABUKEHME,
Npnbop AomKeH BbITb OTKMHOYEH U OTCOEANHEH OT CETW.

Mocne BbIKIYEHUS NPUBOL, eLle OBUMXETCH HEKOTOPOE BPEMS.
[loxanTecb NONMHOM OCTAHOBKM NpMBOAA.

He nameHsnTe nonoxeHne NoBOPOTHOrO KPOHLLTENHA, NokKa
Npnbop BKIHOYEH.

Monb3ynTecb Hacagkamu TOMbKO NPWY BCTaBIEHHOW CMECUTESbHON
Yalle, C YCTaHOBITEHHOW KPbILLKOM U 3aLUTHBIMU KpbILLKaMU
npueoga! Npu nonb3oBaHUM HacagkaMn yCTaHOBUTE
CMEeCUTENbHYIO YaLlly, KPbILKY U 3allUTHbIE KPbILLKX NpuBoaa
COrnacHo MHCTpyKuun!

Bo Bpems pabotbl npnbopa H1 B KOEM Crnydae He OnycKkanuTe pyKu
1 NanbLbl B CMECUTENBHYIO Yally UNun B 3arpy3o4HbIn cTBos. He
BBOAUTE Kakme-nnbo npeameTbl (Hanpumep, pasnmBaTenbHyH
NIOXKY) B CMECUTENMBHYIO Yally UNun B 3arpy304HbIN CTBOS.
Bepervte pyku, BOrockl, NnpegMeTbl oaexabl U Apyrue npeaMeThbl
OT KOHTaKTa C BpallarowmMmmncs aetansamu.

KaTeropmyeckn 3anpeLuaercsa Ucrnonb3oBaTb Hacagku u
NPUHAANEXHOCTM OO 2 NPUHAANEXHOCTU OAHOBPEMEHHO.

Mpu Mcnonb3oBaHUM NPUHAOSIEXXHOCTEN PYKOBOACTBYMNTECH
AAHHOW MHCTPYKUMEN Mo SKcnnyaTaumm 1 ApyrmMmn MHCTPYKLUUSIMMU,
BXOAALLMMW B KOMMJIEKT MOCTaBKMU.

MprHagneXHOCTM MOXHO MCMNONb30BaTb TOMbKO B NOSTHOCTLIO
cobpaHHom Buae! Hu B koem crnyvae He cobupanTe
NpVHaANeXHOCTN Ha OCHOBHOM Bnoke npubopa. Vicnonbaymnte
NPVHAANEXHOCTb TOMbKO B NpeayCMOTPEHHOM pabovem
NONOXEHUN.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

m He Tporatb OCTpble HOXM U BbICTYMbl ANCKOB-U3MENbYUTENEN.
Onckn-namensintenu d6patb TonbKO 3a kpas!

m He Tporatb HOXW GrnieHaepa ronbIMn pykamu.

m Hu B KOEM criyyae He onyckaTb pyku B YCTaHOBIEHHbIN GneHaep!
KaTeropuyecku 3anpeLlaeTtcs nonb3oBaTbcst bnenaepom 6e3
YCTaHOBMEHHOW KPbILLIKW.

m Cobniogante OCTOPOXKHOCTb NPY 0OpaLLEHNN C OCTPbIMU HOXaMMU,
npv ONOPOXXHEHUN pe3epByapa U Npu OYUCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpwn nepepaboTke B GrneHaepe ropsavmx NpoayKToB Yepes BOPOHKY B

KpbILLKe BbIXOOAWT nap.

/\ OnacHocTb yaywbs!
He no3BonsiTb 4eTAM urpatb C yNakoBOYHbIM Matepuariom.

/\ BHumaHme!

PekomeHayeTca HM B KOEM Crnydae He OCTaBnATb Nprubop
BKITHOMEHHbBIM J0r5blUe, YeM 3TO HeobxoamMMOo Ans nepepaboTku
npoaykToB. He Bknovante npubop BXOMOCTYHO.

/\ BaxHo!

Mocne Kaxxgoro NPUMEHeHUs Unn nocne AnMTensHoro
Hencnonb30BaHMsA 0653aTeNnbHO TWaTeNbHO O4YUCTUTE NPUBOoP
(=» «Hucmka u yxo0» cm. cmp. 206).

A Pa3bsicHeHne CMMBOSOB Ha npuﬁope nnn NnpuHaanexHocTAx

I:E Cobntogatb YKa3aHunAa B MHCTPYKUMKU MO 3KCrJ1yataunin.

OcTtopoxHo! Bpawjaromecs: HOXu.

OcTtopoxHo! Bpawjatomecs Hacaaku.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304HOE OTBEPCTHE.
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ru Cuctembl 6e3onacHocTr

Ot Bcero cepaua nosapasnsiem Bac

C NOKYMKOW HOBOro npuéopa ¢pupmbi
Bosch. [lononHuTtensHyto nHgopmaumio
0 Hawewn npoaykuun Bbl HanpeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B HTepHeTe.
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Cucrembl 6e3onacHoOCTU

BrnokupoBka BKnOYeHUA

Cwm. Tabnuuy «Paboure nonoxeHus».

Mpnbop BkntovaeTcs B nonoxexHun 1 n 3

TONbKO B Cryyae:

m  ecnv cmecuTenbHas Yawa (11)
BCTaBJIeHa 1 MOBepPHyTa A0 dMKCaLK.

BHOKMpOBKa MOBTOPHOIro

BKINO4YeHus

Mpy nepepbiBe B aneKTpocHabXeHnn
npubop ocTaeTcs BKMOYEHHbBIM, HO
3MeKTPOMOTOP NOCIIEe 3TOrO He 3anyckaeTcst
cHoBa. [1ns NOBTOPHOTrO BKIIOYEHUS
NOBEPHYTb NOBOPOTHbIN NepekrnoyaTens B
nonoxeHune 0/off, a 3aTem BKMOUNTL.

YCTpOoWCTBO 3aWmThbl OT

neperpysku

Ecnu anekTpoMoTop BO BpeMs UCMOfb30Ba-
HMS CaMOCTOSATENbHO BbIKIMOYAETCS, TO 3TO

3HauuT, 4To cpaboTano yCTPOMCTBO 3aLUUThI
OT neperpyskn. BoaMOXXHON NPUYNHON 3TOrO
MOXET ObITb OHOBpPeMeHHas nepepaboTka

CIULLKOM OOMbLLIOro KOnmnyecTsa NpoayKTOB.
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O npaBunNbLHOM NOBeAEHUN NMpU
cpabaTbiBaHMM OQHOM U3 CUCTEM
6e3onacHocTu cM. B pa3gene «Momolb
npu ycTpaHeHUN HeUCNpPaBHOCTENY.
HaHHbI Npnbop He HyxaaeTcs B
TEXHNYECKOM 06CTYXMBAHUN.

KomMmnnekTHbIn 0630p
PucyHok I

OcHoBHOWM 650K

1 KHonka pa36nokupoBaHusi

2 [oBOPOTHbIN KPOHLUTEMH
PyHkumsa «Easy Armlifty — ans
NOAAEPXKKN ABWKEHUS KPOHLLUTENHA
BBepX (cM. «Paboune nonoxeHus»).

3 ToBOpPOTHLIN NepeknyaTenb
Mocne BbIKMHOYEHMS (NONoXeHne
0/off) npnbop aBTOMaTNYECKN
OCTaHaBMMBaEeTCs B ONTUMArnbHOM
MONOXEHUN ANA CMEHbI HACaAOoK.
0/off = cTon
M = MrHoBeHHOE BKIMHOYEHME Ha
MaKcuMmarbHOe Yncrno ob6opoTos,
yOEPXMBaTb NEpPEKnoYaTenb B TeHEHe
HeobXxoAMMOro BpeMeHu nepepaboTku.
Pexum 1-7, paboyasi ckopoCTb:

1 = Hu3Koe 4ncno o6opoToB —
MEZNEHHO,
7 = BbICOKOE 41Ccrno 060poTOB — BbLICTPO.

4 WNnpukatop paboyero coCTosiHUs
lopuT BO Bpemsi paboTbl (MOBOPOTHLIN
nepeknoyatens B nonoxeHun M vnm
1-7). MuraeTt B cnyyae owmboK ynpas-
neHns npubopom, Npu cpabaTtbiBaHNK
3MEKTPOHHOTO NPeaOXpaHUTENs Unm
npu HencnpasHOCTU Npubopa, cM.
pa3gen «lMomollb Npy ycTpaHeHun
HencnpaBHOCTENY.

5 3awwmTHas Kpbiwka npuBoaa
[ns cHATUA 3aLWUTHOM KPbILLKKX C
NpUBOAA HaXkaTb Ha 3aiHIO YacTb U
CHATb KPBbILLIKY.

6 [MMpuBop onsa
— YHMBEpCanbHOW pPe3ku u
— COKOBbDXUMAIKu
(cneumnanbHble NpUHAANEXHOCTU™).
Mpwn Hencnonb3oBaHUN YCTAaHOBUTb
3aLLUMTHYIO KpbILLKY NpUBOAa.



7 TpwuBop Aansa Hacapok
(BeHUVMK oNns nepemMeLuMBaHns,
BEHYUK AN B3OMBAHWS, MecunbHas
Hacagka) u msacopy6km (cneuyanbHble
NpUHaANEeXHOCTN™)

8 3awwmTHas KpblliKa npuBoaa
6neHpepa

9 TpuBopa ans 6neHpepa (cneunanbHble
NpVHaanexHocTu®)
Mpy Hemcnonb3oBaHMN YCTAHOBUTL
3aLUMTHYIO KPbILLKY NpuBoAa Grnexgepa.

10 ABTOMaTU4yeckoe cmaTbiBaHue kabens

CmecutenbHas yawa ¢

NpPUHAONEXHOCTAMU

11 CmecuTesnbHas vawa us
HepXXaBetoLlen cTanm

12 Kpbliwka

Hacanku

13 MpodheccnoHanbHbIN
YHUBepcarnbHbIN BEHYUK ONs
nepemMelunBaHusA

14 lMpoceccrmoHanbHbLIN BEHYUK ANA
B306MBaHuA

15 MecunbHasi Hacagka ¢ OTKNOHUTenem
TecTa

16 Cymka ons npuHagneXxHocTen
[ns xpaHeHust HacagoK U
[ONCKOB-U3MENBYUTENEN.

YHuBepcanbHas peska
17 Tonkatenb
18 Kpblwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOSIOM
19 Oucku-namenbuuTenu
a [IByCTOpOHHUI AncK
«Profi Supercut» —
TONCTbIE / TOHKNE NTOMTUKN
b [BYCTOPOHHWI OUCK Anis
rpy60in/MenKom LLMHKOBKU
¢ [Ouck-Tepka — Menkas
d [IByCTOpPOHHUIA
[ONCK-pe3Ka/-LLUMHKOBKA™®
20 Oepxatenb OUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEPCTUEM

BneHpep*

22 CrakaH 6neHpgepa

23 Kpbiwka

24 BopoHka

* MpuHaanNexXHoCTH, KOTopble He BXOOAT

B KOMNIIEKT NOCTaBKW, MOXHO NpnobpecTu B
TOpProBrie U B CEPBUCHON crnyx6e.

Pabouvne nonoxeHus ru

Pabouue nonoxeHus
PucyHok [

BHumaHue!

[Mprnbop MOXXHO MCNONb30BaTh TOMNBKO B
TOM crnyvae, ecnuv Hacagka / npuHagnex-
HOCTb Oblna ycTaHoBMeHa Ha Haanexallem
NPUBOLE M HaxoauTCcs B paboyem nomnoxe-
HWUW COrMacHoO AaHHou Tabnuue. MNoeopoT-
HbI KPOHLUTENH JOMKeH BblTb 3adhnKCMpo-
BaH B KaXOOM paboyeM MonoXeHUu.

Yka3saHue

[MOBOPOTHBIV KPOHLUTENH OCHAaLLEH PyHK-
umnen «Easy Armilifty, koTopasi nogaepxvBaet
ABWKeHWe NMOBOPOTHOIO KPOHLLTENHa BBEPX.

YcTtaHoBKa pabo4vero nosfoXXeHus:
m  HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokMpoBaHus
1 N3MEHWTb MONOXEHNe NOBOPOTHOMO
KpoHwTenHa. MogaepxuBaTs ABMKEHNE
OOHOW PYKOW.
m  [TOBOPOTHbIN KPOHLUTEVH NEpeBecTn B
Xenaemoe nonoxeHve Ao dukcaumu.
Hacapka/ Pab6ouas
npuHag-  CcKopocTb
NeXHOCTb

MonoxeHne [puBog
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ru 3KCI'IJ'IyaTaL|,I/1ﬂ

Hacapka/ Pab6ouas
npuHag-  CKOpocTb
NEeXHOCTb

MonoxeHne [puBoa

+ K
7 j{_ 5-7

* YcTaHoBKa / CHATME BEHYMKOB ANA nepe-
MeLUBaHNsS U B3OUBaHUSA 1 MECUTBHOWN
Hacagku.

JkcnnyaTtauuma

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHus!
LLiItencenbHyto BUIKY MOXHO BCTaBMATb B
PO3€eTKy TOMbKO MOCHE MOMHOrO OKOHYaHWSA
noaroToBKM K paboTe ¢ Nnpubopom.

BHumaHue!

MprbBop MOXXHO MCMOMBL30BATL TOMBKO €Cn
NpUHaANEeXHOCTb / Hacaaka HaxoauTCs B
paboyeM nonoxeHnn. He BkntovaTs MycTom
npu6op. Mprbop 1 NPMHaAANEXHOCTN He
noasepratb BO3AENCTBUIO NCTOYHUKOB
Tenna. Yactun He npegHasHaveHbl Ans
NCMOMNb30BaHNS B MUKPOBOMHOBON MEYu.

m [lepen nepBbiM MCMOMb30BaHUEM TLLA-
TENbHO OYNCTUTL NPUBOP 1 NpUHaaNex-
HOCTW, CM. pa3gen «4YvcTka n yxoa».

MoarotoBka

m [locTaBuTb OCHOBHOW GrOK Ha POBHYHO
N YUCTYHO NMOBEPXHOCTb.

m BbITaHyTb kabenb 3a oguH pas
Ha HyHyto anuHy (makc. 100 cm)

N MeAneHHO OTNyCTUTb; Kabernb
3agmkempyeTca (pucyHok [d).

m  YMeHblueHve paboyer AnvHbl kabens:
crerka noTsiHyTb 3a kabenb 1 gatb
€My CMOTaTbCH [0 XernaeMow ATNHbI.
3aTem cHoOBa crerka noTaHyTb 3a
kabenb 1 MeaneHHo oTnycTUTh; kabernb
3adumkeupyercs.
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BHumaHue!

Ecnu kabenb 3aknuHuno, cnegyer
BbITSHYTb €ro MOMHOCTLIO 1 3aTeM AaTb
eMy cMoTaTbCsl.

m BcraButb BUMKY B PO3ETKY.

CmMecuTenbHasa yaiua u Hacagku
CM. npumMepbl NPUMEHEHUs B Tabnuvue.

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUA
BpaLjalolmMMmncsa Hacagkamm!

Bo Bpemsi akcnnyaTaummn HY B KOem
Criyyae He ornyckaTb PyKU B CMECUTENbHYIO
Yawy. PabotaTb TOnbKO C yCTaHOBNEHHON
Kpbiwkou (12)! Hacagky MOXHO 3amMeHATb
TONbKO Mocre OCTaHOBKW MPMBOAA — NPUBOS
ABWKETCSH eLle HeKOTopoe BpeMs nocrne
BbIKITFOYEHNS M OCTaHaBNMBaETCH B MOMO-
XEeHUN AN CMeHbl Hacaaok. MameHaTb
MonoXeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA
MOXHO TONbKO NMOCIe OCTaHOBKW HacaaKw.
Hewncnonb3yemble npuBogbl 0693aTensHO
[AOMKHbI ObITb 3aKPbITbl 3ALLUTHBIMM
KpblLLKaMM.

BHumaHwue!
CmecUTenbHYH0 Yallly UCMonb30BaTh TOMbKO
ans paboTbl ¢ AaHHBLIM NPUGOPOM.

MpodheccroHanbHbIN

YHUBepcCaribHbIN BEHUYUK

ansa nepemewunBaHus (13)

Ans nepemeLlMBaHus TecTa,

Hanpumep Ha NUPOrK, BbINEYKY C hpyKTaMm
W T. 4., a Takke ong nogMeLLvBaHnst
WHrpeanEeHTOB, TaKnX Kak U3toM 1
LLIOKOMNaAHas KpoLLKa

MpodheccroHanbHbIN BEHYUK

Ans B36msaHusa (14)

Ans B3OUBaHUSI SMYHBIX 6EMKOB 1

cnunBok (kak MuHnMym 30 %

XXMPHOCTK), NS 3ameLuMBaHNsA GUCKBUTHOIO
TecTta

MecunbHasa Hacagka (15)

ANt 3aMeLLnBaHus TecTa,

Hanpumep ApPOoXoKeBOro, XnebHoro,

Ha NULLY, MaKapoHbl 1 BbIMEYKY;

AnNsi NoAMELLMBaHUS B TECTO VHIPEANEHTOB,
Takux Kak 3epHa



BaxHoe ykasaHue no Ucnosib30BaHUIO
BeHYMKa Ansi B3ouBaHus (pucyHok [):
[ns onTumanbHOro nepemeLLnBaHus UHrpe-
[OVIEHTOB BEHYUK Ansi B3OMBaHUSI JOIMKEH
NoYTK KacaTbCsa HA CMECUTENbHON Yawn. B
HWSA perynupyeTcsi crneayLwmnm obpasom:
m  VI3BnekuTe BUIKY U3 PO3ETKN.
m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnoku-
pPOBaHVsA 1 NepeBecTy NOBOPOT- ﬁ
m BcraButb BeHuuk ans B3buBa-
HUS1 B NPMBOA A0 hrKcaLuu.
m  YOepxvBaTb BeHUMK Ans B3OGMBaHUs n
3aTsHYTb raliky rae4HbIM Krto4oM (pasmep
m [loBOpaunBasi BEHYUK, OTPErynnMpoBaTh
BbICOTY BEHUMKA AN B3OUBaHUSI A0
ONTUMArbHOIO YPOBHS:
BpaLLeHme Mo YaCoBOW CTPENKW:
BpaLleHve NPOTUB YacoBOW CTPENKU:
onyckaHue
m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokmpo-
BaHWS U NEPEBECTU NMOBOPOTHbIN j
m [1poBepuTb BLICOTY BEHYMKA NS
B3OMBaHMWS, NPy HEOOXOAMMOCTH
OTKOPPEKTMPOBATb.
m Ecnu BbicoTa yctaHoBneHa npa- j
KMPOBaHMWS 1 NepeBecTy NoBo-
POTHbIN KPOHLLTENH B
nonoxexue 2.
m  YOepxuBaTb BEHYMK Ans B3GUBaHUS
(pa3mep 8) NpoTMB YaCOBOW CTPESKM.
Pa6oTa co cmecuTenbHoWM Yaluen
1 Hacagkamu (pucyHok [3):
m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokmpo-
KPOHLUTENH B NOMoXeHue 2.
m  BcTaBuTb cMecUTenbHYO Yally:
HaKIMOHMB CMECUTENbHYIO Yally Brepes,
YCTaHOBUTb €€ U NOBEPHYTb NPOTUB

MHbIX CIy4asx BbiCOTa BeH4YMKa Ans B36vBa-
HbI KPOHLUTENH B NOMOXeHWe 2.
8).
nogbem;
KPOHLUTENH B nonoxexue 1.
BUIIbHO, HaXaTb KHOMKY pa3bno-
W 3aTSHYTb rariky rae4HbIM KIo4oM
BaHWS U NEPEBECTN NMOBOPOTHbIN
Y4acoBOW CTPenKM 40 dmKcaumm.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

m B 3aBucumocTu oT Buaa nepepabarbiBa-
eMblIX MPOAYKTOB BCTaBWTb B NPMBOA A0
o1KcaLmmn BEHYMK ANs NepemMelLBaHis,

BEHYVK NS B3OMBaHNSA UM MECUTbHYHO

Hacafky.

Yka3aHue:

Mpy ycTaHOBKE MECUMbHOW HacaaKku

NMOBEPHYTb OTKIOHUTENb TECTa TakK,

4TOObI MECUnbHasi Hacagka cmorna

3adukeupoBatbes (pucyHok [3-4b).

m  3arpy3vTb B CMECUTENBHYHO YaLly
npegHasHavyeHHble AriA nepepaboTku
VNHrpeaneHTbI.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokmpo-

BaHWS U NEPEBECTU NOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B nonoxexve 1.

m  YCTaHOBUWTb KPbILLKY.

m  YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIV BbIKMNOYaTENb
Ha HY>XHbIN PEXMM.

[o6aBneHne UHrpeaeHTOB

m  BbiknounTs nprubop ¢ noMoLLbo
NMOBOPOTHOIO NepekrnoyaTens.

m  [J06aBUTb MHrpeaneHTbI Yepes
3arpy3o4HOe OTBEPCTUE B KPbILLKE.

g

m  CHATb KPbILLKY.

m HaxaTb Ha KHOmMKy pa3brnokmpo-

BaHWS 1 NepeBeCTU NOBOPOTHbIN
KPOHLLTENH B NOMOXEHNEe 2.

m  3arpy3vTb UHIPEAMEHTHI.

Mo okoH4YaHuu paboTbi

m  Bbiknountb npubop ¢ NoMoLLbIO
NOBOPOTHOIO Nepekritoyarens.

m  VI3Bneyb BUMKY 13 PO3ETKU.

CHSATb KPbILLKY.

m  Haxarb Ha KHOMKy
pa3brnoknMpoBaHNst U NepeBecTu
NOBOPOTHbIN KPOHLUTENH B
nornoxeHue 2.

m VI3Bneyb Hacagky 13 npueoaa.

M3Bneyb CMeCUTENbHYIO YalLLly.

m [lpoBecTu YMCTKY BCex Aetanewu,

cM. pasfen «YucTka u yxogy.

hi
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ru 3KcnnyaTauvm

YHuBepcanbHasa pe3ka
CM. npumepbl NnpumeHeHus B Tabnuue. [

/\ OnacHocTb TpaBMMpoBaHus!

He kacanTecb pykamu OCTpbIX HOXeWN 1
KpaeB pexyLLmX AUCKOB. [NCKN-namensim-
Tenu MOXHO B6paTb TonbKo 3a Kpas! YHu-
BepcarnbHy0 pe3ky MOXHO ycTaHaBnuBaTb/
CHMMaTb TONbKO NOCIe OCTaHOBKM NpUBOAA
1 n3BreYeHnst BUIKN n3 poseTku. He ony-
CKaWTe pyKu B 3arpy304HbIi CTBOS.

BHumaHume!

YHuBepcarnbHylo pesky MCronb30BaTh
TOMbLKO B NONMHOCTLIO cobpaHHOM Buae. Hu B
KoeM cryyae He cobmpaTtb yHMBEpCanbHyo
pesKy Ha OCHOBHOM Or1oke. YHuBepcarnbHyo
Pe3Ky MOXHO MCMONb30BaTh TOMbKO B
yKka3aHHOM paboyeM nonoxeHuu.

3awuTa oT neperpysku
PucyHok [d
YToObl NPenoTBPaTUTL 3HAUUTENbHbIE
nospexaeHusi npubopa Bo Bpemsi nepe-
rpy3Ku1 YyHUBEpCanbHOW Pe3KN, NPUBOLAHON
BaI yHMBepcanbHOW pe3kn CHabXeH Hacey-
Kou (3agaHHoe mecTo crioma). B cnyyae
neperpyskv NnpuBOAHON Ban NoMaeTcs B
3TOM MecTe. HoBbIV AepKaTenb Ans AUCKOB
C NPUBOAHBIM BarioM MOXHO nprobpecTu B
cepBuCHoM cnyxbe.

[BYCTOPOHHUI OAUCK ®
«Profi Supercut» —

ToncTble / TOHKUe NIOMTUKU

Onsi Hape3aHWst TONCThIMU U TOHKUMUA
NOMTMKaMM TakUX NPOAYKTOB, Kak OBOLLUM U
PPYKTHI.

Mapkupogka:

m  Grob = ToncTbie NOMTUKM

m Fein = TOHKME NOMTUMKM

YKasaHue: He noaxoauT Ans nepepaboTtku
TBEPAOro cbipa, xrneba, Gynovek unm
Lokornaaa.

CoBeT: BapeHbIil kapToenb MoXXHO Hape-
3aTb NTOMTUKaMM TOMNbKO nocrne
oXNaXXaeHus.

[BycTOpPOHHMI AUCK Ans rpy6on/
MEJIKOW LUMHKOBKU

ansa rpy6or unm TOHKOM LLUMHKOBKU TaKMX
NPOAYKTOB, Kak PpyKTbl, OBOLLM UMK CbIp,
Hanpumep rayna unu sagam.
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Mapkuposka:
m 2 = KpynHasi CTOPOHa
m 4 = mMenkas cTopoHa

YkasaHue: He NoAXOAWT Ans nepepaboTku
OpEexOoB UM TBEPAOTO Cbipa, TAKOro Kak
napmesaH.

PekomeHAaauma: MArkvi Cbip LUMHKYNTE Ha
CTOPOHE C KPYMHbIMU OTBEPCTUSIMMU.

Ouck-Tepka — menkas

ANSt MEMNKOW LUMHKOBKW TaKuX
NPOZYKTOB, Kak Opexy U TBepAbIii cbIp,
HanpumMep napMesaH.

YKazaHue: He NOAXOAUT Ans nepepaboTku

MSIrKOro 1 Hape3HOro Chipa.
[ BYyCTOPOHHUM
AUCK-pe3Ka/-LUMHKOBKa S~
ANs HAaTUpaHWA CbIPoro KapTodhens unm ero
HapesaHusi TOMTUKaMM.

YKasaHue: He NoaxoauT Ans nepepaboTtku

BOJIOKHUCTbIX NPOAYKTOB, TaKMX Kak IyK-Mno-

pen nnm MaHro.

Pa6oTa c yHuBepcanbHOW pe3kon

PucyHok [€:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokmpo-

BaHWUs M NEPEBECTUN NMOBOPOTHbIN j
KPOHLLTENH B NOMNOXeHNe 2.

m BcTaBuTb cMecutenbHyto Yally:
HaKIOHMB CMECUTENbHYIO Yallly Bnepes,
YCTaHOBWUTb €€ 1 NOBEPHYTb NPOTUB
4YacoBOW CTPEnkKM 0o UKcaLun.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokmpo-

BaHWS U NEPEBECTU NOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B Nnoroxexve 3.

m  CHATb 3aLUTHYIO KPbILLKY
C NpuBOAA YHUBEPCASIbHOWM Pe3KU
(pucyHok [€-5a).

m  YaepxvBaTh AepxaTenb A5t AMCKOB 3a
HVDKHWI KOHeL,, Npu 3ToM oba BbICTyna
[OOIMKHbI YKa3blBaTb BBEPX.

m  HyXHbIN ANUCK-PE3Ky U OUCK-LUMHKOBKY
OCTOPOXXHO MOMOXWTb Ha BbICTYMbI Aep-
xarens Ans auckos (pucyHok [€-6a).
Mpy ucnonb3oBaHUK ABYCTOPOHHUX
[OVICKOB CrneauTb 3a TeM, YTOObI Hy)XHas
cTopoHa Obina obpalleHa BBEpPX.

m  B3artb gepxxartens ons AMckos 3a

BEPXHWI KOHEL, U BCTaBUTb B KOPMYC

(pucyHok [6-6b).



m  YCTaHOBMUTb KPbILLIKY (06patnTh
BHVMMaHWe Ha MapKk1poBKY) ¥ MOBEPHYTb
MO YacoBOW CTpernke Ao ynopa.

m  YCTaHOBUTb YHUBEPCAIbHYIO PE3KY
Ha NpuBOA, TaK, Kak n3obpaxeHo Ha
pucyHke [€-8, n noBepHyTL ee no
4YacoBoW CTpernke 4o yrnopa.

m  YCTaHOBWUTb MOBOPOTHbIV Nepeknoya-
Ternb Ha PEKOMEHAYEMbIV PEXUM.

m 3arpy3uTb NPoQyKThl ANsi nepepaboTku
B 3arpy304Hblii CTBOM U NOATaNKMBaTb
Tonkarenem.

BHumaHwme!
M3beratb ckonmneHns HapesaHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUM.

PekomeHpauua: Ans nony4yeHust paBHo-
MEPHbIX pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKTbI ANst
Hape3ku nepepabaTbiBaTb NyyYKamu.

YkasaHue: B criyyae 3aknvMHMBaHUs
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB B
YHMBEpPCaribHOWM peske BbIKMHOUUTE KyXOHHbIN
KOMGaiiH, 3BneYb LUTENCENbHYIO BUNKY U3
pO3eTKM, AOXKAATHCS OCTAaHOBKY MpMBOAa,
CHSITb KPbILLKY C YHUBEPCANbHOW PE3KM 1
OMOPOXHUTb 3arpy304HbIA CTBOS.

Mo okoHYaHuM paboThbI

m  BblknounTe npubop ¢ NOMOLLIbIO
NMOBOPOTHOrO MepeknoyaTens.

m [loBepHyTb YyHMBEpPCAlbHYHO PE3KY
NMPOTMB YaCOBOW CTPENKM U CHATb.

m  [loBEPHYTb KPbILLKY NPOTUB YacOBOMN
CTPEK/ N CHATb.

m M3Bneyb gepxatenb Ansi AUCKOB
BMECTe C ANCKOM. [1nsi 9TOro Haxatb
Ha NPVBOAHON Ban CHM3Y NarnbLem
(pucyHok [3l).

m [lpoBecTun UncTKy geTanen.

BneHpep

CM. npumepsbl npumeHeHus B Tabnuue. M
/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA 06
ocTpble HoXu/BpallarLwminca npueoa!
Hu B KOem criyyae He onyckaTb pyku B
yCTaHOBIEHHbIV brnieHaep! BrneHaep MoxHO
CHVMMaTb/yCTaHaBNMBaTb TOMbKO nocrne
OCTaHoBKM npueoga! brneHgep MOXHO
MCMOnb30BaThb TOMbKO B COGpaHHOM BuaE U
C YCTaHOBMEHHON KPbILLKOW. He Bkntovante
nycTton bneHaep.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

/\ OnacHocTb ownapuBanus!

Mpu nepepaboTke B GneHaepe ropsumx npo-

[OYKTOB 4Yepe3 BOPOHKY B KpbILLKE BbIXOQUT

nap.

Pabora c 6neHgepom

PucyHok HI:

m Haxarb Ha KHOMKy
pa3broknpoBaHns 1 NepeBecTu j
KPOHLLTENH B NOoXeHue 4.

m  CHSITb 3aLUMTHYH KPbILLKY
npuBoAa MUKcepa.

m YCTaHOBUWTb CTakaH brneHaepa (MeTKy
Ha pyyke COBMECTUTb C METKON Ha
OCHOBHOM 6r10Ke) 1 MOBEPHYTb NPOTUB
4YacoBOW CTPerku o ynopa.

m  3arpy3nTb MHIPEeaVEHTHI.
MakcrmanbHoe KonmyecTBO XKMOKOCTU =
1,25 nuTpa; MakcMmManbHoOe Konm4ecTBo
CUINBbHO NEHSILLIMXCS UMK TOPSIYnX
xngkocten = 0,75 nutpa.

m  YCTaHOBWTb KPbILLKY U 3aBEPHYTb ee
NPOTUB YacOBOW CTPEnkX A0 ynopa
B py4Ky 6neHaepa. Kpblilwka gomkHa
3adnKCUMpOBaTHLCS.

m  YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV BbIKIOYaTENb
Ha HY>XHbIN PEXUM.

[No6aBneHue MHrpeaMeHTOB

PucyHok H1-8:

= Bbiknountb npubop ¢ NoMoLLbIo
NMOBOPOTHOIO NepekIovaTens.

m  CHATb KPbILLKY W 3arpy3nTb MHIPEeaNEHTbI

nnm

m  M3BJ1e4Yb BOPOHKY U NOCTENEHHO
3arpyxxaTb TBepAble MHIPEAUNEHTbI Yepes
3arpysoyqHoe oTBepcTve

unm

B 3aN1Tb XWAKNE UHTPEaVEeHTbl Yepes
BOPOHKY.

Mo okoH4YaHUn paboTbl

m  Bbiknounte npnbop ¢ nomoLLbio
NMOBOPOTHOIO NepekIoyaTens.

m [loBepHyTb BneHaep no Yacosom
CTperke v CHATb.

PekomeHgauus: GrneHaep nydiie BCero
YUCTUTL CPasy Mocre UCMorb30BaHus.
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ru YucTka n yxoa

/\ Buumanue!

HenopxopsiLume npogyKTbl MOTYT NOBPEAUTb

npuoop.

m He nepepabartbiBaiTe B Yalle bneHgepa
NpoayKTbl, TeMnepaTypa KOTOpbIX BbilLe
70 °C.

m He nepepabartbiBanTe rnybokosamopo-
XXEHHble MPOAYKTbl, KPOMe KyOuKOoB nbaa
B [JOCTaTO4YHOM KONMUYECTBE KUOKOCTY.

m He nepepabaTtbiBaite NPoAyKTbI,
cofepallme TBepAble KOMMOHEHTbI.
Mepen nepepaboTkon CEMEYKOBbIX U
KOCTOYKOBBIX NMOAO0B (610K, NEPCUKOB U
T. N.) HeOOXOAUMO yAanuUTb CEMEYKM Un
KOCTOYKM.

Yka3aHus

MpoaykTbl, He noaxoasilume Ans

nepepaboTku:

m  He u3MenbyanTe Takme NpoayKThl, Kak
MWUHAAnMb, NyK, NeTPyLUKa U MSACO.

m bneHgep He npeaHasHaveH ons
NPUrOTOBMNEHMS TakNX CNPeaoB, Kak
apaxucoBoe Macro, KOKOCOBOE Macno
UM opexosasi nacTa.

m K TBepabIM NpoayKkTam Hy>HO A06aBnATb
[0CTaTOMHOE KOMMYECTBO KUAKOCTY.

m [lopoLwwkoobpasHble NpoayKTbl CMeLLU-
BaWiTe C JOCTATOYHBIM KONIMYECTBOM
XXMOKOCTW M MOMHOCTBIO PacTBOPSINTE
B >unakoctu. K nopoLukoobpasHbiM npo-
OyKTaM OTHOCUTCS, Hanpumep, caxapHas
nyapa, Kakao-nopoLLIOK, KapeHble
coeBble 006bI, MyKa, NPOTENHOBbIN
MOPOLLIOK.

Yuctka u yxopn

Mocne kaxxgoro NPUMEHEHNs NCMOoSb30BaH-
Hbl€ YaCTV NPUHAANEXHOCTEN AOMKHbI ObITh
TLWATENbHO OYULLEHDI.

=» Tabnuua [€]

BHumaHwme!

He nonb3yntecbk abpa3vBHbIMU YACTALLMMM
cpeacTBamu. MoBepxHOCTL anekTponpubopa
MOXET ObITb MOBpeXaeHa.
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OuuncTKka OCHOBHOIO nNpudopa

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!
OcHoBHOW 6MOK HY B KOEM Cry4ae He norpy-
KaTb B BOAY U HE AepXaTb Mo NPOTOYHOW
BOOoOW. He ncnonb3oBartb NapooynCTUTENb.
m  VI3Bneyb BUMKY 13 PO3ETKU.

m [lpoTepeTb OCHOBHOM GMNOK 1 3aLLUTHBIE
KPbILLKW AN NPUBOLOB BIAXXHON
matepuen. [Npu HeobxognmocTn
MCMonb30BaTh HEBOIbLLOE KONMMYECTBO
cpencTBa Ans MbITbsl NOcyabl.

m B 3akntoyeHne BbiTepeTb Npnbop
Hacyxo.

YucTka cMecuTeNnbHON Yalum n

Hacagok

CMecuTenbHYH0 YaLly 1 HacagKkv MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOWN MaLLnHE.
MnacTtmaccoBble AeTanu He 3aXumaTb
B NOCYAOMOEYHOM MaLLUVHE, TaK Kak

B MPOLIECCE MbITbS1 BO3MOXHA MX
HeycTpaHumas gedopmaums!

Yuctka yHMBepcanbHOWU pe3Kku

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpble HoXu!

He TporaTb OCTpble HOXW U BbICTYMbI

ONCKOB-M3MeneumTenen. [ns Ynctku

MCMOmMb30BaTh LLETKY.

Bce getanu yHVIBepC&ﬂbHOI;I Pe3kn MOXXHO
MbITb B nocy/qowloequVl MallinHe.

PekoMeHgaums: Onst yCTpaAHEHUsi KpaCcHOro
HarneTa nocre nepepaGoTku, Hanpuvep,
MOPKOBU, CMOYUTbL MaTepuo HEGOMbLLUM
KONMMYECTBOM PacTUTENbLHOrO Macra 1 npo-
TepeTb YHMBEpCasibHY0 pesky (He AUCKU-U3-
menbymTeni). Mocne aToro NpoMbITh
YHUBEPCASIbHYIO PE3KY.

Yuctka bneHgepa

/\ OnacHocTb TPaBMUPOBaHNSA OCTPLIMM
nessusaMun Hoxa!
He TporaTb HOXK1 BGnengepa ronsiMu pykamu.

CrakaH 6neHaepa, KpbILLKY Y BOPOHKY
MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOMN MaLLUHE.



PexomeHnpaums: nocne nepepaboTku
XMAKOCTEN 3a4acTyto AOCTAaTOYHO OYNCTUTD
GneHaep, He cHUMmasi ero ¢ npubopa.

[1nsa aToro 3anenTe B yCTaHOBIEHHbIN
oneHgep 700 mn Boap! € Kannen cpeacTea
AN MbITbsl Nocyabl. Bkntounte 6neHagep Ha
1 MuHyYTY (CkOpOCTb 7). BbineinTe MbinbHy0
BOZY U NpoMoViTe GrieHaep YMCTON BOOOMN.

BaxHoe yka3aHue:

CyMKy Ans NpUHaANexXHOCTEN YACTUTL NpK
HeobxogmmocTu. CobrntogaTtb ykasaHusi no
yxoay, UMEeoLLIMECS B CYMKE.

XpaHeHue

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
Mpu Hencrnonb3oBaHUM Npubopa M3BrneYb
LUTENCENbHYIO BUMKY U3 PO3ETKM.

PucyHok [

m  YNOXUTb HAacagku N AUCKU-U3MENbY-
TEnu B CyMKy AJsi IPUHaOMIEXHOCTENN.

m  CymKy Ans NnpMHaanexHoCTen XpaHuTb B
CMeCUTENbHOW Yalue.

Momowb npm ycTpaHeHum
HeucrnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
Mepen yctpaHeHeM HemcnpaBHOCTH
n3pneyb LWTENnCenbHY BUKY N3 PO3ETKN.

BaxHoe ykasaHue:

Ha owwnbky B ynpaBneHum npnbopom, cpa-
BaTbiBaHME 3NEKTPOHHbBIX NPeAoXpaHnTeNen
WM HencnpaBHOCTb Npubopa ykasbiBaeT
MUraloLLMn MHANKATOP paboyvero CoCTOAHMS.
MOBOPOTHLIN KPOHLUTENH AOMKEH ObITb
3achukcupoBaH B Kaxaom pabouyem
NONoXeHuM.

Bravane crnegyeT nonbITaTbCs yCTpaHUTb
BO3HMKLLIYIO MPOGIemMy C MOMOLLbH0
cnenyroLwmx yKkasaHun.

HeucnpaBHocTb
Mpnbop He BKMO4aeTcs.

YcTpaHeHue

m [poBepuTb Hanuume
3MEKTPOCHabXEHNS.

m [1poBepuUThb LUTENCENBLHYIO BUIKY.

XpaHeHune ru

m [1poBepuTb NOBOPOTHBIN KPOHLLTENH.
B npaBunbHOM nonoxeHun?
3adukcmposaH?

m [lpukpyTutb GneHgep unm cMecuTenb-
HyI0 YaLly Jo yropa.

= YCTaHOBMWTb KPbILLKY GneHaepa n
NpUKPYTUTb A0 ynopa.

= HakpbITb 3aLLMTHBIMUN KpPbILLKaMU
NPUBOLOB HEUCTOMNb3yeMble NPUBOAbI.

m BkrtoueHa 6rnokvpoBka NOBTOPHOIO
BKITIOYEHMSA. YCTaHOBUTL Nepeknioyatens
npubopa B nonoxexue 0/off, a 3atem
CHOBA Ha HY>XHbIN PEXMM.

HeuncnpaBHoCTb

MpuGop BbIKNOYAETCS BO BPEMS UCMOMb-
30BaHus. CpabaTbiBaeT 3almTa oT nepe-
rpy3kun. OgHoBpeMeHHO nepepabaTtbiBanoch
CNMLIKOM B0rbLLIOe KONMYECTBO NMPOAYKTOB.

YcTpaHeHue

m  OTkntounTbL NPUGOP.

m  YMEeHbLNTb KONMYeCTBO
nepepabatbiBaeMbIX NPOAYKTOB.

HeucnpaBHoCTb
Bo Bpemsi paboTbl nprBoAa criyqanHo buina
HaxkaTa KHornka pa3bnokvuposaHnus. [oBo-

POTHbLIV KPOHLUTENH NepeaBuraeTcs BBEPX.
MpvBOA OTKNIOYAETCS, HO HE OCTaHaBNuUBa-
€TCH B NMOMOXXeHWUN Ans CMeHbl Hacaaok.
YcTtpaHeHue
m [lepeBecTv NOBOPOTHLIN NEpeKnYaTenb
B nonoxexve «0/off».
m [lepeBecTi NOBOPOTHbIN
KPOHLLTENH B nonoxeHune 1. j
m  Bknounts npubop (pexum 1).
m  CHoBa BbIKIOYNUTL NPUOOP.
Hacapka octaHaBnnBaeTCs B NMOMOXEHUN
ANs CMeHbl HacaoK.
HeucnpaBHoCTb
BneHpep He HaunHaeT paboTtaTtb unm octa-
HaBnMBaeTCs BO BPEMS UCMOMNb30BaHMS,
NpuBOA «ryauT». Hox 6riokmposaH.
YcTpaHeHue
m  OTKnIOUMTE NPMGOP U N3BMNeYb
LUTeNncenbHYH BUIKY 13 PO3ETKM.
m  CHATb GneHaep u ycTpaHnuTb
npensaTcTBue.
m CHoBa ycTaHOBUTb GrieHaep.
m  Bknounts npubop.
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ru Mpuvmepsbl ncnonb3oBaHus

BaxHoe yka3saHue

Ecnu Takum 06pa3om He yaanoch ycTpaHuTb
HeuncnpaBHOCTb, 0BpaTUTECh B CEPBUCHYIO
cnyxoy.

Mpumepbl UCnoNb30BaHUS

CobntoganTe o6Lme ykasaHusi, NpuBeaeH-
Hble B Tabnuuax M, M v M.

He npeBbllwanTe MakcMmManbHO 40NyCTMMOe
KONMYECTBO NPOAYKTOB.

BuckBuTHOE TecTo

OcHoBHOM peuenT

— 2sanuya

— 2-3 CT. n. ropsider Boabl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTnka BaHWUNbLHOMO caxapa

— 70T Mykn

— 70 rkpaxmana

—  Npu HeobX. HEMHOTO XMMWU4ECKOro

— paspbIxnutens

m B36uBatb MHrpeameHTbl (KpOMe MyKM
1 Kpaxmarna) B Te4eHne npuMepHoO
4-6 MWUHYT Ha CTyrneHu 7 C NOMOLLbIO
BEH4YMKa Ans B3byBaHus 4o obpasosa-
HWS NEHBbI.

m [lepeBecTv NOBOPOTHbIN NepeknoyaTerns
Ha cTyneHb 1 1 B Te4eHVe NpUMepHO
Y2-1 MVWHYTbI MO CTOMOBOWN MOXKe
NoAMeLLMBaTb MPOCESHHYIO MYKY 1
Kpaxmar.

MakcMmanbHoe Konm4ecTBO: 2 X OCHOBHOM

peuenT

CnobHoe TecTO

OcHoBHoOM peuenTt

— 6auy

— 500 r caxapa

— 1 wenoTtka conwm

— 2 nakeTvka BaHUIIbHOrO caxapa unm
ueapa ¢ %2 numoHa

— 500 r crnmBo4HOIO Macrna unu maprapvHa
(komHaTHOM Temneparypbl)

— 1000 r mykn

— 1 nakeTWK NekapcKoro NopoLLKa

— 250 mn monoka
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m  Anua, caxap, Conb Y BAHUIbHbIN
caxap unu uegpy nMMoHa cMmellaTb
B36MBankon B Te4eHve npuon. 10 cekyHa,
B pexume 1.
m  YCTaHOBUWTb Ha PEXUM 5 1
nepepabatbiBaTh B Te4eHue npmbn.
120 cekyHa.
m [Jo6aBuTb CIMBOYHOE Macro U
nepepabarbiBaTb B Te4eHue npuon.
60 cekyHa B pexume 3.
m  [106aBUTb MyKy 1 NEKapCK1ii MOPOLLOK
1 nepepabaTtbiBaTh B Te4eHNe nNpunodn.
2 MVHYT B pexume 1.
m  YCTaHOBMWTb Ha PEXUM 3 1 B TE4YEHWe
2 MVHYT NOCTENeHHO A06aBNATbL MOMOKO.
MakcumarnbHoe KonuyecTBo: 1-kpaTHoe
KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO
peuenTa

MnoTHbIN hpYKTOBLIN

nupor

OcHoBHoW peuenT

— 34anuya

— 135r caxapa

— 135 r maprapuHa

— 2551 Myku

— 10 r nekapcKkoro nopoLuka

— 150 r KOpWHKK

— 150 r cmecm cyxodpykToB

m  YCTaHOBMWTE BEHYMK ONs
nepemMeLLnBaHus.

m  3arpyauTte BCe MHIPeaueHTbl, Kpome
CYXO(ppYyKTOB.

m 30 cekyHa nepepabatbiBanTe Ha
ckopocTu 1.

m 3arem nepepabartbiBante 3—5 MUHYT Ha
CKOpoCTU 5.

m YCTaHOBWTE Ha CKOPOCTb 2.

m B TteyeHne 30—60 c gobasbTe
CyXOPYKThI.

MakcumanbHoe KONM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa



Meco4Hoe TecTo

OcHoBHOM peuenT

— 125 r cnuBoYHOrO
macna (KoOMHaTHOM
Temneparypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTka conu

—  HEMHOrO JIMMOHHOW Lieapbl Uin
BaHWIMbHOrO caxapa

— 250 r mykun

—  Npu HEOBX. HEMHOTO XMMUYECKOTO
paspbIXnuTens

m [lpymepHO Y2 MUHYTBI Nepepabarbl-
BaWiTe BCE MHIPEAMEHTbLI HA CKOPOCTU
1, 3aTem npuMepHO 3—6 MUHYT Ha
CKOPOCTU 3 C MOMOLLIbIO BEHYMKa Ans
nepeMeLunBaHuA.

Mpu ncnonb3oBaHun 6onee 250 r MyKu:

m Bce nHrpeaneHTsl 3amelunBsaTth B
TeYeHNe NPUMEPHO V2 MUHYTbI Ha
CTynenu 1, a 3aTeM B Te4EHNE NPUMEPHO
5-6 MUHYT Ha cTyneHn 3 ¢ NOMOLLbIO
MECUIbHON HacaaKw.

MakcumanbHoe Konu4ecTBo: 2 X OCHOBHOM

peuent

OpoxkeBoe TecTo

OcHoBHOM peuenTt

— 500 r myku

— 1 anuo

— 80 rxupa (koMHaTHOM TemnepaTtypsbl)

— 80rcaxapa

— 200-250 mn Tennoro momnoka

— 251 cBexux unu 1 nakeTuk cyxumx
Opoxoken

— uegpa c %2 nMMoHa

— 1 wenoTtka conwu

m Bce uHrpegveHTsl nepepabarsiath
B TEYEHNE NPUMEPHO 2 MUHYTHI Ha
CTynenu 1, a 3aTeM B TE4EHUE NPUMEPHO
3-6 MUHYT Ha CcTyneHn 3 ¢ NOMOLLIbIO
MECUIbHOW HacagKu.

MakcumanbHoOe KOnM4ecTBO: 2 X OCHOBHOM

peuent

Mpumepsbl ncnonb3oBaHMst ru

TecTo ANA MmakapoH

OcHoBHoOW peuenT

— 300 r myku

— 34anuya

— npu Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonoaHon
BOAbI

m Bce nHrpeameHTsl nepepabatbiBaTh
npvMepHo OT 3 0 5 MUHYT Ha CTyneHn 3
[0 NonyyeHus Tecra.

MakcumanbHOe KonmM4ecTBo:

1,5 X ocHOBHOW peuenT

TecTo AnA xneba

OcHoBHoOW peuenT

— 1000 r mykn

— 2 nakeTvika CyxXux Apoxoken

— 294.1.comm

— 600-650 mn Tennow Boabl

m Bce nHrpeaneHTsl nepepabatbiBaTh B
TEYEHNEe NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
CTyneHu 1, a 3aTeM B TEHEHNE NPUMEPHO
6-7 MUHYT Ha CTyneHu 3 ¢ NOMOLLbHO
MECUIbHOW HacagKu.

MaroHes

— 1 anuo

— 14.n. ropunubl

— Y4 n pactuTenbHOro macna

— 1 CT. N. NIMMOHHOTO COKa MNu yKkcyca

— 1 wenotka conu

— 1 wenoTka caxapa

WNHrpeaneHTbl 4OMKHbI MIMETb KOMHaTHYHO

Temnepatypy. ManoHes roroBUtcsi TONbKO 13

LerbIX suL.

m  VHrpeameHTbl (Kpome pacTuTenbHOro
mMacna) nepepabarbiBaTb B Te4eHVe
HECKOIbKMX CEKYHA Ha CTyneHn 3 unu 4
B OneHpepe.

m [lepekniounTb BrieHaep Ha CTyneHb
7, MegJieHHO BNnBaTb Macro Yepes
BOPOHKY 1 Npogorkarb nepemeLum-
BaTb 4O TeX Mop, Noka MarnoHes He
3Mynbrupyetcs.

MawoHe3 cnegyeTt ynoTpebuTb B CXXaTble

CPOKW, HEe XPaHUTb ero.
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ru CneunanbHble NPUHaLNEXHOCTH

CneunanbHble
NPUHAANEXHOCTH

CneumnanbHble MPUHAANEXHOCTU MOXHO
nproBpecTy Yepes CepBUCHYIO CryxDy, B
PO3HUYHBIX MarasuHax Ui B UHTEPHeTe.
Mcnonb3yiiTe TONbKO OpUrMHasbHbIe
NPUHAAMNEXHOCTM, TaK KakK OHU B TOYHOCTM
noaxoasT K BaLlemy npubopy.
MprHaANeXHOCTM OTHOCATCS K KOHKPETHBIM
npubopam. [oaToMy npu NOKynKe Bceraa
ykasbiBanTe To4Hoe ob6o3HayeHne (E-Nr.)
BaLLero npubopa.

WHdopmaumio 0 Tom, Kakme npuHagnexHo-
CTV MpeAnaralTcs AN Baluero npudopa,
Bbl MOXETE HaWTV B HaLleM kaTtarnore, B
OHMNanH-MarasvHe 1nm 3anpocuTb B CEPBUC-
HOM cnyx6e.

www.bosch-home.com

YTunusauums

YTnnuanpyinTe ynakoBKy € UICNOMb30-
E BaHWeM aKornornyeckm 6esonacHbix
mmm  VeTOAOB. [laHHbI npubop nveet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPONeNn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aUMy ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npnbopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). faH-
Hble HOPMbI ONpeaenstoT AeNCTBYIO-
Lwme Ha TeppuTtopumn EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npnbopos. MHdhopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIn3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTh B MarasuvHe,
B koTOpoM Bbl nprnobpenu npmbop.
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YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLy0 MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOTO 06CnyXu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBMCHOM LEHTpe, 1Unmn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT Npou3BoauTens
OO0 «BCX bbiToBble MprbOpbLI», UNn

B COMNPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboii npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.



HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3Ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENN ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK 0rOBOPa C HAM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Nnpubopa npuBeaeHsbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeBoBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnmku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpebutenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPeAnPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0duce NPEAnpUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbIlUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN Hanexallen sKcnnyaraunum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUBOpPe, ecnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW NOCTEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KAaTacTPOMmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalmmu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U yKa3aHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHM MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0bCNyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
othuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeN1A UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKynKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBnexus. [inAa onpeageneHuna rona M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno .

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHWe COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWK obA3aTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha Tepputopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTtaHo AN KMU3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TPeGOBAHUAMM 3aKOHOZATENBLCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuu 1 3aKkoHoAaTeNbLCTBA O 3alyuTe NpaB noTpeduTenen
Poccuiickon ®epepaunmn

MpoAayKuus: KyXoHHble KOMbOaWHblI, ToBapHbI 3HaK: Bosch
KYXOHHbI€ MalUMHbI, MUKCEPbI, U3MeNbLYNTENU

BHUMAHME! AccopTUMEHT NpoayKLUuu NOCTOSIHHO OBHOBMSIETCS. TeXHUYecknue XapakTepUCTUKN NPoAYKLUMU, B TOM YUCTE 3HEProdadPeKTUBHOCTH,
NOCTOSIHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoaAyKUMS perynsipHo NpoxoauT obsizaTenbHyto npoLeaypy NoATBEPXAEHNS! COOTBETCTBIS COMAcHO AeiCTByoLLe-
My 3aKoHoAaTeNbCTBY. MIHhopMaLmio 0 pekBU3UTaX akTyarnbHbIX CEPTUUKATOB COOTBETCTBIS U CPOKaX UX AeCTBUS, MHCOPMaLMIO 06 akTyanbHoM
aCCOPTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MOMNYHUTb Y OpraHun3aLuy, BbINONHSIOLEN (PYHKLUMUM MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin de-
Aepauun OO0 «BCX BbitoBble Mpubopel», 198515, CaHkT-TMetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, .1 nuT.A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbitoBbie Mpubopsbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut.A, dounuan 8 r. Mockea, 119071,
yn. Manas Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocylecTBnsAeT CBO AEATENbHOCTb M0 NOATBEPXAEHNI0 COOTBETCTBNA
NpOoAYyKLMM OT UMEHW NPON3BOANTENS Ha EAVNHO TAMOXEHHOW TeppuTOpUM EBPa3ninckoro SkOHOMUYECKOro COK3a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMA
TEXHWYECKUMI pernaMeHTamy, B Ka4ecTBe YNONHOMOYEHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINonHAeT TpeGoBaHWs, NpeayCMOTpeHHble 3aKOHOM
P® Ne184-®3 «O TexHU4eCKoM perynmpoBaHun» ANs nuua, BbINOMHALETO (OYHKLIMM MHOCTPAHHOTO W3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoi de-
nepauuu.
WmnopTtepom B Poccuiickyto ®eaepauuio npoaykumum, cepTudrLMpoOBaHHO B kadyecTBe cepuitHo npoussoanmoi, sensetcst OO0 «BCX BeiTosble
Mpubopsbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna Cumerca, 4.1 nuT.A, cdounuan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas 4.15,
TenedooH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemMoit Ha NpoayKLun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NepBUYHOE pa3mellieHre NpoayKUun Ha
pbiHke EBponeiickoro cotosa, sensetcs PobepT Bow Xaycrepete M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MionxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgeréte
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
tOpuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBMAIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHME MPOAYKUMM W OTBETCTBEHHBIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernamerTos, senseTca BCX Xaycrepete Mm6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPOAYKLUMM CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOXKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKCMyaTauum,
cneayoLyMm TpeGoBaHUAaMA:
+ 3arnpelyaeTcs nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHU4ECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTYT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 MPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
* Heobxoanmo nsberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKUMM BOAbI U APYTVX XMAKOCTEA.
Mepen nepeBo3koii NN NepefaYei Ha xpaHeHue BbiBLUEN B aKCMyaTauuu NpoAyKLMM Npu oTpuLaTensHoi TemnepaTtype Heobxoaumo ybeantecs B
OTCYTCTBWW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K UCnonb3oBaHWio B YCroBusax Temneparypbl Bolle 0°C 1 OTHOCUTENbHO BNaXHOCTH, He npesbiwatoLen 93%.
Mepen Havanom akcnnyatauuy NPOAyKUMM, ANUTENbLHOE BPEMSA HaxXOAMBLUEHCS Moj BO3AENCTBEM OTpULIATENbHON TemMnepaTypbl, HE0GX0AMMO Bbli-
[AepXaTb ee B yCroBUsiX KOMHATHOI TEMNEepaTypbl HECKOMBKO YacoB.
MpaBuna peanuaauuny NPOAYKUMM ONPEAENSIOTCS NPeANpUATUAMU PO3HUYHOI TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TpeBOBaHMAMMU AefCTBYIOLIETO 3aKOHO-
AarenbcTsa.
YkasaHus no yTunusauum NpoayKUMM CoAepXKaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaunuy U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MyHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npogyKuMm, peani3oBaHHO U3rOTOBUTENEM B TEYEHUEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUUKaT AECTBUTENEH NPy ee
nocTaBke, NPOAaXe 1 UCMONb30BaHUM (MPUMEHEHNN) B TeHeHUe cpoka Cryxbbl, yCTaHOBMEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTbelt 18 3akoHa PO o sawmTe
npas notpeduteneit. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLIMIO yKkasaH NpoussoauTenemM B NcToBke «VHopMaLmns U3roTOBUTENS O rapaHTUIMHOM U CEPBUCHOM
oBcnyXuBaHUn».
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUDMLMPOBaHA MO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauyoHHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha NMpoAYKLMIO, YNaKkoBKy U (MNK) COAEPXalLMXCS B 3KCMIyaTaUMOHHbIX JOKyMeHTax. B cooTBeTCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTENS BGbITOBast TEXHWUKA UAEHTUMULMPYETCS MO cneaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblil HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyX6bI>

MartepuanbHblii HOMep npefcTaensieT coboit GykBeHHO-LdpoBoe 06o3HaYeHne NpoaykumMmn AnnHoN He 6onee 10 cuMBONOB, UCMOMb3yeMoe Npu
npopaxe (MMeHyemoe MopenbHbIM 0603HaYeHemM unu moaensio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHelii Homep (Moaenb)
yKa3sblBaeTCst Mex/y KOAoBbIM CrIOBOM «E-Nr.» 1 kocoi 4epTon «/».
WHaekc cepBUCHOM Cny6Obl — ABY3Ha4HOe LmdpoBoe 06o3HaueHe, NprcBarBaeMoe eauHuLIE NPOAYKLMM B NpoLiecce NPOU3BOACTBA U UCMOSb3ye-
MO€E CEPBUCHON Criyx0oM.
OkcnyaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaTthiBatoTcs B YHUULMPOBaHHOM chopme Ansi LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoayKLWW, NO3TOMY U3roToBUTENEM
NpelyCMOTPEHO yka3aHune TOproBoro 06o3HaueHnst NpuGopa B 3KCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MPU YCNOBUM, YTO
3TO NO3BOMNSET ONpeAeNUTb NPUHAANEXHOCTb [JaHHOTO SKCMIyaTaLMOHHOTO A0KYMeHTa K 6bIToBOMY Nprubopy, conpoBoXaaeMoMy aTiM aKcrryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALMM COOTBETCTBNA XapaKTepUcTUK BbIToBOro Npubopa MonoXeHUsM, CoaepXallMes B
npunaraembix kK HeMy 3KCTyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX, NPOBOANTCS NMyTeM aHannaa HGOpMaLMm, N3NOKEHHON B SKCMIYaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX M3rOTOBUTENeM N5 MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTh HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKOBOACTBO) MO 3KCMyaTaLumuu, MHcopmaumst 06 YCNoBUSIX rapaHTUHOTO 1 CEPBUCHOTO OBCITYXMBAHWS.
MapkupoBaHue npoayKLUKM OCYLLEECTBIISETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnuyke Npubopa, Ha ynakoBOYHOW STUKETKE, HENOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOAUTLCS UHBIMK criocobGamu, 06ecneumBaoWMMM AOCTYMHOE W HAMMsAHOe NpeAcTaBneHne WHhopMaLun o
npubope B MecTax npogax.

o Cok3a W/MIN TEXHNYECKUX pernameHToB EBpaSI/II;ICKOI'O 9KOHOMMUYECKOro Cor3a, MapkupyeTca eanHbIM 3Hakom 06paLLLeHIIIFI npoaykuuin

ﬂpoqykuma, KOTOpas npowna npoueaypy NoATeepXXAeHUs COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeﬁOBaHl’lﬂM TEXHUYECKUX pernameHToB TamoXeHHo-
Ha pbIHKE rocyAapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasuiickoro SKOHOMUYECKOro Coto3a).

MpoayKumMs COOTBETCTBYET CreAYIOLLNM TEXHUYECKUM pernameHTam TaMOXeHHOro colo3a:

« TP TC 020/2011 3nekTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTN HU3KOBOMNLTHOTO 0BGOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHu4eHun NpUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3[ENUsAX 3NEKTPOTEXHUKN U PaANO3NEKTPOHNKN

BKcnnyaTauvoHHble [JOKYMEHTbI Ha NMPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3blke. KCMyaTalMOHHble AOKYMEHTbI HA TOCYAAPCTBEHHbIX Si3blkax
rocyfapcTB-4rieHoB EBpasuiickoro SKOHOMUYECKOrO COl03a, OTIYHBLIX OT PYCCKOrO, NPU HaMM4YMK COOTBETCTBYIOLLMX TpeboBaHUi B 3akoHoAaTENbC-
TBE MOXHO 6e3803ME3/JHO MOMNY4MTh Y TOPryloLLEen OpraHn3aLn-pesnaeHTa CooTBETCTBYIOLLIErO rocyapcTea-yneHa EBpasniickoro 3koHOMM4ECKoro
coto3a.

WHdbopmaums o komnnekTaumm NpoayKLmMmn npeacTasnera B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnaTHON «ropsyen IMHUMY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYNHa B MHTEPHETe Ha caiiTe npoussoauTens http://www.bosch-home.ru.



Toproeoe A i ‘ CepTudmkaT cooTBETCTBUA ‘ CrpaHa-

v — HY*, B HH**, Ty | HM***, BT
oGo3HaueHne ™n Per. Homep ‘ DNata Bbigaun ‘ DencTayeT Ao ‘ nsrotoBuTenb ‘
MC812M865 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1250
MC8128814 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1250
MC812W501 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MC812W620 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoBexus 50/60 220-240 1100
MC812w872 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1250
MCM3100W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 800
MCM3110W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 800
MCM3200W CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3201B CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3401M CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3501M CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 800
MCM4000 CNCM20 C-DE.AfA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 700
MCM4100 CNCM20 C-DE.AfA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 800
MUM4406 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 500
MUM4426 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 500
MUM44R1 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 500
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 550
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 600
MUM4856 CNUMSST C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM4875EU CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 600
MUM4880 CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 600
MUM48SL CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 600
MUM52120 CNUM50 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 700
MUM54D00 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 900
MUM54G00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 900
MUMS54100 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 900
MUMS54P00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 900
MUMS54Y00 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 900
MUM58020 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM58225 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM58231 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58243 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM5824C CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUMS58252RU CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58420 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58720 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58920 CNUM51 C-DE.AfA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUMS58B00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUMS58K20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUMS58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM59343 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUMS59M55 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM5XW10 CNUM51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUMSXW20 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoBeHus 50/60 220-240 1000
MUMSXW40 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM9A32S00 CNUM60A C-DE.AA46.B.77956 21.12.2016 20.12.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1200
MUM9Y35S812 CNUM60B C-DE.AA46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHust 50/60 220-240 1500
MUM9YX5S812 CNUM61B C-DE.AA46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHusi 50/60 220-240 1500
MUMP1000 CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MMKCepr, usmenb4yuTenu
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 375
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 375
MFQ2210K CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 375
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenus 50/60 220-240 375
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenus 50/60 220-240 375
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CrnoBeHus 50/60 220-240 400
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 400
MFQ2520B CNHR30C C-DE.Af46.B.88695 22.10.2018 21.10.2023 CnoseHus 50/60 220-240 500
MFQ2600G CNHR30 C-DE.AA46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHust 50/60 220-240 375
MFQ2600W CNHR30 C-DE.AA46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 375
MFQ3010 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHust 50/60 220-240 300
MFQ3030 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 350
MFQ3555 CNHR18 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 350
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 400
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36470 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CrnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CrnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ4030K CNHR22 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 500
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AA146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 500
MFQ4080 CNHR22 C-DE.AA146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 500
MFQP1000 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 300
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.AA46.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 400
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.AA46.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 550
MMRP1000 CNCM13ST1 C-DE.A146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 400

HY — HoMMHanbHas YacToTa UNK Ananas3oH HOMUHanNbHbIX 4acTOT NepeMeHHOro Toka nuTaroLen cetn B Mepuax
HH — HomuHanbHoe HanpsbkeHue unv AManasoH HOMUHANbHOIO HanNpsHXeHus B Bonbrax
*** HM — HoMWHanbHas noTpetnsiemMas MOLHOCTb MW AUanas3oH HOMUHarbHbIX NOTPeBnsemMbIx MoLLHOCTel B BaTtax

FB5859 / aBryct 2019
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fiir kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produkt-Informationen:

Tel.: 0911 70 440 040
mailto:Kleingeraete@bshg.com

AE United Arab Emirates,

Sanfalh A3 alh o LaYl
BSH Home Appliances FZE
Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai
Tel.: 04 881 44 01
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae
*Sun-Thu 8am to 5pm (exclude public holidays)

AL  Republika e Shqiperise, Albania
Elektro-Service sh.p.k

Rruga Kasem Shima, Kodi postar-1050
Prane Ures Mezezit

1023 Tirane

Tel.: 4 227 8130; -131
mailto:info@elektro-servis.com
EXPERT Service

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061; 4 227 4961

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AM  Armenia, Zujwuulnib
ZIG ZAG LLC

Charenci str. 25

Yerevan 375025

Tel.: 010 55 60 10
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme, Ersatzteile und
Zubehdr und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511*
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
*Wir sind an 365 Tagen von 07:00 bis 22:00 Uhr
fiir Sie erreichbar.

AU  Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

*Mon-Fri 24 hours
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AZ  Azirbaycan Respublikasi,
Azerbaijan

Baku Service Company MMC

Azadliq Pr. 116

Baku

Tel.: 12 530 90 35

mailto:info@bakuservice.az

www.ser-cen.az

Yurd Service MMC

50, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.: 12480 33 01

mailto:info-service@yurd.az

www.yurd.az

Optimal Elektronika MMC

Hasanoghlu 7B

Baku, AZ1072

Tel.: 12 954

mailto:STMS@optimal.az

www.optimal.az

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 3513

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE  Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. - N.V.
Rue Picard 7, box 400,
Picardstraat 7, box 400

1000 Bruxelles — Brussel

Tel.: 02 47570 01
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH  Babhrain, ;pall Adlas
Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405
Manama

Tel.: 01 740 05 53*
mailto:service@khalaifat.com
*Sat-Thu 7am to 5pm (exclude public holidays)
BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBasi TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CA Canada

BSH Home Appliances Ltd.

Tel.: 800 944 2904
mailto:bosch-canada-questions@bshg.com
www.bosch-home.com/us

CH  Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CN  China, FE

BSH Home Appliances Service Jiangsu Co. Ltd.
19F, Jinling Asia Pacific Tower,

No.2 Hanzhong Road, Gulou District,
210005 Nanjing, Jiangsu Province

Service Tel.: 400 8855 888*
mailto:careline.china@bshg.com
www.bosch-home.cn

‘phone rate depends on the network used

CY Cyprus, Kitrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CYN Turkish Rep. Of North Cyprus
Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. K. Ciltlik
Lefkosa

Tel.: 0228 40 70
mailto:argas.teknik@yar-group.com
Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad. no 17

Girne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

cz  Ceska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzena zaruka aj.), naleznete na
webovych strankach www.bosch-home.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Prijem oprav

Tel.: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com

DK  Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 8980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE  Eesti, Estonia

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705*
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

*Soittajahinta on kiinte&sté verkosta ja matkapu-
helimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.



FR  France

BSH Electroménager S.A.S.
Service Aprés-Vente

26 ave Michelet — CS 90045
93582 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892698 010 FraveekiCdl |
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 FeXWLLl |
mailto:serviceconsommateur.fr@
bosch-home.com
www.bosch-home.com/fr

GB  Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

GE  Georgia, tulsumppmes

Elit Service Ltd.

Vake-Saburtalo district,

Intersection of Al. Kazbegi ave.

and Kavtaradze Str. 0186

Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel.: 32 300 020

mailto:info@es.ge

GR  Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500; -701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
BANREEE ARS8 R AE 231207 E
Unit 07, 23/F, CDW Building,

388 Castle Peak Road,

Tsuen Wan, New Territories,

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR  Hrvatska, Croatia

BSH kuc¢anski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU  Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kft.
Arpad fejedelem utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu
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IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order spare parts
and accessories or for product advice please call
Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #l{ci

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in

*Mon-Sat 8am to 8pm (exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
WWW.SMINor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02412678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

JO  Jordan, ¥/

Diab Qawasmi & Sons Co.
Khaled Ben Al-Waleed Street,
Jabal Al Hussein (11121),
P.O. Box 212292

Amman

Tel.: 06 465 8505, -2650

Tel.: 79 110 3430
mailto:boschjo@yahoo.com

KG  Kyrgyzstan, Keipribiz Pecny6nukacs!
OcOO Alfa Systems

Jibek Jolu str. 40

Bishkek

Tel.: 0702 98 53 53
mailto:alfas-service@mail.ru

KR  Republic Korea,

Daehan Minguk, T} 3171 =
Empel Co. Ltd.
1201 ACE High Tech City 1 Building
775 Gyeongin-ro Youngdeungpo-gu
Seoul 07299 South Korea
Tel.: 1899 4636
mailto:hsshim@empel.co.kr

Kz Kazakhstan, KazakcTaH
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
*Toll free from mobile only

LB  Lebanon, jli/
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@tehini-hana.com

LT Lietuva, Lithuania
UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: +370 (8) 700 556 55
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: +370 (8) 700 555 95
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent.It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: +370 (8) 700 447 24

mailto: svc@emtoservis. It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

Lv Latvija, Latvia
SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: +371 6742 5232
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

SIA Koroso

Vestienas iela 2

1004 Riga

Tel.: +371 2200 4203
mailto:servis@koroso.lv
www.koroso.lv

EMTA Serviss SIANEU
Katlakalna 1

1073 Riga

Tel.: +371 6602 0338
mailto:info@emta.lv
www.emta.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: +371 6771 7060
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

Mnowaab Amutpus Kantemupa, 1, atax 3,
2069 KnwmnHes

Ten.: (37322) 84 00 50, 84 00 54
mailto:service@rialto.md

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK  Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT  Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and

Management Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 03 010 200

mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv

www.lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding/Onderdelenverkoop:
Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ  New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Level 3, Air NZ Building,

Smales Farm Business Park

74 Taharoto Road, Takapuna

Auckland 0622

Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

*Mon-Fri 8.30am to 5pm (exclude public holidays)

PK  Pakistan, .Sy

MEGA Home Appliances

Plaza 46-A, Commercial Sector XX,
Phase 3, DHA

Lahore

Tel.: 0800-BOSCH (26724)*

Tel.: 42 371 32 682-5 Ext: 8005*
mailto:customer.care@megahome.pk
www.megahome.pk

*Mon-Sat 9am to 6pm (exclude public holidays)

PL  Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.: +48 42 271 5555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU  Russia, Poccusa

000 «BCX BbitoBble Mprbopbi»
CepBWC OT Npon3BoaNTENS
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mockea

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

SA  Kingdom Saudi Arabia,

Lo praad) Lo pel] ASLanl]
Abdul Latif Jameel Electronics and
Airconditioning Co. Ltd.
BOSCH Service centre, Kilo 5 Old Makkah Road
(Next to Toyota), Jamiah Dist.,
P.O. Box 7997
Jeddah 21472
Tel.: 800 127 9999*
mailto:ALJECC8@ALJ.COM
www.aljelectronics.com.sa
*Sat-Thu 8am to 11pm (exclude public holidays)
SE  Sverige, Sweden
BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32
169 29 Solna
Tel.: 0771 197 000
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG  Singapore, FTINLE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
38C Jalan Pemimpin, #01-01
Singapore 577180

Tel.: 6751 5000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

*Mon-Fri 9am to 6pm, Sat 9am to 1pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informécii (napr. zaruéné
podmienky, prediZzena zaruka a i.) najdete
nawebovych

rankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaéci spotiebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav

Tel.: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com

TH  Thailand, Mzaadnslny
BSH Home Appliances Limited

Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road

Bangkapi, Huay Kwang

Bangkok, 10310

Tel.: 02 495 2424*
www.bosch-home.com/th

*Mon-Sat 8am to 6pm (exclude public holidays)

TJ Tadschikistan, Yymxypun
TOUMKUCTOH

P.E. Suhrob Muhitdinov

Shamsi street no: 67/A

Dushanbe

Tel.: 091 867 80 43

mailto:sino2003@list.ru

Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4

Dushanbe

Tel.: 44 600 78 72

mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.tj

www.volna.tj

TM  Tirkmenistan, Turkmenistan
Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str.
Spectrum magaza

Ashgabat

Tel.: 01226 94 16
mailto:steptm@mail.ru

TR  Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir i¢i Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik géstermektedir
TW  Taiwan, =)

TP BB A B S,
EEASRRER R, BDEATRIR
BSH Home Appliances Private Limited
AdLH PR T #7805k 11

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX Mo6yToBa TexHika”

Ten.: 0 800 300 152*
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

*BeskowuTosHa IHo-MiHis MH-MT 3 9.00 go 18.00

UZ  O‘zbekiston Respublikasi,
Republic of Uzbekistan

Elektronik Magnat

Beruni street No: 5/6

Tashkent

Tel.: 712 156 333

mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

XK  Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.

Milutina Milankovica br. 92

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand - Johannesburg

Tel.: 086 002 6724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



DE Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Vo-Fr: 8.00-18.00 Unr erreichbar)

Stand: Januar 2020 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs- und
Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 040 oder unter
Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die -

Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus dem bOSCh InfOteam@bShg'com
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Nur fiir Deutschland giltig!

Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaf den
nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr.2 — 6) Mangel am Gerat, die nach-
weislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich nach Feststellung
und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden. Zeigt sich der
Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material- oder Herstellungs-
fehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Geréat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Gibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kénnen
nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen. Ersetzte Teile
gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Geréateportfolio
geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstandener
Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir Geréate, die in Deutschland gekauft und betrieben werden.

Werden Geréte in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die tech-
nischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das Zielland aufweisen und die fir
die jeweiligen Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebedingungen des Ziellandes, soweit wir
in diesem Land ein Kundendienstnetz haben.

Diese kdnnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Lander auf3erhalb der
EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienstangebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001205851 (001028)



