


Вітаємо Вас, з придбанням вбудованої електричної духової шафи. Цей продукт був ви-
роблений згідно з суворими стандартами і забезпечить Вам роки безперебійної служби 
при правильному використанні. Будь ласка, уважно прочитайте цю інструкцію, вона мі-
стить всю необхідну іформацію для успішного та безпечного використання.
Перед введенням в експлуатацію, будь ласка, перевірте прилад на наявність будь-яких 
пошкоджень та справність його функцій. Якщо ваша духова шафа пошкоджена, будь ла-
ска, зверніться до постачальника чи виробника.
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Ця вбудована електрична духова шафа виготовлена для приготування домашніх страв. 
Будь ласка, не використовуйте її для інших цілей.

Цей прилад повинен встановлюватися кваліфікованим фахівцем відповідно до інструк-
цій виробника та відповідним нормам безпеки.
Цей прилад важкий. Будьте обережні при його переміщенні.
Видаліть всі пакувальні та захисні плівки з приладу перед використанням в перший раз.
Переконайтеся, що електроживлення відповідає типу, зазначеному в табличці. Не 
намагайтеся модифікувати прилад якимось чином.
Напруга Вашої духової шафи 220-240 Вт ~ 50-60 Гц.
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Не використовуйте алюмінієву фольгу для покриття сковороди-гриль та не кладіть 
предмети, загорнуті у фольгу під грилем, так як це може спричинити небезпеку виник-
нення пожежі. Висока відбивна здатність може також зашкодити детялям духової шафи.
Не використовуйте видалені внутрішні скляні панелі.
Після використання духової шафи протріть краплі пару, які можуть бути сформовані 
внаслідок високої температури.
Ні в якому випадку не закривайте вентиляційний отвір духової шафи,так як це створює 
небезпеку виникнення пожежі.
При відкритті дверецят приладу, намагайтеся уникати контакту шкіри з паром, який 
може піти з духовки.
Швидкопсувні продукти харчування, вироби з пластмаси та аерозолі можуть бути 
схильні до дії тепла і не повинні зберігатися при температурах вище норми або навколо 
приладу.
Кабелі прокладені занадто близько до духової шафи можуть привести до пошкодження 
і замиканням, якщо вони приходять близько з гарячими частинами печі. Кабелі інших 
приладів повинні бути прокладені на безпечній відстані від духовки. Якщо кабель жив-
лення пошкоджений, будь ласка зверніться до уповноваженого представника.

Переконайтесь у відповідності розмірів монтажу з розмірами Вашої 
духової шафи (Можливі деякі відміності, що не впливають на технічні 
характеристики приладу).
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Не починайте установку духової шафи і не знімайте захисну плівку з 
поверхні, поки не переконаєтеся в технічній справності приладу шля-
хом підключення в електромережу та перевірки всіх функцій. Якщо при 
першій перевірці виріб не працює, або відсутні які-небудь функції, які 
вказані в характеристиках, слід звернутися в організацію, де Ви прид-
бали прилад або зателефонувати за номером технічної підтримки, що 
вказаний у гарантійному талоні. Захисну плівку з нержавіючої поверхні 
духової шафи рекомендується знімати тільки після закінчення уста-
новки.
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Передня панель управління та регулятори контролю температури, установки кожного на-
грівального елементу для вбудованої електричної духової шафи зображені на малюнку 6. 
Поверніть регулятор управління за годинниковою стрілкою, щоб увімкнути духову шафу та 
встановити необхідну температуру нагріву. Поверніть регулятор управління проти годин-
никової стрілки, щоб зменшити температуру приготування чи відключити духову шафу.

1. Страви, які можуть готуватися.
2. Функції приготування.
3. Термостат.
4. Рекомендований час приготування їжі.
5. Увімкніть духову шафу, повертаючи регулятор управління за годинниковою стрілкою, 
відрегулюйте необхідний час для приготування обраної вами їжі, при необхідності 
зверніться до таблиці приготування їжі.
6. Перед тим як готувати страву, рекомендується попередньо розігріти духову шафу 
протягом 10 хвилин. Двері духовки повинні бути відкриті. Поставте страву в духову 
шафу після попереднього нагріву.

Під час першого запуску, прилад може видавати неприємний, дратівли-
вий запах. Причиною тому, є нагрівання клеючих речовин, що викори-
стовуються в ізоляційних панелях духовки. Це явище не є технічною не-
справністю. Щоб уникнути цього, експлуатуйте порожню духовку при 
температурі 250° С протягом 45 хвилин.
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Працює освітлення і гриль. Рекомендується 
використовувати для смаження. Термостат має 

знаходитись в макс. положенні

www.perfelli.ua

8



Примітка: Значення, що наведені в таблиці, є значеннями, які отримані 
в лабораторних умовах. Ви можете отримати різні результати, в залеж-
ності від ваших кулінарних звичок. Час приготування страви залежить 
від кількості інгредієнтів. Використання форм для випікання тортів дає 
можливість отримати бажаний результат.
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Ми рекомендуємо Вам використовувати треножну полицю, вміщену в деко для гриля, 
коли ви смажите. Це допоможе уникнути пролиття і допоможе зберегти вашу піч в 
чистоті.
Якщо ви вирішили використовувати гриль-решітку на окремому рівні, помістіть деко 
нижче гриля для збору масла. Для легкої чистки необхідно налити трохи води в деко.
Розігрійте гриль з закритими дверцятами духової шафи протягом 5-10 хвилин перед 
використанням.
Перед використанням завжди попередньо розігрівайте гриль та використовуйте його 
з закритими дверцятами.

Щоб змінити тривалість періоду натисніть на регулятор 
управління і в натиснутому стані поверніть проти годин-
никової стрілки.

За допомогою таймера-аналога можливе налаштування 
часу готування до 180 хвилин. Після закінчення налашту-
вання часу зумер спрацює автоматично. Для відключення 
працюючого зумера знову поверніть регулятор управління, 
не натискаючи на нього, проти годинникової стрілки і 
продовжуйте обертати, доки не з'явиться символ руки. У 
цьому положенні зумер буде відключений.
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1. Перед тим, як приступити до очищення духової шафи, вимкніть її від джерела живлення. 
Якщо духова шафа розігріта, зачекайте її охолодження.
2. Не використовуйте абразивні чистячі засоби для чищення емалі, кераміки або фарбо-
ваних поверхонь. Використовуйте тільки кремові або рідкі миючі засоби, які не містять 
абразивних речовин.
3. Будь-яка рідина, пролита на внутрішню камеру духової шафи може призвести до 
пошкодження поверхні емалі, коли прилад працює. Рекомендуємо оперативно очищати 
витікаючі рідини.
4. Не використовуйте їдкі миючі засоби при чищенні панелі управління духової шафи.
5. Не проливайте воду та не торкайтеся скла, коли духовка розігріта.

При знятті внутрішнього скла з рамки, притримуйте дверцята у відкри-
тому положенні. Вага дверцят без скла є меншою і є можливість того, 
що вони закриються назад.
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Ущільнювач дверцят духової шафи
Будь ласка, перевірте ущільнювач через деякий період регулярного використання. 
Якщо він вимагає очищення, очистіть його без використання абразивних миючих за-
собів.
Якщо ущільнювач пошкоджений, негайно зв'яжіться з найближчим уповноваженим 
сервісним центром. Не використовуйте духову шафу, якщо ущільнювач не відремонто-
ваний або не замінений.
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При транспортуванні, тримайте вашу духову шафу вертикально та нічого не кладіть на 
неї. Будь ласка, зберігайте оригінальну коробку Вашої духової шафи.
Запобігайте пошкодженню дверцят духової шафи, які можуть статися при транспорту-
ванні завдяки решітці та декам. Для запобігання можливих пошкоджень, наклейте на 
внутрішнє скло дверцят 1-1,5 см картон чи папір за допомогою клейкої стрічки на рівні 
дек. Закріпіть дверцята духовки за допомогою клейкої стрічки, приклеївши її до боко-
вих стінок.
Для вірного розміщеня пакувальних матеріалів дивіться на малюнок нижче.
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Будь ласка, проведіть наступні контрольні операції до того, як зателефонувати в автори-
зований сервісний центр TM Perfelli.

Будь ласка, перевірте, щоб регулятор управління духової шафи  був на-
лаштований на одну із функцій приготування в багатофункціональних 
моделях.

Перевірте, чи коректно підключена духовка до електромережі. Пе-
ревірте, чи працює лампочка. Якщо лампочка не працює, замініть її 
згідно з інструкцією по експлуатації.

Якщо Ви все ще не вирішили проблему з Вашим приладом, будь ласка, 
зверніться до найближчого авторизованого сервісу або за номером 
технічної служби підтримки 0800217777 або +380732177777.

Будь ласка, перевірте, щоб регулятор нагріву був налаштований.
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Поздравляем Вас с приобретением встроенной электрической духовки. Этот продукт 
был произведен согласно строгим стандартам и при правильном использовании про-
служит Вам долгие годы бесперебойной службы. Пожалуйста, внимательно прочитайте 
данную инструкцию, она содержит всю необходимую иформацию для успешного и безо-
пасного использования. Перед вводом в эксплуатацию, пожалуйста, проверьте прибор 
на наличие каких-либо повреждений и исправность его функций. Если ваш духовой 
шкаф поврежден, пожалуйста, обратитесь к поставщику или производителю.
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Убедитесь в соответствии размеров монтажа с размерами Вашего 
духового шкафа (Возможны некоторые отличия, которые не влияют 
на технические характеристики прибора).
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Не начинайте установку духового шкафа и не снимайте защитную 
пленку с поверхности, пока не убедитесь в технической исправности 
прибора путем подключения к электросети и проверки всех функ-
ций. Если при первой проверке прибор не работает, или отсутствуют 
какие-либо функции, которые указаны в характеристиках, следует 
обратиться в организацию, где Вы его приобрели или позвонить по 
телефону технической поддержки, который указанный в гарантий-
ном талоне. Защитную пленку из нержавеющей поверхности духово-
го шкафа рекомендуется снимать только после окончания установки.

Установка должна быть выполнена уполномоченным техническим специалистом.
Размеры и материалы мебели должны быть пригодны, выдерживать тепловое излуче-
ние и не вступать в контакт с любыми электрическими частями духового шкафа. Изо-
ляционные материалы или их части, которые используются для изоляции, должны 
плотно прилегать, чтобы предотвратить их удаление любым инструментом.
Не рекомендуется устанавливать прибор вблизи холодильника или морозильной ка-
меры.
Если духовка устанавливается под варочную поверхность, необходимо соблюдать 
правила установки обоих изделий.
Установите прибор в положение, которое позволит получать доступ к кабелю питания.
Не оставляйте кабель питания закрытым или в контакте с горячей поверхностью.
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Передняя панель управления и регуляторы управления температурой, установки каж-
дого нагревательного элемента для встроенной электрической духовки изображены 
на рисунке 6. Поверните регулятор управления по часовой стрелке, чтобы включить 
духовку и установить необходимую температуру нагрева. Поверните против часовой 
стрелки, чтобы уменьшить температуру приготовления или отключить духовой шкаф.

1. Блюда, которые могут готовиться.
2. Функции приготовления.
3. Термостат.
4. Рекомендуемое время приготовления пищи.
5. Включите духовку, поворачивая регулятор управления по часовой стрелке, отрегу-
лируйте необходимое время для приготовления выбранной вами пищи, при необходи-
мости обратитесь к таблице приготовления пищи.
6. Перед тем как готовить блюдо рекомендуется предварительно разогреть духовку в 
течение 10 минут. Двери духовки должны быть открыты. Поставьте блюдо в духовку по-
сле предварительного нагрева.

Во время первого запуска, прибор может издавать неприятный, раз-
дражающий запах. Причиной тому, является нагрев клеящих веществ, 
используемых в изоляционных панелях духовки. Это явление не яв-
ляется технической неисправностью. Чтобы избежать этого, эксплуа-
тируйте пустую духовку при температуре 250° С в течение 45 минут.
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Работает освещение и гриль. Рекомендуется 
использовать для жарки. Термостат должен 

находиться в максимальном положении
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Мы рекомендуем Вам использовать треножную полку, помещенную в противень для 
гриля, когда вы жарите. Это поможет избежать пролития и поможет сохранить вашу 
духовку в чистоте.
Если Вы решили использовать гриль-решетку на отдельном уровне, поместите про-
тивень под грилем для сбора масла. Для легкой чистки необходимо налить немного 
воды в противень.
Разогрейте гриль с закрытой дверцей духовки в течение 5-10 минут перед использо-
ванием.
Всегда предварительно разогревайте гриль перед использованием и используйте его 
с закрытыми дверцами.

Для настройки времени нажмите на регулятор управле-
ния и в нажатом состоянии поверните против часовой 
стрелки.

При помощи таймера-аналога возможна настройка вре-
мени готовки до 180 минут. После окончания времени 
настройки зуммер сработает автоматически. Для отклю-
чения работающего зуммера снова поверните регулятор 
управления, не нажимая на него, против часовой стрел-
ки и продолжайте вращать, пока на экране не появится 
символ руки. В этом положении зуммер будет отключен.
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1. Перед тем, как приступить к очистке духовки, выключите ее от источника питания. 
Если духовой шкаф разогрет, подождите пока он остынет.
2. Не используйте абразивные чистящие средства для чистки эмали, керамики или окра-
шенных поверхностей. Используйте только кремовые или жидкие моющие средства, не 
содержащие абразивных веществ.
3. Любая жидкость пролитая на внутреннюю камеру духового шкафа может привести 
к повреждению поверхности эмали, когда он работает. Рекомендуем оперативно очи-
стить вытекающие жидкости.
4. Не используйте едкие моющие средства при чистке панели управления духового 
шкафа.
5. Не проливайте воду и не прикасайтесь к стеклу духового шкафа, когда он разогрет.

При снятии внутреннего стекла из рамки, придерживайте дверь в 
открытом положении. Вес двери без стекла меньше, и есть возмож-
ность, что дверцы закроются назад.
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Уплотнитель дверей духового шкафа
Пожалуйста, проверьте уплотнитель через некоторый период регулярного использо-
вания. Если он требует очистки, очистите его без использования абразивных моющих 
средств.
Если уплотнитель поврежден, немедленно свяжитесь с ближайшим уполномоченным 
сервисным центром. Не используйте духовку, если уплотнитель не отремонтирован 
либо не заменен.
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Если Вы все еще не решили проблему с Вашим прибором, пожалуйста, 
обратитесь в ближайший специализированный сервисный центр или по 
номеру технической службы поддежки 0800217777 или +380732177777.
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Please, be sure the size your oven is equel the size in the schematic of 
installation (Some modifications are possible, but they don't have an impact 
on the characteristics of your oven).
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NOTE: The values given in cooking table are the values obtained in the  
laboratory conditions. You can obtain various results to satisfying your 
tastes depending on your cooking and use habits. Cooking times depend 
on quantity of ingredients. Using cake forms gives better results for making 
cakes.
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If there is still any problem in your product, please call closest authorised 
service. Tel. 0800217777 or +380732177777.
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 + 38 073 217 77 77
0 800 217 777
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