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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt,
um héchste Anspriiche an Qualitat,
Funktionalitét und Design zu erflllen.
Wir wiinschen Ihnen mit Ihrem neuen
Braun Gerét viel Freude.

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanwei-
sung sorgféltig und vollstandig, bevor
Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Vorsicht!

e Dieses Gerat ist ausschlieB-
lich zum Gebrauch im Haus-
halt und fir haushaltstibliche
Mengen konstruiert.

¢ Das Anschlusskabel kann
nicht ersetzt werden. Wenn
das Anschlusskabel bescha-
digt ist, muss das Gerat ent-
sorgt werden.

e Schalten Sie das Gerat immer
aus wenn es unbeaufsichtigt
ist und ziehen Sie den Netz-
stecker vor dem Zusammen-
bau, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren.

e Kinder durfen nicht mit dem
Gerét spielen. Reinigung und
Benutzerwartung durfen
nicht unbeaufsichtigt durch
Kinder durchgefuhrt werden.

¢ Dieses Gerat kann von Per-
sonen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.
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e Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.

¢ Gerat und Anschlusskabel
auBerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren.

e Um Verletzungen zu verhin-
dern, mussen Hande, Haar,
Kleidung sowie Spatel oder
andere Gegenstande bei
Betrieb unbedingt von den
Ruhrbesen und Knethaken
ferngehalten werden. Ver-
meiden Sie Kontakt mit den
rotierenden Einsatzen.

Geréatebeschreibung

Auswurftaste

Ein-/Ausschalter (I = Ein, 0 = Aus)
Geschwindigkeitsregler

Motorteil

Buchsen flr Rihrbesen / Knethaken
Knethaken

Ruhrbesen

~NoO O WN =

Maximale Verarbeitungszeit:
Mit den Knethaken 5 Minuten
Mit den Rihrbesen 15 Minuten

Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch - siehe Kapitel
«Reinigung».

Anwendung des Handmixers (A)

Verwenden Sie die Knethaken zum Kne-
ten von Hefe-, Murbe- und Nudelteigen
sowie zum Mischen von schweren Hack-
fleischteigen, Pasten oder Brandteigen.
Verwenden Sie die Riuhrbesen zur Her-
stellung von Ruhr- und Biskuitteigen,
sowie zum Schlagen von Schlagsahne
(ab 100 ml), EiweiB und cremigen
Massen.

e Knethaken (6) oder Ruhrbesen (7) wie
dargestellt einsetzen.

e Zutaten in eine Schiissel geben.

¢ Je nach Anwendung durch Drehen des
Geschwindigkeitsreglers (3) die ent-
sprechende Geschwindigkeitsstufe
wahlen (1 ... turbo). Um Spritzen zu
vermeiden, empfehlen wir, immer auf
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der niedrigsten Stufe (Stufe 1) zu be-
ginnen und durch Drehen des Ge-
schwindigkeitsreglers (3) die Geschwin-
digkeit wahrend des Gebrauchs stufen-
weise zu erhéhen.

Gerat mit dem Schalter (2) ein- und
ausschalten.

Nach Gebrauch das Gerat ausschalten,
den Netzstecker ziehen und die einge-
setzten Knethaken oder Rihrbesen
durch Driicken der Auswurftaste (1)
entfernen.

Tipps:

— Fur optimale Ergebnisse bei Ruhrteigen
usw. Zutaten mit mdglichst einheitlichen
Temperaturen verwenden. Butter, Eier
usw. einige Zeit vorher aus dem
Kuhlschrank nehmen.

— Schlagsahne wird volumindser, wenn sie
vor dem Aufschlagen gut gekuhlt wird.

— Kartoffelpuree wird lockerer, wenn
alle Zutaten mdoglichst heiB verwendet
werden, z.B. Kartoffeln sofort nach
dem Garen.

Reinigung des Gerétes (B)

Vor jeder Reinigung des Gerates den
Netzstecker ziehen.

e Das Motorteil (4) nur mit einem
feuchten Tuch abwischen. Dieses Teil
darf weder ins Wasser getaucht noch
unter flieBendes Wasser gehalten
werden.

e Alle anderen Teile sind spllmaschinen-
geeignet.

Rezeptbeispiel:

Vanille-Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fllung oder

Brotaufstrich)

¢ Fullen Sie 300 g Trockenpflaumen und
300 g cremigen Honig in den
Zerkleinerer-Topf*.

e Mixen Sie 10 Sekunden mit maximaler
Geschwindigkeit.

e Fugen Sie 100 ml Wasser (mit
Vanille-Aroma) hinzu.

e Mixen Sie noch 3 Sekunden weiter.

* (optionales Zubehor beim Braun
Kundendienst erhéltlich, jedoch nicht in
allen Landern)
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Anderungen vorbehalten.

Das Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem

Hausmull entsorgt werden. Die
Entsorgung kann Uber den Braun
Kundendienst oder lokal verfligbare
Riickgabe- und Sammelstellen erfolgen.
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English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality
and design. We hope you thoroughly
enjoy your new Braun appliance.

Please read the use instructions
carefully before using this appliance.

Caution

¢ This appliance is designed
for household use only and
for processing normal
household quantities.

® The supply cord cannot be
replaced. If the cord is dam-
aged the appliance should
be scrapped.

e Always unplug or switch off
the appliance when it is left
unattended and before
assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
be made by children without
supervision.

¢ This appliance can be used
by persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they
have been given supervision
or instruction concerning use
of the appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved.

e This appliance shall not be
used by children.

¢ Keep the appliance and its
cord out of reach of children.
Keep hands, hair, clothing,
as well as spatulas and other
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utensils away from whisks
and dough hooks during
operation to prevent personal
injury. Do not contact moving
parts during operation.

Description

Ejection button

On/off switch (I = on, 0 = off)
Speed selector

Motor part

Outlets for whisks / dough hooks
Dough hooks

Whisks

~NOoO O WN =

Maximum operating time:
with the dough hooks 5 minutes
with the whisks 15 minutes

Please clean all parts before using
for the first time - see paragraph
«Cleaning».

Using the handmixer (A)

The dough hooks are perfectly suited

for kneading yeast dough, pasta dough,
pastries, as well as for mixing heavy
minced meat doughs. Use the whisks

for mixing cake mixtures, sponges and
mashed potatoes, as well as for whipping
cream (minimum 100 ml cream), egg
whites and creamy ingredients.

e Insert the dough hooks (6) or whisks (7)
as illustrated.

e Put the ingredients into a bowl.

e Depending on the application, select
speeds (1 ... turbo) by turning the
speed selector (3). To avoid splashing,
always start with a low speed setting,
and then slowly increase the speed
while operating.

e Press the on/off switch (2) to turn the
appliance on and off.

e After use, unplug the appliance and
eject the dough hooks or whisks by
pressing the ejection button (1).

For best results:

— To obtain optimum results when
making cake mixtures, etc. all ingre-
dients should have the same tem-
perature. Butter, eggs, etc. should be
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removed from the refrigerator some
time before they are being used.

— Whipped cream has more volume, if
the cream is well chilled before being
whipped.

— Mashed potatoes will become more
creamy, if all ingredients are being
used as hot as possible (e.g. potatoes
immediately after boiling).

Cleaning the appliance (B)

Always unplug the appliance before
cleaning.

e The motor part (4) should be cleaned
with a damp cloth only. Do not immerse
it in water or hold it under running
water.

e All other parts can be cleaned in the
dishwasher.

Recipe example:
Vanilla-Honey-Prunes (as a pancake
stuffing or spread):
e Fill the chopper bow!* with 300 g
prunes and 300 g creamy honey.
e Chop 10 seconds at maximum speed.
e Add 100 ml water (vanilla-flavoured).
® Resume chopping for another
3 seconds.

*(available at Braun Service Centres;
however not in every country)

Subject to change without notice.

Please do not dispose of the

product in the household waste at E
the end of its useful life. Disposal 'y
can take place at a Braun Service

Centre or at appropriate collection points
provided in your country.
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For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a
minimum guarantee period of two year.
The rights and benefits under this
guarantee are additional to your statutory
rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will
form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you
have access to professional help from our
team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of Ireland
please call:

012475471

Braun Household undertakes within the
specified period to repair or replace any
part of the appliance, free of charge (with
the exception of any glass or porcelain-
ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the
defect.

e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in
any way or subjected to misuse or
repair by a person other than an
authorised service agent for Braun
Household.

¢ No rights are given under this
guarantee to a person acquiring the
appliance second hand or for
commercial or communal use.

¢ Any repaired or replaced appliance will
be guaranteed on these terms for the
unexpired portion of the guarantee.

e The need for repair has not been
caused by insufficient aftercare or
cleaning: or damage caused by the
chemical or electrochemical effects of
water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give rise to
the complete replacement of the
appliance or entitle the consumer to
damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk
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Francais

Nos produits sont congus et fabriqués
pour satisfaire aux plus hautes exigences
de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous esperons que votre nouveau prépa-
rateur culinaire Braun vous apportera
entiere satisfaction.

Lisez le mode d’emploi attentivement
et en entier avant d’utiliser cet appareil.

Attention

e Cet appareil est concu pour
un usage domestique uni-
guement et pour traiter des
quantités domestiques.

e Le cordon d’alimentation
ne peut pas étre remplacé.
Sile cordon est endommagé,
I'appareil doit étre mis au
rebut.

¢ Toujours éteindre ou débran-
cher I'appareil lorsque laissé
sans surveillance et avant de
I’assembler, le démonter, le
nettoyer ou le ranger.

¢ Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Ne pas
laisser les enfants effectuer
le nettoyage et I’entretien de
I’appareil sans surveillance.

e Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes présentant
des capacités physiques,
sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes
sans expérience et savoir-
faire, dans la mesure ou
celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions
concernant I'utilisation de
I'appareil de maniére
sécurisée et si elles sont
conscientes des risques
éventuels encourus.
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¢ Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par.

e Tenir I'appareil et son cordon
d’alimentation hors de portée
des enfants.

e Tenir mains, cheveux, véte-
ments, spatules et autres
ustensiles loin des fouets et
crochets durant I’utilisation
pour éviter tout dommage
physique. Ne pas toucher les
eléments pendant leur fonc-
tionnement.

Description

Bouton eject

Bouton marche/arrét

(I = marche, 0 = arrét)

Variateur de vitesses

Bloc moteur

Ouverture pour fouets / crochets
Crochets

Fouets

N —

NOoO O bW

Temps d’utilisation maximum :
Avec les crochets : 5 minutes
Avec les fouets : 15 minutes

Veuillez nettoyer toutes les piéces
avant la premiére utilisation - voir le
paragraphe «Nettoyage».

Utilsation du mixeur (A)

Les crochets sont parfaits pour pétrir

les pates a levure, pates maison, des
pates a gateaux et pour mixer avec des
morceaux de viande. Utiliser les fouets
pour les préparations de pates a gateaux,
pour réduire en purée les pommes de
terreou autres Iégumes, la creme fouettée
(100 ml de créme minimum), pour monter
les oeufs en neige (un blanc d’oeuf mini-
mum) et autres préparations crémeuses.

e Insérer les crochets (6) ou les fouets (7)
comme sur le dessin.

e Mettre les ingrédients dans le bol.

e Sélectionnez la vitesse selon
I’application (1 ... turbo) en faisant
tourner le sélecteur de vitesse (3).

Pour éviter les éclaboussures, toujours
commencer par une vitesse lente et
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ensuite augmenter la vitesse petit a
petit pendant le fonctionnement.

* Appuyer sur le bouton marche/arrét (2)
pour allumer ou éteindre I'appareil.

e Apres utilisation, débrancher I'appareil
et éjecter les crochets ou les fouets en
appuyant sur le bouton eject (1).

Pour des résultats parfaits :

— Pour obtenir de meilleurs résultats
dans la préparation de pates a gateaux,
etc. Tous les ingrédients doivent étre
a la méme température. Enlever le
beurre, les oeufs, etc du réfrigérateur
peu de temps avant de les utiliser.

— La créme fouettée sera plus volumi-
neuse si la creme est bien froide avant
d’étre fouettée.

— La purée de pomme de terre sera
beaucoup plus crémeuse, si tous les
ingrédients sont utilisés lorsqu’ils sont
chauds (ex : prendre les pommes de
terre directement apres les avoir fait
bouillir).

Nettoyer I’appareil (B)

Toujours débrancher I'appareil avant de
le nettoyer.

e | 'organe moteur (4) ne doit étre nettoyé
qu’avec un chiffon humide. Ne
I'immergez pas dans 'eau et ne le
placez pas sous un courant d’eau.

e Tous les autres éléments peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle.

Exemple de recette :

Pruneaux a la vanille et au miel (en tant

que fourrage de pancake ou a tartiner) :

e Versez 300 g de pruneaux et 300 g de
miel crémeux dans le bol du hachoir*.

e Hachez pendant 10 secondes a vitesse
maximale.

e Ajoutez 100 ml d’eau (aromatisée a la
vanille).

e Hachez de nouveau pendant 3 seconde
supplémentaire.

*(disponibles auprés des Centres de
service Braun, mais pas dans tous les
pays)
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Sujet & modification sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil,
veuillez ne pas le jeter avec vos
déchets ménagers. Remettez-le a
votre Centre Service agréé Braun
ou déposez-le dans des sites de
récupération appropriés conformément
aux réglementations locales ou
nationales en vigueur.
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Espanol

Nuestros productos han sido disefiados
para alcanzar los méas altos niveles de
calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nuevo
aparato Braun.

Antes de usar este aparato lea
cuidadosamente todas las instruc-
ciones.

Precaucion

e Este aparato esta disefiado
para su uso domestico exclu-
sivamente y para procesar
cantidades domésticas.

¢ E| cable de alimentacion no
se puede reemplazar. Si el
cable se dana, debe des-
echarse el aparato.Siempre
desenchufe o apague el dis-
positivo cuando se le deja
desatendido y antes de
armarlo, desarmarlo, lim-
piarlo o almacenarlo.

® | 0s nifos no deben jugar
con el aparato. Los nifios no
realizaran trabajos de lim-
pieza y mantenimiento del
usuario sin supervision.

e Las personas con capacida-
des fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o con
falta de conocimientos y
experiencia también pueden
hacer uso de este disposi-
tivo, siempre que se les haya
supervisado o proporcionado
instrucciones con respecto a
Su uso de una forma segura,
y que comprendan los peli-
gros que este conlleva.

Este dispositivo no debe ser
utilizado por nifios.

10
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e Conserve el aparato y su
cable fuera del alcance de
los ninos.

¢ Mantenga manos, cabello,
ropa, y también espatulas y
otros utensilios, alejados de
accesorios montadores 'y
accesorios amasadores para
prevenir danos personales.
No se ponga en contacto con
las piezas de movimiento
mientras estén en funciona-
miento.

Descripcion

1 Botoén de extraccién de accesorios
2 Boton encendido/apagado
(I = encendido, 0 = apagado)
3 Selector de velocidad
4 Motor
5 Aperturas para accesorios
montadores / amasadores
6 Accesorios amasadores
7 Accesorios montadores

Tiempo maximo de funcionamiento:
5 minutos con los accesorios
amasadores 15 minutos con los
accesorios montadores.

Limpie todas las piezas antes de
utilizarlo por primera vez; vea el
parrafo «Limpieza».

Usando la mezcladora de
mano (A)

Los accesorios amasadores estan
perfectamente indicados para amasar
masas para pan, pasta, pasteleria,
ademas de mezclar gruesas masas de
carne picada. Use el accesorio montador
para mezclar preparados para pasteles,
bizcochos y puré de patatas, ademas de
nata montada (minimo 100 ml. de nata),
claras de huevo (minimo 1 clara), y otros
ingredientes cremosos.

e Introduzca el accesorio amasador (6)
0 accesorios montadores (7) como se
muestra en el dibujo.

e Ponga los ingredientes dentro de un
recipiente.
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e Segun la aplicacion, seleccione las
velocidades (1... turbo) girando el
selector de velocidad (3). Para evitar
salpicaduras, siempre comience con el
programa de velocidad mas bajo, y
luego lentamente aumente la velocidad
mientras esté funcionando.

Presione el botdn encendido/apagado
para encender y apagar el aparato.
Cuando haya acabado de usar el apa-
rato, desconecte el aparato y extraiga
los accesorios amasadores o monta-
dores presionando el boton de extrac-
cién de accesorios (1).

Para obtener un resultado 6ptimo:

— Para obtener unos resultados 6ptimos
en la preparacioén de pasteleria, etc.
todos los ingredientes deberan estar
a la misma temperatura. Mantequilla,
huevos, etc. deberan ser sacados del
frigorifico previamente antes de ser
usados.

— La nata montada tendra mas volumen,
si antes de ser montada esta muy fria.

— El puré de patata sera mas cremoso
si todos los ingredientes utilizados
estan tan calientes como sea posible
(e.j. patatas recién cocidas).

Limpiando el aparato (B)

Desenchufe siempre el aparato antes de
limpiarlo.

e | a parte motriz (4) debe limpiarse
Unicamente con un pafo hiumedo. No
la sumerja en agua ni la sostenga bajo
un chorro de agua.

¢ El resto de las partes pueden lavarse
en el lavavajillas.

Ejemplo de receta:

Ciruelas pasas con vainilla y miel (como

relleno o para untar en tortitas):

e Llene el recipiente de la picadora* con
300 g de ciruelas y 300 g de miel
espesa.

e Triture durante 10 segundos a maxima
velocidad.

e Afiada 100 ml de agua (sabor vainilla).

e Triture durante otros 3 segundos.

*(disponibles a través de Servicio
Técnico de Braun; sin embargo, no en
todos los paises).

5722210034_HM3000_S04-54.indd 11

Sujeto a cambios sin previo aviso

No tire este producto a la basura
al final de su vida util. LIévelo a un
Centro de Asistencia Técnica
Braun o a los puntos de recogida
habilitados por los ayuntamientos.

11
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Portugués

Os nossos produtos foram desenhados
por forma a cumprir os mais elevados
padrées de qualidade, funcionalidade e

design. Esperamos que aprecie em pleno

este seu novo aparelho Braun.

Por favor leia atenta e completamente
estas instrucoes antes de utilizar o
aparelho.

Precaucao

e Este aparelho foi concebido
unicamente para uso domés-
tico e para preparar quanti-
dades normais para utiliza-
cao doméstica.

* Nao é possivel substituir o
cabo de alimentacdo. Se o
cabo estiver danificado,
entao o aparelho deve ser
retirado de funcionamento.

® Desligue sempre o0 cabo de
alimentacao ou o aparelho
guando este for deixado sem
vigilancia e antes de o mon-
tar, desmontar, limpar ou
armazenar.

* Nao deixe que criancas
brinquem com o aparelho.
Alimpeza e a manutengao
realizada pelo utilizador nao
serao realizadas por criancas
Sem supervisao.

e Este aparelho pode ser
usado por pessoas com limi-
tacoes fisicas, sensoriais ou
mentais ou sem experiéncia
e conhecimentos, se super-
visionadas ou instruidas
quanto ao uso seguro do
aparelho e caso compreen-
dam os perigos envolvidos.

e Este aparelho nao deve ser
usado por criancas.

12
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¢ Mantenha o aparelho e 0
cabo de alimentacédo do
mesmo fora do alcance das
criancas.

¢ Mantenha as maos, o cabelo,
0 vestuario, bem como
espatulas e outros utensilios,
afastados das varas de bater
€ amassar, para evitar danos
pessoais. Nao toque nas
partes moveis durante o
funcionamento.

Descricao

1 Botao de extracgéo de acessorios
Boté&o ligado/desligado
(I = ligado, 0 = desligado)

3 Selector de velocidade

4 Motor

5 Orificios para varas de bater /
amassar

6 Varas para amassar

7 Varas para bater

Tempo maximo de funcionamento:
5 minutos com as varas para amassar
15 minutos com as varas para bater

Limpe todas as pecas antes de as
utilizar pela primeira vez - consulte o
paragrafo «Limpeza».

Como utilizar a misturadora
manual (A)

As varas para amassar sao perfeitamente
adequadas para amassar pao, pasta,
pastelaria, bem como para misturar
massas pesadas a base de carne picada.
Utilize as varas para bater preparados
para pastéis, bolos fofos e puré de
batata, bem como chantilly (minimo

100 ml. de nata), claras de ovos (minimo
1 clara), e ingredientes cremosos.

¢ Introduza a vara para amassar (6) ou a
vara para montar (7) conforme ilustrado
na figura.

e Coloque os ingredientes num reci-
piente.

e Dependendo da aplicagéo, selecione
as velocidades (1 ... turbo) rodando o
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seletor de velocidade (3). Para evitar
salpicos, inicie sempre com uma
velocidade baixa, e aumente posterior-
mente durante o funcionamento.

¢ Prima o botéo ligado/desligado para
ligar e desligar o aparelho.

e ApOs a utilizagéo, desligue o aparelho
da tomada e retire as varas de bater ou
amassar premindo o bot&o de extrac-
céo de acessorios (1).

Para os melhores resultados:

— Para optimizar os resultados na
preparagao de bolos, etc., todos os
ingredientes deverao estar a mesma
temperatura. Manteiga, ovos, etc.
deverao ser retirados do frigorifico
algum tempo antes da sua utilizagéo.

— As natas terdo mais volume, se
estiverem bem refrigeradas antes de
bater.

— O puré de batata sera mais cremoso
se todos os ingredientes utilizados
estiverem o mais quentes possivel (por
exemplo, batatas acabadas de cozer).

Como limpar o aparelho (B)

Desligue sempre o aparelho da tomada
antes de o limpar.

e A pega do motor (4) deve ser limpa
apenas com um pano humido. Néo a
submerja em agua nem a segure
debaixo de agua corrente.

e Todas as restantes pecas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga.

Exemplo de receita:

Ameixas com baunilha e mel (como

recheio ou para barrar panquecas):

e Encha o recipiente do picador* com
300 g de ameixas e 300 g de mel
Ccremoso.

® Pigue durante 10 segundos na
velocidade méaxima.

e Adicione 100 ml de agua (com aroma
de baunilha).

¢ \olte a picar durante mais 3 segundos.

*(disponiveis nos Servigos Técnicos
Autorizados Braun)

5722210034_HM3000_S04-54.indd 13

Por favor nao deite o produto no
lixo doméstico, no final da sua

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
vida util. Entregue-o num dos
Servigos de Assisténcia Técnica

—
da Braun, ou em locais de recolha

especifica, a disposi¢ao no seu pais.

13
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Italiano * Tenere I'apparecchio e il

Nello studio dei nostri prodotti perse- cavo f.U.OI’I dalla portata dei

guiamo sempre tre obiettivi: qualita, fun- bambini.

zliona(ljité e %esign. ﬁi auguriamo che e Tenere mani capelli abiti e

il prodotto Braun che avete acquistato ¥ e ’

scf)ddisfi pienamente le vostre gsigenze. utensili da cucina lontano
dalle fruste per montare e da

Prima di usare il prodotto, leggere que”e per impastare durante

attentamente le istruzioni.

I’utilizzo per evitare lesioni.
Non toccare le parti in movi-

. mento durante I’utilizzo.
Attenzione

e |'apparecchio é stato proget- o
tato solo per I'utilizzo a casa Descrizione

€ per processare quantita 1 Tasto di esplusione
per la casa. 2 Interruttore acceso/spento

* || cavo di alimentazione 00090, 0 Shento)
non puo essere sostituito.

Se il cavo & danneggiato
I’apparecchio deve essere
rottamato.

e Staccare sempre I'apparec-
chio dall’alimentazione o
spegnerlo quando lo si lascia
incustodito e prima di mon-
taggio, smontaggio, pulizia,
conservazione.

¢ | bambini non devono giocare
con I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione non devono
essere eseguite da bambini
senza supervision.

e Questo dispositivo puo
essere utilizzato da persone
con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o prive
di esperienza e conoscenza,
se sorvegliate o istruite su
come utilizzare il dispositivo in
modo sicuro e se prendono
conoscenza die rischi impli-
cati.

* | bambini devono essere
tenuti lontani dall’apparec-
chio e dal cavo di rete.

14
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3 Selettore di velocita

4  Corpo motore

5 Aggancio per fruste per montare /
impastare

Fruste per impastare

Fruste per montare

~NOo

Tempi massimi di utilizzo:
con le fruste per impastare 5 minuti
con le fruste per montare 15 minuti

Prima di utilizzare la prima volta, pulire
tutte le parti - vedere il paragrafo
«Pulizia».

Come utilizzare lo sbattitore (A)

Le fruste per impastare sono perfette

per lavorare impasti con lievito, pasta,
impasti per dolci e per amalgamare
impasti di carne tritata. Utilizzare le fruste
per lavorare impasti per torte, pan di
spagna e pure e per montare la panna
(minimo 100 ml di panna), gli albumi
(minimo 1 albume), e ingredienti cremosi.

e Inserire le fruste per impastare (6) o per
montare (7) come illustrato.

e Mettere gli ingredienti in una ciotola.

e A seconda dell’applicazione,
selezionare la velocita (1... turbo)
ruotando il regolatore di velocita (3).
Per evitare schizzi, iniziare sempre a
velocita basse e poi aumentare
lentamente la velocita durante I'utilizzo.

e Premere I'interruttore acceso/spento per
accendere e spegnere |'apparecchio.

e Dopo I'utilizzo, togliere la spina dalla
corrente e rimuovere le fruste per impa-
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stare o per montare, premendo il tasto
di espulsione (1).

Per risultati migliori:

— Per ottenere i migliori risultati
nell’impastare le torte, ecc., tutti gli
ingredienti devono essere alla stessa
temperatura. Burro, uova, ecc.. vanno
tolti dal frigorifero prima di iniziare ad
usarli.

— La panna montata diventa piu soffice
se la panna viene utilizzata fredda.

— Il puré diventa piu morbido, se tutti gli
ingredienti vengono utilizzati caldi
(ad es. le patate appena bollite).

Pulire I’apparecchio (B)

Staccare sempre la corrente, prima di
pulire I’'apparecchio.

e Pulire il corpo motore (4)
esclusivamente con un panno umido.
Non immergere né tenere sotto acqua
corrente il corpo motore.

e Tutte le altre parti possono essere
lavate in lavastoglie.

Esempio di ricetta:

Prugne secche con miele e vaniglia (come

farcitura per pancake o da spalmare):

e Riempire la ciotola del tritatutto* con
300 g di prugne secche e 300 g di
miele cremoso.

e Tritare per 10 secondi a massima
velocita.

e Aggiungere 100 ml di acqua
(aromatizzata alla vaniglia).

e Tritare per altri 3 secondi.

* (disponibili nel centri di assistenza
tecnica Braun; non in tutti i paesi)

Salvo cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare il
prodotto nella spazzatura al
termine della sua vita utile. Per lo
smaltimento, rivolgersi ad un
qualsiasi Centro Assistenza Braun
o ad un centro specifico.

15
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Nederlands

Onze produkten worden gemaakt om te
kunnen voldoen aan de hoogste
kwaliteitseisen, functionaliteit en design.
Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
Braun apparaat.

Lees eerst zorgvuldig en volledig de
gebruiksaanwijzing voordat u dit
apparaat gaat gebruiken.

Waarschuwing:

¢ Het apparaat is enkel ontwor-
pen voor huishoudelijk gebruik
en voor het verwerken van
huishoudelijke hoeveelheden.

¢ Het netsnoer kan niet wor-
den vervangen. Als het snoer
beschadigd is, moet het
apparaat worden gesloopt.

¢ Ontkoppel of schakel het
toestel altijd uit wanneer u
het alleen laat en voor het
gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen
wordt.

e Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen
zonder toezicht niet door
kinderen uitgevoerd worden.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door personen met
verminderde fysieke, zintuig-
lijke of mentale vermogens of
een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal
toezicht of wanneer ze werden
geinstrueerd in het veilige
gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbonden
risico’s kennen.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door kinderen.

16
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* Houd het apparaat en het
snoer buiten het bereik van
kinderen.

® Hou, om persoonlijk letsel
te voorkomen, handen, haar
en kleren alsook spatels en
andere materialen uit de
buurt van gardes en deegha-
ken als het apparaat is inge-
schakeld.

Beschrijving

Eject-knop

Aan/uit-schakelaar (I = aan, 0 = uit)
Snelheidsregelaar

Motorgedeelte

Openingen voor gardes / deeghaken
Deeghaken

Gardes

~NOoO O WN =

Maximale gebruikstijd
Met de deeghaken 5 minuten
Met de gardes 15 minuten

Maak alle onderdelen schoon voor u
het toestel voor de eerste maal
gebruikt - zie alinea «Schoonmaken».

Gebruik van de handmixer (A)

De deeghaken zijn uiterst geschikt voor
het kneden van zowel brooddeeg, pasta-
deeg, taartdeeg als voor het mengen van
zwaar gehakt. Gebruik de gardes voor
het mixen van cakebeslag, biscuitdeeg
en aardappelpuree. Voor het kloppen
van slagroom (minimaal 100 ml. room),
eiwit (minimaal 1 eiwit) en romige
ingrediénten.

¢ Plaats de deeghaken (6) of gardes (7)
zoals afgebeeld.

e Doe de ingrediénten in een kom.

e Afhankelijk van de toepassing,
selecteert u de snelheid (1 ... turbo)
door te draaien aan de snelheids-
keuzeschakelaar (3). Begin, om spatten
te voorkomen, altijd op een lage
snelheid en voer dit vervolgens op.

e Druk op de aan/uit-schakelaar (2) om
het apparaat aan en uit te schakelen.

® Haal na gebruik de stekker uit het
stopcontact en werp de deeghaken of
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gardes uit door op de eject-knop te
drukken.

Voor de beste resultaten:

— Voor een optimaal resultaat bij het
maken van cakebeslag etc, dienen alle
ingrediénten dezelfde temperatuur te
hebben. Boter, eieren etc. moeten
enige tijd van te voren uit de koelkast
worden gehaald voordat ze worden
gebruikt.

— Slagroom krijgt meer volume wanneer
de room goed is gekoeld voordat het
wordt geklopt.

— Aardappelpuree zal romiger worden
als alle ingrediénten zo heet mogelijk
worden gebruikt (bijv. aardappelen
direct na het koken).

Schoonmaken van het
apparaat (B)

Trek altijd voor het schoonmaken de
stekker uit het stopcontact.

e Het motordeel (4) mag enkel gereinigd
worden met een vochtige doek.

Dompel het niet onder in water en houd

het ook niet onder stromend water.

¢ Alle andere onderdelen kunnen
gereinigd worden in de vaatwasser.

Voorbeeld van een recept:

Pruimen met vanille en honing (als vulling

voor pannenkoeken of smeersel):

e Vul de hakkom* met 300 g gedroogde
pruimen en 300 g romige honing.

e Hak gedurende 10 seconden op
maximale snelheid.

e VVoeg 100 ml water (met vanillesmaak)
toe.

e Hak opnieuw gedurende 3 seconde.

*(verkrijgbaar bij de servicecentra van
Braun; dit geldt echter niet in alle
landen)
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Wijzigingen voorbehouden.

Gooi dit apparaat aan het eind van
zijn nuttige levensduur niet bij het
huisafval. Lever deze in bij een

Braun Service Centre of bij de
door uw gemeente aangewezen
inleveradressen.

17
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Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde
de hgjeste krav, hvad angér kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber, du vil

fa stor gleede af dit nye apparat fra Braun.

Lzes denne brugsvejledning omhyg-
geligt igennem, for du tager apparatet
i brug.

Advarsel

e Dette apparat er designet il
brug i husholdningen og til
maengder som normalt indgar
i en husholdning.

¢ Netledningen kan ikke
udskiftes. Hvis ledningen er
beskadiget, bar apparatet
skrottes.

¢ Traek altid stikket ud eller sluk
for apparatet, nar det er uden
opsyn og far det samles, skil-
les ad, rengares eller stilles til
opbevaring.

® Bgrn ma ikke lege med appa-
ratet. Rengaring og bruge-
rens vedligeholdelse ma ikke
foretages af barn uden opsyn.

¢ Dette apparat kan benyttes
af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under
opsyn eller har modtaget
instruktion i brugen af appa-
ratet pa en sikker made og
har forstaet de involverede
farer.

e Dette apparat ma ikke benyt-
tes af barn.

¢ Opbevar apparatet og dets
ledning utilgeengeligt for barn.

e Hold haender, har, tgj samt
dejskrabere og andre red-

18
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skaber vaek fra piskeris og
dejkroge under brugen for at
undga personskade. Bevae-
gelige dele ma ikke berares
under driften.

Beskrivelse

Frigorelsesnogle
Teend-/slukkontakt

(I = teend, 0 = sluk)
Hastighedsvaelger

Motordel

Abninger til piskeris/dejkroge
Dejkroge

Piskeris

N —

NOoO Ok~ W

Maksimal anvendelsestid:
5 minutter med dejkroge
15 minutter med piskeris

Rengor alle dele, for de bruges forste
gang - se afsnittet «Rengoring».

Brug af handmikseren (A)

Dejkrogene er yderst velegnede til at elte
geerdej, pastadej og smakagedej samt til
at rore kadfars. Piskerisene anvendes til
at rore let dej som f.eks. sandkagede;j
eller kartoffelmos samt til at piske flades-
kum (minimum 1 dl flede), seggehvider
(mindst 1 seggehvide) og cremede ingre-
dienser.

Iseet dejkrogene (6) eller piskerisene (7),
som vist pa tegningen.

¢ Heeld ingredienserne i en skal.

Alt efter anvendelse veelges
hastigheden (1.... turbo) ved at dreje pa
hastighedsvaelgeren (3). Start altid med
en lav hastighed for at undga at sprojte
og @g derefter langsomt hastigheden,
mens apparatet korer.

Tryk p& teend-/slukkontakten for at
taende og slukke for apparatet.

Tag stikket ud af stikkontakten efter
brug og friger dejkrogene eller piskeri-
sene ved at trykke pa frigorelses-
naglen (1).

For de bedste resultater:

— For at fa det bedste resultat, nar du
rorer kagedej etc., skal alle ingredienser
have samme temperatur. Smer, eeg,
etc. bor tages ud af keleskabet i god
tid inden brug.
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— Fladeskum bliver mere fyldigt, hvis
floden er afkelet, nar den piskes.

— Kartoffelmos bliver mere cremet, hvis
alle ingredienserne er sd varme som
muligt (dvs. kartoflerne moses umiddel-
bart efter kogning).

Renggoring af apparatet (B)

Traek altid stikket ud af stikkontakten, for
apparatet rengores.

¢ Motordelen (4) ma kun rengeres med
en fugtig klud. Undga at nedsaenke
motordelen i vand eller holde den
under rindende vand.

e Alle andre dele kan rengores i
opvaskemaskine.

Opskriftseksempler:

Vanille-honning svesker

(som pandekagefyld):

¢ Fyld skalen* med 300 g svesker og
300 g cremet honning.

e Hak i 10 sekunder ved maksimal
hastighed.

e Tilseet 100 ml vand (med vanillesmag).

e Gentag hakning i 3 sekunder.

*(fas hos Braun Kundeservice; dog ikke i
alle lande)

Der tages forbehold for aendringer uden
forudgé&ende varsel.

Apparatet bgr efter endt levetid

ikke kasseres sammen med hus-
holdningsaffaldet. Bortskaffelse

kan ske pa et Braun Servicecenter
eller passende, lokale opsamlingssteder.

19
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Norsk

Vare produkter er designet for & imote-
komme de hgyeste standarder nar det
gjelder kvalitet, funksjon og design.

Vi haper du blir forngyd med ditt nye
Braun-produkt.

Les hele bruksanvisningen ngye for du
tar apparatet i bruk.

Advarsel

¢ Dette apparatet er kun
beregnet til bruk i hushold-
ninger og for tilberedning
av mengder som er vanlig i
privathusholdninger.

e Strgmledningen kan ikke

skiftes. Dersom strgmlednin-

gen blir skadet, ma apparatet

kastes.

Trekk alltid ut stikkontakten

eller skru av utstyret nar det

ikke er under oppsyn, og far

montering, demontering,

rengjering, eller lagring.

¢ Barn skal ikke leke med appa-
ratet. Rengjgring og vedlike-
hold ma ikke gjeres av barn
uten at de er under tilsyn.

¢ Dette apparatet kan brukes
av personer med fysiske,
falelsesmessige eller psy-
kiske funksjonshemninger
eller manglende erfaring og
kunnskap dersom de har fatt
oppleering eller instruksjon
om bruken av utstyret pa en
sikker mate og dersom de
har forstatt farene som er
knyttet til dette.

¢ Dette apparatet skal ikke
brukes av barn.

¢ Apparatet og tilherende
strgmledning ma holdes uten-
for barns rekkevidde.

20
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e For a unnga skader, ma du
holde hender, har, klaer og
kigkkenredskaper unna
vispen og deigkrokene nar
apparatet er i bruk. Ikke kom
i kontakt med apparatets
bevegelige deler nar det er
paslatt.

Beskrivelse

Utleserknapp

P&/av-bryter (I = pa, 0 = av)
Hastighetsvelger

Motordel

Festedpning for visp/deigkroker
Deigkroker

Visper

Maksimal brukstid:
med deigkroker — 5 minutter
med visper — 15 minutter

NO O~ WN =

Vennligst rengjor alle deler for
forstegangs bruk - se avsnitt
«rengjoring».

Slik bruker du handmikseren (A)

Deigkrokene er velegnet til & elte gjeer-
deig, pastadeig og butterdeig, samt til &
blande kjottdeig. Bruk vispene for &
blande kakedeiger, mikse sukkerbrod og
potetmos, og til visping av krem
(minimum 100 ml flete), eggehviter
(minimum 1 eggehvite) og kremete
ingredienser.

e Sett i deigkrokene (6) eller vispene (7)
som vist.

e Ha ingrediensene i en bolle.

* Avhengig av apparat, velg hastighet
(1 ... turbo) ved & dreie pa
hastighetsvelgeren (3). For & unnga
sprut, ma du alltid starte pa laveste
hastighetsinnstilling og deretter gke far-
ten gradvis.

* Trykk p& pa/av-knappen for a sla appa-
ratet pa og av.

e Etter bruk, trekkes kontakten ut og
deigkrokene eller vispene lgsnes ved &
trykke pa utleserknappen (1).

For best resultat:
— For & oppna et optimalt resultat ved
miksing av kakedeiger og lignende, bor
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alle ingrediensene ha samme tempe-
ratur. Smer, egg osv. ber tas ut av
kjoleskapet en stund for de skal
brukes.

— Krem far mer volum hvis fleten er godt
avkjolt for den vispes.

— Moste poteter vil bli mer kremete hvis
alle ingrediensene er s& varme som
mulig (for eksempel poteter umiddel-
bart etter at de er kokte).

Rengjering av apparatet (B)
Trekk alltid ut stopslet for rengjoring.

¢ Motordelen (4) skal kun rengjeres med
en fuktig klut. Ikke nedsenk den i vann
eller hold under rennende vann.

e Alle andre deler kan vaskes i
oppvaskmaskin.

Eksempel pa oppskrift:

Vanilje-honning-svisker (som

pannekakefyll eller -palegg):

¢ Fyll hakkebollen* med 300 g svisker og
300 g kremaktig honning.

e Hakk i 10 sekunder med med maksimal
hastighet.

e Tilsett 100 ml vann (vanilje-smak).

e Fortsett & hakke i 3 sekunder.

*(tilgjengelig hos Braun service senter;
merk, gjelder ikke i alle land)

Med forbehold om endringer.

Ikke kast dette produktet sammen
med husholdningsavfall nar det
skal kasseres. Det kan leveres hos
et Braun servicesenter eller en
miljostasjon.

21
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Svenska

Vara produkter ar konstruerade for att
uppfylla de stréangaste krav pé séval kvali-
tet som funktionalitet och formgivning. Vi
hoppas att du kommer att f& mycket nytta
och gladje av din nya apparat fran Braun.

Las bruksanvisningen noga innan du
anvander produkten.

Varning!

¢ Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning
och for hushallsméangder.

e Anslutningskabeln far inte
bytas ut. Om kabeln skadas
bor apparaten kasseras.

e Koppla alltid fran eller sting
av apparaten nar den lamnas
utan tillsyn och innan monte-
ring, demontering, rengoring
eller forvaring.

e Barn far inte leka med appa-
raten. Rengoring och under-
hall bor inte utforas av barn
utan dvervakning.

¢ Den har apparaten kan
anvandas av personer med
minskad kroppslig, mental
eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och
kunskap om apparaten, ifall
de dvervakas eller har fatt
instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert
satt samt att personen ar
inforstadd med vilka risker
som ingar.

¢ Denna apparat ska inte
anvandas av barn.

e Hall apparaten och dess
kabel utom rackhall for barn.

e Hall hander, har, klader och
husgerad borta fran vispar
och degkrokar under drift for

22
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att undvika personskador.
Vidror inte rorliga delar under
drift.

Beskrivning
1 Utskjutningsknapp
2 Strémbrytare (I=pa, 0=av)
3 Hastighetsvéljare
4  Motordel
5 Oppningar fér vispar och degkrokar
6 Degkrokar
7 Vispar

Maximal drifttid:
5 minuter med degkrokarna
15 minuter med visparna

Rengor alla delar innan den férsta
anvandningen - se kapitlet «<Rengoring».

Anvanda handmixern (A)

Degkrokarna lampar sig utmérkt for att
knada degar med jast, pastadeg och
kaksmeteroch aven for att blanda tyngre
pajfyliningar. Anvand visparna till att
blanda kaksmeter och géra potatismos,
vispa gréadde (minst 100 ml gradde),
aggvitor (minst 1 &ggvita) och kramiga
ingedienser.

e Satt i degkrokarna (6) eller visparna (7)
enligt bilden.

e L&gg ingredienserna i en skal.

* Beroende pa anvandning, valj
hastigheterna (1 ... turbo) genom att
vrida hastighetsvaljaren (3). Borja alltid
med en |&g hastighet och 6ka sedan
hastigheten langsamt under drift for att
undvika stank.

e Stang av apparaten genom att trycka
pa strombrytaren.

e Dra ur kontakten och skjut ut degkro-
karna eller visparna genom att trycka
pa utskjutningsknappen, nar du har
anvant apparaten fardigt.

For basta resultat:

— For basta mdjliga resultat nar du blan-
dar kakmixar och liknande, bor alla
ingredienser ha samma temperatur.
Smodr, &gg etc. bor plockas fram ur
kylskapet en stund innan de ska
anvandas.

- Vispad gradde far storre volym om
grédden &r val kyld innan den vispas.
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— Potatismos blir kramigare om alla
ingredienser &r s varma som majligt
(exempelvis potatis direkt nér de kokat
fardigt).

Rengéra apparaten (B)

Dra alltid ut kontakten ur eluttaget fére
rengdring.

¢ Motordelen (4) far endast rengtras med
en fuktig trasa. Sénk inte ned den i
vatten eller hall den inte under rinnande
vatten.

e Alla andra delar kan diskas i
diskmaskinen.

Receptexempel:
Vanilj-honung-plommon (som
pannkaksfylining eller palagg):_
e Fyll hackningsskalen* med 300 g
plommon och 300 g krémig honung.
e Hacka i 10 sekunder med hogsta
hastighet.
e Tillsatt 100 ml vatten (med vaniljsmak).
e Fortsatt att hacka i ytterligare
3 sekunder.

*(finns hos auktoriserade Braun verksta-
der; dock inte tillganglig i alla lander)

Kan &ndras utan féregdende
meddelande.

Nar produkten ar férbrukad far

den inte kastas tillsammans med
hushéllssoporna. Avfallshantering
kan ombesoérjas av Braun

servicecenter eller pa din lokala
atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmat laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset. Toivottavasti saat
paljon iloa ja hydtya uudesta Braun-
laitteestasi.

Lue kayttéohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa.

Varoitus

¢ Tama laite on tarkoitettu
ainoastaan tavalliseen koti-
kayttoon.

e \irransyo6ttojohtoa ei voida
vaihtaa. Jos johto on vaurioi-
tunut, laite on romutettava.

e Sammuta laite tai irrota pis-
toke seinasta aina kun sita ei
kaytetd, seka ennen kokoa-
mista, purkamista, puhdis-
tusta tai varastoimista.

e | apset eivat saa leikkia lait-
teella. Lapset eivat myoskaan
saa puhdistaa ja huoltaa lai-
tetta ilman valvontaa.

e Tata laitetta saa kayttaa myos
henkild, jonka fyysinen, aistil-
linen tai henkinen kyky on
alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tieta-
mysta laitteen kaytosta, jos
hanen toimintaansa valvo-
taan tai hanelle annetaan
ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja jos han ymmartaa
kayttoon littyvat vaaratilanteet.

¢ Tama laite ei sovellu lasten
kayttoon.

e Pida laite ja sen johto poissa
lasten ulottuvilta.

e Pida kadet, hiukset, vaatteet
seka lastat ja muut valineet
poissa vispilOista ja taikina-

24
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koukusta kayton aikana
vahinkojen estamiseksi.
Ala koske liikkuviin osiin
kayton aikana.

Laitteen osat

Irrotuspainike

Virtakytkin

(I = paalla, 0 = pois paalta)
Nopeusvalitsin

Moottoriosa
Vispildiden/taikinakoukkujen aukot
Taikinakoukut

Vispilat

N —

NOoO Ok~ W

Enimmaiskayttdaika:
taikinakoukuilla 5 minuuttia
vispil@illa 15 minuuttia

Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaista kayttokertaa - katso
kohta «Puhdistus».

Kasivatkaimen kayttoé (A)

Taikinakoukut soveltuvat erinomaisesti
hiiva-, pasta- ja voitaikinoiden vaivaami-
seen seka lihamureketaikinoiden sekoitta-
miseen. Kayta vispil6ita kakkutaikinoiden,
vanukkaiden ja perunamuusin sekoitta-
miseen sekd kermavaahdon (vahintaan
100 ml kermaa), munanvalkuaisten
(v&hintdan 1 munanvalkuainen) ja ker-
maisten seosten vatkaamiseen.

¢ Asenna taikinakoukut (6) tai vispilat (7)
kuvassa osoitetulla tavalla.

e | aita raaka-aineet kulhoon.

e Valitse nopeus (1 ... turbo)
kayttdkohteen mukaan kaantamalla
nopeussaadinta (3). Valta roiskeita
aloittamalla alhaisella nopeudella ja
lisddmalla nopeutta hitaasti kdytén
aikana.

e Kéynnistd ja sammuta laite painamalla
virtakytkinta.

e |rrota kdyton jéalkeen laitteen pistoke
pistorasiasta. Irrota taikinakoukut tai
vispilat painamalla irrotuspainiketta (1).

Parhaat tulokset:

— Ihanteellinen lopputulos esimerkiksi
kakkutaikinoita sekoittaessa saadaan,
kun kaikki aineet ovat saman lampdisia.
Voi, kananmunat jne. tulee ottaa pois
jadkaapista jonkin aikaa ennen kayttoa.
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— Kermavaahdosta tulee kuohkeampaa,
jos vatkaamiseen kaytetadn kylmaa
kermaa.

— Perunamuusista tulee kermaisempaa,
jos kaikki aineet ovat mahdollisimman
kuumia (esim. perunat lisataan valitto-
masti keittdmisen jalkeen).

Laitteen puhdistaminen (B)

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
laitteen puhdistamista.

* Moottoriosan (4) saa puhdistaa vain
kostealla liinalla. Ald upota veteen tai
pida sitd juoksevan veden alla.

e Kaikki muut osat voidaan pesta
tiskikoneessa.

Esimerkkiresepti:

Vaniljahunajaluumut (pannukakkujen

taytteeksi tai levikkeeksi):

e Tayta pilkontakulho* 300 grammalla
luumuja 300 grammalla pehmeaa
hunajaa.

e Pilko 10 sekuntia maksiminopeudella.

e Lisad 100 ml vetté (vaniljalla
maustettua).

e Jatka pilkkomista 3 sekuntia.

*(saatavana Braun-tuotteita myyvista
liikkeistd. Huom! tarvikkeita ei ole
saatavilla kaikissa maissa)

Tiedot voivat muuttua ilman ennak-
koilmoitusta.

Kun laite on tullut elinkaarensa
paéhan, sadsta ymparistoa alaka E
havité sita kotitalousjatteiden

mukana. Havita tuote viemalla

se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.

25
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane

i wyprodukowane tak, aby spetnia¢
wszelkie wymagania dotyczace jakosci,
funkcjonalnosci i estetyki.

Gratulujemy udanego zakupu i zyczymy
duzo zadowolenia z uzytkowania nowego
urzgdzenia.

Prosze uwaznie i catkowicie
przeczytac instrukcje obstugi przed
rozpoczeciem uzywania urzadzenia.

Uwaga

e Urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego oraz do
przetwarzania domowych iloSci.

e Kabel zasilajgcy nie moze
zostac wymieniony. Jezeli
kabel zasilajgcy jest uszko-
dzony, wowczas urzadzenie
musi zostac przekazane do
utylizacji.

* Urzadzenie nie moze zostac
pozostawione bez nadzoru
zanim wtyczka kabla zasilajg-
Cego nie zostanie wycig-
gnieta z gniazda sieciowego.
Przed przystgpieniem do roz-
bierania, sktadania lub czysz-
Czenia urzgdzania lub w przy-
padku odstawienia go na
przechowanie zawsze nalezy
wpierw wyciggna¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci
bawity sie tym urzadzeniem.
Czyszczenie oraz nalezgce
do uzytkownika czynnosci
konserwacyjne nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci bez
nadzoru 0sob dorostych.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢
uzywane przez osoby o obni-
zonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej

26
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oraz osoby z niewystarcza-
jgcag wiedzg i doSwiadcze-
niem, jesli nie znajdujg sie
one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bez-
pieczenstwo, nie zostaty
poinstruowane jak bezpiecz-
nie uzywac urzgdzenia oraz
nie zrozumiaty zwigzanych z
tym zagrozen.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢
uzywane przez dzieci.

¢ Urzgdzenie oraz jego kabel
zasilajgcy nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

¢ Dtonie, wtosy, odziez, jak
rowniez inne rzeczy trzymaj
z dala od koncéwek ubijajg-
cych oraz koncowek do wyra-
biania ciasta, celem ochrony
uzytkownika przed zranie-
niem. Nie dotykac czesci
ruchomych podczas pracy
z urzgdzeniem.

Opis

1 Przycisk zwalniajgcy

2 Przycisk wtaczone/wytgczone
(I = wtgczone, 0 = wytgczone)

3 Pokretto regulaciji predkosci

4 Blok silnika

5 Otwory do koncéwek ubijajgcych
i do mieszania ciasta

6 Koncowki do mieszania ciasta

7 Koncowki ubijajace

Maksymalny czas pracy bez przerwy:
z koncéwkami do mieszania ciasta 5 minut
z kohcdwkami ubijajgcymi 15 minut

Przed przystgpieniem do korzystania
z urzadzenia po raz pierwszy nalezy
oczyscié jego wszystkie elementy
skiadowe - patrz paragraf
«Czyszczenie».
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Uzywanie miksera (A)

Koncéwki do mieszania ciasta sg idealnie
przystosowane do mieszania ciasta
drozdzowego, ciasta na pizze jak rowniez
do miksowania potraw miesnych o matym
rozdrobnieniu. Koncowek ubijajgcych
mozesz uzywac przy przygotowywaniu
ciast, puree jak rowniez do ubijania piany
(minimalnie 100ml), kogla-mogla (z mini-
mum jednego biatka), czy innych sktadni-
kow réznorakich kremow.

* Umies$¢ w otworach koncowki do
mieszania ciasta (6) lub ubijajgce (7)
w sposéb pokazany na rysunku.
Umies$¢ sktadniki w misce.

Dobierz predkos$¢ (1 ... turbo) do
wybranego zastosowania, obracajgc
przetacznik predkosci (3). Celem
unikniecia rozpryskiwania zawsze
rozpoczynaj prace na nizszej predkosci,
stopniowo zwiekszajac jg do
wymagane;.

Wecisnij przycisk wtgczone/wytgczone,
celem wigczenia lub wytaczenia
urzadzenia.

Po zakonczeniu pracy, odtgcz
urzadzenie z sieci i zdejmij koncowki
poprzez nacisnigcie przycisku zwalnia-
jacego (1).

Aby uzyskaé najlepsze wyniki:

— Celem osiagnigcia najlepszych
rezultatdow podczas przygotowywania
np. ciasta upewnij sie, ze wszystkie
sktadniki posiadajg podobng tempera-
ture. Masto, jajka oraz inne skfadniki
przechowywane w lodéwce, powinny
by¢ wyjete z lodéwki odpowiednio
wczesniej przed ich uzyciem.

— Krem ma wigkszg puszystos¢, jezeli
przed ubijaniem, jego sktadniki zostang
doktadnie wymieszane.

— Puree bedzie bardziej kremowe, jezeli
wszystkie jego sktadniki zostang uzyte,
gdy sg jeszcze goragce (np. ziemniaki
zaraz po wyjeciu z gotowania).

Czyszczenie urzadzenia (B)

Zawsze wytgczaj urzadzenie z sieci

zanim przystgpisz do czyszczenia.

e Element zawierajgcy silnik (4) nalezy
czysci¢, uzywajac tylko wilgotnej
szmatki. Nie wolno zanurza¢ go w
wodzie ani trzymac pod biezgcg woda.

e Wszystkie pozostate czgsci mozna myé
w zmywarce.
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Przyktadowy przepis:

Suszone Sliwki z wanilig i miodem (jako

nadzienie do nale$nikow lub pasta):

e Do misy do siekania* wtozy¢ 300 g
suszonych s$liwek i 300 g kremowego
miodu.

e Sieka¢ przez 10 sekundy przy
najwyzszej predkosci.

e Doda¢ 100 ml wody (z aromatem
waniliowym).

e Sieka¢ przez nastepne 3 sekundy.

*(dost'pne w serwisowych Braun)

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian

Ten symbol oznacza, ze zuzytego
sprzetu nie mozna wyrzucaé
facznie z odpadami socjalnymi.
Zuzyty produkt nalezy zostawic

w jednym z punktéw zbidrki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Odpowiednie przetworzenie zuzytego
sprzetu zapobiega potencjalnym nega-
tywnym wptywom na srodowisko lub
zdrowie ludzi, wynikajgcym z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych w sprzecie.

27
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Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby

odpovidaly nejvy$sim narokdm na kvalitu,

funkénost a design. Pfejeme Vam hodné
potéSeni pfi pouzivani nového pfistroje
znacky Braun.

Pred pouzitim pfistroje si prosim
prectéte peclivé cely tento navod

k pouziti.

Upozornéni

e Tento spottebi€ je urCen
pouze pro pouZiti a zpraco-
vani obvyklého mnoZzstviv
domacnosti.

e Privodni Siidru nelze vyménit.
Je-li 8rilira poskozena, pfi-
stroj by se mél vyhodit.

e Spotfebit vypnéte nebo
vytahnéte $idru ze zasuvky
vzdy, kdyZ je ponechan bez
dozoru a pred sestavovanim,
rozebiranim, CiSténim nebo
uskladnénim.

e S pristrojem si déti nesmé;ji
hrat. CiSténi a uzivatelskou
udrzbu by déti nemély prova-
dét bez dozoru.

¢ Osoby se snizenymi fyzic-
kymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a
znalosti mohou pouZivat
tento pfistroj pouze pod
dozorem nebo po instruktazi
tykajici se bezpetného pou-
Zivani pristroje, a pokud
rozumi souvisejicim rizik(im.

e Tento pristroj nesméji pouZi-
vat déti.

e UdrZujte pristroj a privodni
$nlru mimo dosah déti.

* DrZte ruce, vlasy, obleCeni,
stejné jako vareCku i jiné

28
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kuchynskeé nacini v dosta-
teCné vzdalenosti od metel a
hnétacich haku, kdyz je pfi-
stroj v provozu, aby nedoslo
k poranéni Ci jiné nehodé.
Kdy?z pristroj bézi, nedoty-
kejte se pohyblivych Casti.

Popis

1 Uvoliovaci tlacitko

2 Spinaé zapnuti/vypnuti
(I = zapnuto, 0 = vypnuto)

3 Voli¢ rychlosti

4 Motorova jednotka

5 Otvory pro Slehaci metly / hnétaci
haky

6 Hnétaci haky

7 Metly

Maximalni doba provozu:
s hnétacimi haky 5 minut
se Slehacimi metlami 15 minut

Pred prvnim pouZitim o€istéte
v8echny &asti — viz odstavec
«Cisténi».

Pouziti Slehacich a hnétacich
nastavct (A)

Hnétaci haky se perfektné hodi pro
hnéteni kynutého tésta, tésta na vyrobu
téstovin a peciva, stejné jako pro promi-
chani mletého masa. Metly pouzivejte pro
Slehani piskotovych tést, pfipravu bram-
borového pyré, slehacky (minimalné

100 ml smetany), snéhu z bilk( (mini-
malné z 1 vejce) a rtiznych krémd.

e Nasadte hnétaci haky (6) nebo metly
(7), jak je znazornéno na obrazku.

e Vlozte prisady do nadoby.

e V zavislosti na pouziti zvolte rychlosti
(1... turbo) oto¢enim voli¢e rychlosti (3).
Abyste predesli vystfikovani, vzdy
zacinejte pfi nastaveni na nizsi rychlost
a pak postupné béhem provozu rychlost
zvySujte.

e Stisknutim spinace zapnuti/vypnuti
pfistroj zapnete a vypnete.

e Po pouziti odpojte pfistroj od sité a po
stisknutim uvolfiovaciho tladitka (1)
uvolnéte hnétaci haky nebo metly.
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K dosazeni nejlepsich vysledku:

— Abyste dosabhli pfi pfipravé piSkotového
tésta apod. optimalni vysledky, mély by
mit vSechny prisady stejnou teplotu.
Maslo, vejce atd. byste na néjakou
dobu méli vyjmout z chladni¢ky pfedtim,
nez je pouZijete.

— Slehacka ziska vétsi objem, pokud je
smetana pred Slehanim dobfe vychla-
zena.

— Bramborova kase bude vice krémovita,
pokud v§echny pouzité ingredience

budou co nejvice horké (napf. brambory

ihned po uvareni).

Cisténi pristroje (B)

Pred ¢isténim vzdy odpoijte pfistroj ze

sité.

o Cast s motorem (4) ¢istéte pouze
vlhkym hadfikem. Neponofujte ji do
vody ani ji nevkladejte pod tekouci
vodu.

e VSechny ostatni ¢asti Ize myt v myéce
nadobi.

Priklad receptu:

Svestky s vanilkovym medem (jako naplri

do palac¢inek nebo pomazanka):

¢ Naplite sekaci nadobu* 300 g Svestek
a 300 g krémového medu.

* Sekejte 10 sekundy pfi maximalni
rychlosti.

¢ Pridejte 100 ml vody (ochucené
vanilkou).

e Pokracujte v sekani dalSich 3 sekundy.

*(k dostani v servisnim stfedisku Braun,
nemusi vSak byt dostupné v kazdé
zemi)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto

spotfebice je 68 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem
na referenéni akusticky vykon 1 pW.
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Zmény vyhrazeny bez predchoziho
upozornéni.

Po skonéeni zivotnosti neodhazujte
prosim tento vyrobek do bézného E
domovniho odpadu. Muzete jej

odevzdat do servisniho stfediska

Braun nebo na pfislusném sbérném
misté zfizeném dle mistnich predpist.

29
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Slovensky

Nase vyrobky su vyrabane tak, aby
splnali najvy$sie naroky na kvalitu,
funkénost’ a dizajn. Zelame Vam vela
potesenia pri pouzivani nového zariade-
nia zna¢ky Braun.

Pred uvedenim zariadenia do preva-
dzky si pozorne precitajte cely navod
na pouzitie.

Upozornenie

e Tento pristroj je urCeny na
pouZivanie a spracovanie
obvyklého mnoZstva v
domacnosti.

¢ Napajaci kabel sa nemoze
vymenit’. Ak je napajaci kabel
poSkodeny, pristroj sa musi
zlikvidovat'.

* Ak je pristroj bez dozoru,
vypnite ho. Pred zloZenim,
rozloZenim, Cistenim alebo
uloZenim pristroja vytiahnite
elektricku zastrcku.

® Deti sa nesmu hrat’s pristro-
jom. Cistenie ani beznu
udrZzbu nesmu vykonavat’ deti
bez dozoru.

* Toto zariadenie m6zu pouzi-
vat’ osoby s obmedzenymi
fyzickymi, vnemovymi alebo
mentalnymi schopnost'ami,
pripade osoby s nedostatoc-
nymi skusenostami a znalos-
tami, ak na ne dohliada ina
0soba, pripadne boli zasko-
leni v pouzivani zariadenia
bezpeCnym spdsobom a
porozumeli nebezpecen-
stvam, ktoré im hrozia.

e Toto zariadenie nie je urCené
na pouzitie det'mi.

e Pristroj a napajaci kabel udr-
Ziavajte mimo dosahu deti.

30

5722210034_HM3000_S04-54.indd 30

® PoCas prevadzky zariadenia
drzte ruky, vlasy, oblecCenie,
rovnako ako vareSku Ci iné
kuchynske naradie v dosta-
to€nej vzdialenosti od metli-
Ciek a hakov na miesenie,
aby nedoslo k poraneniu Ci
inej nehode. Ked' je zariade-
nie v prevadzke, nedotykajte
sa pohyblivych Casti.

Popis

1 Uvolnovacie tlacidlo

2 Tlagidlo zapnutia/vypnutia
(I = zapnuté, 0 = vypnuté)

3 Ovladac rychlosti

4 Motorova jednotka

5 Otvory pre $lahacie metlicky /
miesiace haky

6 Haky na miesenie

7 Metlicky

Maximalna doba prevadzky:
s hakmi na miesenie 5 minut
so $lahacimi metlickami 15 minut

Pred prvym pouZitim vSetky diely
ocistite — pozri kapitolu «Cistenie».

Pouzitie slahacich a
miesiacich nastavcov (A)

Haky na miesenie sa perfektne hodia

na miesenie kysnutého cesta, cesta na
vyrobu cestovin a peciva a taktiez na
premieSanie mletého masa. Metlicky
pouzivajte na $lahanie piskotového cesta,
pripravu zemiakového pyré, Slahacky
(minimalne 100 ml smotany), snehu z
bielkov (minimalne z 1 vajca) a réznych
krémov.

¢ Nasadte haky na miesenie (6) alebo
metli¢ky (7) ako je znazornené na
obrazku.

¢ Vlozte prisady do nadoby.

e V zavislosti od aplikacie ota¢anim voli¢a
rychlosti (3) zvolte otacky (1 ... turbo).
Aby ste zabranili vystrekovaniu tekutého
obsahu z nadobky, vzdy zacinajte
nastavenim na nizsiu rychlost a potom
postupne pocas prevadzky rychlost’
zvysuijte.
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e Stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia
zariadenie zapnete a vypnete.

e Po pouziti zariadenia odpojte zariade-
nie od elektrickej siete a stlaéenim
uvolfiovacieho tlagidla (1) uvolnite
metli¢ky alebo haky na miesenie.

NajlepsSie vysledky dosiahnete:

— Pri priprave piskotového cesta
dosiahnete optimalne vysledky, ak
vSetky prisady budu mat' rovnaku
teplotu. Preto je potrebné maslo, vajcia,
atd’., vybrat' z chladni¢ky skér, aby
dosiahli urcitu teplotu.

— Slahacka ziska vac¢si objem, pokial je
smotana pred $lahanim dobre vychla-
dena.

— Zemiakova kasa bude krémovitejSia,
pokial vSetky pouzité ingrediencie budu
¢o najhorucejsie (napr. zemiaky ihned’
po uvareni).

Cistenie zariadenia (B)

Pred ¢istenim vzdy odpojte zariadenie od
elektrickej siete.

e Motorovu Cast (4) Cisite len vihkou
handri¢kou. Neponarajte ju do vody ani
ju neumyvajte pod te€icou vodou.

e Vetky ostatné ¢asti mozno umyvat v
umyvacke riadu.

Priklad receptu:

Vanilkovo-medové susené slivky (ako

plnka do palaciniek alebo natierka):

¢ Napliite misku na krajanie* s 300 g
sliviek a so 300 g krémového medu.

e Sekajte 10 sekundy pri maximalnej
rychlosti.

e Pridajte 100 ml vody (s prichutou
vanilky).

e Pokracujte v sekani dalSich 3 sekundy.

* (toto prisluSenstvo v servisnom centre
firmy Braun, avSak nie je vo vSetkych
krajinach)

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 68 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhfadom
na referenény akusticky vykon 1 pW.
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Zmeny vyhradené bez
predchadzajuceho upozornenia.

Po skonceni zivotnosti neodh-
adzujte zariadenie do bezného
domového odpadu. Zariadenie
odovzdajte do servisného
strediska Braun alebo na prislusnom
zbernom mieste zriadenom podfa
miestnych predpisov a noriem.
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi,
funkcionalitas és design elvarasok
kielégitésére tervezték. Reméljlk, 6romét
leli Uj Braun készulékében.

Kérjiik, hogy a késziilék hasznalata
el6tt alaposan olvassa el a hasznalati
utasitast.

Figyelem!

o A késziléket haztartasban
torténd felhasznalasra ter-
veztek, és csak haztartasban
megszokott mennyiségeken
hasznalhato.

¢ Atapkabelt nem lehet kicse-
rélni. Ha a kabel megsérlilt,
akkor a készuléket le kell
selejtezni.

® Ha nem hasznalja a késztlé-
ket, valamint 0sszeszerelés,
szétszerelés, tisztitas és taro-
las el6tt minden esetben
kapcsolja ki a készuléket.

® Gyermekek ne jatsszanak a
késztilékkel. A késziilék tiszti-
tasat és felhasznaloi karban-
tartasat gyermekek nem
végezhetik felligyelet nélkiil.

o A késziiléket korlatozott fizi-
kai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkezo,
illetve tapasztalattal vagy
kell6 tudassal nem rendel-
kez0 személyek is hasznal-
hatjak megfeleld feliigyelet
vagy a keészulék biztonsagos
hasznalatara vonatkoz6
utmutatas mellett és a veszé-
lyek megértése esetén.

¢ Ezt a készuléket gyermekek
nem hasznalhatjak.

o A készuléket és annak kabelét
gyermekektOl elzarva tartsa.
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e Sajat biztonsaga érdekében
a habver6- és a dagasz-
toegység hasznalata kdzben
ugyelien arra, hogy a keze,
haja, ruhazata vagy barmely
konyhai eszkoz ne érjen a fel-
dolgozbegyseghez, mert az
milkodése kozben elkaphatja
azokat.

Leiras

1 Kioldé gomb

2 Be-/kikapcsolé (bekapcsolas = |,
kikapcsolas = 0)

3 Sebesség szabalyz6

4 Motor

5 Csatlakozonyilas a habverdk /
dagasztdkarok csatlakoztatasahoz

6 Dagasztdkarok

7 Habverdk

Maximalis hasznalati id6:
dagasztékarokkal 5 perc
habverékkel 15 perc

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg
a késziilék alkatrészeit - lasd a
«tisztitas» fejezetben.

A késziilék kézi robotgépként
tértén6 hasznalata (A)

A dagasztokarokat kelt, omlos, nudlité-
sztak keveréséhez és pastétomok vagott
hus készitéséhez hasznaljuk.

A habveréket kevert és piskoétatésztak,
krumpliplré elkészitéséhez, valamint
tejszin felverésére (a legkisebb felverhet6
mennyiség 100 ml tejszin), tojasfehérje
felverésére (legkisebb felverheté men-
nyiség 1 tojasfehérje) és krémek kikeve-
résére hasznalhatjuk.

e A dagasztokarokat (6), vagy a habveré-
ket (7) csatlakoztassa a készllékhez
az abra szerint.

¢ A hozzavaldkat helyezze egy talba.

e A konkrét alkalmazasi esettél fliggéen
valassza ki a megfelelé sebességet
(1 ... turbd) a sebességvalaszté gomb
(3) elforgatasaval. A kifréccsenés
elkerllésére mindig alacsony bedllitasi
fokozattal kezdje a mlveletet, majd
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fokozatosan miikddés kdzben ndvelje a
sebességet.

¢ Be és kikapcsolashoz nyomja meg a
be-/kikapcsol6 gombot.

e Hasznalat utan hizza ki a csatlakozo-
dugot a halézati csatlakozdaljzatbol és
a kiold6 gomb (1) segitségével vegye ki
a dagasztokarokat vagy a habveréket.

A legjobb eredmények érdekében:

— Kevert tésztak készitésekor a hozzava-
16k lehetbleg azonos hémérsékletiiek
legyenek az optimalis eredmény elé-
rése érdekében. A tojast, a vajat és
hasonlé élelmiszereket lehetdleg
feldolgozas el6tt mar vegylk ki a hiité-
geépbdl.

— A tejszinhab tovabb tartja meg eredeti
allagat, ha a tejszint felverés elétt jol
lehdtottik.

— A krumplipiré lagyabb lesz, ha a
burgonyat azonnal a kif6zés utan
hasznaljuk fel.

A késziilék tisztitasa (B)

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a készdlé-
ket a halozatbdl.

e A motor-részt (4) csak nedves
toérléronggyal szabad tisztitani. Nem
szabad azt vizbe meriteni vagy foly6 viz
ala tartani.

e Az dsszes tObbi alkatrész tisztithatd
mosogatégépben.

Példa egy receptre:
Vanilia-méz-aszalt szilva (palacsinta
toltelékként vagy péksiteményre kenve):
e Tegyen az apritétalba* 300 g aszalt
szilvat és 300 g krémes mézet.
e Maximalis sebességen apritsa
10 masodpercig.
e Adjon hozza 100 ml vizet (vanilia
izesités(t).
e Folytassa az apritast még
3 masodpercig.

*(a Braun szervizkdzpontban
beszerezhetd opcionalis tartozék;
azonban nem minden orszagban
kaphato).
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A gyarto az esetleges valtoztatasok jogat
fenntartja.

A kdrnyezetszennyezés elkeriilése
érdekében arra kérjik, hogy a E
készulék hasznos élettartalma

végén ne dobja azt a haztartasi
szemétbe. A miikddésképtelen
készlléket leadhatja a Braun
szervizkdzpontban, vagy az orszaga
szabalyainak megfelel6 médon dobja a
hulladékgydijtébe.
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Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da
zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da
Cete i Vi uzivati u koriStenju svog novog
Braun uredaja.

Prije koristenja aparata, molimo pomno
proéitajte uputstva za koristenje.

Upozorenje

e Ovaj je uredaj oblikovan isklju-
Civo za uporabu u ku¢anstvu
te za preradu koliCina namir-
nica potrebnih za kucanstvo.

e Opskrbni kabel ne moze se
zamijeniti. Ako se kabel
oSteti, aparat treba odloZiti
na otpad.

e Uvijek izvucite utikaC strujnog
kabela ili iskljuCite aparat kad
ga ostavite bez nadzora te
prije montaze, demontaze,
CiS¢enjaili pohrane.

* Djeca se ne smiju igrati
aparatom. CiScenje i kori-
snicko odrZavanje aparata ne
smiju se povijeriti djeci bez
nadzora.

e Ovaj uredaj mogu koristiti
0sobe sa smanjenim fiziCkim,
senzornim ili mentalnim spo-
sobnostima ili osobe bez
iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili ukoliko su dobile
upute o koriStenju uredaja na
siguran nacin te shvataju
mogucu opasnost.

e Ovaj uredaj ne bi smjela kori-
stiti djeca.

¢ Uredaj i prikljuni kabel
Cuvajte izvan dosega djece.

¢ Kako biste sprijecCili ozljede
pazite da nastavci za mijeSa-
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nje tijesta i mlacenje ne
zahvate ruke, kosu, odjecu,
spatule ni druga kuhinjska
pomagala. Ne dodirujte
pokretne dijelove dok ured’aj
radi.

Opis

1 Tipka za otpustanje radnih dijelova

2 Prekida¢ za ukljuéenje/isklju¢enje
promijenljive brzine (I = uklju¢eno,
0 = isklju¢eno)

3 Regulator brzine

4 Motorni dio

5 Otvori za nastavke za mlacenje/
mijeSanje tijesta

6 Nastavaci za mijeSanje tijesta

7 Nastavci za mlaéenje

Maksimalno vrijeme upotrebe:
s nastavcima za mijeSanje tijesta 5 minuta
s nastavcima za mlac¢enje 15 minuta

Molimo ocistite sve dijelove prije
prve uporabe - vidjeti stavak
«Ciscenje».

Rad s ruénim mikserom (A)

Nastavci za mijeSanje tijesta savrSeno
su prikladni za mijeSanje dizanog tijesta,
tijesta za tjesteninu i kolace kao i za
mijeSanje mljevenog mesa. Koristite
nastavke za mlacenje za mjeSanje laksih
tijesta, biskvita, pirea od krompira kao

i za vrhnje (minimalno 100 ml vrhnja),
bjelanjaka (najmanje 1 bjelance i ostalih
krema.

e Umetnite nastavke za mijeSanje tijesta
(6) ili mlacenje (7) kao $to je pokazano
na slici.Stavite namirnice u zdjelu.

e QOvisno o primjeni, brzine birate
(1 ... turbo) okretanjem izbornika brzine
(3). I1zbjegnite prskanje tako Sto ¢ete
uvijek poceti s malom brzinom i postupno
povecavati brzinu tijekom koristenja.

e Pritisnite dugme ukljuci/iskljuci kako
biste ukljugili ili iskljucili uredaj.

e Nakon upotrebe izvucite utika¢ iz
utiénice i pritiskom na dugme za
otpustanje radnih dijelova otpustite
nastavke za mlacenje ili mijeSanje (1).
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Za optimalni u€inak:

— Kako biste postigli najbolje rezultate
kod pripreme kolaca sve namirnice
trebale bi biti iste temperature. Izvadite
maslac, jaja i sl. ranije iz hladnjaka kako
bi se zagrijali na sobnu temperaturu.

— Tucgeno vrhnje biti ée bolje ako je vrhnje
hladno.

— Pire od krumpira biti ¢e kremastiji ako
se svi sastojci koriste vruéi (npr. krum-
piri odmah nakon kuhanja).

Ciséenje urediaja (B)

Prije ¢iS¢enja uvijek iskljucite utikac

uredaja iz uti¢nice.

e Dio s motorom (4) isklju€ivo Cistiti
vlaznom krpom. Ne uranjajte ga u vodu
ili pod mlaz vode.

e Svi preostali dijelovi mogu se prati u
perlici posuda.

Primjer recepta:

Vanilija-med-$ljive (kao nadjev ili premaz

za palacinke):

e U posudu za sjeckanje* stavite 300 g
Sljiva i 300 g kremastog meda.

e Sjeckajte 10 sekunde pri maksimalnoj
brzini.

¢ Dodajte 100 ml vode (s okusom vanilije).

¢ Nastavite sjeckati jo§ 3 sekundu.

*(dodatna oprema dostupna kod Braun
servisnog centra, ili ne u svakoj zemlji).

Podlozno promjenama bez prethodne
obavijesti.

Molimo Vas da ne bacate uredaj
u kuéni otpad nakon prestanka
njegovog radnog vijeka. Ostaviti
ga mozete u Braun servisnom
centru ili na odgovarajuéim odlagalistima
u Vasoj zemlji.
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SlovenskKi

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcional-
nosti in dizajna. Zelimo vam, da bi svoj novi
Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Pred prvo uporabo natan¢no preberite
navodila za uporabo.

Opozorilo

¢ Naprava je namenjena samo
za uporabo v gospodinjstvu.

¢ Napajalnega kabla ni mogocCe
zamenjati. V primeru, da je
kabel poSkodovan, prene-
hajte uporabljati aparat.

¢ \Vedno izklopite ali izkljuCite
aparat, kadar je nenadzoro-
van in pred sestavljanjem,
razstavljanjem, CiSCenjem ali
skladisCenjem.

e Otroci se ne smejo igrati z
aparatom. Otroci brez nad-
zora ne smejo opravljati
CiSCenja in vzdrZevanja.

¢ Uporaba taga aparata s strani
ljudi, ki imajo zmanjSane
telesne, Cutne ali duSevne
zmoznosti ali nimajo
zadostnega znanja 0z. izku-
8enj, je dovoljena samo, Ce
so pod nadzorom ali Ce so
jim dana ustrezna navodila o
varni uporabi aparata in Ce
razumejo nevarnosti, ki so s
tem povezane.

e Otroci ne smejo uporabljati
tega aparata.

¢ Hranite aparat in napajalni
kabel izven dosega otrok.

¢ Pazite, da se med delovanjem
naprave z rokami, lasmi,
oblacilom, lopatico ali drugimi
pripomocki prevec ne pribli-
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oblacilom, lopatico ali drugimi
pripomocki preveC ne pribli-
Zate metlicama ali nastav-
koma za testo, ker se lahko
poSkodujete. Med delova-
njem naprave se ne smete
dotakniti njenih gibljivih
delov.

Opis

Tipka za sprostitev nastavkov
Stikalo za vklop/izklop

(I = vklopljeno, 0 = izklopljeno)
Gumb za nastavitev hitrosti

Enota z motorjem

Odprtini za metlici/nastavka za testo
Nastavka za testo

Metlici

N —

NoO o~ W

Maksimalni ¢as delovanija:
z nastavki za testo 5 minut
z metlicama 15 minut

Prosimo, da pred prvo uporabo
odistite vse sestavne dele — vec
informacij v poglavju «CiSéenje».

Uporaba roénega mesalnika (A)

Nastavka za testo sta primerna za gnete-
nje vzhajanega testa, testa za testenine,
testa za pecivo ter za meSanje mase iz
zmletega mesa. Metlici sta namenjeni
mesanju mas za torte in biskvitnega
testa, za pripravo pire krompirja ter stepa-
nju smetane (najmanj 100 ml), beljakov
(najmanj 1 beljak) in kremastih sestavin.

e Vstavite nastavka za testo (6) ali metlici
(7), kot je prikazano na sliki.

e Sestavine dajte v posodo.

¢ Glede na uporabo izberite hitrost (od
1 do turbo) tako, da zasucete gumb za
izbiro hitrosti (3). Vedno najprej za¢nite
Z nizjo nastavitvijo in nato hitrost
postopoma povecuijte, sicer se lahko
poskropite.

¢ Napravo vklju€ite in izkljuCite s priti-
skom na stikalo za vklop/izklop.

e Po uporabi napravo izkljuCite iz elek-
tricnega omrezja in s pritiskom na tipko
za sprostitev nastavkov (1) odstranite
nastavka za testo oz. metlici.
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Za najboljSe rezultate:

— Ce zelite doseci optimalne rezultate
pri pripravi mas za torte in podobnih
mesanic, morajo imeti vse sestavine
enako temperaturo. Maslo, jajca in
druge sestavine vzemite iz hladilnika
nekoliko prej, preden jih boste uporabili.

— Ce je smetana dobro ohlajena, preden
jo zagnete stepati, bo imela vedji
volumen.

— Pire krompir bo bolj kremast, ¢e boste
uporabili kar se da vro¢e sestavine
(npr. krompir, takoj ko je kuhan).

Ciséenje naprave (B)

Pred ¢iS¢enjem napravo vedno izkljucite
iz elektricnega omrezja.

e Motorno enoto (4) je dovoljeno Eistiti le
z vlazno krpo. Ne potapljajte je v vodo
in je ne drzite pod teko¢o vodo.

® Vse ostale dele lahko perete v
pomivalnem stroju.

Primer recepta:

Slive z vaniljo in medom (kot nadev ali

namaz za palaéinke):

¢ V posodo za sekljanje* dajte 300 g sliv
in 300 g kremastega medu.

¢ 10 sekunde seklajte z maksimalno
hitrostjo.

¢ Dodajte 100 ml vode (z okusom vanilje).

e Sekljajte $e 3 sekunde.

*(izbirni dodatek na voljo pri servisnem
centru Braun Service Center, a ne v
vsaki drzavi)

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Odsluzene naprave ne smete
odvredi skupaj z gospodinjskimi K
odpadki. Odnesite jo v Braunov
servisni center ali na ustrezno
zbirno mesto v skladu z veljavnimi
predpisi.
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Tirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en yuksek standartlara ulasabilmek tzere
tasarlanmigtir. Yeni Braun Grininizden
memnun kalacaginizi umariz.

Cihazi kullanmaya baslamadan énce
liitfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
ve eksiksiz okuyunuz.

Uyari

® Bu cihaz, yalnizca ev ici kullanim icin-
dir. Sadece ev igi kullamim miktarla-
riyla caligir.

Gic¢ kablosu degistirilemez. Kablo
hasarliysa cihaz atiimalidir.

Basinda bulunmadiginiz zamanlarda
ve monte etme, sokme, temizleme
veya saklama islemlerinden 6nce
mutlaka cihazin fisini prizden gekin
veya cihazi kapatin.

Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve bakim islemleri gbzetimsiz
bir sekilde cocuklar tarafindan yapil-
mamalidir.

Bu cihaz, cihazin glivenli bigimde
kullanimina iliskin denetime veya
bilgilendirmeye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri distk ya
da tecrlibesi ve bilgisi olmayan
kimseler tarafindan kullanilabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullaniimamalidir.

Cihazi ve kablosunu cocuklarin ulasa-
mayacad! bir yerde tutun.

islem sirasinda kisisel yaralanmalari
engellemek icin ellerinizi, sacinizi,
giysinizi, spatulanizi ve diger kaplarinizi
cirpicidan ve hamur yogurma atac-
manindan uzak tutunuz. Kullanim
sirasinda calisan parcalara dokunma-
yiniz.

Tanimlama

1 Gikarma digmesi

2 Ag¢mal/kapama digmesi
(I = acik, 0 = kapalr)

3 Hiz segici

4 Motor kismi

5 Cirpici / hamur yogurma atagmani
girisi

6 Hamur yogurma atagmani

7 Cirpic
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Maksimum calistirma zamani:
Hamur yogurma atagmani ile 5 dakika
Cirpici ile 15 dakika

ilk kullanimdan &nce liitfen tiim
parcalari temizleyin; «Temizleme»
bashkh paragrafa bakin.

El mikseri kullanimi (A)

Hamur yogurma atagmani mayalanmig
hamur, pasta hamuru ve de iyice kiyllmis
eti yogurmak icin son derece uygundur.
Kek karisimlarini, dinlenmeye birakiimis
hamuru, patates puresini, kremay:i (en
az 100 ml krema), yumurta aki (en az

1 yumurta aki), ve krema tarzi malzeme-
leri karigtirmak icin ¢irpiciyr kullaniniz.

e Hamur yogurma atagmanini (6) ya da
cirpiciyi (7) resimde gosterildigi gibi
yerlestiriniz.

* Malzemeleri islem kabina koyunuz.

e Uygulamaya gore en uygun hizi (1 ...

turbo), hiz selektoéruni déndirerek (3)

ayarlayin. Sigramayi 6nlemek icin her

zaman dusik hiz ayari ile baglayin ve
sonrasinda calistirirken hizi yavasca
artirin.

Cihazi agmak / kapatmakicin agma/

kapama digmesine basin.

Kullandiktan sonra, cihazi fisten cikartin

ve hamur yogurma atagmanini ya da

cirpiciyi cikarma diigmesine (1) basa-
rak cihazdan cikartin.

En iyi sonuclar igin:

— Kek karigimi, vb. hazirlarken en iyi
sonucu elde etmek icin tim malzemeler
ayni sicaklikta olmalidir. Yag, yumurta,
vb. kullanimdan biraz zaman 6nce
dolaptan ¢ikariimalidir.

— Eger krema cirpilmadan 6nce iyi bir
sekilde dondurulmus ise ¢irpilmis kre-
manin hacmi daha fazla olur.

— Eger tim malzemeler olabildigi kadar
sicak kullanilirsa pire daha kremsi olur
(6rnegin, patatesler haglanir haglanmaz
kullanilirsa).

Cihazi nasil temizleyeceksiniz
(B)

Temizlemeden 6nce her zaman cihazinizi
fisten cekiniz.

® Motor pargasi (4) sadece nemli bezle
temizlenmelidir. Suya batirmayin veya
musluk altina tutmayin.
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e Diger tim pargalar bulagik makinesinde
yikanabilir

Tarif 6rnegi:

Vanilla-Bal-Erik (krep icine veya Uzerine

sirmek icin):

e Dograma kasesini* 300 g kuru erik ve
300 g sltizme bal ile doldurun.

¢ 10 saniye boyunca maksimum hizda
dograyin.

e 100 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

e Dogramaya 3 saniye daha devam edin.

* (Braun satis yetkili Servis merkezlerinden
temin edilebilir. Yine de her Ullkede
bulunmayabilir.)

Bilgiler haber veriimeden degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA
UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim
omra 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S.
Meydan Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/
ISTANBUL

DLB Tiiketici Hizmetleri

444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru
a intruni cele mai inalte standarde de
calitate, functionalitate si design.
Speram ca veti fi pe deplin mulfumiti de
noul aparat Braun.

Va rugam cititi cu atentie instructiunile,
inainte de utilizarea produsului.

Atentie

¢ Acest aparat electrocasnic
este destinat exclusiv utilizarii
casnice Si pentru cantitatile
necesare in mod normal
intr-o gospodarie.

e Cordonul de alimentare nu
poate fiinlocuit. In cazulin
care cordonul este deterio-
rat, aparatul trebuie aruncat.

e Scoateti din prizd sau opriti
aparatul intotdeauna atunci
cand il lasati nesupravegheat
siinainte de asamblare,
dezasamblare, curatare sau
depozitare.

e Copiii nu trebuie lasati sa se
joace cu acest aparat.
Curatarea siintretinerea apa-
ratului nu trebuie realizate de
catre copii fara supraveghe-
rea unui adult.

¢ Acest aparat poate fi utilizat
de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoanele
fara cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere sau
dupa o instruire care sa le ofere
informatiile necesare pentru
utilizarea in siguranta a apa-
ratului si daca acestia inteleg
pericolele la care se expun.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat
de catre copii.

40
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* Nu lasati aparatul si cordonul
la Tndemana copiilor.

¢ Pentru a preveni eventualele
incidente, nu apropiati mainile,
parul, hainele precum si orice
ustensile de cutitele aparatu-
lui, atunci cand acesta este
n functiune.

Descriere

1 Buton deblocare palete

2 Buton pornit/oprit ( | = pornit,
0 = oprit)

3 Selector de viteza

4 Motor

5 Orificiu pentru fixarea telurilor/
paletelor pentru aluat

6 Palete pentru aluat

7 Teluri

Timpul maxim de operare:
Pentru palete 5 minute
Pentru teluri 15 minute

Va rugam sa curatati toate piesele
nainte de prima utilizare — a se vedea
paragraful «Curatare».

Utilizarea mixerului manual (A)

Paletele 7 sunt potrivite pentru amesteca-
rea aluaturilor pentru gogosi sau a celor
de patiserie.Telurile sunt potrivite pentru
amestecarea compozitiilor pentru préajituri,
a pireurilor, precum si pentru a bate frisca
(minim 100 ml), albusul de ou (minim un
albus) sau alte ingrediente cremoase.

e Introduceti paletele (6) sau telurile (7),
la fel ca in desen.

¢ Adaugati ingredientele intr-un vas.

e In functie de utilizare, selectati vitezele
(1 ... turbo) rotind selectorul de viteze
(3). Pentru a evita stropirea incepeti cu
0 viteza mai mica si apoi cresteti usor
viteza in timpul operatiunii.

e Apasati butonul pornit/oprit pentru a
porni sau opri aparatul.

e Dupa fiecare utilizare, scoateti aparatul
din priza si apasati butonul pentru
deblocare (1).
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Pentru cele mai bune rezultate:

— Pentru rezultate optime (ex.: atunci
cand preparati prajituri), ingredientele
trebuie sa fie la aceeasi temperatura.
Untul, ouale, etc. trebuie scoase din
frigider cu un anumit timp nainte de a
fi utilizate.

— Frisca va avea mai mult volum daca
smanténa este foarte rece.

— Piureul va fi mult mai cremos, daca
ingredientele sunt puse in bol imediat
dupa fierbere.

Curatarea (B)

intotdeauna scoateti aparatul din priza
nainte de a incepe curatarea.

e Partea cu motorul aparatului (4) trebuie
curatata doar cu o carpa umeda. Nu o
scufundati in apa si nu o introduceti sub
jet de apa.

e Restul componentelor pot fi curatate in
masina de spalat vase

Exemplu de reteta:

Prune uscate cu miere si vanilie (ca

umplutura de clatite sau sos de ornat):

e Umpleti castronul tocatorului cu 300 g
prune uscate si 300 g miere cremoasa.

e Tocati timp de 10 secunde la viteza
maxima.

e Adaugati 100 ml de apa (aromata cu
vanilie).

e Tocati din nou timp de inca 3 secunde.

* (disponibile la Centrele Braun de
Asistenta pentru Clienti)

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie
2001 privind stabilirea conditiilor de
introducere pe piata a aparatelor electro-
casnice in functie de nivelul zgomotului
transmis prin aer, valoarea de zgomot
dB(A) pentru acest aparat este de

68 dB(A).

Acestea pot fi modificate fara notificare.

impreuna cu resturile menajere, ci
sa il depuneti la centrele de
colectare specializate.

Va rugam sa nu aruncati produsul K
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EAANVIKG

Ta mpotdévTa pag kataockeudgovtal

£TOL WOTE va TIANpoUV Ta uPnAdTepa
MPOTUTIA TIOLOTNTAG, AELTOUPYIKOTNTAG
kat oxedlaopou. EAmiCoupe OTL Ba
IKavortomnBeiTe armoAuTa ano I véa 0ag
ouokeun Braun.

MapakaAoUpe, dilaBaote TIg 0dnyieg
XPAONG TIPOCEKTIKA TIPIV XPNGILOTIOIN-
OETE T OUOKEUNR.

Mpoooxn

® AuTr|n ouokeur) €xel oxedla-
OTel LOVO YIO OLKIAKT) XPron
KOl yla ETEEEPYADIN OIKIOK®V
TIOCOTNTV.

® To KaAQG610 TPOPOBO™MONG
dev umopei va avrikatooTtobel.
Edv 1o kaAwdio Exel pOapei,
Ba npénet va meTayTel.

¢ [14vta va aTIOCLVOEETE 1) va
opnvete ™ ouvokeun 6tav dev
XONOLLOTIOLETAL KA TIPWV TNV
OuVOpPROAGYNON, amoouvap-
HOAGYNOM, TOoV KaBapopd N
™ GLAQED.

¢ Ta mawdid va unv maifouv pe
N cuokeur). Ta oudid dev
npénel va kabapiCouv kat va
OUVTTNPOUV I CUOKELT| XWPIG
emipAeyn.

e AuTr) 1 OUOKEUN UTOPE( va
xenotonomoei amnod dtoua e
MEIWUEVEG PUOIKES, OVTIAN-
TTKEG 1) HLaVONTIKES IKAVOTTEC
1 XWPIG EUTELPIO KAl YVWOELG,
napa Povo EpOooV EMITNPO0-
vTain Toug éxouv 600¢i 06n-
YiEG OXETIKA IE TNV AOPAAT
XPN0M TG GUOKEUNG Kal EQV
€xouv KataAdBet Toug mba-
voUG KIvbUVoUG.

¢ Auth| 1) ouokeun dev mpénelva
xenotporoteital amno nadid.
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¢ H guokeur) Kal To KaA®SI0 ™G
va SlatnpouvTal HOKPLA amnd
nadid.

e KpamoTe xEpLa, HoAALG,
pouxa, kKabw¢ emiong omna-
TOUAEG Kal GAAO epyaAeia
MOKPLA amd Tov avadeuTpa
Kat Toug yavt{oug (Ounc Kata
™ 8i1dpkela ™E AetToupyiag
Y10 TNV OTOQUYT) TPAUUATI-
opol. Mnv £pxeate o€ enagn)
UE T KIVOUUEVO JEPN KOTA TN
B1dpkela e Aettoupyiog.

Nepiypagn

AlaKOTITNG arneAeubepwong
Alakémng (I = avolxto, 0 = KAELOTO)
EmiAoy€ag TaxumTtag

MoTtép

Omeg yla Toug avadeutnpeg /
yavtfoug guung

["avtgol Cuung

Avadeutipeg

G wON =

N o

Méylotog xpdvog xprong:
Me Toug yavt{oug Cuung 5 Aemtd
Me toug avadeuthpeg 15 Aerttd

Na kaBapiocete 6Aa Ta pEPN PV TN
TPATN XP1jon — deite ™ mapdaypapo
pe TitAo «Kabapiopog».

XpnoigomoiwvTag To Migep
Xe1p0g (A)

Ot yavtgol ¢uung ivat KatdAAnAot ya
CUun paylag, CUUapPK®V, CUun ya TapTeg,
KaBwmg emiong Kat yla peiypata anod Kiud.
Xpnolorole{ioTe TOuG avadeuTnPeg yla
KEIK, TIAVTECTIAVL, TIOUPE MATATAG, KABWG
€Tiong Kat yia cavtyi (eAaxioto 100 ml
KpEa), Hapeyka (eAaxoto 1 aompdadt
Qauyou), Kat KPEU®AN UAKA.

e TormoBemoTe TOUG YAvTLoug Cuung (6)
) Toug avadeutnpeg (7).

e BAATe Ta UAIKA 0TO doxeio.

e Avaloya He To TL BEAeTe va PTIAEETE,
emAeETE TIG TaxuTNTEG (1 ... turbo)
YupiCovtag Tov emAoyea TaxutnTag
(3). MNa va anopuyeTte TO TUTCIAIONA,
apxiote nmavta pe XapnAn taxumnta,
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Kal £TIELTA QUENOTE O0TAdLAKA TNV
TaxUTNTAa KaTd TN AeLToupyia.

MeoTte 1O SLAKOTITN AVOLXTO/KAELOTO
Yla va BE0ETE TN OUCKEUN O€ 1] EKTOG
Aeltoupyiag.

Metd ané m xpnon, BYAATe T OoUC-
Keun aro n Tpida kat areAeubepwoTe
TOUq YavtCoug CUUNG 1) TOUG avadeu-
™mpPEeG TECOVTAG TO OLAKOTITN AMEAEU-
B¢pwong (1).

[Ma téAela anoteAeopata:

— N va MeTUXETE KAAUTEPQ ATIOTEAED-
Jata Otav GTIAXVETE WiYHA YA KEIK,
K.ATL. Ba TIPETEL OAQ TA UAKA Va €XOUV
mv idla Beppokpaocia. To BouTtupo, Ta
auyaq, K.ATL Ba perel va Byouv arod to
Yuyeio vwpitepa arnod tn xpnon.

— H ocavTiyi 6a €xel meplocdHTEPO OYKO,
av 1 KPEUA gival apKeTA Kpua TPV Tn
XTUTTNOETE.

— O Toupég natdrag Ba yivel o Kpe-
H®OONG, av 6Aa Ta UAIKA gival 600 o
CeoTd yiveTal. (T.X. MATATEG AUEOWS
UETA artod TO BPACLLO).

KaBapiop6g TnGg cuokeung (B)
[MavTa va arnocuvaEETE TN CUCKEUT amnod
m Tpida TpLv Tn kabapioeTe.

e [Mpetel va kabapifeTte 1o HoTEP (4)
HOVO e eva vwtto ravi. Mnv to
BubiCete p€oa oe vepod ouTe va TO
KPATATE KATW ard TPEXOUNEVO VEPO.

e Mnopeite va kabapioete OAa Ta dAAa

£EQPTNUATA OTO MAUVTNPLO TWV TUATWV

Mapadeiypa cuvTayng:

Bavihla-MeAL-Aapdoknva (wg YELon og

pancakes 1 eTukdAuyn):

e [euioTe TO PUMOA* TOU KOTIIN e 300 yp.
dapdoknva kat 300 yp. PEAL

* Koyte yia 10 deutepOAemTa 0
MEYLOTN TaXUTNTA.

* NpooBeote 100 ml vepod (€xovtag
pi&el Bavihieg).

e >uvexioTe v Kot yia Ao 3
OEUTEPOAETTITO.

* (dlaBgéoua ota eEoualodotnuéva
ouvepyeia g Braun, oxt dpwg oe
OAEQ TIG XWPEQ)
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To mpoldv undKelTal og Tpororoinon

XWpIG Tpoetdoroinon.

MapakaAoupe pnv anoppintete
TO TIPOLOV OTA OKIOKA ATtoPPil-
pata oTo TEAOG TNG XPTONG

Cung Tou. H anoppun uropel va
mpaypatoromneei oe KATOLo
E&ouctodompuévo Kévtpo Service
m™g Braun 1 oe KaTt@AAnAa onpeia
QATTOKOMLONG TIOU TIAPEXOVTAL OTN
Xwpa 0ag.
43
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Kasak

BisgiH eHiMaep cana, >XyMbIC eHimainiri
MEH CbIPTKbI KepiHiCi 6obIHLLA eH,
>KOFapbl TananTapfa can 6onatbiH eTin
>xacanagpl. bis »xaHa Braun
KYPbUIFbIHBI3AbIH, NaiAaChIH TOSbIK,
Kepeci3 oen yMiTTeHeMI3.

Ocbl eHimAi nanpganaHapgaaH 6ypbiH

HycKaynapabl MYKUSIT OKbIN LUbIFbIHbI3.

Eckeptne

® Byn KypbUIFbl TEK Y iLi KONAaHbI-
CblHA, KAJbIAThI VI LUapanapbiHbIH,
MersLLepiHe apHasFaH.

KyaTtneH kamTy CbiMbl 2ybICTbIPbII-
manabl. Erep cbim 3akbiMaasnFaH
6osnca, KypblIFbl K9JEre xapaTtbilybl
THiC.

Kapaycbi3 kanabipbiiica >xaHe
XXVHay, beniuekTey, Tasanay Hemece
cakTayfa Ko angpliHaa sapkatlaH
KYPbUTFbIHbI PO3eTKaAaH CybIPbIHbI3.
Bananap KypbUFbIMEH OiHaMaybl
Tnic. Tazanay XeHe TEXHMKaNbIK,
KbIBMET KepceTy bananap TaparblHaH
Bakblnaycbl3 opbiHAaNIMaybl TUIC.
Kumbingay, cesiHy Hemece onnay
KabineTi LweKTeyni >xeHe TaXKipbueci
MEH xabapbl XOK TyJiFanapfa,
KYPbUIFbIHbI Kayincis Typae KongaHy
>Kannbl HyckaybikTap 6epinreH
>XafFfanaa dKeHe TeHETIH KayinTi
TYCiHreH >xarjanpa faHa KongaHybiHa
pykcart eTinegi.

Byn KypbUiFbiHbI 6ananapabiH,
KongaHbaybl THic.

KypbUiFbl MEH OHbIH, CbIMbIH
©ananapablH, KOJbl XETNENTIH Xepae
CakTaHpI3.

JKeke xapakar any KkayniH azanty
YLUIH KONAAPbIHbI3AbI, LIALIbIHbI3ObI,
Knimaepai XaHe kanakLianap MeH
6acka Kypangapabl apanacTtbl-
PFbILLTAp MEH KaMblIp iNrekTepiHeH
KaLUbIK, YCTaHpI3. XKYMbICbI KE3iHAE
KO3FanblCTasbl OeLekTepiHe
KOJbIHbI3Ob! TUTI30EH|3.

CunaTtTtamacbl

1 LWeirapy Tynmeci

2 Kocy/Owipy Tynmeci
(I = kocy, 0 = ewwipy)

3 XKbingamablk petTreriw

4 Motop 6eniri

5 KoMbINTKbILW / KaMbIp inrekTepiHe
apHasnFaH TecikTep

44
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6 Kamblip inrektepi
7  KombINTKbILLTap

2KyMbIC y3aKTbIfbl:
KaMmblp inrekTepiMeH 5 MUHyT,

KOMbINTKpILWTApPMeEH 15 MUHYT

BipiHwWi peT narganaHy angbiHAa
6apnblK 6enikTepai TazanaHbi3 —
«Cleaning» TapayblH KapaHbi3.

Kon-apanacTbIpfbllUTbl
navaanany (A)

Kamblp inrekTepi alwbiFaH KambIp,
nacTa Kamblpbl, TOTTi KambIp, aybIp €T
KamblpnapblH apanacTbipyfa Konansnbil.
KOMbINTKpILLTapAb! TOPT XKaHe GUCKBUT
Kamblpnapbl, MbDKbINIFaH KapTor,
KenipLUiTireH KpeM (kem gereHae

100 M Kpem), XKyMbIPTKA afbl MEH KOO
VNHIPEaVeHTTEep YLUIH KONAaHbIHbI3.

e Kamblp inrektepiH (6) Hemece
apanacTbipFbilLTapApl (7) cypeTTe
KepceTinreHaen eHrisiHia.

® V/IHrpeaveHTTepAdi biabiCKa CabiHbI3.

KonpaHbicka kapan, XbingaMmaplK,

neHreniH (1 ... Typ60) Xblngamaplk,

peTTeriw (3) apKblibl TaHOAHbI3.

LLlawsipamac yLuiH, spKallaH TemMmeH

neHrenni XolngamapikneH 6acrarn,

>KblNgamablFbiH 6ipTiHOEN KOTEPIHI3.

KypbinFbiH Kocy/eLuipy yLiH kocy/

eLipy (2) TynMeciH 6acbiHbI3.

KonpaHbin 6onFaHHaH KeliH,

KYPbUTFbIHbI OLLIPIM, KaMbIp inrekTepiH

Hemece KOoMbINTKbIWTapabl (1) TynmeciH

6achbin, LWblFapbiHpI3.

HaTmxeci >kxakcbl 601y YLUiH:

— TopT Kyimanapsbl )eHe T.6. HOTUXXECI
>Kakcbl 6ony yLiH 6apnblk UHrpe-
OVeHTTepaiH TemMnepartypach! 6ipaen
6onybl Tvic. Man, XXymbipTkanap
Hemece 6acka Taramgapgpl
TOHa3bITKbILLITaH KonfaaHbicka AeriH
6ipa3 yakbIT 6ypbIH anbin KO KaXKeT.

— Erep kanmakTbl KenipLuityre geniH
>Kakcblian cakpiHaaTcaHpl3, Kpem
>KaKCbl KenipLumpgi.

— MbKblnFaH KapTon GipkenKi 605bIn
MbDKbIIYbI YLIH KONaaHbaTbiH
6apriblK MHFPEAUEHTTEP bICTbIK 60J1YbI
TUWiC (kapTOMTbI Nice callbICbIMEH MbDKY
KEpPEK).
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KypbinFbiHbl Tazanay (B)

KypbliFbIHbI Ta3anayfa geniH Kyat
KO3iHEH aXKblpaTbIHbI3.

e MoTop 6eniriH (4) AbIMKpIN LWybepekneH
FaHa cypTiHi3. CyFa mMaTblpyFa Hemece
YCTiHEH Ccy aFbi3yFa 6onmangsbl.

e backa 6ernLueKTepiHiH 6aprblFblH biAbIC
>KyaTblH MalLMHaMeH XXyyFfa 6onagpl.

PeuenT mbicanpapbi:

BaHunuH »xeHe 6an KocblnFaH epik

(kyMak canmMachl HemMece >XKaFblH

peTiHge):

e Typarbiw bigbicbiHa* 300 r epik xxeHe
300 r koto 6an canblHbI3.

e EH >xoFapbl XblngamabikneH 10 cekyHa
alHanablpbIHbI3

e 100 Mn cy KyMbIHbI3 (BaHWANH
KOCbIJIFaH).

e 3 cekyHOTam kanta arHanablpbiHbI3.

* (kocbIMLLIa KepeKk->xapakTapabl Braun
KbIBMET KepCeTy opTasblfbliHaH
anybiHbI3Fa 6onagpl; 6ipak 6apbIk,
enpepae emec.)
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LLbiFapbisiFaH XbiJbl

LLibiFapbiiFaH XbinbiH 6enriney yLiH
OyiblM TakTallacbiHAaFbl 5-caHapbIK,
LbIFApPYLLbl KOAbIH KapaHbI3. LLbiFapyLubl
KOAbIHbIH, BipiHLLI cCaHbl WbiFapFaH
XbIObIH COHFbl CaHbIH Binaipen,.
Keneci 2 caHaap LWblFapbliFaH XblablH,
KYHTI30enik anTa caHblH 6ingipeai.

An coHfbl 2 caHpap 1992 xbinaaH
BGacTtan aBToMaTThl Typae ecenTenreH
BacbIn WweiFapy MepaimMiH 6inaipeai.

Mbicanbl: 30421 — Byiibim 2013
XbIIbIHbIH 4 anTacblHAA LbIFapbIiFaH.

ERL

KonmeH apanacTblpfbiL,
MultiMix 3

HM 3000

Tun 4644

220-240 KepHey, 50-60 I,
450 Bart

PyMbiHVsiaa xacanFaH yLiH
[enoHrn BpayH Xaycxong, ITmoX
lepmanns 3aHabl eHAipyLUi:
[enoHrn BpayH Xaycxong, ITmoX
Kapn-Ynpux-LLUtpacce H

63263 Hoin-N3eHbypr

Keningi KbI3BMET kepceTy Mep3imiHae
HEMEeCE OfaH KeliH KbISBMET KepCceTy,
COHAan-ak akaynbikrapabl aHbiKTay
mMacenenepi 6oibiHLWAa Braun
KOMMaHUSACLIHbIH, TyTbIHYLUbINAPFa
KbI3BMET KOPCETY KbI3METIHE

8 800 200 5262 TenedoHbI apKblibl
xabapnachblHbI3.

Bynbimabl icke nanganaHy
HyCKaybifblHa CONKEC 63 MakcaTbiHAA
nanpanany kepek. ByMbIMHbIH, KbI3MET
Mep3iMi TYTbIHYLUbIFa CaTbliFaH KYHHEH
6acTan 2 Xbinapl Kypangpl.

VimnopTep:

«denoHrn» AAK, Peceir, 127055,
MockBa kanachl, CyLgsckasi KeLleci,
27/3-yn (27-yi4, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76
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AxkaynbiK wewy

Macene

Ce0e0i

LWewimi

Kon-mukcep
XYMBbIC iCTEMENL].

OneKTp KyaTbl XOK.

KypbInFbIHbIH, KyaT Ke3iHe KOCbbIM
TyPFaHbIH TEKCEPIH3.

Ynperi cakTaHabIpFblLl/aBTOMATThl
OLLIPY KYPbINFbICHIH TEKCEPIHI3.
>Korapbloarbl cebentep 6onmaca,
Braun KbI3MeT kepceTy OpTasibiFbiHa
xabapnachblHpl3.

Hemece TyparbiLL
canblHFaHaa, Kocy
TyMeci "kocbiny”

KyniHae Typmanapl.

Kon-mukcep ApanacTblpfbilLUTap ApanacTblpfFbilUTapabl AyPbIC ysFa
KOCblIFaHaa KaTe ysiFa eHrisinreH CablHbI3.

o0eTTeH ThIC LWybIN | (Ke3ekTe).

WwbiFapagbl.

Cantamachl Byn kanbinTbl Xafnam;

KypannblH, apHarbl

Kayincisaik pyHKUMACHI.

46
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Pycckui

Hawa npogykuua oTBe4YaeT caMmbiM
BbICOKMM CTaHAapTam KayecTsa, yHK-
LIMOHANbHOCTH U An3anHa.

Hapeemca, Bbl B NonHon Mepe byaete
Z0BOJIbHbI BalLMM HOBbIM NMprobpeTe-
HWem — mukcepom Braun.

Mepep Ucnonb3oBaHUEM INEKTPO-
npu6opa BHUMATENLHO U NOSMHOCTLIO
NpoYTUTE JaHHYIO UHCTPYKLHIO.

BHumaHue

e J[laHHbI Npnbop NpegHasHayveH
VCKJTIOYNTESILHO AJ151 ObITOBOrO
MCMNONb30BaHNS 1 paccymMTaH Ha
nepepaboTky 06bEMOB NPOAYKLIN B
MacLutabax AoMaLLHero Xxo3amncTaa.

° HeBO3MOXHa 3aMeHa COeaUHUTESb-
Horo kabens. lNpu noBpexaeHUn
COEeVHUTENBHOMO Kabens npubop
noaNexuT yTuamsauum.

e Bcerga oTkJo4varite npubop oT cetu
UNV BbIKJTFOYalTe ero, eciv OH
ocTaétcs 6e3 NpUCMOTpPa, a TaKxXe
nepepn, c6opkom, pa3bopKom, YACTKOMN
NS XpaHeHneMm.

e JleTiM 3anpeLueHo urpatb ¢ npnbo-
poM. 3anpeLLeHa Y1cTka 1 yxon, 3a
npubopom aetbmun 6€3 NpucMoTpa.

® YCTPOWCTBO MOXET MCMOJIb30BaTLCS

JMLamn € orpaHnYeHHbIMN hranye-

CKUMW, CEHCOPHbIMW I YMCTBEHHbI-

MW CMOCOBHOCTAMY UK MLAMU, He

o6nagaroLLMMy [OCTaTOYHBIM OMbITOM

1 3HAHUSIMU, NMPY YCITOBUN, ECNN

1CMOsb30BaHVe OCYLLECTBNSIETCS MOA

Hai30POM WUJIM OHU MPOLLIV UHCTPYK-

Taxk No 6e3onacHoOMy MoJsib30BaHUIO

YCTPOVCTBOM 1 OCO3HAIOT MOTEHL-

aJibHble ONacHOCTH.

YCTpONCTBO He NpegHasHa4yeHo ois

MCMOJb30BaHNs AETbMU.

XpaHuTb NpnGOpP 1 COEAMHUTENBHBIN

Kabenb B HeOOCTYMHOM NS oeTen

30He.

Lepxunte pyku, BONIOChI, MeNKNe

OeTanu ofexabl, a Takxke Jlonatku u

Opyryto nocyay nogasnbLue ot pabo-

TaloLLero BeH4mKa, 4tobbl NpenoT-

BpPaTUTb UX NOBPeXaeHne. He npuka-

caritecb K paboTIOLLMM YaCTbIM

npubopa.

L]
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OnucaHue npubopa

1 KHonka BbICBOOOXAEHMA paboumnx
vacteun

2 [llepekntoyartenb pexxumos Bkr./

Boikn. (I = Bkn., 0 = Bbikn.)

KHonka Bbl6opa CKOPOCTHOIO

pexuma

MoTopHaA YacTb

OTBepcTHE ANA BEHUMKOB

Hacankv ona sameluvBaHvA TecTa

BeHunku (ecnv BXOAUT B KOMMMEKT

nocTaBku)

w

No oA

OnTtumansHoe BpemA paboThl:
— C Hacagkow- 6reHaepoOM 5 MUHYT
— C BEHYMKOM 15 MUHYT

OuucTuTe BCe feTanu nepeg nx
nepBbiM Ucnonb3oBaHuem. Cm. pasgen
«Oumncrka».

Kak nonb3oBaTtbcA
mMukcepom (A)

Hacapku ona 3amelumMBanmA Tecta
NMOAXOAAT ANA 3aMeLLMBaHNA LPOXKe-
BOro TecTa, Tecta AnA nacTbl, KOHAM-
TEPCKUX U3JENWI, a TakxKe ANA CMeLmn-
BaHMA MACHOrO ¢haplia. Micnonbaynte
BEHYMK TOJIbKO B36MBAHWUA CIIMBOK
(MUHUMYM 100 Mn), AMYHOro 6enka
(MUHUMYM 1 AKLO), NOPUCTBIX cybCcTaHLui
M TOTOBbIX K YNOTPebneHnio AecepToB.

e BctaBbTe Hacaakv anA B3buBaHuA
TecTa (6) unu BeHuwmK (7) kak nokasaHo
Ha PUCYHKe.

[omecTTe KOMMOHEHTLI B YaLuy.

B 3aBMcMMOCTU OT 0611aCTU NPUMEHEHMA,
BblbepuTe ckopocTh (1 ... Typbo), noBo-
pauvBan perynaTop ckopocTy (3). YTobbl
n3bexkaTb pacnneckMBaHUA XXUAKOCTH,
HaYHUTE C MUHMMAIIbHOW CKOPOCTU U
NocTeneHHo yBenMuneanTe ee.
Bbikntounte npubop Ha)kaB KHOMKY
nepeknoyYeHn pexmmon Bkn./BbIkn.
Mocne ucnonb3oBaHuA npubopa
Ha)KMUTE KHOMKY BbICBOOOXAEHUA
paboumnx yacten (1), 4Tobbl CHATL
Hacafku anA B3busaHuA Tecta /
BEHYMK.

[nA pocTuxxeHna naeansHoro
pesynbTaTa:

[lnA nony4eHua onTuManbHbIX pesynb-
TaToB NPW NPUrOTOBNEHUM TecTa, BCe
KOMMOHEHTbI AOMKHbI UMETH OAUHAKOBYIO

47
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Temnepartypy. Macno, anua u gpyrvue
KOMMOHEHTHI CreflyeT BblHYTb 3apaHee U3
xonoaunbHuka. benku xxe HaobopoT,
HY>KHO NpefBapuUTENbHO OXNaANUTb

nepeg B36uBaHvem. [nA NpUroToBEHUIO
Mope BCe KOMMOHEHTbI HANPOTUB AOMXK-
Hbl OCTaBaTbCA rOPAYNMMU.

Ou4ucTka npubopa (B)

Bcerpa otkntovante npubop nepen
OYUCTKOMW.

e [1n1A ouncTKM 6noka asuratens (4)
paspeLluaeTca UCMoNb30BaTh UCKIOYU-
TeNbHO BIaXKHyto TKaHb. He norpy-
)KaWTe ero B BOAY U He iep>XuTe noa
NPOTOYHON BOZOWN.

® Bce ocTanbHble fgeTtany npurogHel AnA
MOWKM B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

Mpumep peuenTta:

YepHOCNVB C BaHWIbIO 1 MeAOM

(HaumHKa nnu cnpepg ans 6JMHYMKOB):

e [omecTuTe B YaLly-n3menbymTens”
300 r yepHocnmsa 1 300 r KpemoBOro
mMegna.

¢ VI3amenbyanTe B TedeHne 10 cekyHa Ha
MaKCUMasibHON CKOPOCTW.

e [lo6aBbTe 100 Mn BOAbI
(NpunpaBneHHON BaHWIbIO).

e [IpogomkanTe n3menbyaTb B TEHEHNEe
elle 3 cekyHa

*(MOXKHO KynuTb B CepBUCHBIX LieHTpax
komnaHuu Braun; HO He BO BCeX
cTpaHax)

Bo3moxHble mogudurkauum 6e3
npenBapuTENbHOrO yBEAOMIIEHUSA.

48
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AdaTta usarotoBneHus

Y1006b! y3HaTb AaTy BbINyCKa,
NOCMOTPUTE Ha NATU3HAYHBIN KOZ,
npoaykTa (Bo3ne Tabnmykm ¢
o6o3HaveHnem cepun). MNMepBas undpa
0603HavaeT nocneaHo undpy roga
n3rotosneHuns. [ige cneayowme umndpbl
— 9TO KaneHgapHas Hepens.

A nocnepHvie [iBe yka3biBalOT U3aHNe
(aBTOMATN4ECKN MNOACHUTHLIBAETCH C
1992 ropa).

Mpumep: 30421 — n3penue 6bI10
BbinywieHo B 2013 roay

(B 4 Hepeno).

ERL

Mukcep,

MultiMix 3

HM 3000

Tnn 4644

220-240 Bonbr, 50-60 lepu,
450 Batt

CaoenaHo B PymMblHUM ans
[e’JloHrn BpayH Xaycxong MeX
FepmaHuns

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

Mo Bonpocam BbINOAHEHNSE
rapaHTUIAHOIo UK NocnerapaHTUNHOro
o6CnyxXMBaHWs, a Takxe B ciyqae
BO3HUWKHOBEHMSA NpobniemM npu
NCNONb30BaHUN NPOAYKLMM, NPocbha
CBA3bIBaTLCS C VIHHOPMALIMOHHOM
Cnyx6oi Cepsurca BRAUN no tenedoHy
8800 200 5262.

M3pnenne ncnonb3oBark Mo Ha3HaYeHUIo
B COOTBETCTBUU

C PyKOBOACTBOM M0 aKkcnnyataummn. Cpok
cnyx0bl U30envs cocTaBnseT 2 roaa ¢
[arbl Npoaaxu notpeburernio.

MiMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3a
npeTeH3nn noTpebutenei:

000 «[enoHru», Poccus,

127055, Mockea, yn. Cywesckas, . 27,
cTp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76
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YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuyvHa

PeweHue

Py4HOM Mukcep He
paboTaeT.

HeTt nogayn nutaHus.

MpoBepbTe, NOAKIOYEH N
npuoop K CETU NMUTAHUS.
lMpokoHTponnpyiTe
LOMaLLHNe 31eKTpryeckme
npenoxpaHnuTenn n
aBTOMAaThl 3aLUUTHI.

Ecnu BCce
BblLLIENEPEYMCIIEHHOE B
nopsigke, obpaTuteck B
CEepPBUCHbIN LLEeHTP Braun.

PyyHon mukcep pabotaet
CJINLLKOM LUYMHO.

BeHurkun BCTaBneHbl B
HEeBEpHble rHe3aa
(nepenyTaHbl).

BcTaBbTe BEHYMKN B
Hagnexalue rHesga.

Mpwn ycTaHOBREHHON
Hacagke nnm
nameneiuTene
nepeknoyarenb He
dukcupyeTcs B NO3NLMn

OTO HOpMasibHOEe
ABneHne, o0ycnoBaeHHoe
npegHamepeHHom
dbyHKUMen obecnevyeHuns
6e3onacHocTu npmbopa.
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YKpaiHCcbKa

Hawa npoaykuina po3pobneHa y Bigno-
BiJHOCTi O BUMOI HaMBULLMX CTaHAap-
TiB AKOCTI, PYHKLIOHANBHUX MOXIMBOC-
Ten Ta Au3anHy.

Mwu cnogiBaemocs, Lo BKU byaeTe ayxe
3a/10BOJIEHUMM BALLMM HOBUM MpUC-
Tpoem Braun.

Mepep TUM, AK KOPUCTYBaTHUCA NPHUC-
TPOEM, NPOCUMO YBaXKHO NPOYUTATH
iHCTpYKUito 3 eKkcnnyaTaii.

3acTepe)xxeHHA

e Lleii npucTpit po3pobsieHo NuLle ans
nobyTOBOro BUKOPUCTaHHSA Ta Ans
06pobKuN.

° MepeXxHui LUHYP 3aMiHi He nignsarae.
FAKLLO MEPEXHWI LLHYP MNOLUKOMKEHUNA,
npwunag, HeobxigHO 34aTV Ha yTuni3a-
L.

e 3aBXau BMMMKanTe abo Big egHynTe
npunag, Big Mepexi nepes MOHTa)KeM,
OEMOHTaXKEM, YNLLLEHHSAM, 36epiraH-
HAM abo AKLLO 3anuLiaeTe horo 6e3
Harnsgy.

e [liTAmM 3a60POHEHO 6ABUTUCH 3 AAaHUM
npunagom. YuieHHs i obcnyrosy-
BaHH$ HE NOBWHHI 34iNCHIOBATUCS
OiTbMK1 6e3 Harnsay.

e [pUCTpIin 4O3BONSETLCSH BUKOPUCTO-

ByBaT/ 0cobam 3 06MeXXeHMU

DI3VYHUMU 1 CEHCOPHVIMUN MOXKITN-

BOCTSIMM 41 PO3YMOBUMU 34iOHOCTS-

M1 abo ocobam, Lo He MatoTb

[OCTaTHbOro AOCBiAY Ta 3HaHb, SKLLO

BOHW nepebyBatoTb Mg, Harnsgom abo

OTpUManu iIHCTPYKLI LLIOAO BUKOPU-

CTaHHs Npunagy i ycBigoMIIoTb

Hebe3neky, Lo MOXe BUHUKHYTU

yepes HemnpasBuibHY eKcryaTadijto.

[MpucTpin 3a60POHEHO BUKOPUCTOBY-

BaTU OiTaMm.

TpumanTe npunag, ta noro LWHyp B

HEeAOCTYNHOMY A5 OiTEN MiCLi.

LLlo6 yHVKHYTM TpaBMyBaHHS Mif, yac

po6OoTU, TPUMAITE PYKU, BOJIOCCH,

OfAr, @ TAKOX JIONATKW Ta iHLLe Npu-

nagas nogani Big, BiHYMKIB i rakiB ans

TicTa. He TopkanTecs pyxomMmx

YacTUH Nifg Yac poboTu.

L]
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Onuc

KHonka ckngaHHA

[Mepemunkay yBiMKHEHO/BUMKHEHO

(I = yBiMKHEHO, O = BUMKHEHO)
Mepemukay WwBUAKoCTEN

Bnok aesuryHa

OTBOpM ANA BIHYMKIB / rakis anA Ticta
[akun gna Ticta

BiHunkm

N —

NOoO O~ W

MakcrmanbHui Yac poboTH NPUCTPOID:
3 rakamu gna Ticta — 5 XBunuH
3 BiHYMKaMK — 15 XBUNKUH

Mepep nepummM BUKOPUCTaHHAM, GyAb
Nlacka, OuMCTITb BCi geTani — guBiTbCcH
po3ain «YuweHHs».

BukopucTaHHA py4YHOro
Mikcepa (A)

[akun gnAa Ticta igeanbHoO NigxoaaTb
ANA 3amillyBaHHA APiKAXKOBOro

TicTa, TicTa ANA MakapoHHUX BMPOGiB,
KOHAWTEPCbKMX BUPOGIB, a TakoxX

ANA NpUroTyBaHHA (apLuy 3 rpybo
noapibHeHoro m’Aca. BukopuctoByiTe
BIHUYMKM ANA NPUroTyBaHHA CymilLen AnA
TOpTiB, BICKBITIB | KAPTOMNNAHOrO MOpe,
a TakoX AnA 36vMBaHHA BEPLLUKIB (He
MeHLe 100 MmN BEPLLKIB), AEYHMX BinkiB
(He meHwe 1 AeyHoro 6inka) Ta BepLu-
KoBOMOAIGHUX IHrpeaieHTIB.

e YcTaBTe raku gns Ticta (6) abo
BiHUYMKM (7) AK MOKa3aHO Ha PUCYHKY.
e [MomicTiTb iHrpedieHTH B yaLy.
[oMicCTiTb iHrpeAieHTn B yaLly.
O6epiTb LWBUAKICTb, 3aNeXHO BiJ
3acTocyBaHHs, (Big 1 go «Turbo»),
noeepTaroyn nepemMukay LWBUAKOCTI
(3). AnA yHUKHEHHA po36pU3KyBaHHA,
3aBXAM NouYnHamnTe poboTy Ha Manin
LLIBMAKOCTI, @ MOTiM MOBINbHO 36iMbLUyiTe
LIBMAKICTb Nif Yac poboTy.
[nA yBIMKHEHHA/BUMKHEHHA MPUCTPOIO
HaTucKanTe nepemmkay yBiMKHeHo/
BMMKHEHO.
[icnA BUKOPUCTaHHA, BUTATHITL LUTEMN-
cerb NPUCTPOIO 3 PO3ETKM i 3HIMITb
raku anA Ticta abo BiHYMKMU, HATUCHY-
BLUM KHOMKY CKMAaHHA (1).

LLlo6 pocArTu Havkpallmnx pesynbTaTiB:

— [lnA ogep>XaHHA HalKpaLLmMx pesyrb-
TaTiB NpW NPUroTyBaHHI Cymillen AnA
TOPTIB, TOLWO, BCi iHFpeAieHTH NOBUHHI
mMaTh ogHakoBy TemnepaTypy. Macno,
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ANLA, TOLLLO, CNiJl BUMHATHM 3 XONoausb-
HVKa 3a AeAKWI Yac A0 BUKOPUCTaHHA.

— 36uTi BEPLLKM MaTUMyTb BinbLUniA
o6’em, AKLLO nepef 36MBaHHAM iX
nobpe oxonoguTu.

— KapTtonnAaHe niope matume 6inbLu
BEPLUKOBOMNOAiIGHY KOHCUCTEHLLIO,
AKLLO BCi BUKOPUCTOBYBAHI iHFpedieHTn
6yAyTb MakcMMarnbHO rapAYumMm
(Hanpuknag, WonHO 3BapeHa KapTonsa).

YuweHHA npucTpoto (B)

Mepen YMLLEHHAM 3aBXAM BUAManTe
LUTencenb NPUCTPOLO 3 PO3ETKM.

e [letanb ABUryHa (4) MoXxHa oumLLaTH
JILLIE BOJIOrOKO TKaHUHO. He 3aHy-
ptorTe ii B BoAy Ta He yTpumymnTe ii nig
CTPYMeHeM BOAM.

e PeluTy YacTMH MOXHa ouMLaTh B
NoCyAOMUMHIN MaLLUKHI

Mpuknag peuenTa:

BaHiflbHO-Me[0BWI YOPHOCIVB

(HaunHKa gns MAMHLiIB abo nacta ans

6yTepbpogi):

e [Moknagite 300 r yopHocnmey Ta 300 r
MeLy Y 3MillyBasibHy yaluy™.

e [lepemillynTe Ha MakCUManbHin
wBmakocTi npoTtarom 10 cekyHa,

e [lopante 100 mn Boau (3i cMakom
BaHini).

e 3miynTe Wwe 3 cekyHau.

* (MoXkHa KynuTKh B CepBICHUX LieHTpax
komnaHii Braun; ane He B ycix kpaiHax)

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobwu cipmu Braun pekomeHgoBaHo
36epirati y XXMTI0BOMY NPUMILLLEHHI 3a
YMOB KiMHaTHOI TemnepaTtypu Ta Hop-
MarnbHOI BONOroCTi.

Y BUpi6 MOXyTb 6yTN BHECEHI 3MiHM 6€3
nonepeaHbOro NOBiAOMEHHA.

O6napHaHHs BiANOBiOaE BMMOram
TexHi4YHOro pernamMmeHTy 0OMeXeHHs
BMKOPUCTaHHS AesKMX Hebe3neyHnx
PEYOBUH B €/IEKTPUHYHOMY Ta €/IEKTPOH-
HOMY 06naaHaHi.

¥

001
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[apsya niHis 0 800 503-507 (o3BiHKM 3i
cTauioHapHuX TenedoHiB 6€3KOLLUTOBHI).

Country of origin: Romania

Year of manufacture

To determine the year of manufacture,
refer to the 5-digit production code
located near the type plate. The first
digit of the production code refers to
the last digit of the year of
manufacture. The next 2 digits refer to
the calendar week in the year of
manufacture. And the last 2 digits
show the print date automatically
calculated since 1992.

Example : 30421 - The product was
manufactured in week 4 of 2013.
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