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MEAT GRINDER
ONLY FOR HOUSEHOLD USE

Electric 

with graters 
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Описание  
схемы прибора

Опис  
схеми приладу

1. Pusher
2. Tray
3. Feeder tube
4. Body
5. Fixing nut
6. From slipping
7. Switch «Reverse»
8. Switch
9. Knife
10. Cutting plate
11. Nozzle sausage
12. Nozzle «KEBBE»
13. Feeder tube for graters
14. Graters

Components 
identification

1. Штовхач
2. Лоток
3. Завантажувальна горловина
4. Корпус
5. Фіксуюча гайка
6. Накладки від ковзання
7. Вимикач «Реверс»
8. Перемикач
9. Ніж
10. Решітки
11. Насадка для ковбаси
12. Насадка «КЕББЕ»
13. Завантажувальна горловина для терок
14. Терки

1. Толкатель
2. Лоток
3. Загрузочная горловина
4. Корпус
5. Фиксирующая гайка
6. Накладки от скольжения
7. Выключатель «Реверс»
8. Переключатель
9. Нож
10. Решетки
11. Насадка для колбасы
12. Насадка «КЕББЕ»
13. Загрузочная горловина для терок
14. Терки
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Електрична м’ясорубка з терками

•	 Уважно	 прочитайте	 дану	 інструкцію	 перед	
експлуатацією	приладу,	щоб	уникнути	поло-
мок	при	використанні.	

•	 Некоректне	 використання	 може	 призвести	
до	 поломки	 виробу,	 завдати	 матеріальної	
шкоди	або	шкоду	здоров’ю	користувача.

•	 Прилад	призначений	тільки	для	домашнього	
використання.	

•	 Не	використовуйте	в	промислових	цілях.	

•	 Перед	першим	вмиканням	перевірте,	чи	від-
повідають	технічні	характеристики,	зазначе-
ні	на	виробі,	параметрам	електромережі.

•	 Не	використовуйте	прилад	на	вулиці	і	в	при-
міщеннях	з	підвищеною	вологістю	повітря.	

•	 Не	занурюйте	прилад	або	шнур	у	воду	та	інші	
рідини.	

•	 При	відключенні	приладу	від	мережі	живлення	
не	тягніть	за	шнур,	тримайтеся	рукою	за	вилку.	

•	 Стежте	 за	 тим,	щоб	шнур	живлення	 не	 тор-
кався	гострих	країв	чи	гарячих	поверхонь.

•	 Не	 використовуйте	 прилад	 з	 пошкодженим	
електрошнуром	 або	 вилкою,	 а	 також	 після	
того,	як	прилад	занурили	у	воду	або	пошко-
дили	будь-яким	іншим	чином.	

•	 При	пошкодженні	шнура	живлення	його	за-
міну,	 повинен	 виконувати	 уповноважений	
сервісний	центр.	

•	 Не	намагайтеся	самостійно	ремонтувати	ви-
ріб.	При	виявленні	несправностей	відключіть	
його	від	електромережі	та	зверніться	до	ав-
торизованого	сервісного	центру.	

•	 Діти	повинні	перебувати	під	 контролем	для	
недопущення	гри	з	виробом.	

•	 Прилад	 не	 призначений	 для	 використання	
особами	 (включаючи	 дітей)	 із	 зниженими	
фізичними,	 чуттєвими	 або	 розумовими	 зді-
бностями,	або	за	відсутності	у	них	досвіду	або	
знань,	якщо	вони	не	знаходяться	під	контро-

лем	або	не	проінструктовані	про	використан-
ня	виробу	особою,	відповідальною	за	їх	без-
пеку.	

•	 Не	залишайте	включений	виріб	без	нагляду.	

•	 Не	 приєднуйте	 виріб	 одночасно	 з	 іншими	
електроприладами	до	однієї	і	тієї	ж	лінії	елек-
тромережі.	

•	 Не	торкайтеся	до	рухомих	частин	виробу.	

•	 При	 використанні	 насадки	 «Кеббе»	 не	 вста-
новлюйте	ніж	і	решітки.	

•	 Щоб	 уникнути	 пошкоджень,	 транспортуйте	
виріб	тільки	в	заводській	упаковці.	

•	 Встановлюйте	 виріб	 на	 рівній	 стійкій	 по-
верхні,	далеко	від	джерел	 тепла,	відкритого	
полум’я,	вологи	і	прямих	сонячних	променів.	

•	 Не	 намагайтеся	 переробляти	 м’ясорубкою	
харчові	продукти	з	твердими	волокнами	(ім-
бир,	хрін),	а	також	хліб,	сухарі,	кістки	і	горіхи.	

•	 Кожного	разу,	після	закінчення	роботи	переко-
найтеся,	 що	 прилад	 вимкнений,	 відключений	
від	електромережі	і	двигун	повністю	зупинився.	

•	 Не	перевантажуйте	виріб	продуктами.	

•	 Будьте	обережні	при	поводженні	 з	ножем	–	
він	дуже	гострий.	

•	 В	 жодному	 разі	 не	 проштовхуйте	 продукти	
в	 горловину	 пальцями,	 використовуйте	 для	
цього	штовхач.	

•	 Максимально	 допустимий	 час	 безперерв-
ної	роботи	–	не	більше	10	хвилин,	з	обов’яз
ковою	перервою	не	менш	10	хвилин.	

•	 Максимально	допустимий	час	безперервної	
роботи	функції	REVERS	–	не	більше	20	сек.

•	 Якщо	виріб	деякий	час	знаходився	при	тем-
пературі	нижче	0ºC,	перед	увімкненням	його	
слід	витримати	у	кімнаті	не	менше	2	годин.

ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ

Вийміть	м’ясорубку	з	упаковки	і	видаліть	всі	пакувальні	матеріали.	

Всі	зйомні	деталі,	які	будуть	мати	контакт	з	продуктами	(крім	корпусу),	вимийте	теплою	водою	з	мию-
чим	засобом,	перед	складанням	ретельно	їх	просушіть.

ПЕРЕД ПЕРШИМ ВИКОРИСТАННЯМ
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ПІДГОТОВКА ДО ЕКСПЛУАТАЦІЇ

Увага!	 Не	 намагайтеся	 переробляти	 м’ясо-
рубкою	 харчові	 продукти	 з	 твердими	 волок-
нами	 (імбир,	хрін),	 а	 також	хліб,	 сухарі,	 кістки	
і	горіхи.

Поріжте	м’ясо	на	шматки	такого	розміру,	щоб	
вони	 вільно	 проходили	 в	 завантажувальну	
горловину.	

Перед	 підключенням	 м’ясорубки	 до	 електро-
мережі,	 переконайтеся	 з	 тому,	що	перемикач	
розташований	в	положенні	«O».	

Підключіть	мережевий	шнур	до	розетки.	

Переведіть	перемикач	в	положення	ON.	

Покладіть	м’ясо	в	лоток	і	потроху,	не	доклада-
ючи	зусиль,	подавайте	в	завантажувальну	гор-
ловину	штовхачем.	

Не	використовуйте	для	проштовхування	про-
дуктів	 будь-які	 предмети,	 ні	 в	 якому	 разі	 не	
проштовхуйте	м’ясо	руками.

ФУНКЦІЯ «РЕВЕРС» 

Під	час	експлуатації	м’ясорубка	може	забитися	
продуктами.	

Вимкніть	 м’ясорубку,	 перевівши	 перемикач	 в	
положення	«O».	

Після	повної	зупинки	мотора,	переведіть	пере-
микач	в	положення	«R».	

Натисніть	електровимикач.

Шнек	почне	обертатися	у	зворотному	напрям-
ку	і	виштовхне	застряглі	продукти.	

Якщо	це	не	допомагає,	вимкніть	м’ясорубку	від	
електромережі,	розберіть	горловину	і	прочис-
тіть	її.

НАСАДКА «КЕББЕ» 

Кеббе	 –	 це	 традиційне	 близькосхідне	 блюдо.	
Його	зазвичай	готують	з	баранини	і	пшеничної	
крупи,	які	перекручують	в	однорідний	фарш.	

Вставте	 завантажувальну	 горловину	 в	 корпус	
м’ясорубки.	

Затисніть	 (не	 перетягуючи)	 завантажувальну	
горловину	фіксуючим	гвинтом.	

У	завантажувальну	горловину	вставте	шнек	до-
вгим	кінцем	і	повертайте	його	до	тих	пір,	поки	
він	не	стане	на	місце.	

Встановіть	насадку	«КЕББЕ».	

Затягніть	за	годинниковою	стрілкою	(не	пере-
тягуючи)	фіксуючу	гайку.	

Встановіть	на	завантажувальну	горловину	ло-
ток	для	продуктів.

Встановіть	виріб	на	рівній,	стійкій	і	сухій	поверхні.	

Нічим	 не	 перекривайте	 вентиляційні	 отвори	 на	
нижній	панелі.	

Вставте	 завантажувальну	 горловину	 в	 корпус	
м’ясорубки.	

У	 завантажувальну	 горловину	 вставте	 шнек	 до-
вгим	кінцем	і	повертайте	його	до	тих	пір,	поки	він	
не	стане	на	місце.	

На	шнек	надіньте	спочатку	ніж,	 а	потім	–	одну	 з	
решіток	так,	щоб	її	виступи	увійшли	в	пази	на	за-
вантажувальної	горловині,	а	ріжучі	кромки	ножа	
щільно	прилягли	до	 її	площини,	 інакше	м’ясо	не	
буде	перероблятися.	

Затягніть	за	годинниковою	стрілкою	(не	перетягу-
ючи)	фіксуючу	гайку.	

Встановіть	на	 завантажувальну	 горловину	лоток	
для	продуктів.

ЕКСПЛУАТАЦІЯ ВИРОБУ
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Електрична м’ясорубка з терками

ЧИСТКА ТА ДОГЛЯД

ЗБЕРІГАННЯ

ТЕХНІЧНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Переведіть	перемикач	в	положення	«O».	

Переконайтеся,	що	мотор	повністю	зупинився.	

Відключіть	прилад	від	електромережі.	

Розбирання	 проводите	 в	 зворотному	 збірці	
порядку.	

Для	 полегшення	 розбирання	 на	 фіксуючою	
гайці	передбачені	спеціальні	виступи.	

Видаліть	залишки	продуктів.	

Вимийте	всі	деталі,	які	стикаються	із	продукта-
ми,	теплою	водою	з	нейтральним	миючим	за-

собом.	 Після,	 витріть	металеві	 частини	 сухою	
тканиною.	

Не рекомендується мити металеві деталі 
м’ясорубки в посудомийній машині! 
Не	застосовуйте	абразивні	і	хімічні	засоби	для	
чищення.	

Чисті	 і	висушені	ніж	 і	решітки	протріть	ткани-
ною,	просоченою	рослинною	олією.	

Не	занурюйте	корпус	м’ясорубки	в	воду.	Про-
тирайте	його	вологою	тканиною.

Перед	зберіганням	переконайтеся,	що	прилад	відключений	від	електромережі.	

Виконайте	всі	пункти	розділу	ЧИСТКА	ТА	ДОГЛЯД.	

Зберігайте	прилад	в	сухому	і	не	доступному	для	дітей	прохолодному	місці.

Електроживлення 220-230	Вольт,	50	Герц

Максимальна	потужність 1200	Ватт

НАСАДКА ДЛЯ ПРИГОТУВАННЯ  
ДОМАШНЬОЇ КОВБАСИ

Вставте	 завантажувальну	 горловину	 в	 корпус	
м’ясорубки.	

Затисніть	 (не	 перетягуючи)	 завантажувальну	
горловину	фіксуючим	гвинтом.	

У	завантажувальну	горловину	вставте	шнек	до-
вгим	кінцем	і	повертайте	його	до	тих	пір,	поки	
він	не	стане	на	місце.	

На	шнек	надіньте	спочатку	ніж,	а	потім	–	одну	
з	решіток	так,	щоб	її	виступи	увійшли	в	пази	на	
завантажувальної	 горловині,	 а	 ріжучі	 кромки	
ножа	щільно	 прилягли	 до	 її	 площини,	 інакше	
м’ясо	не	буде	перероблятися.	

Встановіть	 насадку	 для	 приготування	 домаш-
ньої	ковбаси.	

Затягніть	за	годинниковою	стрілкою	(не	пере-
тягуючи)	фіксуючу	гайку.	

Встановіть	на	завантажувальну	горловину	ло-
ток	для	продуктів.

ТЕРКИ
Вставте	 завантажувальну	 горловину	 в	 корпус	
м’ясорубки.	

У	 завантажувальну	 горловину	 вставте	 одну	 з	
терок	 і	повертайте	 її	до	тих	пір,	поки	вона	не	
стане	на	місце.	

Якщо	в	процесі	роботи,	Вам	необхідно	заміни-
ти	 терку,	 обов’язково	 відключіть	м’ясорубку	 і	
дочекайтеся	повної	зупинки	двигуна.


